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VERSLAG 



VAN DE 



EERSTE ZITTING VAN HET CONGRES 

op Maandag 6 Maart 1899 te 9 uur v. m. 



De Voorzitter neeint het woord en zegt: 
Mijne Heer en! 

Hoogst aangenaam is het mij u hier wederoni voi'eenigd te 
zien en welkom te mogen heeten. 

Dat dit derde congres van het Syndicaat onder zooveel deel- 
name kan worden gehouden, bewijst, dat de kiem van liet vereeni- 
gingsleven in de suikerindustrie geen onvruchtbaren bodem gevonden 
heeft en voor hare ontwikkeling genoeg voedsel aantreft. Het is dan 
ook niet te ontkennen, dat telkens nieuw-e quaesties. die onze 
gemeenschappelijke belangen raken, op den voorgrond treden en eene 
beantwoording vordtren, wanneer wij zien hoe de wetgeving zich 
met onze industrie bezig houdt, hoe anderzijds de belangen van de 
bibitteelt ingrijpender tusschenkomst van de Regeering noodig 
maken, hoe - om ons tot deze voorbeelden te bepalen— de eischen der 
te leveren suiker verzwaard worden. 

En, zoo deze redenen niet gewichtig genoeg geooideeld worden 
om een vereenigingsleven te motiveeren. blijft het dan niet plicht 
om een waakzaam oog te houden op de zoozeer aan verandering 
onderhevige toekomst der suikermarkt? De constellatie van factoren, 
die de markten der Javasuiker beheerschen, is er voor ons niet 
gunstiger op geworden. Behalve met de concurrentie der europeesche 
suiker en de uitbreiding der bietsuikerindustrie in de Vereenigde 
Staten hebben wij nu nog rekening te houden met de veranderde 
politieke omstandigheden op Cuba en de Filippijnen. De aclualiteil 
der vraag: Hoe zullen wij de Amerikaansche markt voor onze 
suikers behouden? moge nog ver af schijnen, wie zal loochenen, dat 
zij onaangediend vóór ons kan komen te staan.' En willen wij ons 
niet door haar laten overvallen, dan moeten wij ons nu reeds laten 



leiden «locu* de overtuigin{jr, dat het antwoord op die vrjag luidt: 
Door goedkoopeie en betere suiker te leveren, dan onze c- ncurren- 
ten. Doch, wil dat antwoord geene frase blijven, wil het eene 
levende waarheid worden, zal de Javasuiker met voordeel voor veel 
lagere prijzen kunnen worden geleverd, dan zal de verwezenlijking 
van dien w^ensch voor een goed deel moeten komen van het ge- 
meenschappelijk streven naar verbetering. 

Welk zekerder middel is er dan onze congressen om ver- 
beteringen in den aanplant en de fabricatie, die plaatselijk of indi- 
vic'ueel zijn waargenomen of beproefd, algemeen te maken en in 
hare voorwaarden van welslagen te bepalen? Waar elders vindt de 
praktijk een toetssteen, waar de geest van initiatief een tribune als op 
onze congressen? 

Indien ik hier een pleidooi houd voor ons streven, is het geens- 
zins omdat ik een aangevallene belioef te verdedigen. Het is alleen 
omdat met dit jaar het eerste vijfjarig tijdvak zal verloopen zijn, 
waarvoor het lidmaatschap van het Syndicaat is aangegaan en aan de 
leden over eenigen tijd de beslissing zal worden gt-vraagd, of zij 
zich voor een tweede vijfjarig lijdvak willen verbinden. Zoo de 
lessen der crisissen, welke de Java-suikerindustrie lieeft te dooistaan 
gehad, niet zijn vergeten, dan zal deze geen middel verwaarloozen dat 
haar steiker kan maken. Ik koester daaiom het vertrouwen, dat 
het congres, dat ik hierbij open, niet het laatste zal zijn, maar het 
nog door vele andere zal worden gevolgd. 

De Voorzitter deelt vervolgens mede, dat hij in de eeiste plaats 
in opvolging van art. 18 der statuten liet verslag over het af- 
5eloopen jaar zal uitbrengen, in voldoening waarvan hij vooilezing 






doet van het volgende. 



ALGEMEEN SYNDICAAT VAN SUIKEKFABRIKANTEN OP JAVA 

Vkk.slag oveu uet jaau 1898. 

Het bestuur van het Syndicaat was over het jaai' 1808 samen- 
gesteld als volgt: 

Mr. H. s* jAcon Voorzittei' 

S. C. VAN MusscuENBROKK Ondervoorzittci' 

W. (t. Semsteu » 

V. V. CosTKK VAN VooRHOiT. Thesaurier 

H. 0n?:RT0P Lid van het dagelijksch bestuur 

(t. Th. J. Fa mis id, id. 
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S. E. Ramondt Sccieturis 

JiiR. N. Trip Gedelegeerde dep. Besoeki 

J. 13IRNIK 

W. S. Turner 

JiiR. H. M. E. V. DKN Brandkler 

G. Tii. J. Fabius 

C'. F. DE Ruijtkr de Wildt 

F. Ingerman 

\V. Th. Immink 

A. B. Andreas 

W. J. Enger 

J. F. de Rl'ijter de \Vii:dt 

In de maand April werd te Djocja een congres van het Syndi- 
caat gehouden, dat, dank zij de medewerking, die' het zoowel in 
eigen boezem als bij de ingezetenen van Djoc^ja vond. op welslagen 
mocht bogen. 

Dit congres gaf het bestuur aanleiding zich met de volgende 
onderwerpen bezig te houden: 

Ie de vergelijkende fabricatiecontrnle. 
2« het tegengaan van nadeelige gevolgen der verkoop- 
voorwaarden, 
3e het beramen van eene betere verpakking der suiker. 

üe vergelijkende fabricatiecontnMe, ter sprake gebracht door 
den lieer B. Carp. gaf het motief tot eene proef, welke de lieer 
H. C. Prinsen Gkerijgs bereid werd bevonden onder zijne leiding 
te nemen. Er werd besloten om ter inleiding de proef te nemen 
met eene beperkte groep fabrieken, die periodieke fabricatieopgaven 
verstrekten, terwijl de Heer Prinsen Geerlkis deze. in een tal)el- 
larisch overzicht samengevat, onder de deelnemei's verspreidde. Het 
mag een gelukkig begin worden genoemd, dat voor de zaak genoeg- 
zame belangstelling werd gevonden. Het zal nu moeten blijken, 
of zij ook in ruimer kring levensvatbaarheid lieeft. 

Üe op het congres medegedeelde onderzoekingen van den Heer 
Arendsen Hein over de gevolgen der suikerverkoopvooi'waarden en 
van den Heer Ür. II. Winter over de oorzaken van den achter- 
uitgang in gehalte der suiker, hadden de onderzoekers tot de vol- 
gende conclusiën geleid: 

1 • er behooren uniforme regelen oj) het benionstei*en en onder- 
zoeken van suiker te worden aemaakt: 



ü 

2' do arliteruitgang van suiker is het gevolg vau watei'aantrek- 
king uit de lucht* en kan worden tegengegaan door eene anti- 
hygroscopische verpakking te bezigen. 

Het belang, dat aan deze conclusit'n veibonden was. njaakte^ 
het noodig de toepassing daarvan op de piaktijk nader te onder- 
zoeken en voor te bereiden. Voor het ontwerpen van regelen op 
het suikeronderzoek werden d<? HU. S. A. Auendskx Hkix, J. BiuxiK, 
V. C. CosTER VAX Voorhout. E. C. VV. KxctKliu^rts, G. W. J Kooy, 
Dr. H. WixTER, benevens de Agenten der Ned. Ind. Handelsbank 
en der Internationale Crediet- en Handelsveieeniging ..llotterdam" te 
Soerabaia bereid bevonden zich in commissie te \ereenigen. terwijl 
ter voorbereiding van een voor waterdamp ondoordringbare ver- 
pakking de HH. S. A. Arkxdskx Hein, Jhr. H. M. K. van nEX 
Hraxdeler. V. C. CosTEu VAX Voorhout. K.J. Gextis. W. he Waarh 
en Dr. H. Wixter de taak op zich namen om een prijsvrang uitte 
schrijven en de voorwaarden voor de toekenning van prijzen te be- 
palen. Het bestuur had voor dit doel twee prijzen, een van /' 1000 
en een van f 500 beschikbaar gesteld. 

De eerstgenoemde commissuï was oj) het eind van het verslag- 
jaar met haar arbeid nog niet gereed gekomen. 

De commissie voor de verpakking heeft een piijsvrang gefor- 
muleerd, die in de dagbladen is afgekondigd en als bijlage aan dit 
verslag is gehecht. 

Voorts werd bij het bestuiu* aanhangig gemaakt een voorstelom 
de Proefstations en het Archief te doen samensmelten met hetSvn- 
dicaat en de HH. K. C. W. Kx(iELHERTS. I.. K. Iluixg. Mr. H. 
s' Jacor, J. D. Konus. S. C. vax Musschexrrokk. H. C. Prinsen (tEEIi- 
lr;s. \V. Semster en .1. H. A. Vssel de Schepper uitgenoodigd om 
de mogelijkheid en wenschelijkheid daarvan te onderzoeken. Het 
rapport dezer commissie maakt mede een bijlage van dit verslag uit. 

Sterk op den voorgrond traden in het afgeloo|ien j.iar de voor- 
genomen wijziging der grondhuurordonnantie en de voorgenomen 
wetgeving ter bescherming van fle economische belangen der in- 
landsche bevolking. Het is hier de plaats om met erkentelijkheid te 
gewagen van den maatiegel der Hegeering om een zoo ruim moge- 
lijk overleg met de industrieelen te plegen en niet minder van de 
welwillendheid, waarmede de Hege(Ming>c)mmissarissen ter zakc^ 
van die voorgenomen wetgeviïigen, de HH. H. J. W. vax JiAWicK 
VAX Parst en D. F. \V. van J{ei:s. alle belangen aan het womd 
hebben laten komen. 
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Met bestuur van het Syiidicaat gaf aan zijn gevoelen over de 
giondhuurordonnantie uiting in een rekest aan den Gouverneur-Ge- 
neraal, waarbij gewezen werd op het haar aanklevend gebrek dat 
gelegen was in de verscheidenheid van opvattingen omtrent hare 
ti^nuitvoerlegging, die maakte, dat zij nagenoeg op alle plaatsen 
verschillend werd toegepast, en op de noodzakelijkheid om de uni- 
forme tenuitvoerlegging te verzekeren door het oppertoëzicht daar- 
over aan een specialen inspecteur op te dragen. De bescliouwing 
der feiten had toch maar al te duidelijk aan het licht gebracht, dat 
de gebrekkige wei'king der ordonnantie meer werd veroorzaakt door 
de onzekerheid en de verscheidenheid der inzichten van hen, die 
niet de toepassing belast waren, dan door de beginselen waarop zij 
was opgebouwde!, en gaf gereeden grond voor de vrees, dat de on- 
regelmatigheid in de werking der ordonnantie zich in de toekomst 
zou herhalen, waanneer daartegen niet door eene waakzame inspectie 
kon worden gereageerd. De beschikking op dit rekest is nog uitge- 
bleven. 

De voornemens der Regeering omvatten eene wetgeving, die 
de voorwaarden regelt voor de oprichting van nieuwe ondernc»- 
mingen en de vrijheid van de bestaande ondernemingen, w'at de 
gi'ootte van aanplant betreft, beperkt. Hun ontstaan verschuldigd 
aan de meening. dat de groote cultures de belangen van den inland- 
sclien grondbezitter door hare uitbreiding en dooi' de haar bij wijlen 
vergezellende onderlinge rivaliteit benadeelen. beoogeu deze voorge- 
nomen wetgevingen der Regeering om. wat de bestaande onderne- 
mingen betreft althans, de ondeiiinge concurrentie te verminderen 
door een wettelijk maximum van den aanj)lant vast te stellen. 

Het bestuur heeft de meening der Departementen over dit 
denkbeeld ingewonnen met de bedoeling uit de binnenkomende 
bevindingen liet materiaal voor een vertoog aan de Regeering te 
verzamelen. 1 ij het einde van het verslagjaar was het met deze 
taak nog niet gereed. 

Eindelijk w^erd het derde congr(»s voorbereid en daarbij aan de 
leden mededeeling van hunne wenschen omtrent de te behandelen 
stof gevraagd. Ik kan tot mijne voUloening dit verslag beMndigen 
met eene verwijzing naar den rijken oogst, dien dit zaad heeft 
opgebracht. 

De Voorzitter. 
H. s'Jacob. 
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Onder referte uaii hetgeen in dit jaarverslag voorkomt aiingaande 
de commissie benoemd tot het uitbrengen van rapport over een 
fusie van het Svndicaat met de Proefstations en het Archief, deelt de 
Voorzitter mede, dat het volgende rapport is ingekomen van deze 
commissie, welke tengevolge van het niet aanvaarden van het 
aangeboden mandaat door eenige der gekozenen, gereduceerd is tot 
de personen, wier namen onder het rapport voorkomen. 

It A P P O R T orer de wensehelijkheid en mogelijkheid om 

eene fusie tot stand te brengen van liet Syndicaat 
en de belde Proefstations voor de suikerindustrie 
en bet Archief voor de Jaya-suilLerlndustrle. 

Door de ve-gadering van het bestuur van het Syndicaat van 
5 April 1898 in commissie benoemd om eene samensmelting van de 
Proefstations voor de suikerindustrie en van het Archief met het 
Syndicaat voor te bereiden, hebben ondergeteekenden zich tot taak 
gesteld te ondei'zoeken. welke redenen voor of tegen zulk eene 
samensmelting pleiten en welke veranderingen de bestaansvoor- 
waarden zoowel van het Svndicaat als van de Proefstations en van 
het Archief door eene samensmelting ondervinden. Zij bieden het 
bestuur van het Syndicaat hierbij de resultaten van dat onderzoek 
aan met de coaclusiën, waartoe het geleid heeft. 

Thans bestaan het Svndicaat. de Proefstations en het Archief 
als zelfstandige lichamen, ieder met zijne eigene constitutie en geld- 
middelen. Zij hebben hun ontstaan te danken aan hetzelfde belang, 
zij dienen hetzelfde belang en worden deels door dezelfde personen 
in stand gehouden. Eene oplossing der beide andere lichamen in 
het Svndicaat zou niet alleen geenszins met hun aard en weztm in 
strijd zijn. zij zou integendeel het meest daarmede in overeenstem- 
ming zijn. 

Wat het Archief betreft is hiei'vooi eon betoog nauwelijks 
noodig. Het zijn nagenoeg dezelfde suikerondernemingen, die met 
hare contribulin het Svndicaat steunen en met hare abonnements- 
gelden de uitgave van het Archief mogelijk maken. Het Syndicaat 
met de uitgaaf van dit tijdschrift belasten zal noch bij de leden van 
het eerste noch bij de abonnés van het tweede moeilijk- 
heid kunnen ondervinden, mits in de zelfstandigheid der re- 
dactie van liet Archief niet worde ingegrepen. Zelfs mag als 
een mogelijk voordeel van eene vereeniging van het Syndicaat en 
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liot Archief worden in nitzidit gesteld eene uitl i'oiding van het 
tijdsehrift met eene rubriek, handelende over de hui>houdelijke. eoni- 
nnreieale e:i p)litisühe belangen der suikerindusti'ie. De gelegenheid 
tot ontwikkeling dezer stof en gedaehtenwissel ing daarovei' ontbreekt 
tlians, tenzij men zirli bedienen wil van de be.^tciai.de publieke 
organen. De kolommen van het Arihiei'. dat in aller handen is. 
daarvooi' open sttdlen. kan liet nut van dit orgaan slechts ver- 
grooten. 

Het standpunt van de Pjoefstations is eenigszins anders dan 
dat van liet Airhief. Onder de leden van het Syndicaat zijn er 
velen, die niet aan de Proefstations bijdragen. Ue verwezenlijking 
van het denkbeeld om de Pi'oefsiations met het Svndikaat te doen 
samensmelten ontmoet hier eene zwariglieid, die van te meer ge- 
wicht is, omdat zij niet kan woiden te boven gekomen zonder een 
Ijelangrijk geldelijk offer. 

Zoo besloten wordt tot eene fusie van bet Syndicaat en de 
Proefstations, zullen de leden van het Syndicaat, niet-leden van de 
Proefstations, in de lasten daarvan liebben mede te dragen. Van de 
zijde yan liet Syndicaat kan daar dan ook alleen toe besloten 
worden, indien de leden vrijwillig de meerdei'e lasten op zich ne- 
men. Het is daarom hier de plaats om te onderzoeken, (f daartoe 
voor lien goede redenen bestaan. 

Het is een ei.-ch van het ^velbegre]>en eigenbelang om daarbij 
niet minder den blik op de toekomst als o\) het verledene te lich- 
ten, om zich vooral niet minder af te vragen: wat kunnen ons 
de Proefstations g(*ven? dan te vragen: wat hebben zij onsg(*geven? 
Aan den anderen kant mag men bij de beschouwing van dit on- 
<lerwerp niet uit liet oog verliezen, dat de IVroefstations. al staat 
wetenschappelijk ondeizoek er op den voorgrond, bun reden van 
bestaan vinden in hunne miulewei'king tot oplossing van vraag- 
stukken, die de pi'aktijk op hai'en weg ontmoet. Üie opvatting van hun 
taak zal lien rijkere vruchtiMi voor de praktijk doen dragen en bun 
ai'beidsveld tevens doen vei'ruimen. 

Z( o de Proefstations dcMi naasien weg tot hun doel niet da- 
didijk na hunne oprichting hebben kunnen vinden, mag hun dat 
ni(U als een grief wonlen aingtM'ekend. Zij bjtr'aden een gelieel 
onontgonnen teri'ein en moesten de bijzonrlerc; en algemeene waar- 
heden, die do gi"ondslag(Mi zouden uitmaken voor de vei'betering 
der suikerinduslrie zonder ermig richtsnoer tusschtMi het dichte 
krtuiiielhout ()|)S(»oren. Dat ondankbare tijd|>erk in hun bestaan 



liiag tluins afgesloten Wi)nieii ge.u*lit. De verki'(*gen rosultateii met 
(Ic onderzoekingen omtrent de samenstelling der sappen en de 
ontleilingen, die de suiker ondergaat, met de onderzoekingen om- 
trent li:*t winnen van bruikbare, nieuwe rietvai'it'teiten uit zaad en 
de selectie van riet, bikenen d(* richting der door de Proefstations 
verder te bewandelen weirm af. 

Indien zoovelen zieli thans nog onthouden van eene on lei- 
steuning der I*roefstations, moge dit worden toegeschreven aan een 
zucht om de uitgaven zoo laaj; mogelijk te houden, niet aan een 
gevestigdcMi twijlel aan li:?t nut vai» de Proefstations. Men moet 
veeleer aannemen, dat de vF'ees voor de moeilijkheden, die de sui- 
kerindustrie in do toekomst ondervinden kan, nog niet zwaar 
genoeg weegt om dc»n aandrang te prikkelen tot het voorbereiden 
van steeds gunstigere resultaten van liet bedrijf, of wel. dat 
<le zekerheid van de vi'ui-liten van het werk der Proefstations ook 
zonder financieele medew-erking van zelf in den schoot te kunnen 
opvangen elk ander gevoel het zwijgen oplegt. 

Men kan zicli van de waarde van dit stand])unt dadelijk over- 
tuigen door zich voor te stellen, dat allen zicli daarop plaatsen, 
(ieen Proefstations zonden dan mogelijk zijn en ook geen Archief. 
J)e suikerindustrie telt vele ontwikkelde en eneigieke mannen onder 
haar personeel; zij heeft het vooirecht, dat zij op velerlei gebied 
voorgelicht wordt door personen, wier belangen njet de hare ver- 
bonden zijn. Maar deze factoren voor huinie ontwikkeling kunnen 
niet de Proefstations vervangen en zullen, bij gemis van een orgaan, 
zelfs in hunne werkzaandjeid be])erkt worden. De Java-suikerindus- 
trie heeft geen grooter levensbelang dan voortdurend de ware 
fundamenten te zieken voor hai'e ontwikkeling en verbetering, dan 
de voorwaarden vooi' haar ..survival' te verwezenlijken. Hcit zou een 
miskenning van die belangen zijn de Proefstations en--want het eene 
zou het gevolg van het andere zijn — het Archief als onnutte groothe- 
den te beschouwen. Zij heV)ben hun reden van bestaan bewezen. 

\Vij mogen, wat de cultuur betreft, wijzen op de voordeelen, 
die kunnen verwacht worden van de zaadvariëteiten en de riet- 
selectie, mijnen, waarvan de ontgiiming nauwelijks nog begonnen 
is en welke scliatten verbergen kuinien. Wij wijzen als tegenstelling 
voorts op de onvolledige kennis, die wij nog bezitten van de in 
verschillende omstandigheden doelmatigste bemestfng van het liet. 
en het groote belang, dat aan eene juiste o[)lossing der daarbij 
vooi komende vragen verbonden is. 
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Wat (Ie fabricatie betreft, zoo mogen de voorwaarden, die de 
omzettingen van fabricatieproducten beheersclien, zijn blootgelegd, 
de praktijk stelt ons nog vaak voor vragen, welker oplossing met 
do bekende gegevens niet altijd te vinden is. Nieuwe werkwijzen 
vorderen onze aandacht, de eischen der fabriekscontrole worden 
steeds grooter. Veranderde verkoopvoorwaarden van suiker dwingen 
de fabrikanten meer fabrikant te worden en het fabrikaat meer 
in hunne macht te hebben. Moet de praktijk hier nieuwe wegen 
bewandelen, zij kan wetenschappelijke voorlichting zonder schade voor 
zicii zelve te minder ontberen. 

In het ondenkbare geval, dat de voorlichting der Proefstations 
gratis kon worden verstrekt, zou er niemand zijn, die deze als 
overtollig van de hand zou wijzen. Indien wij niettemin zien, dat 
velen zich nog onthouden van bijdragen aan de Proefstations, moe- 
ten wij aannemen, dat zij vinden, dat de vruchten niet tegen de 
uitgaven opwegen, dat de voordeelen der Proefstations te duur 
gekocht. worden. Wij weten allen, welke zware en jaarlijks terug- 
keerende lasten de bibitvoorziening, de bemesting en de bewerking 
van den aanplant op onze industrie leggen; wij weten allen welke 
groote kapitalen in machineriën worden gestoken. Die uitga\en 
zijn gerechtigd, indien zij noodzakelijk zijn om de gunstigst mo- 
gelijke resultaten te bereiken, doch worden geldverspilling, indien 
diezelfde of betere resultaten met geheeleof gedeeltelijke vermijding 
daarvan kunnen worden bereikt. Zij leggen den fabrikant daarom den 
plicht op om zich volledige zekerheid te verschaffen, in hoever hij 
die lasten kan ontgaan. Dit onderzoek van hen overnemende, kun- 
nen de Proefstations hem bij welslagen uitgaven doen besparen, in 
vergelijking waarvan het bedrag hunner kosten in het niet verdwijnt. 
Wij hebben slechts te denken aan de mogelijkheid om door bruik- 
bare zaad variëteiten van den bibitimport ontslagen te worden, aan 
de mogelijkheid om door selectie het suikerrendement uit het riet 
te verhoogen, wij hebben slechts te denken aan de mogelijkheid 
om de suikerverliezen in de fabricatie te verminderen, leder onbe- 
vooroordeelde zal moeten toegev.,ai. dat de creditzijde der rekening 
de debetzijde overtreft. 

Zonder aarzelen komen wij tot de conclusie, dat de functiëu 
der Proefstations en van het Archief noodzakelijk zijn voor het 
bestaan der suikerindustrie op Java, dat eene uitbreiding daarvan 
veeleer overweging verdient dan eene inkrimping. Want even- 
zeer als de cultuur en de technoloirie eischt het mechaïïisme 
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van het bedrijf gezet onderzoek. Het is voor de ontwikkeling 
der' suikerindustrie van onbetwistbaar belang, dat de waarde 
der toestellen, waarniv^do liet bedrijf wordt uitgeoefend, met 
zekerheiil w^orde vastgesteld. Da uitrusting der suikei'industrie met 
de middelen tot vervolmaking van haar bedrijf zal eerst volledig 
zijn, wanneer aan de T^roefstations eene inrichting verbonden is 
tot onderzoek der gunstigste hoedanigheden van molens, stoomketels, 
verdamp- en kook-ai)paraten. centrifuges, enz. Is de ontwikkeling 
der suikerindustrie noodzakelijk om haar in staat te stellen do 
mededinging op de wereldmarkt vol te houden, onder de factoren, 
die tot die ontwikkeling medewei'ken, nemen de Proefstations eene 
plaats in. die niet door andere middelen kunnen vervangen woi'den. 
Zoo er geen Proefstations voor de suikerindustrie bestonden, zou 
liet Syndicaat zich niet kimnen onttrekken aan de verplichting die 
in het leven te roepen. 
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De kosten der Proefstations mogen in hun tegen woordigen 
toestand geraamd worden op pi. m. f 70000 's jaars. Omgeslagen 
over de 125 fabrieken, die leden zijn van het Syndicaat, zou dit 
per fabriek f 5(30 of, aangenomen dat de aanplantingen dooreen 
pi. m. 500 bouws per fabriek bedragen, f 1 per bouw 's jaars zijn. Een 
omslag der kosten per bouw bruto aanplant komt ons billijker 
voor dan een omslag per fabriek. De vermeerdering van uitgaven 
door dezen maatregel zou dus voor de ondernemingen, die thans 
niet aan een Proefstation contribueeren bedragen f 1 per bouw, 
waarlijk een last. die onbeteekenend moet worden geacht! 

Tegelijkertijd moeten wij evenwel den wensch uitspreken om 
den werkkring der Proefstations te verruimen. De onderzoekingen 
naar nieuwe zaad variëteiten en naar de veredeling van rietsoorten door 
selectie kunnen uit den aard der zaak hare vruchten eerst ten 
volle dragen, vvanneei' zij op eene ruime schaal worden voortgezet. 
Deze meerdere uitgaven vinden behalve in de waarde der onder- 
zoekingen voor de toekomst hare dadelijke vergoeding in meerder 
plantmateriaal. dat ten dienste van de leden komt. Indien dan 
tevens aan het Syndicaat een werktuigkundig ingenieur ver- 
bonden wordt tot het onderzoeken en instellen van verge- 
lijkende proeven van machineriën (mi tot het geven van ad- 
viezen, zon daarm(Mle de i^erste schrede gezet zijn op den weg 



lot liet in het leven roepen van een burciui van informa- 
tie en technisch advies, dat mettertijd zijne sanctie verleent aan de 
beste toestellen en de beste werkwijzen en voorde praktijk van groot 
nnt kan worden. De voorzicbtigbeid gebiedt evenwel om een be- 
scheiden, niet al te kostbaar begin te maken. De maatregel kan 
falen dooi* een minder gelnkkigc peisoonskeuze en zou dan maar 
tot onnutte uitgaven leiden. Wij wijzen er op niet om de dadelijke 
invoering daarvan te bepleiten, doch om aan te toonen, dat, zoo een 
ten volle voor de taak verti'onvvbaar persoon kan worden gevonden 
en het belang van de leden gebaat is door dezen aan het Syndi- 
caat te verbinden, de totaal kosten voor de dus georganiseerde en 
uitgebi'eide Proefstations op een maximum van f lOO.OtX) per jaar 
kunnen worden berekend of op circa ƒ* 1,50 per bruto bouw. 

De overgang zou hieiin moeten bestaan, dat het Syndicaat op 
zich nam om de door de bestui'en der tegenwoordige l*roefstations 
aangegane contracten na te komen en alle baten en lasten dezer 
vereenigingen overnam. De medewerking dezer vereenigingen kan 
natuurlijk niet wonlen ontbeerd. Zonder daarop te willen vooruit- 
Joopen mogen wij een grond voor die medewerking zoeken in het 
feil, dat de Regeeiing aan liaar heeft te kennen gegeven geen sub- 
sidies te kuinien verleenen. Het voortbestaan der Pro(*fstations hangt 
nu wederom geheel af van de gunstige stemming te hunne opzicli- 
te van enkele groote geldinstellingen. Destaat de mogelijkheid, dat 
, het Svndicaat er verder voor zorgt, dan kan de stabiliteit der 
Proefstations beter verzekerd en mag eene fusie ook in hun belang- 
worden geacht. 

Van den kant van het Svndicaat zal het besluit om de Proef- 
stations aan zich te verbinden gepaard moeten gaan met eene statu- 
tenwijziging. De bepaling van art. 9. al. 2 der statuten luidende: 

.,De contributie voor gewone leden wordt jaarlijks bepaald door 
„het bestuur doch kan een maximum van /' 10 's maands ni(^t 
.,overschi*ijden" 

is oj)genomen juist om de lasten der leden niet te vermeerdei'en 
door uitgaven voor Proefstations. Zij zou volgendtMwijs moeten 
worden gewijzigd: 

,.De contributie vooi' gewone ledcMi wordt jaarlijks dooi' hel 
..bestuui' b(»paal<r'. 
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iJc overiuuiio van de IM'oefstatioiis dooi' het Syndiciiat zal geene 
verandering in de leiding der zaken aldaar ten gevolge moeten hebben. 
Zelfstandigheid der diiecteuien, mits ondei' gehoudenheid oïn van 
hunne werkzaam he.Ien verantwooi'din": te doen. moet als eene on- 
misbare voorwaai'de vooi' hare i(oede vverkin«»: beschouwd worden. 
Kchter is ook de wi-^sel werking tusschen de Proefstations en de 
praktijk eene voorwaarde om ze ten volle aan hunne bestemming 
te doen beantvvooi'deh. Indien door eene fusie kan worden bewerkt, 
dat de banen der Proefstations en der piaktijk meer met elkander 
in aanraking komen dan dusver, mag de fusie een vooideel geacht 
worden. Het zal de taak zijn van twee door het Svndicaat^bestuur 
te benoemen speciale commissiën om elk het fmanciëele beheer 
over een Pi'oefVtation te voeren en den band njet de leden tv. 
onderhouden. Eene verdeeling van het arbeidsveld en onderlinge 
samenwerking tusschen de beide Proefstations zal dan ook gemakke- 
lijker vallen. 



Vooi- de ovejiiame van het Archief pleit voornamelijk de con- 
se(iuentie om. wanneei* de Proefstations ondei de vleugeh^i van 
het Syndicaat zijn gebi'aclit. ook het orgaan «Ier suikei'industrie op 
Java daaronder te brengen, liet Archief is als vaktijrlschiift een 
succes gowee^st. Of het een zelfstandig bestaan leidt dan wel eeiu» uil- 
gaaf wordt van het Svndicaat. is een on<lei'*cheid, dat de belani^stellinu 
maar in gei'inge mate zal o[)wekken. als het Archief nuiar bestaat. 
Het oi'gaan liet^ft zich dusver* oj) een uitsluitend lechnisch stiindpunt 
gehand liaafd. De belangen dei' suikerindustrie op economisch, 
administratief en wetgevend gebied hebben er ^een behandeling in 
gevonden. Wij willen niet beweren, <lat een overgang van het 
Archief naai' het Syndicaat noodig is voor deze evolutie. In d(; 
tegenwoordige omstandigheden ligt geen enkele belemmei'ing vo(»r 
e<Mie behandeling dezei' stof in het Aichief. Het Syndicaat kan zich 
evenwel niet aan den pliclit onttrekken om deze belangen der 
suikerindustrie, welke in sommige tijdsomstandigluMliMi steik oj) 
den vooi'groiHl ti'eihn. de gelegeidieid tot besi)r(d<ing te verzekeren. 
Kvenmin mag het SyndiciUit hc't oog sluiten voor het feit. dat 
thans de ontwikkeling van een krachtig, inwendig vereenigingsleven 
on'ijogelijk is ten gevolgv van het gemis van eeneigen orgaan, waar 
stemmen van de leden (Mi de|)ai'tem(Mitcn uiting kunnen vinden, 
gewezen kan worden ()[) g(?meenschappelijke belangen, op eventn<*el(» 
misstanden, enz. Hetisnietteontkennen.dat vooi* het Svndicaat ter 
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wille van deze om publiciteit vratrende belangen, een eigen orgaan 
beteekenis heeft en de onontbeerlijke wis-ehverking tussehen het 
orgaan en de peisonen, voor wie het bestemd is. grooter zal zijn, 
wanneer de band nauwer is. Wij betwijfelen niet, of een overgang 
van het .Archief aan het Syndicaat zal met het oog op deze zijde der 
quaestie de algemeene sympathie hebben, niettegenstaande eene uit- 
breiding van het tijdschiift eenige meerdere kosten en eenige ver- 
hooging van het abonnement kan ten gevolge hebben. 

Komt de fusie tot stand, zoo zal de inhoud van het Archief in een 
technisch en algemeen gedeelte moeten worden verdeeld. In hoever 
die inhoud daardoor zal uitdijen, moet de toekomst leeren. Stijgen 
dientengevolge de uitgaven voor papiei', drukloonen, frankeering. 
zoo zal eene nuttige ontwikkeling van het tijdschrift daarop wel 
niet schipbreuk lijden. 

Ook hier mag eene fusie niet tengevolge hebben, dat de zelf- 
standigheid der redactie wordt aangetast, terwijl het behoud eenei* 
commissie van redactie en beheer voortvloeit uit de wenschel ijkheid 
van zoowel intellectueele als financieele controle. 



Onze beschouwingen samenvattende cnncludeeren wij: 
1® voor eene fusie van de Proefstations, het Archief en hot Syn- 

dicaat pleit het algemeen belang; 
2« het Syndicaat zal tot zulk eene fusie slechts kunnen besluiten 

ouder de volgende voorwaarden: 

a. dat art. 9 zijner Statuten w'orde verandeid; 

b. dat alle leden zich bereid verklaren den last dcj* Proefstations 
te aanvaarden tot een maximum van /' 1,50 's jaars per bruto 
bouw van den aanplant; 

3« in geval eencr fusie zal de zelfstandige functionneering van de 
Proefstations en het Archief onder controle van daartoe van 
Syndicaatswege te benoemen commissiën bij een reglement 
moeten weiden verzekerd ; 

4" uitbreiding van het Archief met een rubriek, gewijd aan de al- 
gemeene belangen der Javasuikerindustrie, zal het gevolg moeten 
zijn eener fusie, terwijl uitbreiding van het arbeidsveld der 
Proefstations het onderwerp van een onderzoek der daarvoor te 
benoemen commissiën zal moeten uitmaken : 

5». de uitvoering dei' fusie zal door het Syndicaatsbestuur moeteii 
worden voorbereid door 
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(I. lum (Ie Syndicaat^ledon het geirjotiveer«lc voorstul lot iumvaar- 
(liiig der fiiuincieele gevolgen voor een tijdvak van 5 jaren 
te doen; 

b. t')t de besturen der Proefstations het verzoek te lichten om de 
medewerking dezer vereenigingen tot de ovfrdi'acht van al hunne 
baten en lasten, inclusief loopende contracten, te verleenen; 

c. hetzelfde verzoek te richten tot de commissiën van beheei' en 
redactie van het Archief; 

d. de medewerking der directeuren en het overige aan de Proef- 
stations bescheiden personeel alsmede van de redactie van het 
Archief in te roepen tot voortzetting hunner werkzaamheden na 
eene fu^ie dier instellingen met het Syndicaat. 

Dk Commissik voornoemu: 

het dagel. bestuur van het Alyemeen 
Syndicaat van Suiker fabrikanten^ 
H. s' JACon. 
S. C. van Müssgiiknbuokk. 

V. C. COSTER van VOOIUIOUT. 
H. ÜHKUTÜP. 

.1. n. Konus. 
W. (t. Skm.stkr. 



t2Ü 



IiIJLACiK JAAHVKKSÏ.AO. 



De prijsvraig. op bladz. ü hcduoM. werd als vol^t oiiisrhieviMï: 
Namens het Al<xeineen Syiuücaat van Suikerfabiikanten looit 
(Ie liieiondei'genoemde Commissie een pi'ijs uit van: 
1". Duizend Gulden voor het doeltreffendst gekeurde antwoord. 
t2'». Vijfhonderd Gulden vooi* liet daaropvolgend meest ter zake die- 
nend antwoord, 
o[» de volgende prijsvraag: 

..Het aangeven eener doelmatiger verpakkingswijze vooi* 

..op Java gefabriceerde Muscovado <lan de t(»t nu toe 

..algemeen gebruikte gegaineerde krandjangs." 

Om voor mededinging naar deze pi'ijzen in aanmerking te komen 

moet een irï te dienen antwoord, wat den inhoud betieft, voldoen 

aan de volgende eischen: 

a. dat de aanbevolen verpakking eene zoodanige zij. dat zij den 
inhoud (muscovado) afdoend bescherme tegen opnemen van 
waterdamp uit den atmosfeei'. zelfs bij eene relatieve voehtighei<l 
van ür> %: 

b. dat voorts de kostprijs diei* vei'pakking geen overwegend be- 
zwaar oplevei'e tegen eene algemeene toei)ïissing in de praktijk: 

c. dat de ver-handeling duidelijk aantoone. dat de keuze van de 
aanbevolen verpakkingsmethode berust o[) praktische ervaring 
(proefnemingen) en de steller hetgeen hij aanbeveelt desgc^- 
wenseht voor de commissie kunne demonstree en. 

De gelegenheid tot het indienen van antwoorden op de gestelde 
[)rijsvraag, hetgeen scluiftelijk en door den mededinger on(ierteek(»nd 
nuHït geschieden aan het adi'es van den IM-esident d(M' Conimissie. 
woi'dt pi'imo Sei)tember' 1809 gesloten. 

De Comnïissie zal. force majeure vooi'behoinhMi. uiterlijk IT) 
October 1800 uitmaken, welke antwoorden voor een der uitgeloofde 
[jrijzen in aanmerking komen. 

(De lleei' Dr. Wlntkr zal daarV)ij geen zitting nemen in de jurv). 

SoKHAHAiA, 4 Novemhei' 1808. 

V. C. CosTKH VAN \()oiui()UT. President. 
S. A. AuKNDsKX IIkin 

,l\U{. II. M. K. v/j). IJHANOKLKIJ \ j , 

,.,,.., Leden. 

Dn. M. WiNTEn i 

V. J. (tKNTJS 
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De VooRZiTTKU verzoekt vervolgens Mie aandacht voor de in- 
leiding van den lieer .T. D. Kobvs over: 

I 

DE TEGENWOORDIGE STAND VAN HET BFMESTINGSVKAAGSTUK 

BTJ SUIKERRIET OP JAVA. 

Bij een onderwerp als het hierboven genoemde is een der eerste 
vereisehten, dat men .zorg draagt niet te generaliseeren. Algemeene 
hemestingsregels, zooals o. a. in Duitschland door Sti'tzku en 
WojiT/fMANN ook voor suikerriet gegeven zijn. hebben voor ons 
geen waarde en doen meer kwaad dan goed. 

Hoe uiteenloopende resultaten in betrekkelijk diiht bijeen ge- 
legen landen kunnen verkregen worden, bewijzen pi'oeven in Loni- 
siana en de West-Indisehe eilanden, waarui» bleek, dat in Loui- 
siana wel gunstige uitkomsten vei'kregen werden met phosphaat- 
bemesting en geen productievermeerdering of kwaliteitsverbetering 
kon worden geconstateei'd bij het gebruik van kali. tei'wijl omge- 
keeid in West-lndii*' kali met voordeel weid aangewerid en bij phos- 
phaatbemesting herhaaldelijk negatievtï i'esultaten verkregen weiden. 

Hoewel in mindere niate dan eldei's. omdat de scheikundige 
samenstelling der gronden, welke voor de rietcultuui* gebruikt wor- 
den, liier betrekkelijk weinig uiteenloopt en nagenoeg altijd dezelfde 
voorvrucht, gepaard aan maandenlange irrigatie aan een rietoogst 
voorafgaat, moet men 0(»k hier op Java zoi'g dragen de resultaten o[) de 
eene gi'ondsoort verkregen, nv^t zonder meer op andere toe te passen. 

Ik maak er dus geen aans|ji'aak <]) hier gegevens te verstrek- 
ken, waaruit ieder administrateur voor zijne gi'onden vaste bemc^s- 
tingsregels kan afleidei\, maar wenscli alleen mede te deelen, wat - 
ons tot nu toe de bemestings[>roeven geleerd hebben. 

Omtrent kalibemesting kunnen we kort zijn, daai' er maar 
weinig pi'oeven in die ricliting zijn gedaan en deze niet bemoedigend 
waren voor het gebi'uik van die meststof. Door de ])roefstations te 
Kagok en Pa^^oeroean werden wel een aantal bemestings|)ioeven mc^t 
kali genomen: hieï'van mislukten er echter verscheidenen dooi* sereli 
of andere ()orzake:i en slechts van "lü proeftuinen werden d(» w- 
sultaten gepubliceerd. JJij 11 tuinen bleek, dat door kalii)emesting 
de opbrengst niet gewijzigd werd, bij 4 tuinen werd eene ])roductiever- 
meerdering gevonden, daai'entegen bij 7 andere eene productiever- 
mindering geconstateerd, zoodat gemiddeld de met kali bemeste proef- 
tuinen miuder o[)brachton dan d(» contraproeven zonder die meststof. 



Bij de tuinen, waar meer suiker geoogst werd; bedroeg de w^aarde 
der productievermeerdering in drie gevallen minder dan de onkos- 
ten der kalibemesting. Slechts in één geval werd een fmantieel 
voordeel verkregen en wel op de fabriek Kemanglen '). Hier was 
het resultaat als volgt: 

Productie Sapsamenstelling. Winbare suiker |)er bouw. 

^ per bouw. Brix. Suiker. 2 S — U. 80 % persing. 

Chilisal peter 

superphos])haat 1389 pik. 20,7 19,17 17,04 190 pik. meerdere prod. 

)) + kj\li ad/' 19.40 1522 * 20.0 19.49 18,38 224 » 28 pikol 

» n » »)) 38,80 13Ö5 )) 21.04 19,70 18,30 205 » 9 » 

)) )) )) )) t) 58,20 1550 j> 21,02 20,31 19.00 230 » 40 » 

Hoewel dus de resultaten ondeiling verre van goed overeen- 
stemmen, is gemiddeld toch bij deze eene proef een niet on- 
belangrijk voordeel ten gunste der kalibemesting waai" te nemen. 



Met phosphorzuurbemesting zijn veel meer proeven gedaan, 
maar ook slechts weinig met positieve resultaten. Van een vijftig- 
tal geslaagde proeftuinen, door de proefstations Oost- en West-Ja va 
en later door mij zelf aangelegd, waren er 4r) waai' de ext a- 
bemesting met phosphorzuur van weinig of geen invloed was. 
zoodat de geconstateerde verschillen binnen de fuutengrens bij 
veldproeven lagen en de phosphorzuurbemesting dus eene onnoo- 
dige extra-uitgave bleek. Bij één proeftuin brachten de pho-phor- 
zuurvakken aanmerkelijk minder op (22 pik. W. S. per bouw) 
en in vier gevallen op twee ondernemingen w^erd een grootere 
rietopbrengst verkregen, varieerende van 100 — 300 pikol en een 
grootere productie aan winbare suiker van 12 — 20 pikol per bouw. 

Daar hier dus, al was het slechts in enkele gevallen, positieve 
resultiiten verkregen waren, nam ik het vorige jaar nog eenige 
proeven met thomasslakken en superphos[>haat. 

De resultaten volgen hieronder: 
zwav. amm. zwavelz zwav. amm. zwav. ainm. zwavelz. zwav. amm. 

+ 11/2 pik. 
thomasslak. 
'280 

1 w.m 

pik. winb. suiker 

80% persing 150,20 I5:V20 137,50 189.10 180.80 177.50 

*) Dr. W. Kifiger. BeilohtederVcrsucbsstetion fQrZHokerrohr iu West-Java Hoft I, blz.99. 
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2 pik. thomasslakken 
38248 
736 pik. 
1188 G. 1). 
voordeele dor 



aantal stengels -18819 

gewicht 790 pik. 

gewicht per stengel 1267 G. 

Derhalve in geen der proeven een resultaat ten 
phosphorzuurbemesting. 

Wel werd bij eene cultuurproef in krandjangs waargenomen, -) 
dat bij eene bemesting met 6 G. stikstof minder riet geoogst 
wei^d, dan bij eene bemesting met 4 G. stikstof en daar deze min- 
dere oogst gepaard ging met eene naar evenredigheid minder-e 
phosphorzuur-opname, zoude men Irier mogelij kernwijs met een te 
kort aan phosphorzuur in den bodem te doen kunnen hebben. Daai' het 
phosphorzuur'-geimlte van het riet der beide proeven reeksen echter 
nagenoeg gelijk was, zou nog eerst door proeven moeten worxleu 
aangetoond, dat de hoeveelheid door de planten opgenomen phos- 
phorzuur onder deze omstandigheden het miniiTium was, waar-bij 
riet nog goed door^gi'oeit. Eerst dan zou men mogen besluiten, dat 
er gebrek aan phosphorzuur was. 

Ik heb reden te veronder^stellen, dat dit niet het geval is, daar 
ik ree. Is veel lager* cijfers voor het phosphorzuurgehalte van riet 
vond, maar dit was onder andere omstandigheden gegroeid, zoodat 
deze cijfers dus niet dir-ect als ver^gelijkingsmateiiaal kunnen 
dienen. 

In elk geval zien we, dat bij de ver'schil lende proeftuinen, 
zoowel kali- als phosphorzuurbemestirrg slechts bij gr^oote uitzonde- 
ring voor'deelige resultaten gegeven hebben en we hel)ben dus r*eden 
te betwijfelen, dat ze zich in liet gr^oot anders gedragen zullen. Dat 
men ook hier* niet mag gen er-a liseer-en, bewijzen de genoemde uit- 
zonder'ingen. maar' daar met kali bij 957^ en met phosf)hor-zuur- bij 

') I)|f deze proef werd door een Terzulm het suilcer gehalte Diet vaBtgostetd, maar by 
an«lere proeTen op hetzelfde terrein, bleek het lichtste riet het slechtste sap te hebben. 
>) Archief 1898, biz. 999. 



t^iVo <!<'»' pi'nef'tiiinen ()n}^unsti«i:o fiiiantieole lesultatoii verkregen 
werrlen, kunnen wij goen gnnsti<x oonlet^l over bemesting met deze 
lHM(ie stoften uitspreken. 

Het is wel opvallend, dat twee planten voedingsstoffen, die in 
Kurojm in fle meeste gevallen aan den grond moeten worden toege- 
voerd. wil deze goede oogsten opbrengen, bier op Java bij suikerriet 
mind(»r noodig blijken en dat in andere i-ietbouwende landen ook 
de ondervinding is opgedaan, dat nu eens de eene. dan weer d(» 
jindere drzer bestanddeelen aan de mest kan ontbreken. 

Toch onttrekt suikerriet aanziiMdijke hoeveelheden phospborzuur 
{^n vooral kali aan den grond. Volgens van Lookkren Cami^agnk *) 
wor'dt door een i'it^toogst Vun lOOü pikol 42,2 K. (i. phospborzuur 
en VM,2 K.G. kali weggevoerd en bij mijn krandjangi)roeven 
ronstateerde ik oouc opname van 1^,775 — 7,072 G. phospborzuui' 
en IO.:W4--:kM>'fi (l. kali per jdant of 47.2-88,4 K.G pbosi)hor- 

4 

zuur (Ml I2U.S — \]Si)A KAï. kali ])er bouw. Ook bij eene proeven- 
r(»eks in cultuuibakken vond ik. dat dooi* het !'iet ol^.S K. G. phos- 
pborzuur en 21KJ K.(t. kali per bouw aan den grond onttrokken 
warden. Vooral van dit laatste Ik» tanddeid moiMen dus i>roote 
lioeviMdh(Ml(Mi in d(Mi grond disponibel zijn. 

Toch is het kali- en phosphorzuurgehallo van den grond niet 
hoog (Ml soms Zt'H's zihm* laai». J»ii een zestiutal urondanalvses aan 
h(^t pro(»fstation Oost-.lava verrieht. werd g(»vonden : 

Oplo>baar in verdunde zuriMi 

]Mios|)hoi'zuur 
2 monstcMs (),(K) ' ' 2 monsters 0.(H 
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♦j Archief 1S93, blz. 403. 
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Iii Kiiiopa zijn doze rijUMS veel li«>o<;or; in ooii gcluHd willokou- 
rijio HH'ks i»roeftiiin(Mi I). v. word {^'ovdiidon: *) 

Kali 

0,04 % 

0.05 » 

OM » 

0,07 9 

0.08 » 

0.00 » 

0. 1 1 » 

0.13 » 

0.15 » 

0.18 » 

0.23 » 

0,24 » 

0.25 » 

0.2(> » 

0.28 » 

0,20 » 

o.:ö » 

Gemiddeld 0,14 % Geini<l(leld 0,13 % 

dus ^cmiddcM i'uiiu 50 % kali on 70 y^ iihospliorzuur moor 
d n in ons ^cval. Iioowtd do stierk. waar deze jiroevon genomen 
wonion, volstrekt niol als huilengewoon vruclitbaar te boek staat 
on in bijna alh- fituallon kali en pliospliorznurbemostinfi; voordeelig 
bleken. 

Zooals ik zi^de zijn doze eijCers aan een golieel willekeurig 

*) Jouraal far LanJwirtaohart 1399, blz. 8s:t. 
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vooiheeld uit I^uropa ontleend en maken er volstrekt geen 
aanspraak op oene juiste maatstaf te zijn; ik wilde er allren 
door aantoonen, dat op Java liot liooge kali- en phosphorzuur- 
gelialte van den grond niet de oorzaak zijn, dat bemesting met 
die planten voedingsstoffen over het algemeen geen resultaten heeft 
gegeven. 

Wij moeten dus naar een andere reden zoeken. 

Kr zijn twee factoren, die hiervoor vooral in aanmerking komen, 
n. 1. de snelle verweering in de tropen en de voortdurende aanvoer 
van slib bij de rijstcultuur, terwijl het bovendien nog mogelijk is, 
dat het suikerriet zoowel kali als phosphorzuur veel gemakkelijker 
uit i\en bodem kan opnemen dan de Europeesehc cultuurplanten 
dit (h^en. Hiervoor spreken o. a. gunstige resultaten van kali- en 
])hosphorzuurbemesting bij indigo en van phosphorzuur bij tabak i) 
beide eveneens op Java geconstateerd. 

Omtrent de snelle verweeiing zijn weinig gegevens bekend: 
alleen volgt uit onderzoekingen van Prinsen Gkkrligs -). dat de 
ojjlosbaarheid in zoutzuur van kali in slib, na eene verweering 
van ;? maanden, aanzienlijk toegenomen was, namelijk: 

Vóór vervveering. Na verweering. Kleigehalte 

1 viin 1,412 % tot 'l,r>-«i % 39,8 % 

2 )) 0.507 » )) 0.825 » 75.7 » 

3 » 0,413 « » 0,925 • 81,1 » 
dus eene vermeerdering der oplosbaarheid van 9, resp. 03 en 125 /^ 
toenemende met het kleigehalte. 

Een gevolg van de sterkere verweering is vermoedelijk het bui- 
tengewoon hooge gehalte aan fijne slib, dat de meeste gronden op 
Java kenmeikt en door Europeesche grondsoorten maar zelden be- 
reikt wordt. Deze fijne verdeeling van den gi'ond kan wel mede oorzaak 
zijn, dat kali en phosphorzuur zoo gemakkelijk door het liet worden 
opgenomen, daar het aantal en de oppervlakte der gronddeeltjes, 
waarmede de rietwortels in aanraking komen, hierdoor steik 
toeneemt. 

Eenige grondanalyses, waardoor dit hooge slibgehalte in het 
oog springt, mogen hier een plaats vinden. Ze werden in den loop 
van 1898 en '99 aan het jH'ocfstation te Pasoeroean uitg(^voerd 
volgens de methode Wii.mams. 3) 

*> Zie o. a. van Loukkben Gampaqüc, Archief 1893, blz. 398. 

') Archief 1893, blz. 164-169. 

') ForschangeD auf dem Qebiete der Agriculturphysiic 1895, blz. 225. 
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KORBEI-GROOTTE. 

3__| 1—0,5 0,50—0,25 0,25—0,01 0,01 — 0.005— <0,0015 
in.M. ni.M. m.M. m.M. 0.005 m.M. 0,0015 m.M. m. 



Aarde afkom- ^ . , , . _.. 

,. grot niiddel fijn p ^ v - 1 ^ ^ i r r-- j. r 

stigvan: ^ , ^ •^ ^ irrof stof. middel stof. fijn stof. slib. 

zand. zand. zand. 

Ketegan 0.27% 0,61% 1,25% 9,50% 28,90% 44,45% 45% 

Pandjie bovengrond 0,88 0,91 1,77 20,()8 37,1-5 10,37 28,90 

idem ondergrond 0,84 2,70 5,49 27.40 32,98 8,70 22,54 

Dinoijo bovengrond 1,07 3,84 8,63 32.16 30,30 5,52 18,68 

idem ondergrond 1,71 4,54 9.51 28,34 27,80 7,95 22,03 

Krian bovengrond 0,20 0J4 2,32 18,53 28.05 14,03 37J0 

idem onderg.ond 0,17 0,73 2,22 17,52 27,35 13,54 /M),42 

Padjarakanboveng!'. 0.20 0,11 0,22 14,88 30,82 12,81 42.7() 

idem ondei-grond 0.06 0,0() 0,31 17,5() 30,85 11,22 41,72 

Olean bovengrond 5,86 11,21 14,29 28,83 23,57 5,17 11,40 

idem ondergrond 20,03 38,30 27,50 (5,93 1,33 1,10 — 

Vergelijkt men hiermede op dezelfde wijze vei'richte analyses nit Europa, dan 

ziet men eene sterke afwijking. 

(irond uit Moskou 2,70 7.22 11,55 35,19 ;W.28 (5,24 7,13 

Zandigen le.MTigrond 5.14 14,97 21,97 26,30 14.40 4,00 11,01 

Grond uit de Krim sporen £0,35 17,22 23,60 27,11 5,72 6,31 

» » )) » » 4,21 17,30 27.63 27,90 8,72 14,10 

» Petroffskaja 2,85 7,ai 10,52 36,14 35,04 7,22 10,33 

Vermoedelijk zullen evenwel de snelle verweering en de fijnere 
verdeeling van den gï'ond wel niet voldoende zijn om te verklaren, 
dat niettegenstaande de groote hoeveelheden pliosphoi'zuur en kali, 
die een rietoogst aan den grond onttrekt, bemesting met die be- 
standdeelen toch zoo zelden gunstige resultaten heeft gegeven. De 
voortdurende toevoer van nieuwe hoeveelheden dier stoffen door het 
sawahslib moet mede door ons in aanmerking worden genomen. 

De factoren, die hierbij vooral in aanmerking komen, zijn de 
hoeveelheid water, die in de tijdseenheid per bouw wordt toegelaten, 
het slibgehalte van dat water en het gehalte aan plantenvoedings- 
stoffen der slib. 

Omtrent geen dezer factoren is veel positiefs bekend. De hoe- 
veelheid water, voldoende om een sawah géinundeerd te houden, is 
afhankelijk van verdamping en inslorping en deze laatste is opbaar 
beurt Alhankelijk van den aard der bevloeide gronden. Zand-grond 
is veel doorlatende!' dan klei en zal dus voel meer water noodig heb- 
ben; hier staat t^^htei* tegtMiovei*. dat bij do ee:ste bevlooiingen vóór 
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het bewerken der, sawalis. de kleigrond door haar tah'ijke en <liepe 
scheuren enorme hoeveelheden water behoeft, zoodat over een ge- 
heel oogstjaar het verschil aanmerkelijk minder wordt, dan men 
door het verschil in doorlatend vermogen zou verwMchten. Gewoon- 
lijk neemt men aan, dat op Java het verbruik van water bij de 
rijstcultuuï' 1—2^2 ï- P^ï' secnnde per hectare bedraagt. ^) Verder 
veronderstelt men. dat suikeri'iet een derde van deze lioeveelheid 
noodig heeft en de meeste tweede gewassen ook een derde of een 
vi(»]de. In drie jaar tijds zou dus het land in de suikerdistricten 
ongeveer lü maanden door sawah zijn ingenomen, 10 maanden d(U)i* 
tweede gewassen en 12 maanden door suikerriet. Als minimum hoe- 
veelheid water, in een driejaarlijksche periode getnuikt. kan men 

10 12 

dus rekenen ( !0 + ., ^ + .. - '7 X -W X 24 X <)0 X <>0 X 1 f. - 

M.O()/M)(K) L. of 440()4 W per H. A. 

De hoeveelheid slib in het bevloeiingswater varieert zeer sterk. 

l^oiNSKx Gekhligs voud 270, 420 en 502 m. (i. slib per I/iter-) 
l)ij een wekenlang achtereen voortgezet onderzoek van water 
uit eene zelfde leiding, waaruit verscheiden sawahs bevloeid worden, 
vonden wij te Pasoeroean cijfers varieerende van 41 — Oli.") m. G. 
slib per Liter. Bij water uit de Kedoengkandang-leiding bij Malang 
werd onmiddelhjk bij do inlaatsluis gevonden r)2 — 54(5 m. G. slib 
per Liter, veider op bij Boeloelawang 54 — 524 m. G.; later werd 
meer dan 2,5 G. per L. geconstateerd. Evenzoo bij water uit het 
Mangettankanaal onmiddellijk bij den inlaat een slibgehalte van 20 
— 2H30 m. G. per L., verder benedenwaarts 170 — 210i m. G. en 
verder bij de Pategoewanleiding bij den inlaat 24 — 171^ m. G. pei' 
L., nan het einde bij Kasri 42 — 2100 n\. G. ^). 

Nog sterker afwijkingen werden gevonden door den Heer Nolkt, 
fabrikatiechef te Olean. die op mijn verzoek het shbgehalte bepaalde 
van het water uit eene groote leiding diclit bij die fabriek. Hij vond 
n. 1. van 00—2030 en in één geval 11420 m. G. slib per Liter. 

i]ij rivieren niet hun grootere stroomsnelheid is de hoeveelheid 
slib natuurlijk gewoonlijk veel grooter en vinden we dan ook cijfei's 
o[)gegeven van 000—0750 m. G. per Liter •*). Met deze laatste hoe- 

^) J.B. de Metier. ÜAndboek voor vaterbouwkunde afd. YH, blz 197. 
^) Archief 1893, bidz 190. 

} De geregelde dageiykaohe toezending dezer watermonsters h«*b ik te danken aan de 
welwillendheid van den Heer G. W.Wius. chef der irrigHtieafJeeliog Brantas. 

'^) J. E. de Meyirr. Handboek ¥Oor waterbouwkunde, afd. Yll blz. 86—89. 
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veelheden hebben \vi» l)ij de lietcultuui' sleelits zelden te nmken. 
daar sawalis alleen bij uitzondering dooi* watei' overstroomd woiden. 
dat zulke enorme hoeveelheden slib bevat. Slechts ééne keer zag 
ik in het stroomgebied dei' Sampeanrivier. na een zeer zwaie ban- 
djir, savvahs bedekt met een sliblaag van ongeveer 25 c.M. In zulk 
een geval, waarbij natuurlijk de geheele padi-oogst verwoest wordt, 
woi'den zooveel plantenvoedingsstoffen aangevoerd, vooral ook stik- 
stof, dat het daarop volgende rietgewas veel te j^eil groei'. 

Volgens den Heer Ben,jamins was te Pradjekan van zulk een ter- 
i'ein li^-iü pik. riet per bouw geoogst, met nog geen 7% winbare suiker. 

Behalve de grootere dagelijksche verschillen in hoeveelh-id shb 
van rivier- en leidingwater, komen ook belangrijke velschillen voor 
bij het water van verschillende rivieren en bij dat van de/.elFde ri- 
vier op verschillenden afstand van de monding, terwijl bovendien liet 
gelialte dei' slib aan kali. phosphorzuur en stikstof zich ook in wijde 
grenzen beweegt. 

Wanneer men nu hierbij overweegt, dat <le slib zeer ongelijk 
bezinkt en door de gioote vermindering van stroomsnelheid reeds 
aan het boveneinde der sawahs (toelaan) het grootste gedeelte neer- 
valt, waardoor dit boveneinde meestal aanzienlijk vruchtbaarder 
is dan het benedenein<lc (boentaran). dan wordt het duidelijk, dat 
men hier minder dan ooit gebruik mag maken van gemiddelden. 

Toch zijn cijfers, die op dezen slibtoevoer betrekking hebben. 
VtUi groot belang en het is een dankbaar veld van onderzoek voor 
fabrieksscheikundigen buiten den maaltijd. Dagelijksche be[)aliiigen 
van de hoeveelheid slib |)er Liter, gecombineerd met in grootere 
tusschenruimten gemaakte bepalingen van stikstof-. plios[)hor- 
zuur- en kali-gehalte der slib in de verschillende waterleidingen, 
waardoor de sawahs van het 1'abriek-areaal bev oeid worden, zouden 
zeker zeer belangrijke resultaten geven. o. a. eene vastere basis 
voor eene theorie van de kali- en phosphorzuur-hemesting van 
het suikerriet o[) Java. 

Mocht daarbij blijken, dat o[) enktile ttMitiiiuMi kali en [>lius- 
[)liorzuur in geheel onvoldoende hoeveelheid worden aangevoer<l. 
tian zoude men door het bemesten met asch, filtervuil en eventueel 
melasse reeds een groot deel dier beide voedingsstollen aan den 
grond restitueeren. 

Volgens de tot nu toe verkregen uitkomsten hij benu^stingsproe- 



Het zoode ioteresgoiit geweest zyn het BÜbgehaUe vun het water der ëoinpean te kenneo, 
by d(*n zooeven trermeiden t« Clean geoonstateerden bjodjer. 



v(MK moet ik evcMiwel in <le inet^ste gevallen de trans|H)rtk(>sten 
dezer stoffen nanrde rietvelden als een luxe-uitgave beschouwen i). 

Nog een paar punten moet ik hier bij de bevloeiing even aan- 
stippen n. I. het gehalte aan opgelost*» stoffen van het water, dat op 
de savvahs komt en het water dat ei' afvloeit, en ten tweede het 
slibgehalte van het afvloeiende water. Dit laatste is dikwijls zeer 
gering, maar na lievige regens niet onbelangiijk. 

Omtrent deze punten is evenwel zoo goed als niets bekend; '^) 
ik vermeld ze alleen vollediglieidshalve. 

Over de noodzakelijkheid van stikstofbemesting behoef ik niet 
lang uit te weiden. Behalve op enkele iabrieken. die gemakkelijk 
geteld kunnen worden, waar zonder stikstofbemesting kan worden 
gewerkt en deze in enkele gevallen eer na- dan vooideelig is. is op 
Java lietcultuur zonder stikstof niet loonend. De praktijk had dit 
trouwens reeds lang geleden uitgemaakt en toen boengkil als nagenoeg 
eenige kunstmeststof in gebruik genomen. 

Laiïgen tijd werd haar verweten, dat deze bemesting te eenzijdig 
was, tot dat uit tal van proeftuuien bleek, dat inderdaad toevoeging 
van stikstof' aan den grond gewoonlijk reeds voldoende was om 
maximale producties te maken. 

Ken tachtigtal nauwkeurig genomen bemestingsproeven met 
stikstofljoudende meststoffen zijn mij bekend geworden; van deze 
was bij drie eene nadeelige uitwerking dei* stikstof te constateeren, 
daar het sap van het riet der onbemeste vakken naar verhouding 
beter was, dan de grootere rietproductie der bemeste vakken; bij 
een paar tuinen bleek de productie gelijk, was dus stikstofbemes- 
ting finanlieel nadeelig. bij alle andere proeftuinen evenwel 
was de suikerproductie zooveel grooter. dat deze ruimschoots 0[)WOog 
tegen de onkosten der bemesting. 

Ook in de praktijk is dit zoo overtuigend gebleken, dat het 
onnoodig is hiervan voorbeelden aan te halen. 

Wel bestaat er, al naar de ^voni]soort, verschil ïn de hoeveelheid 
stikstof, die nog finautieel voordeelige resultaten geeft; in deze rich- 
ting moeten nog een aantal proeven genomen worden, voordat o|) 
elke suikerfabriek bekend is in welke mate (»lke tu'n of gedeelte 



') Het stikatofgehalte van het filteryail buiten rekening gelaten, dus alleen met het oog 
op kali- en phosphorzuurbemestinir. 

'). VoUens onderzoekinKon van Konig in ,Dt« PfUge der Wiesen'^ worden by vloeiweiJen 
van de in het water opgeloat«i stoffen sNchls kleine hoeveelheden, voornumt'iyk kali, door hot 
abHorptie vermogen van den grond teruggehouden, daarentegen kunnen do plantcnwortels zelf er 
vr|j veel van opnemen. 
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van een tuin met stikstof heinest moet \vor<len. om de beste gel- 
delijke uitkomsten te geven. In dit o[)zieht zijn groote verscliillen 
geconstateerd; er zijn terreinen, waar 1 — 2 pik. zwavelz. amm. 
|)er bouw, dus ongeveer 1— '2 G. stikstof per plant voldoende zijn 
om maximale producties te bekomen, tervVijl men op tal van andere 
gronden met voordeel 4 G. per plint geeft en op enkele zelfs (ien 
meer G. stikstof mag gebruiken, voordat de grens van een voor- 
deelige bemesting bereikt is. Hoewel ik hiero[) reeds vroeger 
wees, wil ik van elk dezer gevallen nog eenige cijfers mee- 
deden. 

2 Pik. Z.A. ok dk-stk rksi i/fatkn. 

Onbemest 2 pik. Z. A. i pik. Z. A. H pik. Z. A. 

riet suiker i'iet suiker liet suiker riet suiker* 

Proefst. ().J. :)5;i 57 920 112 mi 112 107:{ H2 

Kloerahan 121t) 104 1347 110 1377 111 1381 101) 

Watoetoelis 747 85 800 IH 047 102 810 80 

4 Pik. Z. A. ok bestk rksultaten. 
Ketegan 035 120 1055 134 
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ili") 


li>C. 


I2<)() 


123 


1303 


1()8 


I31() 


lii 



Modjoagoeng 040 82 tH)5 100 
Krian 030 80 1150 153 

O Pik. Z. A. dï-: hkstk kksiltatkn. 

IMoefst. O.J. 805 8S 1200 117 1385 132 1020 151 
Padjarakan 1107 AM) 1-154 150 1403 174 1014 181 
Pandjie 823 07 11% 130 1321 147 1458 171 

Het zou niet moeilijk vallen deze oj)ga ven meteen aantal andere 
te vermeerderen, maar daar oveieenkomstige cijfers oj) de meeste 
fabrieken te vinden zijn, laat ik het bij deze enkele voorbeelden, die 
voldoende zijn om het feit in het licht te stellen hoe noodighetis. 
dat op de suikerfabrieken zelf steeds beujestingsproeven genomen 
worden, om na te gaan hoeveel stikstofmest o[) elke giondsoort de 
voordeeligste uilkomsten geeft. 

Op twee punten wil ik echter nog wijzen, n. 1. «)p de enorme 
vermeerdering in rieti)roductie. die dikwijls na eene kleine i'tik>tof- 
bemesting wordt waargenomen en in een geval li(»t 1300-von- 
dige der hoeve'jliryid stikstof bjdro:\g (t)4.8 K. G. stikstof. 32240 
K. G. riet) en zonder twijfel bewijst, dat in deze gronden bij 
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zulk cene beiriesting gorii gebrek aan kali en jiluispliorziuii' beslaat. 
CU ten tweede op rle uitstekende resultaten, die zelfs op viuchtbniv 
gronden nnet stikstofbemesting verkregen kunnen worden. Dikwijls 
wordt het niet noodig gevonden deze gronden te bemesten; uiV<lt> 
hiervoor medegedeelde cijfers blijkt echter, dat men hieraan geheel 
verkeerd doet en men o.»k daar niet mag nalaten, door cultuur- 
pi'oeven te onderzoeken, in hoeverre stikstofbemesting de groote 
[)roducties nog kan doen toenemen. 

Zeer uiiloopend zijn echteï* de meeningen omtrent den vorm, 
waarin stikstof het best aan de plant woi'dt gegeven. Vooral 
lieerscht onder de fabrieken groote onzekerheid omtrent de waai'de 
der stikstof in boengkil en zwavelzure ammonia; Chili>al[)eter wordt 
te weinig gebruikt en de andere stikstufhoudende meststoffen be- 
vatten ook kali en phosphorzuur. zoodat men deze inet goed met 
de eerstgenoemde vergelijken kan en ik ze dan ook buiten beschou- 
wing laat. 

Vergelijkende bemestiiigsproe^en met zwavelzure ammonia en 
boengkil zijn er mij 10 bekend. 

JJij een ei' van waren de resultaten gelijk, bij alle andere l)iacht 
het met boengkil bemeste gedeelte minder op. dan het ge(h»ell(? be- 
mest met zwavelzure ammonia. 

Ik laat hieronder de cijfers volgen, zooals die bij bemestings- 
pn.»even der proefstations West- en Oost-Java geconstateerd zijn. 

Onbemest Zwavelz. annn. iJoengkil. 

liet suiker riet suiker riet suiker 
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We zien dus ten gevolge der zwavelzure-ammonia-bemesting. 
eene meerdere productie van iV) pik. riet en W.l pi kol suiker: 

'\ duiker aanwezig in riet. 

* ^ By het riet van Kemangloo U 7&*/„ der suiker aU winbaar aangenomen 
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bij boengkil daarentegen vinden wij eene meerdere productie van 
142 pik. riet en 22,3 pik. suiker, zoodat de meerdere suikerop- 
brengsten zich verhouden als 8 — 5 en dus de stikstof in de boeng- 
kil bij de hier vermelde proeven, gemiddeld slechts 5/8 der waarde 
van de stikstof in zwavelzure ammonia bezit. Bij een prijs der zwa- 
velzure ammonia van f 12 de pikol. is volgens deze proeven boengkil 
niet meer waard dan 37,5 cents per pikol, per procent stikstof. 

Gedeeltelijk kunnen wij ons wel verklaren, dat boengkilstikstof 
minderwaardig is, daar bij de ontleding der eiwitstoffen een deel 
der stikstof gasvorming ontwijkt en dus niet aan de planten ten 
goede komt. 

Hoe groot dit verlies op 't veld is, is niet bekend. Bij proeven 
van Prinskn Gerrligs met zeer groote hoeveelheden boengkil in 
verhouding tot aarde (het mengsel bevatte ^y^ boengkil i) werden 
stikstofverliezen geconstateerd, varieerende tusschen 8.7 en 25,3 %: 
terwijl de boengkil in 7 — 9 maanden geheel ontleed was. 

Bij bemestingsproeven in Europa werd ook nagenoeg altijd do 
minderwaardigheid van boengkilstikstof vastgesteld. 

Toch wordt op Java door de praktijk boengkil nog veelal 
boven zwavelzure ammonia verkozen. 

Om deze voorkeur te verklaren, die zelden op vergelijkende 
bemestingsproeven berust, wordt nu eens gewezen op de organische 
stof in de boengkil aanwezig, dan weer de veel langzameie ontle- 
ding in den grond als reden aangevoer.d 

Wanneer men echter nagaat, dat de bouwkruim tot op een 
voet diepte ± 5,000000 K.G. per bouw weegt en men hoogstens 
1250 K. G. boengkil met ± 80 % organische stof gebruikt, dus de 
hoeveelheid toegevoegde organische stof, die de grondstructuur 
moet verbeteren, hoogstens 0,02 % bedraagt, dan kan men aan de 
eerste reden niet veel waarde hechten. 

Ook bleek bij de zooeven vermelde proeven van Prinskn 
GiCERLiGS, dat na 5 maanden reeds verreweg de meeste boengkilstik- 
stof ontleed was, hetgeen in de praktijk, waai* men geen 5 % maai' 
hoogstens 0,02 % boengkil gebruikt, wel zeer veel spoediger het 
geval zal zijn. 

Bij onlangs gepubliceerde proeven van Pagnoil '), waarbij 
50 m. G. boengkil gemengd werd met 1 K. G. aar<le, bleek deze 
in drie maanden geheel ontleed, in sounnige gevallen geheel zon<ler 
stikstofverlies. 



I). Archl«f 1893, bh. 178. 

*>. Aonaloi de la ScieDce agronomiqut» i'^^ «eilv -i^^ année, tome II p. 97. 
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Veel vvïianle kan ik dus vc)or'l()()[)ig ook niet aan de twt^ede 
viMklaiinji der hetere werking van de hoengkil heeliten. 

Daar echter gewoonlijk hij zulk een algemeene voorliefde der 
[)ractiei voor de ecMie ol' andere handelwijze. d(?ze zeker rticht van 
hestaan heeft, hel) ik dit jaar o|> nieuw proeven genomen om te 
trachten er eene verklaring voor te vinden. 

IJehalve een tiental proeftuinen op verschillende fahi'ieken, waar 
verschillende hoevetdheden hoengkil en zwavelzure ammonia tegen- 
ovtu' elkaar ge|)robeerd werden, nam ik te Pasoeioean zelf et»nigc 
pi'oeven. 

Bij de eerste wei'd de nawerking van hoengkil, zwavelzure am- 
monia en chilisalpeter nagegaan, die oj) zware klei in hoeveelhed(»n 
van 2. 4 en () pikol per houw gegeven waren, liet riet was S'/j 
maand oud gewordini en had viij gelijk ITAK) jakol per houw oj)- 
gehi'acht. ook oj) de onhemeste vakken '). Per j)lant was aan stik- 
stof opgenomen : 

Onhemest Tnir) {I. 

Zwavelz. ammonia 2 (t. stikstof 5.91$ » 
i » )) 4 » )) ().4ü )) gemiddeld ().01- (t. 

)) T> () y) y> 5,78 » 

('hilisalpetei' '2 » » T)SC) )> 

» i » y> <).27 )) )) ().2() » 

)) i\ )) )) (),r)l » 

J»o(Miakil 2 )) >) ().r)2 » 

)) 4 » )) ().2l y> ö i).5U ft 

» <) )) y> 7.05 )) 

zoodat nag(Miui,^g de g(^he(de stikstof der mest in den grond was 
iichtei'gcihhnen of als vrije stikstof ontweken. 

Na den oogst werd dt» grond opnicmw omgewerkt (1 vi)et di(*p) 
en na 2' /o maand uitzui'en in Augustus heiilant. Alle j)lanten kregen 
t K. (t. stikstol in den vorm van zwavelzure ammonia als sti- 
mulans. Nu, na (*) mapndcMi, hlijkt alles misgewas genvorden. dat V(m- 
moedelijk door gehrek aan voeds(^l gaat afsterven. 

Kr was dus het voi-ig(» jaai' zooveel gemakkelijk oploshare 
stikshd' in dcMi grond aanwezig, dat het lii^t hierdoor voldoiMule 
kon ii;roeien en de hijgevoeude stikstof der mest niet noodiu" had: 
hiervan werd slechts (^en klein dcnd opgcmomen. maar van eene na- 
werking is hij geen dei' meststoffen iets tt» l)es[)eui"(Mi. 

Daar de hiMui^stinu in drie tiMuiJo's ut^u'even werd. het laatst 

' ) Arcir.ef 1898, blz. 1140. 
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lialf December, wtucn zoowel rhilisiilpeter en zwavelzure auiuionia 
als boeugkil <lus iu 8 uiaandeu uitfi:e\verkt. 

Vervolgeus uam ik vergelijkende heuiestiugsproeveu met boeug- 
kil en zwavelzure annuonia, en bepaalde op verschillende leeflijden 
de boeveelheid stikstcrf door het riet ojjgenomen. Deze. bedi-oeg: 
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Over het algemeen werd dus door de met zwavelzure amuumni 
bemeste planten meer stikstof opgeru)men. 

Tevens wei'd h(*t gewicht van w-ortels. stengels (mi bladeren 
l)e[)aald; hiervoor werd gevonden: ( 
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ren grooter is bij zwavelzuie-ammoniabemesting dan bij boengkil- 
bemesting. 

Het gemiddelde der drie laatste oogsten bedraagt:') 

Zwavelzure ammonia. Boengkil. 

stengels, bladen. stengels, bladen. 

IÜI/2 ^veek 1299.1 G. 1079,6 G. 

17 ^ I» 2230,0 • 2048,0 » 

22 • 382^3 G. — daas G. 3141 G.— 3022 G. 

derhalve een vrij sterke voorsprong van de met zwavelzure ammonia 
bemeste planten. 

Daarentegen is bij de wortelgewichten een zeer eigenaardig 
verschijnsel waar te nemen. Bij de laatste oogsten is het wortel- 
gewicht der planten, die 1 G. stikstof als voorbemesting ontvingen, 
bij de boengkilgroep grooter dan bij de zwavelzure ammoniagroep. 
Daar waar da stikstof als nabemesting gegeven werd. wegen de 
wortels der zwavelzure ammoniagroep meer. 

Zwavelzure ammonia. Boenskil. 
I61/2 week voorbemest. 217,4 G. 260,5 G. 

17 • t> 597 » 661 » 

22 » y> 569 » (597 » 

17 » nabemest. 613 » 559 » 

22 » » 7W3 » 588 j> 

Waaraan dit ligt is mij voorloopig onbegrijpelijk, daar de boeng- 
kilplanten ook bij de grootere wortelontwikkeling altijd minder w-egen. 

Toch zoude het kunnen zijn, dat juist dit grootere wortelge- 
wicht der met boengkil voorbemeste planten eene verklaring geeft 
der voorliefde van de praktijk voor boengkil. Wanneer blijken 
mocht, dat voorbemesting met boeugkil steeds eene veel sterkere 
wortelontwikkeling tengevolge heeft, dan zoude hierdoor het lange 
groen blijven van met boengkil voorbemest riet, dat in de praktijk 
geconstateerd wordt, ongedwongen verklaard worden. 

In elk geval vallen de tot nu toe verkregen cijfers eerder ten 
voordeele, dan ten nadeele deï' zwavelzure ammonia-stikstof uit en 
blijf ik tot nu toe overtuigd, dat de boengkilstikstof in de meeste 
gevallen abnormaal duur betaald wordt. 

Nog een plantenvcedingsstof verdient in hoogc mate onze aan- 
daclit, n. I. het watei*. Ken volwassen rietplant bestaat voor ongeveer 
75% uit water; lioe jongei' de netplanten zijn. hoe meer water ze 

*) Gemiddelde Tan .'t6 planten. 
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|>rocentiscli bevatten, zoodat plantjes van 3 weken slechts ten naaslen 
bij 15% droge stof' liebben. Bovendien woidt voor den opbouw der 
organische stoffen (suiker, cellulose, eiwit) veel water vereischt, duar 
b. V. de koolhydraten voor (K)% uit de bestanddeelen van water 
bestaan. 

En niet alleen in dit opzicht is water voor de cultuur van 
belang, ook als oplossingsiniddel voor de andere voedingsstoffen is 
het absoluut noodig, daar deze slechts in opgelosten toestand door 
de plant tot zich genomen worden. 

Daar deze oph^ssingen zeer verdund zijn, moet een groot ge- 
deelte er van weer door de bladeren veidampt worden. Volgens 
Heixriegek M zouden voor 1 G. droge stof 330 — 015 G. w^ater 
noodig zijn. Een bouw grond, die IIXX) pikol riet prodaceert, zal 
daarbij n(»g ongeveer 25% riettoppen en 0% droge bladen opleve- 
ren. Hekenen we, dat het rieten de toppen 25yo droge stof bevatten 
en het droge blad OOy^* dan wordt er dus nagenoeg 340 pikol droge 
stof j)er bouw geoogst en zoude er volgens Heujuegel in minimum 
3;U) X •i'W) ^ '112200 pikol water per bouw noo<lig wezen of in ronde 
cijfers 10,000000 K. G. per H. A., gelijkstaande met een regenval 
van KXK) m.M., die geheel aan het riet ten goede komt. 

liet groote belang van overvloedig water voor de rietcultuur is 
ons ook zeer goed bekend, ofschoon cijfers daaromtrent slechts zel- 
den gepubliceerd zijn. 

Indertijd vond Kramers 2). dat riet op terrein, waarbij droogte 
geregeld bevloeiing plaats vond, 59() pikol opbradit met 72 pikol 
winbare suiker, terwijl de contraproef. waar het riet niet bcvloeid 
werd, slechts 45(5 pikol opbracht met 55 pikol winbare suiker. 

Later werden proeven genomen door Arendsen Hein *'*), die 
den invloed van water naging bij bemest en onbemest riet. Na zijn 
eei'ste proeven komt hij tot de conclusies, dat, 
!«*• hetzij men bemest of niet. de uitstoeling toeneemt met rijke- 
lijke bevloeiing, zoodat voor bibittuinen. waar het op het aantal 
stengels aankomt, een i'ijkelijk watergebruik altijd rationeel is; 
2'^c" hetzij men veel water geeft of weinig, de uitstoeling door 

bemesting wordt bevorderd; 
'V^** indien mc^n vooraf bemest, i'ijkelijke bevloeiing samejïgaat \uoi 
een grooter rietgewicht; 

^) KÖKIQ. Dio Pflege der Wieson. blz. 8. 

-) Mededeelingren Proefstation Oott-JftYB, late Serie, No. ST, hlz. 22. 

'O Archiel' 1896, bU. 2, 1897, blz. C87. 



4*^® indien niet bemest wordt, het nog zeer twijfelachtig is of meer- 
der water ook meerdere piodurtie geeft. Het gemiddelde toont 
zelfs eene mindere productie aan van (51 pikol; 
T)'** uit het voorgaande hoogstwaarschijnlijk volgt, dat hoe meer 
kans bestaat op serehverschijnselen, bij gebruik van generatie- 
bibit. hoe noodzakelijker liet wordt, het riet vroegte bemesten 
en overvlc^dig te irrigeeren. 

De tweede i)roevenreeks in 180." — IK) is van minder belang, 
daar hel in 1895 zeer lang doori'egende. dus ook de niet bevloeide 
vakken zeer veel watei' kregen. Ken lang na de regens ge|)lante 
tuin gaf geheel dezelfde uitkomsten als die van het vorige jaar. 

T(H*h kon ook bij deze tweede reeks proeven geconstateei'd 
worden, dat zoowel njest als water de uitstoeling bevorderen. 

Ik zelf nam in October 1898 eene proef in deze richting. Daar- 
toe werden in \M) krandjangs telkens ti stekken geplant; totdat de bibits 
opgekomen waren, werden alle krandjangs om de twee dagen ge- 
regeld begoten: na 8 dagen waren alle stekken ontkiemd en werden 
18 krandjangs niet meer begoten. 18 andere ki-egen dagehjks J^ L. 
water. In elke groep waren 9 ki*andj;mgs voorbemest met '2 G. stikstof 
(als zwavelzure ammonia), de 9 andere onbemest. Het plan was de 
plantjes ongeveer '^ en () weken oud te laten worden, dan te ooosten 
(»n beide keeren het gewicht en stikstofgehalte van stengels, wortels 
(Ml bibit te bepalen. 

(Gedurende een korte afwezigheid begon het vooj' Pasoeroean ab- 
normaal vroeg te regenen, zoodat van 19— 23 October 112 m.M. regen 
viel. De proef weid daarom 24 Oct. afgesloten, toen de plantjes 
;{ weken ou<l waren. Het eenige verschil tusschen de beide g]'()e[)en 
krandjangs was dus. dat de eene van 11 — 18 October voldoende 
water kieeg. de andere niets. 

Toch waren duidelijke verschillen waarneembaar, zooals uit 
de volgende cijfei's moge blijken: 

Vkrsch gewicht. 

weinig water voldoende water 

onbemest bemest onbemest bemest 

Stengels 30,01 (t. 37,49 G. 3L11 G. :Afi) G. 

Wortels 10.03 » IMT) » 13.43 » 15.07 » 

IVihit l.'lt.Oa » 15:?.5a » 170.79 » HjHM » 

Totaal t2()03) (i. 202.17 (i. 2ir».:n (i. 235.81 (i. 

Zoiidor l)il)it 41, 2i » /iS.M- » /i4.54 » 07.27 » 



Stengels 


3,88 G. 


Wortels 


0,88 » 


Bibit 


21,2;^ » 


Totaal 


2.~),99 G. 


Zonder bibit 


4.70 » 



3,92 (i. 


0.50 G. 

4 


0.99 » 


1,45 » 


23,8:j » 


23,46 » 


28,74 (i. 


:jo,84 G. 


4,91 » 


7,65 » 
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Droog glwicht. 

4,76 G. 
0,89 ^ 
22,f)0 )) 

28,25 (i. 
5,05 )) 

We vinden dus door het gebruik van meer water eene toena- 
me van het versch ge wiel it van stengels en wortels samen van 8yo 
en van het droog gewic-ht van 3,2yo; door het gebruik van meer 
mest eene toename van 17,9 resp. 18,7^0 en door w-ater en mest 
een toename van 03, 1 resp. f30,7yo. 

Zeer duidelijk zien we derhalve lioe voordeelig water werkt, 
wanneer voldoende mest in den grond aanwezig is, daar de toena- 
me in gewicht ruim 3 maal zoo groot is als bijmest alleen. Zonder 
mest is de toename door bevloeiing zeer gering. 

Interessant is het stikstofgehalte der cmderzochte planten; in 
milligrammen werd n. 1. geoogst: 

weinig water weinig watei* veel w-ater veel water 
geen mest mest geen mest mest 

per plant met bibit 1 15,4 m.d. 107.Ü m.O. 1 18.2 m.d. 191 ,2 m.Cx. 
» )) zonder » 09,5 » IÜ7,() » 69.5 » 132,1 » 

bibit alleen 45,9 » 00,0 » •48,() » 59,1 » 

Hier merken me o]), dat bij het bemeste riet watertoevoer van 
gunstigen invloed is op de stikstoibpname. bij het onbemeste riet 
hierop in het geheel niet intluenceert. 

Ten slotte zien we uit deze t-ijfers, dat bij de niet begoten 
of niet bemeste krandjangs. de bibit zelf eenigermate als regulatoi' 
dienst doet. Bij voldoende w-ater wordt 13,4 G. (i,58 (t. <lroge stof) 
minder aan de bibit onttrokken, terwijl bij voldoende mest in de bibit 
25yo ineer stikstof achterblijft, dan wanneer niet bemest wordt. 

Deze zeer belangrijke eigenschap der rietstekken verklaart 
eenigszins. waarom jonge rietplantjes tot op zekere hoogte onge- 
voelig schijnen te zijn voor water en mest, hoewel bij een vergelij- 
kend onderzoek dadelijk blijkt, dat deze ongevoeligheid slechts 
schijnbaar is en beide zeer gunstigen invloed hebben, wanneer ze 
gelijktijdig werken. 

Het resultaat dezer proef is dus geheel in overeenstemming 
met de conclusies van Ahendsex Hf.in en beide zijn een nieuwe 
bevestiging van de wet van het minimum. Waar stikstof in het 
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rninimiiin is. helpt watertoevoer niets, waar men door stikstoftoevoer 
water in het minimiini hrengt. heeft bevloeiing groote waarde. 

Summa surnmanim zien we. dat hoewel i*eeds interessante 
feiten bekend zijn geworden, ook op het gebied der bemestingsleer 
nog veel te doen blijft en dat met betrekkelijk weinig moeite be- 
langrijke resultaten kunnen verkregen worden, wanneer wetenschap 
en praktijk hi dezen hand aan hand gaan. 



J)e Vooraeitter u[)ent de gelegenheid tot discussie en spreekt de 
hoop uit, dat iedereen daarvan zal gebruik maken om zijne onder- 
vinding op het gebied der bemesting mede te deelen, een onder- 
werp dat nog lang niet als afgesloten kan worden beschouwd. 

Arendsen Hein. Ik wenschte den Heer Kobis 3 vragen te stellen. 
!•. (3f inleider resultaten hekend ziJTi van proeven met phosplior- 

zuur- en kalibemesting op tegallans *) 
2®. Of er ook cijfers bekend zijn van proeven met bemesting door 

filter vu il? 
)J«. Of er resultaten van proeven l)ekend zijn over den invloed van 
den bemestingstijd op den groei van het riet ? 

Kobas. Op de 1«. vraag kan ik antwoorden, dat op Sempal- 
wadak een dergelijke proef genomen werd. welke proeftuin echter 
door sereh mislukte. 

In antwoord op de "2' vraag moet ik mededeelen. dat mij geen 
cijfers van proeven hekend zijn. 

IK Met bemesting op verscIüUende tijdstippen nam ik proeven 
met het resultaat, (lat voorbemesting in Augustus, zonder nabe- 
mesting. en uitsluitend nabemesting in December, sleclitere resul- 
taten gaven, dan wanneer de bemesting in '2 of 8 periodes ge- 
schiedde. 

Kchter waren <le proeven niet beslisscMid en daarom werden zij 
niet gereleveerd. 

Van Masschenbroek. Door mij werden te Tjomal hemestings- 
proeven op groote schaal genomen die resultaten gaven, afwijkende 
van die van den heer Konus. 

Verschillende vakken werden met zwavelzure ammonia en 
boengkil bemest en wel in 1807 door gelijke hoeveelheden stikstof, 

•; T«n rejfen-water afhAnkeiiJIce gronden. 
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in 4898 door een zelfde j^eldswaardig bedrag aan mest, zijnde f 4() 
per bouw te besteden. 

Beide proeven gaven ongeveer dezelfde resultaten; nu eens 
vielen ze uit ten voordeele der boengkil dan weer ten voordeele der 
zwavelzure aramonia-beniesting. De proeven hebben bewezen, dat 
het nog lang niet is uitgemaakt, welke van beide meststoffen de 
beste is. 

Echter dienen ook de grond en de weersomstandigheden in 
aanmerking genomen te worden; zoo gaf zwavelzure ammonia op 
poreuze gronden bij droogte veel betere i-esultaten dan bij zware 
regens en vereischt boengkil meer water dan zwavelzure ammonia. 
Op kleigronden vooral moet men voorzichtig zijn met het trekken 
van conclusies uit bemestingsproeven. 

Vao Zanten Jnt. Heeft zwavelzure ammonia op de wortels 
verschillenden invloed meer of minder nadeelig naar gelang van den 
ouderdom en sterkte der wortels? 

Voorzitter. Kunt U concrete gevallen daaromtrent mededeelen ? 

Prinsen Oeerligs. Naai* aanleiding daarvan kan ik op bijzondere 
door mij waargenomen verschijnselen wijzen, dat b. v. in een tuin 
één plek dongkellanziek was of dat aan weerszijden van een weg 
in één tuin slechte rijen voorkwamen met ziek riet. terwijl het 
overige van den aanplant goed stond. Ook vertoonden zich op 2 
fabrieken van een zelfde firma, in verschillende deelen van Java 
gelegen, dezelfde verschijnseten. daarentegen op de tusschen in 
gelegen fabrieken niet. 

Dl'. Uaciborski vorkreeg door kleine hoeveelheden vergif in het 
riet dezelfde veraiidei'ing der vaatbundels als bij dongkellanziekte 
geconstateerd werd. Konrs schreef eveneens <le ooi'zaak der ziekte 
aan vergiftiging toe. Ook een toevallig weggeworpen hibit, die op- 
kwam in een hoop vuil, afkomstig uit het laboratorium, vertoonde 
dongkellanziekte. Wat kan nu de reden der ziekte zijn? Misschien 
verontreiniging der zwavelzure ammonia, die dikwijls voorkomt. 

Spreker toont ;> monsters zwavelzure ammonia van verschil- 
lende kleur waarvan l cvaanhoudend. 1 arsenicumhondend was en 
het 3». rhodaan bevatte. 

Proeven op Cherihonriet werden met die 3 soorten genomen, 
doch mislukte die met cvaanhoudende zwavelzure ammonia. Zwa- 
velzure ammonia met ferrocvaan ammonium en met zwavel-arsenik 
leverden geene dongkellan ziekteverschijnselen in het daarmede be- 
meste liet op, terwijl het riet, dat bemest was met rhodaanhou- 
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'Uiiide zwavelziiie ammonia iia iï rn<iandeii ciezclfde streepjes gaf als 
iloiiKkolhinzipkU;. 



Nu is. zi'gt spreker, nog wel niet bewezen dat rhodaan daarvan 
de oorzaak was, niet altijd zal dit liet geval zijn, dofli men zij 
voorzichtig niet gekleurde zwavelzure ammonia en ishet wensclielijk 
proeven in die ricliting te nemen. (Applattfi). 

Spreker liet door hem niedegenonien doorsneden van riet o|t 
Ibrmaline zien. 

Voorzitter. Keelt de Heer Prixskn GEEnr.ins ook het veiloop dei- 
ziekte gevolgd; 

PriDsen Geerligüt. Hiervan kan ik uit eigen aanschouwing niet 
veel mededeelen, daar ik onmiddellijk na het bemesten op reis ging 
en geruimen tijd weg bleef. Kort na mijn vertrek ontving ik bericht, 
dat de met rhodaanhoudende ammonia bemeste vakken zeer geel 
stonden; toen later echter de zware regens tlooikwamen werd het 
groen, doch was liet uiterlijk van het riet klein en ongezond en bleek 
de voüi'lgang dei' ziekte niet evenredig aan nieeitlere toevoeging van 
zwavelzure ammonia. 

Kobns. Het is zeker dat verschillende factoren bij dongkellan- 
ziekte in het spel zijn; het koml echter ook voor dat zich op 
onbemeston grond dongkellanziekte vertoont. 

Prinsen (Jeerllgs. lïij een door den heer Kobls op blz. 34 
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zijner verhandeling vernielde proef was een 2** aanplant door gebrek 
aan voedsel afgestorven. Kan dit op die onbemeste vakken ook 
niet liet geval geweest zijn ? 

Kobus. Tn 't aangehaalde geval was een rietoogst van 1500 
jnkol per bouw voorafgegaan ; deze riettuin was echter vóór het 
planten 2 jaar sawah geweest. 

Arendsen Heio. Misschien kan ik de proef van den heer Konrs 
bevestigen en wenseh daarom den fleer Otto te vragen of het 
Cannemorte. dat op Tangoenan afstierf, bemest was. 

Otto. Ja, dit was bemest geworden met 2 pikol zwavelzure 
ammonia per bouw. 

Arendsen Hein. Terugkomende op de door mij gestelde vra- 
gen kan ik uit mijn eigen ervaring nog inededeelen, dat in het 
groot genomen pi'oeven met de bemesting van filtervuil geen spre- 
kende uitkomsten gaven. Het hoog gehalte aan stikstof daarin 
aanwezig (OJy — 0,7 %) in aanmerking genomen is het mij niet 
duidelijk waarom de Heer Prinskn (tKkrlios in eenc vroegere pu- 
blicatie filtervuil als eene minderwaardige meststof qualiiice^erde. 
Het stikstofgehalte is toch 2 tot 8 maal grooter dan dat in 
stalmest aanwezig. 

Wat het toedienen van zwavelzure ammonia op verschillende 
tijden l)etreft. gaf vroegtijdige bemesting na 30 dagen ± 50 %meer 
wortels dan bij onbemeste planten, waaruit ik de conclusie trek. 
dat bij gefractioneerde bemesting minder water noodig is, zoodat 
dit een voordeel zou zijn voor fabrieken, die weinig water hebb(m. 
Moest men anders O X irrigeeren. als de stikstof geregeld toegevoerd 
wordt, kan men misschien met i X volstaan. 

Van Mnssclienbroek. Ik nam ])roeven met stalmest, met 
liltervuil en zonder mest. welke dezelfde resultaten gaven, zoodat 
ik het liltervuil nu maar laat weggcxuen. 

Niemand meei* liet woord verlangende sluit de Voorzitter de 
discussie met eene dankbetuiging aan den heer Kom s voor zijne 
belangrijken voordracht. (Applaus) . 
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De Voorzitter geeft daarna liet woord aan den heer H. M. E. 
VAN HEN BhaniiTvLEIj ter inleiding van het onderwerp: 

II 
WAT IS DE BESTE VORM VAN NATTE AMPASOVEN { *). 

Mijne Heeren! 

De afdeeling Tegal van het Algemeen Syndicaat van Suikerfa- 
hrikanten op Java stelde de vraag : Wat is de beste vorm van 
natte am pasoven l 

Zooals waarschijnlijk een ieder met mij eens zal zijn, is een 
definitief antwoord op deze vraag zeer moeilijk te geven, toch zal 
ik trachten door een beknopte behandeling van natte ampasovens 
in het algemeen, onderlinge vergelijking van constructie en bes[>i'e- 
king van hun meer of miudei' succes op de verschillende fabiieken 
oj) Java. de geachte Heeren stellers der vraag oenigszins te bevredigen, 
doch roep ik vooruit de clementie in van alle aanwezige Heeren voor 
eventueele leemten in mijne verhandeling, daar de tijd mij gelaten voor 
eene eenigszins uitvoerige bewerking zeer kort was; men wete, dat eerst 
den 28^*0" Januaiil. 1. het bestuur van het Syndicaat mij verzocht meer- 
genoemde vraag te beliandelen en ik had mij alleen dan bereid ver- 
klaard, indien geen ander de inleiding van 't onderwerp op zich nam. 

Ik hoop dan ook, dat geen Uwer zijn op- of aanmerkingen 
sparen zal; men zij gedachtig aan het spreekwoord ,,Du choc des 
opinions jaiilit ia verite'^", en nu ter zake. 

Het • bleek uit inlichtingen mij bereidwillig door den Heer 
G. M. \V. ZriR verstrekt, dat de eerste natte ampasoven, die op 
Java met succes werkte, de GoniKLOT-oven was. In 1881 las de Heer 
Zrin, administrateur van de suikerfabiiek Djatiwangie in het 
.Journal des fabricants de sucre" eene verhandeling over een natte 
ampasoven, dien men in Mauiitius had uitgedacht en als latei*ale 
vuurhaard aangebracht, om bij gebrek aan goede brandstof voor 
den gewonen vuurhaard, den lateralen te bezigen; men had daarmede 
groot succes. De Heer ZruR schreef dadelijk zijn associé den Heer van 
DKN BuotK d ÜJiRKNAN. die zich toen te Pai'ijs bevond en verzocht hem 



*) Het volgende voorwoorJ gaat aan de verhandeling vooraf: 

,lk heb hierbij getracht eeae ialeidiog te geven tot de ?raag: Wat is de brste vorm van 
, natte ampasoven." 

,Ik stel op den voorgronl dat er geen theoretische waardtf aan dez) verhandeling gehecht 
,moet worden, daar ze uitsluitend is samengesteld uit gegevens van de praktyk. Hoofddoel 
nis alleen hiermede debat uït te lokken, vele leemten te zien aangevuld, fouten hersteld, on 
^eene misschien andere en juistere oplofsing van de vraag te verkrygeu. De koite t|jd mjj 
„gegeven zal ook wel aan de volledigheid schaden en zeifi ware *t m[j niet mogeiyk geweest 
^dit referaat nog samen te stellen, had ik daarbjj niet den steun K^had van mlJn macliiniat, 
aden lieer Nobtier, die door zone voortvarendheid en bekwaamheid miJ deze voordracht lueft 
,mr.gel|jk gemaakt en aan wien daarvcor een woord van dank toekomt." 
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informaties daaromtrent in te winnen en zoo die goed bleken te zijn, 
een oven als proef bij de Maatschappij „de Fives Lille" te bestellen. 

De Heer van den Broek d*Obrex\n raakte daardoor bekend 
met den Heer Godïllot, die een groote leerlooierij te Parijs bezat, 
waar de nog natte run, die gediend had om de huiden te looien, 
verstookt werd. Hij bestelde een proefoven, die in den maaltijd van 
1882 te Djatiwangie aankwam en daar tot opbouwing van dien 
oven. gedurende den maaltijd geen gelegenheid was. werkte hij pas 
in Mei 1883 tot algeheele tevredenheid, daar, er per etmaal 18000 
kilo natte anipas in verstokende, beter stoom gehouden kon worden 
dan vroeger, de ampas rechtstreeks van den molen ei* goed in 
brandde en zelfs de groene rietbladen die als banden om de riet- 
bossen gediend hadden, met natte ampas gemengd, dit ook deden. 

Er werd een 2<*« oven besteld, die in *84 werkte en die zooda- 
nig ingericht was, dat naar verkiezing droge ampas op een gewoon 
(uitneembaar) rooster, of natte in den Ibur Godïllot verstookt kon 
worden, zooals onderstaande schets duidelijk zal maken. 

A = GODILLOT-OVEN. 

B = Gewoon rooster. 

C =: KiJKGATEN. 

D — Secundaire lucht. 




Stookproeven dat jaar genomen wezen uit. dat voordeelig ge- 
stookt en voldoende water verdampt werd, zoodat men besloot er 
nog twee ovens bij te bestellen om alsdan zonder eenige am[)as 
te drogen, den oog>t af te werken. Toen eerst bleek, dat men 
maar juist met de natte ampas toekwam, hetgeen bij het stop])eii 
der molens voor wasschen of anderszins stagnatie in de werkzaam- 
heden veroorzaakte, zoodatdaai'om eerst één ketel, later twee, weer met 
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(li'ogo anipjis fj;(?st()()kt W(M'<lon. Nu kwaui irieuinet <le a!i][)iis Ix'ttM* uit. 
Inlusscheii bleven de ovcmis bij regenweder goede diensten bewijzen. 

Ook tijtlens <le proeven niet dill'usie te Dj.itiwangie genomen. 
voldcMlen die ovens goed niet dilTusiesnijdsels. die eerst door [)ersing 
met een gewonen molen, op 50 /o watergebalt(» gebraeht waivn. 

In ISH'X toen de (todii.lots reegis met sueees w(Mkten. badden de 
oorspronkelijke J>rn-ovens oj) vele labrieken bereids fiasco gtMnaakt. 
iiier door te wtünig trek in den scbooi'stetMu dinw doorliet inzakken 
der ovens. 

In 18Si wei'den uitvoerige verg(dij kende stook proeven genomen. 
welkcM' resultat(Mi door den Heer Kkiisïkx bestreden weiwlen en di(*. 
geen actualiteit meer bel)bend(\ in dcze verbandeling niet oveige- 
nomen zijn. De Heer Kki^stf^n bestudetM'de te Djatiwangi <le (todillot- 
ovens en construeerde daarna zijn Urn-lvKiJSTEX-ovcMi. \\<iarvi»n 
bierondei' een scbets: 

A hN Al = Inlaat secindairk mcut. 

Ij = Inlaat ampas. C— . Stooko iren voor 

MOl'T KN ULAI). 
1) 1=2 KiJKOATEN. 




De V(MScbillen <ler oviuis vallen genrakkelijk in liet oog. (lonri.i.oi' 
gal' een juismavormig talelnioster in zijn oven. Kküsten een bellend 
roost(M". K KUSTEN vera mierde <len secundaii'cMi lucbttot^voei'. dien 
(ioniM.oT al reeds te Djatiwanui bad laten dicblmetselen. 

Verder bestond de (tooillot uit één breeden. de Kkksten uit 
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twee smalle ovens. (Tiiandeweg tog(Mi nu diverse tet-liiiici aan 
het wei'k oiu te zoeken naar andere. v(Manderde, maar niet altijd 
verbetei'de ovens (m kregen wij achtereenvolgens Pknninck-. Fass-, 
GiM'NDEL- en anilere ovens, die <lit allen gemeen liadden, dat zij voor- 
zien waren van een hellend rooster en een gaskamer of soort gas- 
kamer, terwijl hun onderling verscliil hoofdzakelijk bestond in liel- 
ling dei' i'oosters, vorm van gaskam(M\ toevoer van secundaire lucht 
en plaatsing van den oven ten opzichte van den ketel. 

Ook was reeds 'door anderen getracht het doel. ongedroogde 
ampas voordeelig te verstoken, te bergeiken door traproosteis en 
kreei? men Maxwell-. Stouk-, Dlnkehukck- en andere ovens, die allen 
(MMi ti'aprooster gemeen hadden en hoofdzakelijk verscliilden in 
helHng en voi*m der roosters, hun plaatsing ten oi)zichte der ketels 
en vorm van vuurbrug. 

Omtrent het nut <ler natte ampasovens in het algemeen en 
verschillende resultaten verkregen vóór Maart 'JMi. vei'wijs ik K naar 
de voordracht over natte am})asovens van AkündscIX Hein. gehouden 
op het eerste congres van het Algemeen Syndicaat van Suiker- 
fabrikanten op Java. te Soerabaia in Maart l8iM>, waarvan de lezing 
overwaai'd is. doch waarin eenige punten voorkomen, waarmede 
ik niet accoord kan gaan en die de geachte steller na drie jaai* 
verdere ondervuiding ook waai'schijnlijk anders ingezien zal hebben. 

1'it zijn geheele verhandeling zou men oi)maken, dat er slechts 
ééne goede natte ampasoven bestond en welde KEiisTEX-oven: daar- 
mede ben ik het niet éóns. JJovendien zijn er eenige andere ver- 
schillen, die van zelf uit mijn voordracht zullen blijken. 

AuENn.sEN Hein zeide in zijn voordracht: 

..Het motief, de prikkel, die in Kur(>i)a de hoofden aan het werk 
..zette, bestond op Java niet; hier gold het niet de brandstof econo- 
.,misch te verbranden, maar hier was d(^ hoofdzaak dat ampas on- 
., gedroogd als brandstof dicMist kon doen. 

..Het is vreeind. dat het zoolang geduurd heeft al voi (Mis de door 
..IxERSTtx verbeterde J]rn-oven populariteit verki'eeg. Kerst in de 
..alleilaatste jaren wei'd zijn t(u^[)assing meer algeirieen". 

Kn nu wil het er bij mij niet iiu <lat hier op Java ecoimmisch 
stoken niet evengo(Ml hoofdzaak was als in Kuro|)a en het verl)rand(Mi 
van natte ampas als ovenbrandstof alléón. de geiiHM'de hoofdcMi aan 
h(^t \V(M'k moest Z(»tten. 

Wie uwej' toch zal zijn ketelinmetselini»: verbouwen allóón om 
natte ampas te verbran<len. zondei' te ho|)en «Ie brandstolVekening 
te vcM'minderen? 
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Ik vind dat voor beide, Europa zoowel als Java. dezelfde mo- 
tieven bestonden tot het zoeken naar verbeterde ovens voor econo- 
mischer werkwijze en het verbranden van moeilijke brandstof, 
hetgeen voor Java natte ampas en rietblad, voor Europa slechte 
kool. gruis, turf, vochtig zaagsel, afval van leerlooierijen etc, was. 
on ben ik eer geneigd het bij ons zooveel later komen vanden prikkel 
toe te schrijven aan den gulden tijd van onze Java-suikerindustric, 
toen 't, om zoo te zeggen, er op een paar dubbeltjes niet aan kwam, 
terwijl in Europa reeds lang de enorme concurrentie en lage prijzen 
de technici gedwongen hadden hun uiterste krachten in te spannen 
bij het zoeken naar verbeteringen en bezuinigingen. 

Toen nu de Java-suikerindustrie de laatste jaren ook de weëen 
van de concurrentie voelde, toen rietziekten en lage prijzen de suikerfa- 
brikanten met de handen in het haar deden grijpen, werden onze tech- 
nici eerst recht wakker en weerden als een der gevolgen van den ontsta- 
nen prikkel naar het zoeken van verbeteringen, de natte ampasovens 
meer en meer een onderwerp van onderzoek en discussie. Dat zij 
eerst de allerlaatste jaren meer algemeen toepassing vonden, is 
volgens mijne meening w^eer een gevolg van het feit. dat zij de laatste 
tijden beter voldeden door enorme verbeteringen en stoombespa- 
riiigen in de fabriek zelf, daar toch tot het meer of minder slagen 
der natte ampasovens, de inrichting der fabriek in zeer vele geval- 
len alles afdoet. 

Niet onaardig is het er op te wijzen, dat de oorspronkelijke 
vormen van onze natte ampasovens in het begin van deze eeuw 
i'eeds in Europa waren gepatenteerd en met goed gevolg werkten 
voor slechte brandstoffen en rookverbranding. 

Ik geef U hiernaast ter vergelijking een schetsje van den VVake- 
FiEU)-oven tegelijk met die van den Di:NKKRBECK-en SxoRK-ovenen 
verder nog tw'ee schetsjes van den Grecïson- en den GoTT-oven, 
in vergelijking met den eersten Brn- en KRRSTEN-oven, w^elke 
schetsjes ik overnam uit het werk: The Steam Engine deel I, schrijver 
D. K. Clark, en uit de meergenoemde verhandeling over natte 
ampasovens van Arendsen Hein in 1896. 

Men zal uit de schetsjes zien. dat bij de eerste drie ovens 
Wakefielb een geknikt hellend rooster nam en de andere traproos- 
tei'S en dat de vorm van vuui'brug en toevoer van secondaire lucht 
bij de di'ie niet veel verscliillen. 

rit de laatste vier schetsjes kan opgemerkt worden, dat Greg- 
bON een vlak, Gott, Brn en Kersten een hellend rooster hebben, 
dat bij alle drie de gassen van de brandstof komende in een gas- 
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KERSTEN OVEN. 
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kaïiiur met secuiiilairc ludit aeuieiiml wüiilen cii dan woei' uiider 
(Ie ketels küriioiide. gewoon venier trekken. 

Men zal ook zien, dut vroeger de ovens onder de ketels gezet 
werden in plaats er vóói' en moet men ook nog in acht nemen, dat 
de oude ovens voor kool geeonstiueerd w-aren. 

Clark zegt betreffende den WAKEFiELD-oven liet volgende, vrij 
vertaald: ,.Hier dus waren de hoofdzaken den rook te vei'hitten en 
„toelating van lucht (hetzij op gewone temperatuur of verwarmd) 
.•boven en achter de brandstof. 

..De lieer John Wakkfiku) maakte in 1810 een oven, die niet 
„slaagde; wel verminderde hij den rook, doch dit had geen econo- 
..miscli effect. In 1820 patenteerde hij den WAKEFiKLn-oven volgens 
..nevenstaand schetsje, welke oven naar luid van het .,Repoi't from 
.,the Select Committee on steam Kngines and Furnaces" een be- 
..zuiniging op de brand-itof gaf van 20 %." 

Over de GuE(iS0N- en GoTT-ovens zegt Clabk: 

„(jUEüson patenteerde den 1»*«» November 1810 een oven met 
. twee uitlaten, één aan den voorkant, waardoor* de i'ook van ile 
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„vei'sche kool door een gang achter den oven kwan), waar hij ge- 
„mengd werd met warnie gassen van de vlamlooze bi'andstof. Hij 
,.veranderdti zijn oven echter spoedig volgens vorenstaand schetsje, 
„waar twee openingen vooi' de gassen zijn, één boven de vuurbrug 
..en één gelijk ïnejt het rooster: achtei' de vuurbrug stond een 
..tweede vuurbiug, waai'door de beide gassen ondoi'ling en met 
..lucht gemengd werden, die van beneden de roosters dooi* de 
..vuurbrug ging. Het doel om <le luciit op deze wijze toe te laten 
..werd niet o[)gegeven 

.,üe firma I^fnjamin, (iOTT and Sons. I.keuïs. niaakte in '18i2, 
..na alle begaande ovens goed bestudeeid te hebben, een oven vol- 
„gens hare geflachten, die in 1845 volgens ..Report of the Select 
..Committee on Smoke prevention" de beste oven genoemd werd. 
„Ken stcenen boog was gemetseld over de vuurbrug, waaronder 
..de gassen doorgingen, die door een stootbrug achter de vuui'brug 
„gedwongen wei'den naar beneden te gaan. waar luclit toegevoerd 
..woï'd door de vuurbrug. J)e lucht en de gassen mengden 
..zich in den oven als zij langs de derde brug 0[)trokken en 
„vervier langs den ketel. Deze ovens bestonden 20 jaar* en ver'br*and- 
, den 'Vio van den i*ook, ter*wijl zij 14 Vq ^1*^^^ br*andstof be- 
, .spaar-den". 

Ik bedoelde met deze aanhaling uit de. ik zou haast zeggen. 
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voorwereM, alleen eeiio eigenaardigheid te vernielden, zontlei' eenige 
afbreuk te willen doen aan de energie en liet geduld der mannen, 
die de natte anipasovens maakten tut hetgeen ze' zijn en waar- 
schijnlijk nog worden zullen. 

Kn nu, wat is de beste vorm van natte ampasoven ? ' 

Deze hool'dvraag ontledende kom ik tot de volgende onderver- 
dcelingen: 

'1. Welke oven is het goedkoopst bij oprichting? 

'2. Welke is het eenvoudigst ? 

3. Welke is het gemakkelijkst schoon te houden ? 

i. Welke is liet gemakkelijkst bruikbaar vooi* andere brandstof 
(bladeren, hout) ? 

5. Welke oven geeft den meesten stoom ? 

(>. Welke is de goedkoopste in exploitatie? 

Om tot eenigszins vertrouwbare antwooiden op de ontleede 
hoofdviaag te komen, stelde ik een dertigtal vragen op. die met 
verzoek om beantwoording aan de Heeien administrateurs van de 
op Java bestaande suikerfabrieken toegezonden werden. 

Tot mijn groote spijt werden de fabrieken, (liegeen lid van het 
Syndicaat waren, niet bedacht en heb ik. hoewel laat, getracht 
hare gegevens machtig te worden door de vragen nog aan de mij 
bekende fabrieken niet- leden toe te zenden 

Vooiuit wil ik nog 0|>merken, <lat de vragen, zooals zij trou- 
wens ook aanduiden, gesteld zijn voor een geregelden gang van zaken 
in de fabriek. Houtverbruik do )r regens, die het bhinenbrengen 
van di'oogblad verhinderden, beschouwde ik als een onger'egelden gang 
Viin zaken; het gebruiken van droogblad rangschik ik onder ge- 
regeld werken, daar er uit de ingekomen antwoorden geblekc^n is. dat 
er slechts 2 fabrieken zijn. die uitsluitend natte ampas gebruiken, 
welk geval dus als eene groote zeldzaamheid aangemei-kt kan 
worden. 

liet aantal antwoorden viel mij nog al mee: ik njocht van 
ruim OÜ fabi'ieken de gevraagde o[)gaven ontvangen, waarvoor ik 
hierbij den geachten inzenders mijn dank betuig. Vele echtei* der 
antwoorden w^aren vooi* inijn doel zonder waai^le, daar de betr'ok- 
ken fabrieken geen natte ampasovens hadden, maar wat ergei* is. 
is dat de fabrieken, die wel natte am[)asovens hebben, vele mijner 
vragen niet beantwoorden konden, daar er slechts zeer enkele 
waren, die stookproeven namen en rookgassen controleerden. 
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Ik heb (Ie anlwoorden. zooals U uit den bijgaanden staat zien 
zult. gesplitst in series. 
Serie A bevat de antwoorden der fabiieken, die uitsluitend met 

KERSTEN-natte-ampasovens werkten; 
SiTie B die met KERSTEN-en «andere ovens werkten: 
Seiie C die alleen met DuNKERnECK-natte-ampasovens wei'kten; 
Serie D die met Dunkerbicck- en andere ovens werkten; 
Serie K die met STORK-ovens werkten; 
Serie F die met MAxwELL-ovens werkten; 
Serie G die met GoDiLLOT-ovens werkten; 
Sei-ie H die met natte-ampasovens zonder benaming werkten. 

en geef ik U voor het g^mak onder elke serie een schetsje 
van de daarin voorkomende natte-ampasovens, voor zoover geen schets 
voorafgegaan is. 

Indien IJ zich de moeite wilt getroosten de bijgaande lijst te 
volgen zult U zien, dat> 

Sei-ie A slechts 4 fabrieken bevat en kom ik tot de volgende ge- 
middelden : 
!• <lat voor 1000 pikol vermalen riet per etmaal 115 M-* V. O. 

aanwezig was: 
'2** dat met die ovens tamelijk gemakkelijk stO(»m gehouden werd: 
3-» dat er per 100 M* V. O per etmaal 40 pikol blad en 5,2ii pikol 

wildhuut verstookt werd; 
4- <lat de ampas gemiddeld 4(),9% water bevatte; 
5"» dat de ovens lastig w.iren voor het schoonhouden, ofschoon 

dit geen oponthoud gaf: 
<'p «lat h-U nut van se^undairvMi luchttoevoer twijfelachtig wa-?. 

Verder wil slechts één fabriek de inmetseling veranderen en 
wel door de vuui'brug te verlagen, het kanaal achter de vuur- 
brïig te vergrooten en den si-hoorsteen oj) 'M meter hoogte te 
brengen. 

Da administi'ateurs vinden d:it de bedoelde oven goed werkt, 
ofschoon drie hunner zeer bezwarende opmeikingen maken. 

Een hunner vinrlt, dat de ovens veel brandstof verbruiken, en 
twee. dat ze slechts moeilijk en langzaam schoongemaakt kunnen 
wonlen. • , 

De antwoorden op de overig(» vragen haal ik hier niet 
aan. daar die moeten dientMi tot onderlinge v(M-gelijking bij 
wijd uitéénloopcMide r(^snltaten. waar wij later* toe komen 
zullen. 
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Ook voeg ik liieibij, dat. ik de weinige ontvangen antwoorden 
o|) vraag 18** ncgeei' door het groote versriiil ii\ temperaturen die 
waarsrliijnlijk op andere i)laatsen opgenomen zijn. dan waar dit 
moest geschicMlen nanudijk daar. waar dt^gasstm geen aanraking met 



Kersten natte ampas oven. 
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het verwarmen<l op|)ervlak: \mov hebben, tlus vlak achter den ketel. 

Ik ga nu over tot Serie JJ (Kkustkx- met andeie ovens samen 
in werking), die ik weer verdeel in series: 

Sei'ie I bevat Kkrstkn- of' door hem ver-anderde ovens, gesto(d<t 
\u?X natte ampas. in w.M'king gecombineenl met gewone 
ovens voor droge ampas en blad; 
Serie II bevat IvEK.SïKN'-ovens gecombineeiNl met FASSE-o\ens. WMarin 

natte of geileeltelijk gedi'oogde ampas verstookt werd; 
Seri(» III bevat KERSTKN-ovens gecombineerd met een DAUNiEZ-oven, 
waarin natte of* gebroeide am|)as met blad gestookt werd. 

De geheele Serie B is voor mij van weinig w^aarde, daar d(» 
mstallaties gcMuengd zijn en er sleehts één fabriek is. die op<:ave 
do(»t van genomen stookproeven. 

Toch put ik uit Serie 13 de gevolgti'ekking. dat ongeveei" 
bij eene verhouding van 2 natte-am[)asovens tegen I droo(»-ain- 
|)asoven (ik zeg ., ongeveer ' daar ik alléén het aantal ovens in acht 
neem en niet het onderlinge verschil in gi'ootti» der ketels) men 
i** voor 1000 pikol vermalen riet per etmaal IH) M-' V. O. (gecom- 

bineei(l) had: 
"2*^ dat gemiddeld vi*ij geinakkelijk stoom gelioud<»n werd: 
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3« (lat er por 100 M' V. O gemiddeld 34^2 pikol blad en geen 

hout verstookt werd; 
4« dat de natte ampas gemiddeld 40 "/o water bevatte; 
5» dat om geen last van en oponthoud door het schoonmaken 

dei' ovens te krijgen, men een ketel in reserve moet hebben: 
()« dat de secundaiie lucht op 2 fabrieken afgesloten was en op de 

4 overige gemidilehl slechts '^j^ open stond, 
en verdei\ dat geen der fabrieken iets aan haai' ovens wil ver- 
andtM'en : 

dat een installatie van IvEHSTEN-natte-ampasovens in conibi- 
natie met dioge-ampas-oven of ovens goed voldoet; 

dat op óén fabriek de brandstof rekening van 40 a 50 ets. door de 
gecombineei'de installatie gebracht is o[) O a 7 ets. per pikol suikei'; 

dat ('én fabriek den afgeloopen maaltijd met gecombineerde 
installatie 4.4 ets. per pikol suiker aan brandstof-uitgaven had. 

Kn nu Serie Bii, bestaande uit fabrieken, die met lvKi<.sTKN-ovens 
en FAssE-ovens gecombineerd werken, waai'in natte of gedeelt lijk 
gcHiroogde ami)as verstookt werd. 
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Dozo serie bestaat slechts uit 2 fabrieken, waarvan één de ampas 
vooruit gedeelielijk dioogde, één de ampas nat vei'stookte, maaï' 
het *j;emiddeld watergehalte op «leze laatste fabriek was slecht 43.5%. 

Met dezo combinatie hield men vrij genrakkelijk stoom; 

had IKl M-. V. O. in werking voor eene verweiking van UHX) 
pikol liet per etmaal: 

verbruikte per etmaal ICX) M-. V. O. ^54,8 pikol blad en geen hout: 

één fabriek had geen last of o|)onthoud door schoonmakers der 
ovens, de andere zooveel te meer. 

en de secundaire luchttoevoer was bij één fabriek afgesloten en 
bij de andere 1/4 open. 

De opinie der Heeren administrateurs was. dat deze ovens geen 
ideaal ovens waren: 

dat de gewijzigde Kassk-ovcus alleen bi^uikbaar war*en door 
het lage watei'gehalte in de annpas; 

dat de KE«STEN-oven slechts dan economiscli en gemakkelijk in 
behandeling is als men één ketel in reserve heeft. 

Vervolgens komen wij aan serie Biii, bestaande uit fabrieken. 
di(» wer'ken met Kfj^stkn- en l)AHNiEZ-ovens gecombineei'd. 

Deze serne bestaat uit slechts één fabr'iek. doih is daarom irrteres- 
satit, wijl deze een van de zeer weinige is, die stook pr'oe ven ojigeeft. 

J)eze fabriek hield moeilijk stoom door' meer'derv rietverwerking, 
ver'br-riikte totaal 17000 pikol blarl. doch hield twee loodsen arirpas over- 
er- was S5 M-. V.ü. voor lO(K) j)ikol riet per- etmaal aanwezig, en 
de am|)as wervl somtijds gebr-oeiii. ilie na br'oeiing 37 % ^"^i van 
den molen komende 50' /2% watei' bevatte. 

Het schoonmaken der* ovens gaf geen moeite, doch wel ojiont- 
houd: per week werYl gedur'ende een halven dag met een voor- 
persmoler: gewer*kt of ook w^el eenige ur^en gestopt. 

De secundair^e lucht stond slechts zeer weinig open. 

Van de 4 aanwezige lvr':RSTri:x-ovens \\ar'en er'3 van oud systeem. 
di«' naar' de laatste nieuwe ver'andei'd zullen woruien. verxlei' wor*<lt 
een ketel bijgevoegd om ureerdere maalcapaciteit te verkrijgen. 

De o[)inie van den administr*atenr* is, dat Kr:RSTi':N-oveirs zeer' 
goede natte ampasovens zijn. doch te weinig stoom pr^iduceei'en, 
mnar' gemakkelijk in de behandeling zijn; 

dat de DAH\iEZ-oven voldoet voor* natte ampas err blad, docli 
daiu' dt^ bij-oventjes, die met giMh'oogd persvuil. hout of ander-szins 
j'(^stt>okt wor'diMi ..m(^M' koi^lies V(M*eischen (»n meer* si-hoorr te lijuden 



f^ovtsn." ziil ilfze oven voljroiis zijn iiiziclit voni- oeiie j^ftn-i^le insliil- 
hitiu minilot' voMocii. 



Stutikproeveii wozfn uit ilal: 

a. met lii'itff*; iiiniiiis, 

.](' Daiinikz-uvi'M 4.Ü8 K,(i. stomn ^-nC per K (i. arii|.;is. 
v.n tie Ki:iisrE\-ijveri 4,10 K.ü. stoiun ]i,-c K.(i. arn]i:is. 

b. ini!t imttu atnpas. ilc stiuniijinMlurtiL' |ii'r uur on per M'. V.O, 

liij Kkiistkn* llt.l K.U. 
hij Daiimi-:/ 10.7 K.O. 

Imi nu Soi-ic C' (OrNKEitüKi^K-avcns allcoii). 

\k'/.f serii' s|)aiit lic kmnn in lift iianlal ralji'ickcd (Ui, en krijfüt 
ihfn ti>t fforiiiiiilcliion: 

lial |H'r lÜUÜ [likol ri.'i jut i^liiKiai Ur. M^. V.O. aanwozii^ was: 

.lilt iN- ^'[■makkelijk, oii vijl' (U!n-ii'k,-n /.'Hs zeer yiMiiakkclijk. 
stiioni {Tl 'i UI uilen w(;i-(l; 



«lat poi' 100 M2. V. O. per etmaal 4 pikol hout en 47.() pikol 
j-ielhlad verstookt werd; 

<lat (Ie ainpas gemuldel 48,4% watei' bevatte: 

dat van de 10 fahiieken slechts twee moeile hadden met 
h(»t schoonhouden der ovens door slakken en daardoor gemiddeld 
per dag 2^;^ uuv oponthoud hadden, en één fabriek om de 10 dagen fi 
uur sto])te om den rookgang schoon te maken (^geen fout van den oven): 

dat op 5 hibrieken de secundaire luchttoevoer diclitgemetseld 
was, op één nu en dan afgesloten, op één de toelaat zeer gering 
en o[) één onbekend was df de toevoer al dan niet nut had (2 
fabrieken hadden den toevoer vol open. terwijl die bij <le () overige 
slechts gemidileld ^/^ geopend was): 

dat de eenige voorgenomen vei'anderingen be-taan in het ver- 
smallen der roosters en een te kleine schoorsteen te verhoogen 
(geen ovenfout): 
dat 'i\l,T) % der administrateui's zeggen, dat zij zeer goed vold(»en; 

25 yo dat zij goed voldoen: 

l<S,75y^ dat zij voldoen; 

12,5 % dat zij misschien zouden voldoen bij meei'der vermalen 
riet i)er' etmaal; 
en (),2r)yo ^villen geen opinie opgeven door het niet volgen der teekcning. 

Verder blijkt hier nog uit. dat de heer DunivKUHüCK bij eenige 
fabrieken te oj)timistiscli was toen hij beweerde, dat daar geen an- 
dere brandstof dan natte ampas gebruikt behoefde te worden en 
men zelfs over zou houden. 

Deze voors[)elling werd helaas niet bewaarheid, niettemin waren 
de beheerders dier ondernemingen toch tevreden 

Ken beheerder verklaart, dat de ovens zelfs goed w'erkten 
met eene sleclite persing van 52.iyo watei-, een ander daarentegen 
beweert, dat ze te veel rietblad gebruiken, indien het waterge- 
halte in de ampas' hooger is dan iOV^. Waaraan zou dit verschil 
van Ojnnie toe te scluijven zijn? De schoorsteen op beide fabrieken 
is gelijk, het stoomliouden o[) beide gemakkelijk. 

De een. de klagende (J}) verbruikt per etmaal 200 |)ik()l 
blad meer en heeft gemiddeld 2,1 % wj^ter minder in de ampas. 

De gunstig werkende (S) heeft |)e]' 1000 pikol vermalen riet per 
etnjaal 120 M-. V. (.).. D slechts 95: beide hebben gc^en last m)ch 
oi)onthoud d(K)r schcxHimaken: 

J> heelt de S(»cundaire lucht slerhls '/i,j open, t(\g(Mi S gelu^el 
af«:es!oten: 
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1) liad bij liot vermalen van I.oethersriet veel ampas tioodig. 
terwijl S geen verschil niei'kte bij verscliilleiKle rietsoorten: 

S had te veel afgewerkte stoom en kwam met zijn condens- 
watei* voor ketelvoedirig niet altijd toe, terwijl B niet te veel afge- 
wei'kten stoom had en voldoende condenswater vooi' ketel voe- 
ding. 

De hoofdleiding en afgewei'kte stoomleiding zijn van de gunstig 
werkende veel korter, teiwijl de ongunstig werkende één molen- 
maehine, één luchtpompmaehine en één stoompomp meer in wer- 
king heeft dan S. die daarentegen eene centrifugemaehine meer 
lieeft. 

Ij verbruikt dus tiüü pikol blad meer, heeft daarvoor een mo- 
lenmachine en een stoompomp meer in werking en de drijfma- 
chine der Bocktrommels gebruikt meer stoom dan de koeltrog- 
machine: totaal heeft B 006,23 □ ^'- f'- nieer zuigeroppervlak in 
gebruik dan S. daarenboven is het stoomleidingnet van B uitge- 
breider. (Ik kon geen nauwkeuriger vergelijking van stoomver- 
biuik der machines maken, daar S alleen zijn diameters op- 
geeft). 

Doch dit alles te zamen verklaart niet geheel het groote verschil 
in brandstof en ik geloof, dat dit dan ook wel grootendeels te wijten zal 
zijn aan het verschil van vezelstofgehalte der vermalen i'ietsoorten. 
te meer, daar voor zoover ik meen te weten de halve aanplant van 
B uit Loethersi'iet bestond. 

Verder haal ik nog uit deze serie, dat de DuNKKRBKCK-ovens op 
eene fabriek, de KKKSTEN-ovens vervangende, de brandstof reken ing van 
10 op 4 ets. per pikol suiker terugbrachten, en op eene andere fabriek 
gew'one ovens vervangende, de brandstof reken ing terugbrachten van 
i8 tot (5 ets. terwijl de beheenler de hoop koestert door eenige verbe- 
teringen die op 4 ets. te brengen. 

Ook geeft één fabr*iek (Tjoekir) op, dat in de praktijk Dinkkr- 
HKCK-ovens te prefereeren zijn boven de KKRSTKN-ovens. ofschoon zij 
de laatste theoretisch beter acht. 

Dan is ei' eene fabriek, waarvan de administrateur ver- 
klaart, dat hij op Bantool (op welk feit onder Serie Maxwklt,- 
oven nader teruggekomen zal worden) de werking der aldaar 
aanwezige ovens gezien had en overweegt zijne ovens daarnaar te 
wijzigen. 

Verder moet nog opgemeikt worden, dat ééne fabriek, die j>er 
(lag 50 [>ikol rietblad verstookt pei" 1000 pikol vermalen riet een 



aiiipasvuorraad na den maaltijd overhield, die oïngerekend in waarde 
van hout f 4Ü00 vertegenwoordigde. 

Voorts zijn er 4 fobriekon, die buiten haie natte anipas jjer 
<lag minder dan '200 pikol rietblad noodig hebben en gemiddeld 
komen op 145 pikol 

Zes fabrieken hadden |)ei' etmaal meer dan 30() pikol rietblad 
no()dig en w^el gemiddeld 410 pikol rietblad plus (> jükol hout. 

Het verschil van brandstofverbruik is dus enorm. 

Bij de fabrieken, die beneden de 200 pikol rietblad bleven, was 
er sleclits één. die verschil constateerde in het stoomhouden bij 
vermaling van verschillende rietsogrten. Bij uitsluitend vermalen 
van Loethersriet was dit aldaar minder gemakkelijk, terwijl het 
stoomgebruik bij allen ongeveer gelijk was en de ampas gemid- 
deld 47,0 y^ water bevatte 

De ampas tier fabrieken, die tneer dan 300 pikol rietblad noodig 
hadden, harl gomiddeld 48,5 % water, dus maar 1 % nieer, terwijl 
ik oniler de opgaven slec.hts één fabriek kan vinden, die bepaald 
meer mach. nes heeft (5 molenmacliines, 5 luchtpomp-. 2 centrifuge- 
machines, etc.) dan de fabrieken, die beneden de 200 pikol rietblad 
veibruikten. Ook is mij nog van één fabriek persoonlijk bekend, 
dat de condenspotten in slechten staat waren, de stoom er door 
blies en eenige stoomschuiven vrij zwaar lekten. 

Kene vergelijking dev machines ondei'ling kon ik niet opmaken, 
daal' een paar fabrieken niet de maten hunner stoommachines op- 
gaven en ik ben niet in staat met zekerheid te zeggen, waardoor 
het groote verschil in brandstofverbruik ontstaan is, ofschoon ik 
geloof, dat het vezelgehalte ook hier een groote rol gespeeld heeft, 
hetgeen ik vermeen wel te mogen concludeeren uit de uiteenloo- 
|)ende cijfers omtrent % Vcizelgehalte. die varieeren van 8 tut 
'^'^^l-iVo' Voorwaar wel een argument om meerder brandstofverbruik 
in vei'schillende gevallen te wettigen. 

Hier zijn wij nu weer aan een ser'ie, waarvan ik betrekkelijk 
weinig nut heb. Sei'ie 1) bestaat uit fiibrieken, die met DuNKEKnr:(K 
natte-ampasovens gecombineerd met andei'o wei'kten. 

Ik verdeel deze serie in tweern : 

het eorste gedeelte bevat de fabrieken, die met Dinkehdeck- 
natte-ampasovens gecombineerd met gewone droge ampas- of blad- 
ovens werkten: 

h(»t iweede gedeelte be>taatuitd(* ondernemingen, d. e nuXKKunECK- 
ovens g(M-oml)ineerd mc^t andere n:Ute-anip:isovens in werking li idden. 
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Met sorio I zal ik nio niet iil ti^ veel vermoLMeii, «laai* bij die 
kleine sei'ie fabrieken zijn, die baar anii)as gtMieeltelijk of giïboel 
lieten broeien en ééï), die een dei'de van de arnpas di'oogde, terwijl 
de natte ain[»as bij die fabrieken gemiddeld sleclits i-S y^ water 
bevatte. 



DUNKERBECK-OVEN. 




Ik wil alleen nugde opinies der betrokken bebeerders aanbalcn. 

Twee bunner stellen ziidi betere resnltaten met een boogeien 
seboorstecn (li X '^) vooi*. 

Ken wil.nog^een definitief antwoord geven: een is tevi'eden, 
daar de ampas met een watei'gebalte van 50 yo voldoende en ge- 
makkelijk stoom levei't. docb voor een zuinig brandstofverbruik 
zicb vooistelt. dat bet zeei' wenscbelijk is. een derde Van de ami)as 
te d I-ogen. 

De oveibl ij vende geeft als zijne meening te kermen, dat de Drs- 
KKiojKCK-oven als natte-ampasoven gesebikt is, docb dat de M.\x- 
WKLi,-oven (waarover later) nog veel beter voldoet. 

Het andere gedeelte der serie bevat: 

een fabriek w-erkende met 2 J)i'NKKRnKrK. '2 Kki^sïkn, 1 Dahnikz: 

een fabriek werkende met '2 DiNKKuniaK- en 3 IvEHSTKX-ovens: 

een fabriek werkende met i DrNKfCRHKCK- en 2 (iiu:NnKi.-ov(Mis. 

Alle deze fabrieken verstoken bare ampas ongedroogd, terwijl 
bet watergebalte van ¥1 tot 50 % vaiieert. 

De eerstee geven op, dat de DuNKKunKCK-ovens gemakkelijkei" 
selioon te maken zijn dan de KERSTKX-ovens. terwijl ile \V^^ opgeeft 
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dut dit bij beide ovens gelijk was. wiuiruit \vecu* ufgeleid mag wol- 
den, dat de GuuNDEL-oven gemakkelijker is scbooii te maken dan 
de KKKSTEN-oven. 

De administrateui's van twee dier ondernemingen geven als 
liunne meening te kennen, dat de DiNKKHüKCK-ovens betei' voldaan 
bebben dan de KKRSTEN-ovens. 

Een linnner, dat de DAUNiEZ-oven als bladoven zeer goed voldoet, 
terwijl de laatste, zonder ondersrbeid tussrben (iRINDKI.- en Dunkek- 
BECK-ovens te njaken, zegt: .,dat ze zeer goed zijn en voorloojjig 
niet verbeterd zullen worden." 




Serie K. Fabiieken. die met SroKK-ovens werkten, is W(vr zet»r 
klein en bestaat uit: 

een fabiiek. die de ampas ongedroogd in diï ovens stookte: 

een, die de a»npas ge<leeltelijk droogt, d. w. z. in een zeer dikke 
laag slecbts gedurende een paur* uren. doeli dit gedeeltelijk drogvn ge- 
srbiedde met alle ampas; allee4i bij regenweer werd gebo(»l ongedroogde 
ampas gesu|)pleerd; 

een, die de anï{)as vooiuit droogde. 

Bij alle drie w^as bet watergebalte van de natte am[)as laag en 
wel 47,0, 41.9 (!) en 49%. 

De twee laatste fabrieken, als niet met natte ampas stokende, 
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laat ik vcnlor iii clczc verliaiidoliu}^^ oiibüs[)roken eii kan men uit 
do bijgaande lijst zien hoe die geweikt hebben. 




STORK OVBN 





\\\\\^\^\\\\\\^^^^^^ 



De eerste vei'rnaalde niet (u^n veiwaiinend oppervlak van 500 ^I-. 
DÜOO pikol riet. hield zeer j^enjakkelijk stoom, verbruikte geen hout 
rioeh rietblad bij gei'egcld \veiken en verstookte alleen geduiende 
het schoonmaken van den triple-effet. residu, had geen moeite nog 
oponthoud door het schoonhouden der ovens en de ovens hebben 
(»p die fabriek uitstekend voldaan. 

Dit is dus een enorm succes. Waaraan dit, n'en tlé|)laise het 
goede beheer, toe te schiijven is. weet ik niet. De SronK-oven zeer 
veel gelijkenis hebbende met den DrNKKRBKCK-oven. komt een gedeelte 
van dit succes ook den DrxnKUBPX'K-oven toe. Het verschil dei' beide 
ovens is zoo gering, dat ik niet zou weten, waarom de een boven 
den anderen te vei'kiezen is. 

Sei'ie F bestaat uit labriekei], die met MAXWiLL-ovens werkten. 
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f)t»ze seiic nok. is klein. Zij bestaat sleelits uit 2 fabi'iekeii en mkh»! 
nof^ 0})gernerkt worden, dat een daarvan den maaltijd begon met 
DuNKERBi'XK-ovens. doch gedurende liet malen de ovens liet veran- 
deren door Maxwell. 

Zij hadden gemiddeld voor elke lüüO pikol vermalen riet per 
etmaal 100 M^. V. O. 

liet stoomliouden ging. nadat de eene fabriek de veranderingen 
in de ovens gemaakt had. op beide zeer gemakkelijk en bevatte 
de a inpas gemiddeld 51 % water. di*i ongedi'oogd vei'stookt 
weicl. 

De ééne ha<l voor de verandering veel last met schoonmaken 
der ovens, daarna even als de andere fabriek geen last norh 
oponthoud. (Secundaire luclittoevoer bestaat bij Maxwkll niet). 

Ken fabriek werkt met dubbele, de andere met triple peising en 
gebï'uikt de fabriek, die de ovens liet veranderen door Maxwkll, bij- 
na geen rielbladdoeli hout (hoeveel wordt niet opgegeven) daar a//ö ver- 
anderingen geilurende den maaltijd niet aangebracht konden worden. 

De andere fabi'iek gebi'uikte geen hout en dan alleen blad 
indien de molens stopten. 

Beide administrateurs loven ten zeerste de MAXWKLL-ovens, 
de een door te zeggen, dat zij op zijne onderneming verre boven 
de DuNKERBiaK-j)vens te prefereeren zijn. de ander, door als zijne 
opinie op te geven, dat de MAXWKLL-ovens de beste zijn van alle 
hiei" o[) Java bekende ovens, de vuui'vaste steenbogen zich vol- 
maakt goed houden en de brandstofrekening gereduceerd is van 
20 op 2,8 ets. per |)ikol suiker, terwijl ze het volgende jaar waar- 
schijnlijk oj) 2 ets. zal komen. 

B >vendien beantwoordt deze lieer vraag H) met ..neen*' en 
deelt verder mede, twee andere systemen gehad te hebben, maar dat 
het bewezen is. chit de MAxwKLL-oven het in alle o[)zichten wint. 

De/e serie, hoewel klein, is zeer interessant en kom ik later, 
na afloop der behandeling van de nog resteeren<le binnengekomen 
antwooi'den (ir uitvoeriger O]) terug. 

Serie (x is de kleinste van alle vooi'gaande series en de minst 
belangrijke, daar ik slechts ééne o|)gave ontving van eene fabriek, 
die m'H één (loDiLLOT-oven wei'kt. Deze oven werkt nog in com- 
binatie met 5 gewone droge-ampasovens en kan ik dus <le be- 
handeling van deze serie zeer kort makeiL 

De ampas bevatte sleclits 40,5^4 water en daarvan werd bo- 
ven li^^n voor d3n (jOoiLLOT-oven no'4 e^n wolniL»; «zedrooiid. 
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Het uitlialcMi cler slakken was zeer moeilijk en diiurde soms wel ;> 
uren. wanneer er ongeveer drie etmalen aelitereen volgens ge- 
stookt was. 
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Het scliounmaken «reschiedde alleen dan. wanneer er niet jie- 
nialen werd. 

Ken meening over de ovens wordt niet opgegeven. 

Daar* van den ouden (xODiu.oT-oven reeds een seliets gegeven 
is en ik niet weet of bovenbedoelde fabriek een ouden of nieuwen 
oven heeft, geef ik hiervoren een schetsje van den nieuwen 
oven. 

Serie H bevat de fabrieken, die natte ampas vei'stoken in ovens 
zonder benaming. 

Een. die oorspronkelijk met Pknnink- en GaiNDEi^-ovens werkte, 
rloch dezelve gedurende de laatste drie jaren zoo veranderde, dat 
er van de oorspronkelijke systemen niets over bleef. 

Een. die de natte ampas verstookte in ovens, volgens nevensstaand 
schetsje (I) en een die de natte ampas verstookte met een gewoon 
traprooster en twee ovens, volgens schetsje (II). 

Van de eerstbedoehle ovens kan ik tot mijn spijt geen schet.sje 
geven, doch wel mededeelen, dat er gemiddeld per etmaal 140 
pikol hout en 10 pikol rietblad verstookt w^erd en het watergehalte 
der ampas 50% bedioeg: 

dat er gemakkelijk stoom gehouden werd niet natte ampas. 
en dat de ovens zeer goed voldeden. 

De oven door schets (I) hiernaast voorgesteld, was vroeger een 
gewone droge-ampasoven en werd herboren als natle-am pasoven 
door de roosters schuin te leggen en secundaire lucht toe te voeren. 
Op bedoelde fabriek voldeden de ovens goed met gemiddeld 48,0% 
water in de ampas, en er werd geregeld per etnjaal van l!25 tot 
^250 pikol blad verstookt. 

Het schoonhouden dier ovens kostte moeite noch oponthoud, ter- 
wijl daarenboven een kleiti gedeelte van de am[)as gedroogd weid 
om op te bergen. 

De secundaire lucht stond 1/4 open. 

Hoe het mogelijk is, dat met deze primitieve uatte-ampasovens 
met succes gew^erkt wordt, kan ik niet verklaren. 

De laatste fabri(»k hield zeer gemakkelijk stoom, njct zijn onge- 
il io(»gde ampas van 54 % water, in een trajH'ooster en twee 
ovcMis volgens schets (11); dagelijks werd 40 M'^ slecht wildhout 
verstookt. 

De beheerder wil iets aan zijn ov(mis veran<leren -(wordt niet 
opgi»geven wat), daar er nog te veel aan bi*andstof wordt uit- 
gegeven, 
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Hiei' al weer een nog grooter raadsel, waar ik te vergeefs naar 
afVloend antwoord zoek, daar toch om ampas van 54 % watei* in 
zulke ovens met slecht wildhout gemengd te verstoken en daai'm(»e 
gemakkelijk stoom te houden een tour de force is. die zeer weinigen 
gelukken zal. 

Kn ten laatste ontving ik nog eene opgave van eene üihiiek. 
tlie uitsluitend met FASSK-ovens wei'kte, gemiddeld 275 pikol riethlad 
per etmaal verbruikte, l^j.) % van zijn ampas droogde otn de 
natte ampas te mengen, die i^i.7% water bevatte, waar de 
secundaire lucht vol open was en waarvan des administrateurs 
opinie is, na de vuurbruggen verlaagd te hebben ..dat ofschoon 
er thans betere ovens zijn voor natte ampas toch het systeem FAJ^s^: 
nog niet geheel en al af te keuren is". 

En nu is, ik zou haast zeggen gelukkig, de eentonige opnoiv 
ming van alle binnengekomen antwoorden (uitgezonderd de te laat 
gekomene) Jifgeloopen en ga ik alvorens de voorgaande gemiddel- 
den en gegevens verder ..in te dikken." eerst eene kleine verhandeling 
houden over de hierin voorkomende ovenis betreffende hunne inrich- 
ting. De schetsen van (loniixoT-. Bun-, Kkrstkn-, Fasse-. Dahmez-. 
Grundei.-, Dunkkrdeck-. Stohk- en MAXWELL-ovens hebben wij nu 
allen gehad en verzoek ik U te letten op den Goduxot-, Bi b-, Kkiistkn- 
en GRUNDEL-oven. 

Men ziet daaruit, dat al deze ovens bestaan uit een boog. die 
rioor een vuurbrug in twee^'n gescheiden wordt; dat iu het eerste 
compartiment de roosters liggen, waarvan de gassen, komende in 
het tweede compartiment gestuit worden door een stootmuur en 
gedwongen worden dien muur te volgen en het tweede compartiment 
verlatende onder de ketels komen. Zij. die secundaire lucht tiu;- 
voeren, Brn en Kersten, doen dit in de gaskamer. 

Kersten verwarmt de secundaire lucht tusschen twee bogen, 
waar ze strijkt langs de zwaar verhitte vuuiviiste steenen en voegt 
die lucht toe even vooi' dat de gassen in de gaskamer komen. Bun 
verhitte de lucht in de vuurbrug en liet haar toe boven in de 
gaskamer, (trunüel's laatste oven lieeft blijkbaar geen secundaire 
lucht. 

GoDiLLOT nam een tafelrooster, Brn een weinig hellend rooster. 
Kersten gaf zijn roosters meer helling, terwijl GuüNhEi. een hellend 
met beneden vlak i*ooster nam. 

Neemt men nu het schetsje van den FASSE-uven eens in aaiunei king. 
dan zal men zien, dat deze oven zeer eenvoudig is en gemakkelijk 
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uit een gewonen oven geconstrueeid kan wojden. J)e vorm vari 
vuurbrug, die bijna evenwijdig met het schuine rooster loopt, kan 
dunkt me, niet goed zijn, daar de brandstof, die op het onderste 
rooster Ugt, niet tot zijn reclit kan komen. Was de vuurbrug recht 
opgemetseld of veel verlaagd, dan zou dit volgens mijn idee veel betei- 
zijn, liet^ieen trouwens ook bij de meeste nog bestaande Fasse-ovcus 
geschied is. De gassen komen hier regelrecht van de brandstof teoen 
don ketel. 

De DAHNiEZ-oven bestaat uit een hellend rooster met beneden een 
vlak roostei*. die onder den ketel geplaatst zijn.; de gassen worden 
van de brandstof komende eerst met verwarmde secundaire lucht 
gemengd en beginnen dan dadelijk hunne aanraking met den ketel. 
De secundaire lucht (kan men het wel lucht noemen, zou rook 
geen beter woord zijn?) wordt bij dezen oven in twee aparte 
oventjes verhit door het verbranden van hout, gedroogd pers- 
vuil of anderszins en wordt der gassen toegevoegd in de zijwantlen 
en vuurbrug van den oven. De verdeehng der secundaire lucht is 
volgens mijn idee mooi, toch doet mij de last, die onwillekeurig de 
bijoventjes veroorzaken zullen, dezen oven, ook door zijne ingewik- 
kelde inmetseling. niet geschikt achten voor eene gelieele ketelbat- 
terij, ofschoon voor een enkelen oven voor blad of natte anjpas in 
combinatie met droge-ampasovens deze oven mij goed voor- 
komt. 

Uit het schetsje (ï) van den natte-am pasoven zonder naam ziet 
men, zooals reeds gezegd, dat dit een gewone oven met vlak rooster 
is geweest, waai'van men ile roosters heeft laten zakken tot eeii 
helling van ± 45^ en de ontstane opening met een vlak roostertje 
aangevuld heeft, teiwijl secundaire lucht eenvoudig door pijpjes 
nit den aschtrekboog genomen is. Dit oventje gelijkt veel op een 
FAssKoven met rechte vuurbiug. 

Schets (II) geeft weinig verschil aan met schets (I) en zal 
«leze natte-am pasoven wel op dezelfde wijze ontstaan zijn. 

Deschouwen wij nu verder diii ouden Maxwkij.-ovou (waarvan 
hierachter een schets), de Dunkkuheck-, <le S'roHK-en de nieuwe 
M AXWKiJ.-oven, dan zal men zien. 

dattus-chen de drie eer\ste ovens weinig verschil bijstaat: 

dat de origineele MAXWKiJ.-oven geen gel)uikte vuurbrug en geen 
secundaire lucht had, de twee andere wt»l; 

dat tnsschen den Stouk- en Dinkeiuuxk-ov^mï geen noemens- 
waardig ver'schil bestaat; 
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dat de nieuwe MAXWELL-oven nog al veel verschil aantoont met 
den vorigen. Hierop kom ik later terug, doch zal men mij toestemmen, 
dat zij allen eenvoudiger zijn en daardoor goedkooper bij oprichting 
moeten zijn. de FASSK-oven uitgezonderd, dan de vroeger genoemden. 



OUDE MAXWELL OVEN 




Gaan wij nu weer de resultaten der verschillende antwoorden 
na, dan ziet men. 

dat KKnsTfX-ovens 115 M^. V.0. noodig harlden voor ver- 
maling van 1000 pikol riet per etmaal, tegen Dunkkrbeck 10.") M"^ V.O.: 

dat KKRSTEN-ovens per 100 M-. V.0. verbruikten aan hout 5 2;$ 
pikol en aan rietblad 40 pikol, terwijl de DuNKEUBECK-ovens per 100 
M-. V.O. noodig hadden 4 i)ikol hout en 47 pikol rietblad; 

dat de arnpas hij de KEHSTKN-ovens verstookt gemiddeld 4(K97'. 
water bevatte, tegen bij de DuNKKRBECK-ovens 48,4°/; 

dat over de KERSTEN-ovens meei' geklaagd wordt over het schoon- 
maken der ovens dan bij de DuNKEUUKCK-ovens; 

dat op fabrieken, die met Kfc:RSTEN- en DuNKEHBECK-ovens ge- 
combineerd werkten, de DuNKERBECK-ovens beter resultaat hadden 
en <lat men <lus met de verschillende in de sei'ies reeds opgenoem- 
de gegevens en opinies der betrokken beheerders besluiten mag. 
dat de DuNKEBBECK-oven leter voldaan heeft dan de KERSTEN-oven; 

dat dn Dahniez-ovou met natte ampas gestookt beter resultaat 
jaf dan de KERSTEN-oven (zie resultaat genomen stookproeven): 






72 








fLi 'ï 


» H "" 


^l< 


Co 


*ft 


<t> 


OfÖ 


<9 


»!•-' 


1 


< 


< 


(^ 


ft 



73 

(lat de BüB-ovens grootendeels i'eeds door Kkrsten veranderd zijn ; 

dat de KKRSTEN-oven boven den Fass E-oven geprefereerd wordt ; 

dat in de eenige ontvangen opgave van (xuuNDEL-oven gecom- 
bineerd met DrNKEPiU'XK-oven. zonder eenig verscliil tnsseben de 
twee ovens te maken, gezegd wordt, dat ze zeer goed zijn, doch kroeg 
ik later van dienzelfden beheerder eene getuigenis in handen, dat 
hij de MAXWELL-ovens beter acht. Ik kom hier later op tei'ug : 

dat het eenige binnengekomen antwoord van Stork- ovens 
gestookt met natte ampas (mijns inziens =: aan Di NKERBECK-oven) 
zeer mooi is, 

en dat de eenige fabriek, die geheel niet MAXWELL-ovens werkte, 
prachtige resultaten had, niettegenstaande een uitgebreid stoompij- 
penstelsel. 

Vorenstaande lijnen zeggen in het kort, wat ik hierboven mot 
vele woorden heb moeten zepgen. 

Na al 't voorgaande is het eindresultaat van mijne vergelijking, dat 

de KERSTEN-oven het wint van den Bun- en FASSE-oven ; 

de ÜAHNiEZ-oven het van den IvERSTEN-oven wint; 

de DiJNKERBECK-oven het van den KERSTEN-oven w'int; 

en de verbeterde MAxwELL-oven liet van den Dunkerbeck oven 
weder wint, niet alleen volgens opgaven dier eene fabriek, doch ook 
door hetgeen ik later aanhalen zal: maar eerst wil ik nog aantoonen, 
dat over het algemeen blijkt. 

dat het nut van secundaijen luchttoevoer op geen der ovens als 
bewezen mag aangenomen worden ; 

dat vele fabrieken verschil merkten in stoomhouden bij hot 
malen van verschillende rietsoorten ; 

dat over het algemeen Loethersriet minder ampas gaf door het 
verschil van vezelstofgehalte met andere lietsoorten, hetwelk volgons 
de ontvangen opgaven van 8 tot 11 % uiteenliep. 

en ten laatste, dat zeer weinig fabrieken de werking der ketels 
goed controleerden en stookproeven namen, hetgeen voor deze vei*- 
handeling zeer te betreuren valt; ik wil straks aantoonen, dateme 
guede controle weinig geld kost maar veel geld sparen kan. 

Komen wij nu weer terug op de Dunkerbeck- en Maxwell-ovous. 

Beschouwen wij de schetsen tlan zien wij. dat bij den door 
Maxweij. verbeterden DiNKERBECK-oven de ampasinlaat verandeid is: 

liet schoonmaken der ovens vergemakkelijkt is; 

dat de vuurbruü zijn buik verloren heeft en t^een secundaire 
lucht toegevoegd wordt. 
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en last not least, dat de traproosters voorzien zijn van gemak- 
kelijk uitneembare jaloesiën. 

Laat ons nu eens. voordat wij nagaan of deze veranderingen 
werkelijk verbeteringen zijn, de geschiedenis dier ovens bespreken. 

Dl'nkerbkck metselde in 1893 te Bodjong de primitieve Max- 
WELL-ovens in (zie schets), die in het beghi van den maaltijd niet 
voldeden, doch door eenige veranderingen door Maxwell aangebracht 
goed voldeden. getuige de daarvoor afgestane bewijsstukken. 

DuNKERBECK verbeterde volgens zijn inzicht dezen oven en hegcMi 
in 9."> voor zijn oven propaganda te maken, die dus een door 
HrNKERBECK Veranderde MAXWELL-oven w^as en dien men nu alge- 
meen over Java in werking vindt. 

Door afwezigheid van Maxwell en andere omstandigheden 
hciiron deze eerst sinds koit zich weer te interesseer^n voor de natte 
ampasovens en kregen wij als laatste geboorte een door Maxwell 
verbeterde MAXwELL-DrNKERBFCK-oven. 

Gaan wij nu na, wat Maxwell met zijne veranderingen be- 
oogde. 

Om het al te gemakkelijk vallen van de ampas doorliet stortgat 
te voorkomen, w^aardoor een te dikke en onregelmatige laag ampas 
op de roosters kwam te liggen, plaatste hij inlaat en rooster zooals 
de teekening aangeeft en waardoor zijn doel, de ampas gelijkmatiger 
over het rooster te verspreiden in een dunnere, langzaam zakken- 
de massa, waardoor het vocht van de versch invallende ampas 
beter verdampt vóór zij in brand geraakt, naar mijn inzien 
wel bereikt is (zie schetsen). 

Dan bracht hij luchtkleppen (jaloesiën) aan voor de roostei's, 
die gemakkelijk uitneembaar warrn en waardoor de toevoer van 
lucht zeer eenvoudig en afdoend geregeld kan worden, waardoor 
ik deze verandeiing als eene heele verbetering beschouw. 

Is de ampas natter dan gewoonlijk, dan zal ook meer water dan 
gewoonlijk verdampt worden en wordt eene meerdere toesti'ooming 
van lucht noodzakelijk. 

Verder kan bij den MAXWELL-DiNKEUBECK-oven droge ampas 
slechts onvoordeelig verstookt worden, daar toch de droge ampas 
voor verbranding slechts zeer weinig trekkingsdoi-rtocht (doorlaat 
van lucht) vereischt. 

AVil men dus in den MAXWELL-oven droge ampas stokten, dan kan 
men dit voordeelig doen door alle tiapruosters af te sluiten en hoi 
beneden vlakke i'ooster te gebruiken. 
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Dit is weer voor de vele fabrieken, die na den maaltijd met 
jodroogde ampas moeten afwerken, een zeer groot voordeel. 

En nu nog de laatste vei'andering. het gemakkelijker schoon- 
maken, zooals het schetsje duidelijk aangeeft. 

Het lastige in- en uittrekken der vlakke roosterramen. dat door 
vervuiling der geleideijzers steeds oponthoud geeft door knellen, of 
l)ij te veel speling door uitvallen, is opgeheven. 

Het slakkensteken kan van weerskanten geschieden en zal op 
fabrieken, die nu klagen over moeilijk schoonmaken, eene welkome 
verbetering zijn, terwijl mijn eerste gedachte, als zoude te veel 
koude lucht door dien boog instroomen, latei' bleek niet gegrond te 
zijn, daar toch ten eerste de boog- meestal vol zal liggen met vuil, 
en ten tweede er bij het schoonmaken op de Maxwkll-Dunkerbeck- 
manier, door het uithalen der horizontale roosterramen, evenveel 
koude lucht dezelfde plaats binnenstroomt. 

De kleine verbetering door een gewoon rond gat onder de bouil- 
leur aan te brengen, om, door middel van een gaffel boven de vuur- 
brug schoon te kunnen maken, zal op vele fabrieken een groot 
gemak opleveren. 

I)e^ Heer Maxweli. is echter niet te optimistisch en verklaart, 
dat het gebruik van rietblad, hoewel gering, niet geheel vervallen 
zal met zijne ovens, daar tijdens molen wasschen. stoppen voor 
brekages en anderszins, andei'e brandstof dan ampas gebruikt zal 
moeten worden. 

Gaan wij verder de verscliillende getuigschriften van bekende 
heeren na, dan zien wij, dat door de door Maxwell gedurende de 
campagne aangebrachte verbeteringen aan de MAx\VELL-DrNKERBECK- 
ovens op de fabriek Tjebongan eene bezuiniging van minstens 
20% verki'egen werd, terwijl deze veranderingen eerst aangebracht 
werden, nadat Dinkerbeck na drie dagen observatie veiklaard had, 
<lat zijn ovens in orde waren, doch dat het sukkelen te wijten was 
aan lekken van stoonjzuigers. 

Maxwell bewees de dwaling daarin van Dinkerbeck, terwijl 
de Heer Enger uit een economisch oogpunt een ieder in zijn eigen 
belang ten zeerste aanraadt de door Dinkerbeck ingemetselde ovens 
door Maxavell te doen verbeteren. 

Verder schrijven de Heeren (t. L. van Heel en \V. Hammelbirg. 
dat Maxwell de DuNKERBECK-ovens op Tangoelangüi verbeterd heeft 
met het oiimiddellijke resultaat van eene besparing van ."iü M^. auipas 
per '12 uur en eene constante stocnnsjianning van 75 pond. 



De Hosr vav Heel voegt daar nog bij, dat hij de MAXWELL-ovens 
te Bantool geïnspecteerd heeft en volgens zijne meening in liunne 
werking ver boven de ÜUNKERBECK-ovens staan. 

Verder zegt de Heer van der Jagt: 

„Na inzage van de mij door den Heer Maxwell vertoonde 
„teekeningen van natte-ampasovens, zooals die op de fabriek Bantool, 
„üjocja, in werking zijn, geef ik als mijne meening te kennen, dat 
,,die ovens zeker met evenveel succes als de DuNKERBECK-ovens ge- 
„bruikt kunnen worden en voor zoover de constructie dier ovens 
„verschillend is van die van DuNRfiRBECK, komt het mij voor, dat 
„dat verschil in het voordeel van den Maxwell-ovcu is/' 

Dan nog verklaart de Heer "Stok dat, terwijl hij te Bantool was 
om de werking der MAxwELL-ovens te zien, hem de gemakkelijk- 
lieid, waarmede de machinist den stoom in zijn macht had, opviel. 
De brandstofrekening nagaande, kwam hij tot het resultaat, dat 
de kostprijs aan brandstof per pikol suiker te Bantool zeer veel 
lager was dan bij hem, waarom hij dan ook overweegt om tot de 
MAXWELL-ovens over te gaan. 

Als conclusie uit al het voorgaande en als beantwoording op 
de ontleede hoofdvraag geef ik als mijne vaste overtuiging te ken- 
nen dat, zooals wij nu op het oogenblik kunnen oordeelen, do 
MAXWELL-oven de beste vorm van natte ampasoven is. 

Misschien zijn er velen onder U, die dat niet met mij eens 
zijn en herinner ik er U allen aan, dat mijne gevolgtrekking een 
resultaat is van vragen „aan de praktijk uit de praktijk" en dat 
de weinige genomen stookproeven mij niet in staat stelden de be- 
handeling uit een meer theoretisch oogpunt te beschouwen en stel 
ik daarom voor, dat het Bestuur van het „Algemeen Syndicaat van 
Suikerfabrikanten" eene commissie benoemt, die in de aanstaande 
campagne nauwkeurige stookproeven zal nemen. 

De aanschaffing voor het daartoe benoodigde met bijvoeging 
van goede controleapparaten is geen overwegende uitgave. 

Zijn stookproeven genomen, gas- onderzoekingen gedaan, tempe- 
ratuur der rookgassen en trek in de rookgangen goed opgenomen, 
dan kan elke fabriek met hare bestaande installatie, door verande- 
ringen en verbeteringen als de controle aangeeft te doen, op hot 
zuinigst werken, hetgeen op verscheidene fabrieken geen geringe 
besparing zal goveiL Breidt men verder de controle in de fabriek 
uit door uitgow-erkte diagrammen der machines te maken en naar 
aanleiding daarvan de machines o|) 't zuinigst te laten werken. 



teverlies volgens de fornuile V — 0.(>5 
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leidingen voldoende, vooial niet te kleine diameter te geven en ze 
zoo kort mogelijk te nniken, dan zie ik den tijd niet ver, dat wij 
allen een brandstofrekening zullen liebben, die eeniiJ:e jaren ";eleden 
voor onmogelijk geliouden werd. 

Om IJ een idéé te geven boe veel verschil in brandstof eene goede 
controle of geen controle kan veioorzaken, geef ik U een voorbeeld, 
overgenomen uit „Haedek, Der Indicator." 

., Onderzoekt men de afgewerkte gassen op tempeiatuur en 
koolzuur, zoo vindt men het door te veel lucht ve:oorzaakte warm- 

,.. T - t 
GO., ' 
waarin V := warmteverlies 

T =: temperatuur der afgewerkte gassen 
t r=L temperatuur der intredende lucht 
C O2 =^ koolzuurgehalte in %. 

Als vooibeeld wordt gegeven de resultaten, die meestal vei- 
kregen zijn zonder controle: 

T = 32U^ C. i 

^.^j ., / verhoudingen van gassen, die bijna altijd 

,, .. "r 0/ \ g<^ vonden worden. 

dan is V = 39% 

Gesteld, dat het gewicht van de verbruikte brandstof per uur 
bedraagt = 220 K. G. 
de prijs j)ei' K. G. bedraagt 1= 1,2 ets. 
dan is het geldelijke verlies =: Vg =: 22Ü X l'-i X 0.3U = 103 ets. 
pei' uur. 

Nu een voorbeeld met controle: 
Gesteld, dat: T =. 220'^ C. j eene verhouding van gassen, die bij 

t = 20 C\ conti'ole gemakkelijk te verkrijgen 
C O2 = 11 % ] is. 
dan is Vg = 418%. 

Gesteld de per uur veibruikte brandstof = 220 K. G., gesteld 
de })rijs der brandstof per K. G. bedraagt =z 1.2 ets., dan is het 
geldelijke verlies per uur = Vg 220 X 1'-^ X 0.118 = 31 ets.. 

dus een voordeel per uur van 103 — 31 = 72 ets. 

Daar editer tengevolge van het geringere warmteverlies het 
gebruik van brandstof daalt, zoo is de winst grooter dan opge- 
geven.' 

Dit voorbeeld is, w-at betreft den prijs van brandstof, niet van 
toepassing voor rietsuikerfabrieken, waar met ampas gestookt wordt, 
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(locli voldoet het aan mijn wensch fJ liet grooto veisclul te latciï 
zien tussclien controle en geen controle. 

Het benoodigde er voor kost niet veel. ik schalie het mij aan 
en kreeg aan uitgaven voor: 

rén Orsatapparaat := /' 37, — 

één pyrometer = » 44, — 

één trekmetei* := » lö,25 

één watermeter = » 80,— P. DiiKvrai, Uozknkuanz & Dnooi' 

te zamen = » 177,25 
terwijl nog voor de controleei'ing der goede en voordeelige werking 
van machines en pompen aangescliaft werd : 

een indicateur (voor het gemak met slagregelaar) = /" 180, — 
en een slagenteller = 4, — 

te zamen = f 18i. — 
alles zondei' vracht en eujballage 

totaal dus = f' 301,25 
hetgeen men spoedig aan mindei* biandstof' en gei'egeld weiken dei- 
fabriek veelvuldig terug gewonnen zal hebben. 

II 

Na het ter perse gaan van vorenstaande verhandeling moclit ik 
nog van een 1 i-tal fabrieken de gevraagde gegevens ontvangen: 
daarbij was slechts één fabriek, die werkte met 3 KEUsncx-natte- 
ampasovens en één gewonen droge-ampasoven. Volgens opgave ble - 
ken de ovens daar goed te voldoen, daar slechts gedurende de eersü» 
maand van den maaltijd in een oven enkel blad gestookt werd en 
na dien tijd er voldoende ainpas was om den gewonen oven met droge 
te stoken. Het succes hier zal waarschijnlijk te wijten zijn aan 
het lage watergehalte van de ampas, dat slechts 45% bedroeg. De 
administrateur is zeer tevreden, daar ze i'eeds 10 jai'en zonder ver- 
andering goed voldeden. 

Vijf fabrieken ha<lden allen i)i:NKKUBECK-ovens; 3 ervan hielden 
zeer gemakkelijk stoom, 2 gemakkelijk, met een onderling ge- 
middeld watei'gehalte van iUyo in de ampas. 

Drie der administrateurs verklaren, dat zij zeer tevreden zijn, 
twee. dat de ovens goed werken. 

Twee fabrieken zonden ojigaven over Dunkkuueck- gecombineerd 
met rietblad-ovens; zij hielden gemakkelijk stoom met gemiddeld 
50% water in de ampas. en de njeening van één administrateur is, 
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dat de werking zeer bevredigend is en van den anderen, dat zij goed 
voldoen, doch dat voor voordeeliger stoken uit de praktijk nog een 
massa te leeren valt, o. a. door wijzigingen van het roosteroppervlak. 

Eén fabriek zond opgave over DuNKKRUKCK-ovens met Fasse 
gecombineerd en daar worden de FASSK-ovens dit jaar vervangen 
door DuNKKRBra'K-ovens. De ovens werkten daar zeer voordeeligen 
werd gedurende de laatste campagne slechts plm: 4 ets. per pikol 
suiker aan brandstof uitgegeven . 

Eene volgende fabriek werkte met Stork- ovens, hield gemakkelijk 
stoom met plm. 100 pikols blad per etmaal, droogde zeer veel van 
haar ampas, die slechts 42yo water bevutte en de administrateur 
was in alle opzichten tevreden. 

Nog een fabriek zond opgave van ovens zonder naam en zonder 
bijvoeging van schets, waardoor die opgaven voor mij waardeloos 
wai*en . 

Alleen wil ik nog aanhalen, dat de administrateur zegt, dat er 
nog veel te verbeteren valt. 

Verder kreeg ik bericht van eene fabriek, die met Hellwicm- 
ovens werkte, waarvan de inrichting mij onbekend is. Daar werd 
geuiakkelijk stoom gehouden met plm. 100 pikols blad en 47 a 
48% water in de ampas. De beheerder der onderneming verklaart, 
dat de ovens voldoen aan de voorwaarden, die gesteld zijn geworden. 

Dan nog de laatste fabiiek. Deze werkte met een Gründel- 
natte-ampasoven en de rest gewone droge-ampasovens. Er werd 
gemakkelijk stoom gehouden met 250 pikols blad per etmaal en 50% 
water in de ampas. 

Er wordt dit jaar nog een (TiuiXDEL-oven bijgebouwd en de 
adniinistiateur verklaart, dat die oven voor natte ampas goed voldoet. 

Alle deze nog nagekomen antwoorden zijn natuurlijk beknopt 
behandeld en zij veranderen niets aan het resultaat van mijne 
oorspronkelijke verljandeling. 

Alleen wil ik hier nog even bijvoegen, dat ik een schrijven mocht 
ontvangen van den Heer Soeters. Tjipiring, luidende: „Daar liet 
mij bekend is, dat op het aanstaande congres doorU de natte am- 
pasovens behandeld zullen worden zal het \J misschien niet onver- 
schillig zijn, als ik U meld. dat ik verleden jaar een reis heb 
ondernomen naar verschillende fabrieken hier op Java, njet het doel 
de werking der natte ampasovens na te gaan en het resultaat hiervan 
is geweest, dat ik de Maxwell- ovens als de beste beschouw en 
daarvan zes voor Tjipiring heb genomen.'' 
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Zoiieven zei ik. dat wij aan de laatste opgave waren en was 
het mijn vaste voornemen het ook hierbij te laten, doch ontving ik 
zooeven nog de antwoo:den van eene ondernemhïg, die de viugen 
zoo volledig beantwoordde, dat het jammer zou zijn die gegevens niet 
te behandelen. 

Had ik slechts van een lü-tal fabrieken zulke volledige opgaven 
kunnen krijgen. <lan zou deze verhandeling uit een theoretisch oog- 
punt zeker meer waarde gehad hebben. 

Bedoelde fabriek (Tjomal) had natte amjjasovens ..eigen systeem" 
waarvan 5 ketels met een V. O. van S^IS^j^ M'-^. voorzien waren en 
één AüAMSON-ketel van lüü M* V. O. voor het stoken van blad mede 
in gebruik was. Tot mijn spijt ontving ik geen schetsje dier ovens 
en was het i-eeds te laat daar nog om te vragen. 

Van de zes aanwezige ketels waren er steeds vijf in werking 
en één werd sclioongemaakt 

Een groot voordeel dus boven de fabrieken, die haar geheele V.0. 
in wei'king moeten hebben. Er werd steeds goed stoom gehouden, 
geen hout gebruikt, doch blad voor den ketel van lüÜ M- V. O. 
(het aantal pikols blad wordt niet opgegeven, doch geloof ik te 
mogen aannemen, dat dit dan wel plm. 200 pikol per etmaal 
geweest zal moeten zijn). 

De natte ampas bevatte slechts ^% ^vater, die gedeeltelijk 
(hoeveel % wordt niet opgegeven) gedroogd werd tot opeen water- 
gehalte van '15 %. 

Temperatuur der rookgassen achter de dempers liep van 240 tot 
200^ C, terwijl de trek in den rookgang plm. 15 mM. was. 

Al het bovengenoemde maakte de kans tot slagen der natte ampas- 
ovens in vergelijking met andere fabiieken groot. Bovendien werden 
geen verschillende rietsooilen verwerkt, zoodat de moeilijkheden dooi* 
verschillend vezelgehalte, op zeer vele andere fabrieken veroor zaakt, 
hier niet voorkwamen en meen ik te mogen aannemen, dat die fa- 
briek slechts Cheribonriet vermaalde, hetwelk volgens de binnenge- 
komen antwoorden het hoogste vezelslofgehalte bezit. 

Ei* was niet te veel afgewerkte stoom en voldoende condenswater 
voor ketelvoeding, terwijl de korte stoom[>ij|)en met hare llinko 
<liameters het hare zullen bijgebracht hebben tot slagen. 

Tot zoo ver kunnen wij dus moeilijk eene vergelijking met 
andere ovens maken, daar toch deze fabriek verscheidene zaken in 
haar voordeel heeft boven andere fabrieken en een schets van den 
oven mij ontbreekt. 
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Tjomal. 



Laten wij nu eens de resultaten der rookgasanalysen en stook- 
proeven nagaan en beginnen wij met de rookgasanalysen. 

Wij weten uit Stammer „Dampf in der Zuckerfabrik" dat wan- 
neer te weinig luchttoevoer plaats heeft de koolstof niet geheel 
tot koolzuur verbrandt, doch gedeeltelijk sleclits tot kooloxyd. De 
analyse wijst uit of kooloxyd voorhanden is in de afgewerkte gassen; 
is dit dus het geval, dan wordt te weinig lucht toegevoerd; wordt 
daai'entegen te veel lucht toegevoerd, dan zal de te veel toegevoerdc 
zuurstof in de afgewerkte gassen aanwezig moeten zijn. Hoe minder 
dat gehalte dus is, hoe voordeeliger er gestookt wordt. 

Haedkr, .,der Indicator' geeft aan, dat vooreene goede verbran- 
ding minstens 10 a l2yo koolzuur aanwezig moet zijn; wij weten, dat 
kooloxyd niet raag voorkomen en liet zuurstofgehalte zo() laag 
mogelijk moet zijn. 

Gaan wij nu de gegevens der vei*schillende fabrieken na. dan 
krijgt men onderstaand lijstje. 

Tjokro p^^j^ . Tjoekir. 
Toelong. ^ ^ 

10,0 % ' 12,14% : 
9,20 i> 8,8 a 0,8 r> : 

0,2 » \ nooit gaioodan 

79,9 j> 79,00 )) 

/ 7 I . 

Waaruit wij zien dat de mooiste verbranding op Patie plaats 
liad (met HELLWiCH-ovens); 

dat op Tjoekir te veel zuurstof en te weinig koolzuurgehalte 
in de afgewerkte gassen voorhanden was, dus daar nog te veel lucht 
toegevoerd werd. 

Op Balongbendo is te veel kooloxyd in de afgewerkte gassen, 
voerde men te weinig lucht toe, terwijl voor de eerste twee fabrie- 
ken moeilijk te zeggen valt wat te verbeteren; voegt men meer lucht 
toe tot verdrijving van het kooloxyd, dan zal 't zuurstofgehalte stijgen, 
(!at reeds groot is; voegt xuen minder lucht toe, dan zal het kool- 
oxydgehalte stijgen, hetgeen ook niet gebeuren mag; ik maak daar- 
om voor die beide fabrieken -de conclusie, dat ze nu op het voordee- 
ligst w^ei'ken met hare ovens. 

Gaan wij nu verder de stookproeven na, dan zien wij, dat te 
Tjomal bij één ketel met ampas van 47 ',2% watergehalte per uur 
en per M'**. V. O. verdampt werd i;{.8 K.G. water van 9072^^ ^'-i 



Koolzuur . 


• 8,8 % 


Zuurstof, . 


. 11, » 


Kooloxvd . 

* 


0.2 » 


Stikstof . . 


. 80. » 



10,08% 
10,17 » 

79.75 » 



Balong- 
bendo. 
8,97% 
6,8 » 
0,45 » 
8:{.78 » 



*) Jammer dat de naam der fabriek onbekend is, volgens Maxwetl ia het de rabriek 
PaUis, waarvan de oven» veel overeenkomst hebbon met de MAxwRLL-ovens. 
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bij een tweeden ketel met ampas van 44 '/i % water: 13 K.G. van 

bij een derden ketel niet anjpas van 48 % water: '20 K.(t. van 91^ C. 
en bij een vierden met ampas van 41 '/2% water: IT^/^K.G. water 
van 90^ C. verdampt werd; 

hetgeen gemiddeld maakt over de 4 ketels, dat met ampas van 
45,4yc watergehalte per IVR V. O. en per nnr 10.07 K.G. water 
van 90,4^ C. verdampt werd. 

Kadipaten kreeg in '9(> tot resnltaat. dat met 588 M^. V. O. 
gedurende 5'/2 uur njet ampas van 51% water 51955 K.G. water 
van 81^ C. verdampt werd, hetgeen dus pei' >P. V. O. en per uur 
maakt 10.06 K G., terwijl bij een pr*.ef mt^t een Dunkrruec^k gecom- 
))ineerden ketel gedurende 4/2 uur rnet am[)as van 51 % water en een 
V. O. van 108 \F. 18767 K.G. w^ater verdampt werd. \vat per uur en 
per M^ V. O. — t>4,8 K.G. is. 

Verder zien wij nog, dat Ketegan met natte ampas (50% ?) stoken- 
de en temperatuur van wateï' niet noemende, opgeeft, dat bij den Kek- 
sTKN-oven per uur en per M-. V.0. 13,1 K G. stoom verkregen 
werd en met den DAHNiEZ-oven 19.7. 

Wij zien dus, dat de gemiddelde proeven tusschen Kadii>aten en 
Tjomal vrij wel gelijk zijn, dat met den DrNKKimECK-oven van 
Kadipaten meer vei'dam{)t werd dan met de andere ketel?, wat 
waarschijnlijk te wijten zal zijn aan den bouw van den ketel (ge- 
combineerd systeem). 

Ik heb speciaal de laatst binnengekomen antwoorden (Tjomal) 
oen weinig uitvoeriger behandeld om IJ te wijzen op het nut van 
analyses en stookproeven, zooals ik vroeger reeds aanhaalde. 

Men ziet, dat te Tjomal de omstandigheden gunstig waren (vezel- 
gehalte, watergehalte, menging van di-oge ampas. enz.), dat daar de 
ovens voldoen, dat de gasanalyse bewijst, dat er op zijn voordeeligst 
gestookt W'Ordt, niettegenstaande de analysecijfers niet volmaakt zijn, 
hetgeen te wijten kan zijn aan den vorm van den oven en iimietseling 
der ketels en dat daar misschien met eenige. wijzigini^en der ovens 
eenc» betere verhouding der analysecijfers en nog een beter resultaat 
verkreuen zou kunnen worden dan nu het üjeval is met de nu voor- 
deeligst njogelijke verbranding. 

Als ideaal toestand in de brandstofkw'ostie stel ik mij voor: dat 
gt»en andei'e brandstof gebruikende dan natte ampas, men volop 
stoom heeft en van de natte ami)as zoove(*l woi'dt overgehouden.dat 
dit voldoende is om bij voorkomende stagnatie in h(*t nuden geen 
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bnindstofgebrek te krijgen en men na den maaltijd voldoende over 
heeft voor het proefstoomen en den eersten dag van den volgenden 
maaltijd. 

Zoo wij ooit hiertoe zullen komen, hetgeen vrij wel algemeen als 
onmogelijk beschouwd wordt, dan kan dit alleen geschieden door 
goede controle en proeven, die van de verschillende fabrieken onder- 
ling vergeleken ons steeds iets nader tot dien ideaal toestand zullen 
brengen, en zal stoombesparing in de fabriek het hai'e er ook toe 
b ij < Iragen. 

Ik voor mij geloof, dat wij dien toestand te voorschijn zullen kunnen 
roepen, indien de werkelijke wil er toe bestaat en dit bewezen 
wordt door vele vergelijkende proeven te nemen en de resultaten er 
van voor debat openbaar te maken. Mogen wij spoedig dit ideaal 
bereikt hebben. 



Bij opening der discussies vraagt het woord de heer 

Slehnurman. De door den heer van dkn Brandelkr genoemde 
ovens voor het stoken van natte ampas vertoonen allen hetzelfde 
type en zijn dan ook allen gelijk, behalve in enkele onderdeelen, 
voornamelijk het metselwerk betreffende. 

Dij de vergelijking kan men dus alleen een oordeel vellen over 
ovens van dit type. 

Ik ben in het bezit van een geheel andere constructie van natte 
ami)as()ven, welke wel is waar hier op Java nog niet in gebruik is, 
<locli op Cuba algemeen gevonden wordt. Het groote verschil is 
gelegen in de omstatidigheid, dat hier slechts één oven voor de ge- 
heele fabriek noodig is, wat besparing geeft, en dat liet rooster 
horizontaal is. De nevenstaande teekening geeft een beeld van 
«lezen oven, welke in gebruik is op de fabriek „Nuestra Senora de 
Carmen", eigenaar Sr. D. Keknando dp: Castro. Deze fabinek verwerkt 
per dag van 20 arbeidsuren 40000 aroba's of 455000 K.G. riet en ge- 
br'uikt daartoe voor de stoomvorming drie waterbuisketels van totaal 
7!{5 M-. V. O. Va' wordt alleen natte am{)as gebruiki; klaras, hout of 
kolen worden nimmer aangewend. Het roosteroppervlak is 3,90 M-. 
uitkomende per 1 M'^. ketelop])ervlak op 0,0054 M- of per 1 M-. 
ro()sterop[)orvlak op ± 180 M-. kptelop|)ervlak. Het vrije rooster- 
oppervlak is 0,302 van lu^t geheel. De schoorsteen is 20,*W M. hoog 
en heeft 2,770 M. diameter, terwijl hij 3 M. hoven het rooster* 
gelegen is. Hierin woi'ilt niet een ventilator luclit geblazen, doch 
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andere fabrieken op Cuba, welke hooge, gemetselde sclioorstcenen 
hebben, werken zonder kunstmatigen luchttoevoer. 

De gassen worden van het rooster langs gemetselde kanalen 
naar de ketels gevoerd. De ampas valt boven in en woi'dt door een 
transporten]* van de molens aangebracht De asch wordt onderuitge- 
haald en eveneens de shikken. 

Van der Linde, (-faarne wenschteikden heeren van Mis-^criENnnoKK 
en SciirrRMAX te vragen of hun cijfers bekend zijn aangnande de 
hoeveelheid water van zekere temperatuur, welke per K.G. ampas 
verdampt werd en aangaande de samenstelling dier ampns. 

Van Musschenbroek. Uit 't hoofd zijn mij geen cijfers bekend. 

Voorzitter. Kan misschien de heei* Dklfos, naar aanleiding dei- 
te Tjoekir genomen stookproeven. ons eenige cijfers daaromti'ent 
mededeelen ? 

Delfos. Ook niet uit 't hoofd. 

Van den Brandeler. Bij mijne verhandeling behoort een staat, 
welke niet meer op tijd kon worden afgedrukt en een overzicht 
bevat van de mij verstrekte cijfers. 

Van der Linde. Naar aanleiding van het op blz. GO der verhandeling 
voorkomende, t. w: 

,, De vorm van vuurbru.j. die bijna evenwijdig met het schuine roo- 
,.ster loo]>t, kan, dunkt me, niet goed zijn. daar de brandstof, die op 
het onderste rooster ligt, niet tot zijn recht kan komen. 

„VV'as de vuurbrug recht opgemetseld of veel verlaagd dan zou 
.,dit volgens mijn idee veel beter zijn, hetgeen trouwens ook bij de 
., meeste nog bestaande FAS.'^r^-ovens geschied is. De gassen komen 
,,hier regelrecht van de brandstof tegen den ketel". 

Waar enie constructie van ovens veroordeeld wordt als minder 
doelmatig, wensch ik de aandacht te vestigen op een sedeit 1802 
gele verden oven onder de ketels van Dr nu te Railiingen. waarvan de 
resultaten geheel verschillend zijn met die behaald met den door 
den Heer van den Buandelku bedoelden oven. 

Die oven heeft, volgens nevensstaande schets, een hellende vuur- 
brug, bestaande uit een dikke klomp metselwerk, die grootendeels over 
het rooster heenreikt. Deze klomp metselwerk vormt duseenaccu- 
mulator voor de warmte, welke de temperatuur in de vuurhaarden 
constant houdt, terwijl tevens het mengsel lucht en gas een meer 
volkomen verbrand ng ondergaat, door den langeren weg. dien het 
af te leggen heeft. 

liet i'oosteroppervlak bijstaat uit (M'u he'lend traprooster met 



tliUii'oiHlor iTii lioriznulale ronstoi-riclitiif. \v;i;inlo(if liet vcfwijdfi-rti 
Viiii slukkcii zcci' vct'goiiiakkciijkt woi'ilt, 

Ti'^ipi'ooster vooi'T^liiKlpi-woiirditfp Biviiul-ltii Je» 
DrRRJi(('? lÏAÏHIXGEX. 



In til' bl■^tiUlllll<.^ Dfaii-ovons wi^i'ii }iet tnipniostec-iipMorvhik van 
biivcii af voi'kloiiiil en wel om de vdIi^oikIc reilen: 
■ Natte anipas hi'an'lt niet vooi-rlat ze gedfoogit is cii alle Iiierbe- 
S[)rukcn evens liebben iliiKni.i. hetzcllde gebrek, ilat reeds daar. waai- 
de ainpas zieli ongedi-oDgd in den vuurbaard bevindt, lucht deor bet 
mester toetreedt. In lie verbeterde ovens dus zakt do ainpas over 
een vluer van vuurvaste steenen naar beneden, terwijl zij èn door 
uitstraling van het metselwerk, èn door de daarlaugs strijkcude 
vlam wonit pedrongd; eeist onderin, volkomen druog zijnde. I«unt 
zij in aani'aking uiet de vei'brauflingslucht, waarme<le diui eeiie 
innige vermenging als een ..wirbel" plaats grijpt. 

De aanwezigheid van kooloxyd is nooit kunnen geronstatoerd 
«onieii, wel overmaat van Uu-bt. 
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Oüi te trucliten deze oveiniaat weji: te nemen, \ver<l het rooster- 
opperplak van boven af zoover diclitgernetsehl, totdat eene veila- 
ging van de vuuihaard-temperataur intrad. 

De helling van het rooster bedroeg 5(>\ 

Obertop. Het streven naar snelle verbianding door gioote 
liiehtovermaat, dus min of meer geforceerden trek. ligt mijns inziens 
minder op den door ons te kiezen weg: in dit opzicht lijkt mij (hmi 
fout te schuilen in de wijze waarop de verbranding geregeld is in den 
oven. zooeven door den heer van dkk Linde geschetst, waaromtrent 
hij zegt, dat onder door 't rooster heen gedurende di» verbninding 
een heftige dwarrelende beweging der fijnere ampasdeeltjes valt 
waar te nemen. Eene zoo intens mogelijke vóórveihitting der zich 
ontwikkelende gassen en een zoo klein niogelijke (overmaat van de 
voor de verbranding benoodigde lucht bij eene goede vermenging 
van beide zijn <le gewichtige voorwaarden, die ninnner uit 't oog 
mogen worden verloren. De halfgasoven voldo<*t binnen practisch 
bereikbare grenzen aan deze eischen: van «laar dan ook. dat <h^ 
KiiRSTKX-oven van uit dit oogpunt bezien thans nog boven alle 
andere staat. 

In dé praktijk echter blijken de ovens van DrxKKimKCK. Max- 
WKLL, Stork en andere waai'devolle voordeden aan te bieden, wegens 
de veel mindere kostbaarheid in aanleg, gemakkelijker toegankc^- 
lijkheid vooi' schoonmaak, enz. en zal het den constructeurs dezei- 
zooveel eenvoudiger ovens bij verdere studie allengs wel gelukken 
met succes in een enkel besloten i'uimte datgene te volvoeren, waar- 
voor bij den halfgasoven twee min of meer scherp afgezonderde 
ruimten bestaan. 

De door heri van lieverlede gekozen grootere afstarul tusschen 
i'ooster en ketel wijst er al op van hoeveel gewicht de noodige tijd 
en weg tot vermenging en volkomen verbranding der gassen is. 
voordat de afkoelende werking van den ketel nadeelig op de tem- 
peratuur kan i'eageeren. Het is deze ontijdig afkoelemle werking, 
die gele d heeft tot de constructie van zoogenaamde voorvuurhaarden 
bij uiinderwaardige brandstoffen en men zal zich naai' mijne mee- 
ning moeten houden aan den vooi* dit sc^oit haai'den vastgestelden 
constructie-regel om verbetering aan te brengen. De irjcei' en meer 
uitverkoren eenvoudige natte-ampasovens. voldoen mijns inziens 
nog niet geheel aan den eisch eenei vooideelige verbranding, althans 
nog niet algemeen, omdat naar mijn gevoelen nog geen voldoende 
aandacht is gewijd aan de gioote waarde eener opbewaiing der 
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warmte in liet metselwerk, dat de vei'braiuliiigsruimte oiugeeft, zoo- 
wel wat de massa als w'at de plaats van aanbrenging er van betreft. 

Op het schuine rooster moeten wij ons drie afgescheiden pro- 
cessen denken, beter nog drie zonen: de eerste waar de verdamping 
van het hygroscopische water uit de natte ampas plaats heeft; 2e. 
die van het distillatie-of vei'kolingsproces en eindelijk de IJ», ondei'- 
ste zone. die van de verbranding. 

Het zijn voornamelijk de eerste en tweede zone. die de nabij- 
heid van een zoo mogelijk in roodgloeihitte veikeerend metselwei'k 
behoeven, waarvan dus de voor de verdamping van het watei* en 
verhitting der ontledings-producten tot hun ontvlannnings-tempe- 
ratuui' benoodigde hitte moet worden ontleend en het is naar mijne 
mcening hierin, dat nog verbetering valt aan te brengen in den 
DiNKKiuuccK- en MAxwKj.L-oven. 

Op de teekening van den MAxwEiJ,-oven. vooi'komende in de ver- 
bainleling van den heer vax dkn Bilvndeler, mis ik de bedoelde 
vouideelige aanraking der gassen met in roodgloeihitte verkeei*end met- 
selwerk ten eenenmale en vind in plaats van deze gunstige aanwen- 
ding dei' uitstralende warmte integendeel een vi ij groot keteloppervlak 
boven de haardiuimte. met nog gi'ooter afkoeling bedreigend, nadat 
de temperatuur der gassen toch i-eeds aannjerkelijk zal zijn gedaald 
door de vermenging met den waterdamp uit de natte ampas. 

Van der Linde. Het was mijn idee niet een ideaal-oven te 
beschrijven; mijn doel was slechts eene aanwijzing te ge* en. waardoor 
men de bestaande ovenconstructies zou kunnen veibeteren door den 
luchttoevoer daar te doen plaats vinden, waar bij voor de verbran- 
ding uitsluiten<l noodig is. 

Obertop. De heer van niaj Linde heeft mij blijkbaar verkeerd 
begrepen. 

Ik twijfel niet aan de njogc»! ijkheid van een gunstig resultaat 
bij de beschreven inrichting, alléén aan die eener gemakkelijke 
afdoende vernjijding daaï'bij van vaak te groote luchtovermaat on- 
dei' door het vlakke rooster heen. zonder onafgebi'oken goede controle. 

De verder naar mijn idee nog wenschelijke verbetering geldt 
ook onze tegenwooi'dige anjpasovens in het algemeen. 

De afvoer van den uit de natte ampas ontwikkelden waterdanjp 
in den oven, geschiedt thans te rechtstreeks en over te korten weg 
en het gevolg hiervan i?. dat meer dan volstrekt noodige aflvoeling 
van het eindmixtuïn plaats heeft, alvorens dit met den stoomketel 
in aanraking komt. 
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Een vi'ij dicht boven de ampaslaag, op een boog van geringe 
peiilioogte, gemetselde verticale sclieidswand, op de rechte plaats 
aangebracht (bijv. daar, waar de reeds watervrije ampas tot af- 
koeling zal overgaan) zoude m. i. reeds zeer goed aan het doel 
kunnen beantwoorden. De waterdamp kan op deze wijze worden 
genoodzaakt langs den in gloeihitte verkeerenden wand te strijken, 
om eerst daarna, aanmerkelijk in temperatuur toegenomen, door 
eene bovenin aan te brengen afzonderlijke opening aan de overige 
ontledingsproducten te worden toegevoegd. 

Van der Linde. Misschien kan de heer van Mlssciiknbroek, die 
mij op Poerwokerto oorspronkelijk het idee aangaf van het boven 
dicht maken der roosters, verdere inlichtingen verstrekken aangaande 
zijne ondervinding dienaangaande op Tjomal. 

Van Mnsschenbroek. Ook werd op Tjomal de ondervinding op 
gedaan, dat diepe ovens de beste zijn. 

Oberlop. Hoe was de stand van den oven ten opzichte van 
den ketel ? 

Van Mns^ehenbroek. De oven stond onmiddellijk voor onder den 
ketel, dus een overgang tot den voorvuurhaaid. 

Van der Linde. Uit gemiddelden over 5 jaar bleek dat per K. G. 
natte ampas 1,85 K. G. water en per K. G. droge stof 3.52 K. G. 
water verdampt werden. 

Voorzitter. Welke temperatuur had het watei? 

Van der Linde. De temperatuur van het voedingswatei' bedroeg 
gemiddeld 91P C; bij geregeld doormalen was zij 101— UKJ, echter 
(hudde het gemiddelde, door suppletie met koud water bij stop|)en. 
als de IV effet geen water leverde, tot ÜÜ^C. 

Verder verdampten: i K.G. dadoek 2,51 K. G. water. 

1 » wildhout 3,14 » » 

De wijze van inmetseling bleek zoo goed te voldoen, dat met 
ampas van 55 % w^ater de oven toch goed brandde, zelfs ook mot 
vochtige dadoek. 

Arendsen Hein. Als ik het goed verstaan heb heeft deze oven 
dus niet direct voldaan en moest de toevoer van lucht eerst geregeld 
worden door boven platen aan te brengen. 

De oven verscliilt dus in principe alleen met dien van Fassk, door dat 
hij boven het roostei'oppervlak dichtgemaakt is en kan ik mij daarom 
voorstellen, dat dezelfde resultaten met Fassk-ovchs bereikbaar zijn. 

Van der Linde. F.chter bestaat bij deze ovens geen secundaire 
luchttoevoer. Die secundaire luchttoevoer wordt niet gebruikt. 
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Areudseii Hein. Eu is het liioi* dus alleeu <le (luaestie viiu deu 
lau<^ereu weg? Hoeveel bedraagt de afstau»! tot het open roos- 
teroppervlak ? 

Van der Linde. ± 1^/4 Meter. 

Arendsen Hein. Deze is dan bij Fassk nog grooter. 

Naar aanleiding van het door den heer van dkn Branuelkk op 
biz. 47 gezegde wensch ik op te merken, (hit ik in mijne verhandeling 
op het congres van 'Oü niet beweerd heb, dat de Kr:RSTKN-oveu de 
eenige goede arnpas-oven was. De Dunkkiibicc^-ovou was toen nog 
een nieuwtje en het was dus onmogelijk daarmede vergelijkingen 
te maken. Ik sprak er dan ook alleen aan het slot van als iets 
nieuws . 

De proeven te Tjoekir genomen bewezen, dat de KKUSTEN-oven 
beter voldeed dan die van DuNKRRnECK. Echter laat de Dunkekheck- 
of MAxwELL-oven zich beter behandelen. De mechanische constructie 
van den KEESTEN-oven is echter beter dan die van alle andere ovens, 
maar de Kersten-ovcu is duurder en in de behandeling minder 
gemakkelijk. 

Naar aanleiding van het verder door den hoor vAX den Buan- 
deler op blz. 47 aangehaalde; ,,het gold hier niet de brandstol* 
economisch te verbranden, maar hier was de hoofdzaak dat ampas 
ongedroogd als brandstof dienst kon doen'* wenschte ik op het ver- 
schil met E.uropa te wijzen. Daar moet de brandstof gekocht worden, 
op Java is zij een afvalproduct en bestaan de eenige onkosten in 
het brengen van de ampas van de molens naar de ketels. Wat de 
daling der onkosten op de fabiiek met MAxwKLJ.-ovens tot 2,8 cent 
l)er pikol suiker betreft, mij zijn dergelijke cijfers onduidelijk, omdat 
die geheel afhankelijk zijn van de manier van boeken op het hoofd 
.,b]'andstofrekening", welke toch op de meeste fabrieken verschillend 
is. Daarom hecht ik voor rnij absoluut geen waarde aan de maat- 
staf wat de brandstof per pikol suiker kost voor de beoordeeling 
hoe een ketelinstallatie werkt, tenzij ik weet welke boekingen op het 
lioofd ..brandstof' worden voorgenomen en welke niet. 

Toch stel ik mij voor, dat kosten van droogblad en koelieloon 
reeds zwaarder per pikol suiker moeten drukken dan 2.8 cent per 
pikol. Van diffusiesnijd-els, die na enkele persing een watergehalte 
van 5() % hadden, liborde ik nooit, zelfs meen ik dat zij na dubbele 
persing nog GO % water bevatten. 

Borel. Bij mij bevatten de diffusiesnijdsels na enkele persing 
70 yo water; bij eene dubbele persing zouden ze te fijn worden en 
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ze worden dus na enkele ];)ersing tot r)ü X^ water gedioogd en dan 
met hout in den (loDiLLüT-oven gebi'uikt. 

Buijs. Gaarne vernam ik welke fabriek IKKX) |)ikoIs riet 
vei'maalde met oOO M-. V. O. 

Vaii deo Brandeler. Winongan *). 

Van der Linde. In de verhandeling van den lieer van ukn 
Bkandklrr is voortdui'end sprake van gemakkelijk stoomljonden en 
het verdampen van een zekei' aantal I.. water per M-. V. O. 
Daarnaar beoordeelt hij de njeer of mindei* goede werking van 
liet ketelstation, luditer komen bij die lieooi'ileeling geheel andei'c» 
faetoien in aanmerking, n. I. de inrichting der fabi'iek, de aard van 
het te verwerken produet, in 't kort het eijfei", aangevende het aan- 
tal K. (t. water verdampt in het ketelhuis, uitgedrukt per pikol riet. 
vei'werkt tot en met suiker en stroop. 

Arendsen Hein. Ik herinner ïian de discussies, in het Archief 
gepubliceerd, tusschen de heeren VAX oKU Ren en Kisrsten en con- 
stateer, dat de resultaten te Alkmaar met den DrNKEiaiECK-oven 
verkregen, met de stookproeven te Tjoekir niet behaald werden. 
De heer van deh Bkn kwam wel tot een hoogei'en vvaaï'defactordan 
de heer Kerstkn abstiluut mogelijk aclitte. Jk zou den Voon/iTTEii 
de vraag wenschen te stellen of deze de cijfer's weet te noemen ! 

Voorzitter. De cijfers der calorisdie waarde van natte am[)as. 
gevonden door de H.H. van dkii Hen en Kkijstkn zijn mij niet 
bekend. Maar ik herinner er aan, dat laatstgenoemde later de op- 
heldering heeft gegeven, dat hij de caloriën der watei'.>tof ovei" het 
hoofd gezien had en tot eene hoogere nitkomst dan in zijne aanvan- 
kelijke berekening is gekomen. 

Arendsen Hein. Uwe opmerking versterkt mijn argument nog 
meer, want ondanks die dwaling was de stcomproductie per K.G. 
ampas bij den KEiisTEN-oven gunstiger en niet omg(»keerd. zooals dt^ 
l)roeven te Alkmaar meenden te bewijzcui. 

Kloppenburg. Dj proeven op Tjoekir leei'den, dat bij Ker^ïten 
per K. (t ampas iets meer stoom geleverd wei'd, dus die oviui econo- 
mischer werkte. d4)ch per M-. V.O. was dit cijfer gunstiger bij <len 
DuNKUKBECK-oven. 

Arendsen Helu. Kconomische stoomproductie bij natte ampas 
ovens bestaat niet. 

*) Nader blijkt, dat eene vergissing hoert plaats geliad in de oorspronkelijke ops^aTe. Het 
totaal V.O bedraagt 620 M' en per etmaHl wordeo 8000 a 90Cü pikoli riet Termalen, voor de 
verwerking waarvan alleen met oatte ampas, zonder eenige bjjvoegin^, voldoende stoom kan 
worden gebonden. 
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Voorzitter. Zijn er ook gegevens bekcu(l, die liet verband uit- 
drukken tusselien de lioeveelheid vermiilen riet en destoom-productie 
der arnpas; is die uitkomst beter naarmate meer i'iet verrnalenwordt? 

Frins. In 18Ü7 werd op Sindanglaoet bij liet vermalen van 
OlXX) pi kol riet 301) pikol droogblad gebruikt en in 1898 bij 
12180 y> y> 000 » » zoodat de verliouding bij 

meerdere verwerking: dezelfde bleef. 

Fan Masschenbroek. Onze ervaring is, dat meerdere vermaling 
tot zekere gnmzea voordeeliger stoom verbi'uik geeft: gaat men ccbter 
zoover, dat er stations in de fabriek geforceerd moeten worden 
met versrlien stoom, b.v. dat men met verschen stoom moet uaan 
koken en de 3e effet veel meer moetende verdampen, daailoe meer 
verscben stoom vereisidit, dan wordt liet onvoor<leelig. 

Onrler normale omstandigbeden zal men eeliter bij meerd(M'e 
vermaling gunstiger brandstofvei'bruik liebben. 

Trouwens bleek bet ook in verscbillende jaren andei's te zijn. 
Was in '97 gedurende 1 ''2 maand aciitereen geen blad en droge 
ampas noodig, in '98, toen meer vermalen werd, moest blad gesuppleerd 
woi-den; alleen werd in dat jaar meer gewerkt mU nakristallisatie 
in de pan en werd er door bet weer opkoken der stropen meer 
stoom verbruikt, terwijl boventlien bet cellulosegebalte van bet 
riet aanmerkelijk minder was dan in 1897. 

Van den Brandeler. Dat de Heer Arkxdsen Hkïn niet gezegd 
zou bebben, dat de IvKUSTKN-oven de beste is, is mogelijk in zooverre 
juist, dat zulks niet met <le zelfde woorden in die verbandeling 
voorkomt, maar een ieder, die baar leest, zal meen ik ongetwijfeld tot de 
zelfde conclusie komen als ik. Dat ik beweerd lieb, dat de Maxwklu- 
oven de beste is, is eene persoonlijke opvatting. Mijn conclusie is 
getrokken uit de binnengekomen antwoorden en de (juaestie van 
de 2 cent biandstof is geen uitvinding van mij, docli deze bleek uit 
verstrekte gegevens, üok mjj bevreemdt bet van diffusiesnijdsels 
met 50^0 water te liooren; van Nangkaiin weet ik ten minste dat 
lang niet zulke cijfers bebaald werden. 

Het ligt niet op mijn weg de ontvangen cijfei's te gaan corrigeeren, 
ik laat dit aan de lieeren ovei' die ze verstrekten. 

Van der Linde. Het door den beer van MrsscnENnKOCK 
gezegde, kan ik bevestigen, zooals blijkt uit eene grapbiscbe 
voorstelling, die ik lieb o[)gesteld over bet aantal pikols vermalen 
riet en liet daarmede corres|)ondeerende waterverbruik in bet 
ketelbuis. De lijn van bet riet gaat bierbij naar boven, terwijl die van 
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het verbruikte water naar beneden gaat, welke laatste lijn bij even- 
tueel forceeren zeker omhoog buigen zou. 

Maxwi^ll. Naar aanleiding van de opmerking gemaakt door den 
heer Auknusex Hein. dat de brandstofonkosten per pikol suiker te Ban- 
tooi onw-aarsehijnlijk tot2cts.gereducee!*d zouden kunnen worden, het 
volgende: 

Te Bantool is eene installatie van i mijner ketels en natte ampas- 
ovens; -4 stokers zijn boven noodig. 2 stokers beneden voor *t schoon- 
houden der roosters, 4 koelies achter om asch weg te halen, wat 
totaal de ampasrekening per etmaal bezwaard met t2ÜX3Ü cts.= rO. 
Dj ampas alleen is voldoende als brandstof als er 7500 pikol ver- 
malen wordt; rietblad wordt alleen vei'eischt als er gestopt wordt. 
Per dag wordt aan rietblad uitgegeven f 7 en het loon van 4 extra 
koelies gedurende 12 uur om blad naar de ovens te brengen; dat 
is dus 4 X 30 c.=: f 1,20; verder 2 stoommandoers a f 1. — — f 2. — , 
totaal dus per etmaal uitgegeven f O -f- f 7 -f 1' 1.20 4- f 2= f 10.20. 
Wanneer 8000 pikols riet per etmaal worden vermalen, en 101/2% 
rendement wordt verkregen, dan zoude dit in ron<le cijfeis 2 cents 
per pikol suiker zijn, lliej'bij is echter het transport van den molen 
naar de ketels niet begrepen en dit is 8 man a 30 ets. == f 2,40. Er 
is dus totaal uitgegeven f 1(5,20 + f 2.40 = f 18,00 of' 2,3 ets per 
pikol suiker; het transpoi't geschiedde per rail. Ik zie daai'om niet 
in dat de cijfers, die voor 1899 door den administi'ateur van Bantool 
vei'wacht worden, te optimistisch zoudon zijn. nu oj) dit moment de 
brandstofrekening volgens den administi'ateur i'eeds beneden 3 ets. 
per pikol suiker is en op een basis van 7000 pikol riet per etmaal 
gemalen woi'dt. 

Het feit bestaat echter, dat op Bantool door verandeiing van 
droge ampasovens in de mijne onder dezelfde omstandigheden de 
brandstof-rekening van 20 op 2.8 ets. gebracht is en doet het er 
verder weinig toe. wat men te Bantool onder brandstofrekening 
verstaat. 

Van den Briindeler. Het beste is den betreflenden administra- 
teur eene si^ecificatie der 2.8 cent te vragen. 

Delfos. De heer v.\n oen Buandei.eu is. dunkt mij. wel wat 
o|)timistiscli geweest met den Maxwell-ovcu de beste te noemen. 
Zijne conclusie is getrokken uit de ei' varing van 2 fabrieken, een 
te klein aantal om daarop te mogen afgaan. 

Indien men uit die twee voorbeelden over^uing tot aanschaffing 
van MAXWELL-ovens, dan zou men misschien andere resullaten zien. 
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Naar mijne opinie maken toestand fabriek en verschillende om- 
standiglieden het succes. Bij de vergelijking toch tusschen de fabriek 
B. de klagende en de fabriek S. die gunstig werkt, blijkt dat S. te veel 
afgewerkte stoom heeft, dus warmte weo:üro()it, terwijl het condens- 
water onvoldoende was voor voeding; niettegenstaande deze fact- - 
len wordt er toch minder blad gebruikt dan op B. Ik vei'moed 
dan ook de mogelijkheid, dat op eene andere fabriek eene heel an- 
iU'Tc ondervinding opgedaan kan worden. 

Vain den Brandelor. Wat de heer IJtLFOs zegt is juist, maar 
hij zal mij ten goede moeten houden, dat ik geen conclusie kan 
maken uit meer gegevens dan mij verstrekt werden; kiijg ik twee 
gegevens over een zaak dan maak ik uit die twee gegevens 
een conclusie. Ik geloof verder dat het heeren administrateurs 
zoo goed als den heer Delfos is toevertrouwd, om te weten 
op welke gegevens zij zich van het een of ander moeten voorzien. 
Doen zij liet op onvoltallige dan dragen ze daarvan zelf de gevol- 
gen. Ik meen dus, dat we ons niet ongeiust behoeven te maken 
over het bezwaar van den heer Delfos. In den a. s. maaltijd zullen 
meer Maxwell-ovciis in gebruik zijn en ulsdan wel eene afdoende 
conclusie kunnen getrokken wordeiL 

Van Hiuloopen Labberton. De heer van den BHANOFLEit zegt 
dat B 200 pikols meer blad verbruikt dan S. 

Als men nu echter weet dat B(ogoh) 8000 i)ikol riet vermaalt, 
tegen S(empalwadak) 4ÜÜ0. dan is nog niet uitgemaakt, dat het 
mindere bladverbruik van S. gunstiger is, dan het meerdere blad- 
verbruik van B. 

Bovendien zal de eene administrateur tevreden zijn met resul- 
taten, die een tweeden in 't geheel niet zullen bevredigen. 

Op Sempalwadak werd weinig water gesuppleerd, 200 pikol 
dadoek per etmaal verbruikt, en ook liout als de fabriek ge j- topt had. 

De Oroot. Gaarne wenschte ik de vraag te stellen, bij welk 
minimum vermalen riet nog met voordeel natte ampas gebruikt 
kan worden. 

Van Avn Brandeler. Dit zal uit den staat blijken. 

Van Deun. Op Ngelom werd de laatste 4 jaar blad noch hout 
gestookt en dit is m. i. alleen toe te schrijven aan de gunstige om- 
standigheden, waarin de ketels verkeeren. De ketelcapaciteit is zeei* 
i'uim en heeft (380 M-. V.0. terwijl een goede schoorsteen aanwezig 
is. Vermalen werden 0500 jnkols riet. 

Arendsen Hein. Ook ik ben het m(»t djn heer Dklfos eens. dat 
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(Ie cündusie, als zou de Maxwell-ovoii de beste zijn, niet gerecht- 
vaardigd is en stel ik daarom voor dat liet Syndicaat weer door 
eene commissie proeven doet nemen tusscben Maxwell- en Drx- 
KEunECK-ovens, evenals dit vroeger tusschen Ketisten- en Dunkkh- 
BRCK-ovens <i;escliied is. 

Van den Brandeler. Ik begrijp niet met welk doel de beer 
Arendsen Hein dat voorstel nogmaals doet, daar ik zelf in mijne 
verhandeling op bhulz. 7ii voorstel eene dergelijke commissie to 
benoemen. 

J. DeKiiljterde Wildt. Het is gebleken, dat de KERSTEN-oven 
eenmaal in gebruik gesteld op eene fabriek goed voldoet. De kosten 
van opbouw van Dlnkerbeck- en Maxwell-ovcus zijn echter veel 
minder; ul i. geven deze ovens even goede resultaten. 

De Voorzitter shiit. niemand meer het woord vragende, de 
discussie en bedankt den heer van okn Bhandeler voor de genomen 
moeite om het onderwerp in te leiden. 



J)e Voorzitter geeft daarna het woord aan den heer R ('ARi'tol i 

hrt houden zijner vooi'dracht: 

lil. \ 

OVER DEN FACTOR WINBARE SUIKER. 

Daar in het suikerliedrijf al ons pogen er op gericht is om uit 
de besdiikbare sai)[)en een zoo hoog mogelijk rendement aan suikei' 
temaken, is de factor. <lie de winbare suiker aanueeft. voor ons zeer 
g(»vvichtig. 

liet is helaas een maar al te bekend feit, dat de formuleeiing 
van dezen gewichtigen factor op allerlei moeilijkheden stuit. Eene 
formule vast te stellen op wetenschappelijke basis gegrond, aan alle 
eischen voldoende, is tot nog toe onmogelijk gebleken. 

J)e wetenschap laat ons hier geheel in den steek. I 

Wat de juiste invloed is, die de nietsuiker op de suiker uit- i 

oefent, is nog niet voldoende o])gehelderd. 

Wat de juiste hoeveelheid is van de nietsuikej*. dietijd(Mis de 
bewe king van het sap wordt uitgescheiden en van den anderen kant. 
die daai'door 'm oj)l(»ssing komt. is in li(»t bedrijf niet met zekerheid 
aan te geven . 

Hvenzoo is het gesteld met onze bektnidheid van den juisteu 



95 

invloed der vei'schillende toestellen, waarmede het rietsap in aan- 
raking komt en der verschillende behandelingen, die het tijdens de 
bewerking ondergaat. 

Wel is onze kennis dier nietsuiker in de laatste jaren, dank zij 
het pogen onzer bekwame cheïnici op Java, enorm vooruitgegaan, 
zijn de invloeden van verschillende combinaties in hunne werking 
op de krislalliseerbaarheid van <le suiker tot meer klaarheid geko- 
men, maar het feit doet zich lielaas voor, dat om zoo te zeggen zoo- 
veel soorten van rietsap even zojveel verschillen ie combinaties van 
nietsuiker geven, waardooreene wetenschappelijke formuleering van 
den invloed der nietsuiker in 't algemeen onmogelijk zal blijven. 

Kn dat is ook de reden, waarom het ondoenbaar zal blijven om van 
oenig toestel of van eanige bijzondere behandeling eene vaste op de 
wetenschap gegronde formule voor het daaï'bij noodzakelijk optre- 
dend verlies aan te geven. 

Ook op dit gebied zijn in den loop van jaren vooral in Europa 
talrijke onderzoekingen gedaan. Men heeft getracht na te sporen, wat 
in onze verdam ptoestellen, wat in onze vacuüms bij eene bepaalde 
behandeling aan suiker verloï'en gaat. Mannen van beproefde be- 
kwaamheid als Gi.AAssRN en HKRZKKr.o in Duitschland, Housin Déon 
en PtLLET in Par'ijs, hebben Imnne krachten aan dit onderwerp gewijd 
en de conclusie is, dat de gevonden cijfers zeer sterk uiteenloopen . 

Dat dit niet anders mogelijk is, laat zich verklaren uit den aard 
dezer verliezen en van het rietsap zelve. Wij hebben te doen met 
medianische en chemisclie verliezen, die ieder voor zich in sterke mate 
door den aard van het sap worden behe.M'scht. Het mechanisch verlies 
door overkoken hangt b. v. in hooge mate samen met de viscositeit van 
het sap. De chemische verliezen, die bij het koken en veiTJampen op- 
treden, zijn weder ten nauwste vei'bonden met den aard der nietsuiker- 
stoffen, met den graad van verhitting en oververhitting. En last 
not least is er hier eene bron van zoogenaamde schijnbare verliezen, 
die in sommige gevallen zeer belangrijk kan zijn en die in haar 
optreden, wat w-isselvalligheid betreft, nog wel de kroon spant. 

Wij zien dat sappen van onrijp of doodgaand riet een van levulose 
of van invertsuiker komend negatief draaiende glucose bevatten, in 
sappen van rijp riet constateei'en wij een zwak rechtsdraaienden in- 
vloed, met zoovele overgangen als er tusschen onrijp en rijp riet te 
denken zijn. En al deze verschillende draaiingen zien wij tijdens 
de fabrikatie wedei' verandei'en. onjieveer nul woi'den in de masso- 
cuit(\ om wannoei' later, zooals in den rvgel geschiedt, nog inver- 
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sio intreedt eone (lefinitieve linksdraaiing in de melasse aan te 
wijzon, zonder dat deze echter eene bepaalde vaste waarde krijgt. 

Met deze korte uiteenzetting is wel voldoende de onbestaanbaar- 
lieid eener op wetenschappelijke basis gegronde, vaste formule voor 
de verliezen, of wat hetzelfde is. voor de winbare suiker aangetoond. 

De vraag kan daarom alleen zijn: wat leert ons de praktijk? Zijn 
er in de praktijk toch bepaalde verhoudingen waar te nemen, zoowel 
wat betreft den invloed van de nietsuiker op de kristalliseerbaarheid 
der suiker als ten opzichte der mechanische, chemische en schijn- 
bare verhezen, tijdeiis de fabrikatie ontstaan? 

Het antwooi'd hierop moet luiden, dat in liet algemeen mot 
inachtname van zekere grenzen, in de praktijk wel bepaalde ver- 
houdingen blijken te bestaan. 

Waar met sappen van normale samenstelling wordt gewerkt on 
de omstandigheden tijdens de verwerking normaal blijven, kan men 
wijzen op eene min of meer bepaalde verhouding tusschen de nietsuiker 
en de suiker in de eindstroop en evenzoo kan men dan voor de suiker, 
die tengevolge van mechnnische en chemische invloeden verloren gaat, 
een zeker percentage van de ingevoerde suiker constateeren. 

En w'aar deze bepaalde verhoudingen bestaan, moet dus ook eeno 
formule aan te geven zijn, waarin zij uitdrukking vinden. 

De wijze, waarop men tot nog toe getracht heeft hieraan uit- 
drukking te geven, heeft zich uitsluitend gebaseerd op het aannemen 
eener bepaalde relatie tusschen de suiker en de nietsuiker, welke 
zoo ruim genomen werd, dat alle voorkomende verliezen er tege- 
lijkertijd onder konden begrepen worden. 

Door deze eenzijdigheid gaat echter veel van de juistheid ver- 
loren. 

Dat de gebruikelijke formules 2 S — B, aangevende dat één deel 

S Q • 

niet-suiker oen deel suikei' onwinbaar maakt, of m^^ï ' uitdruk- 
kende het product van het suikergehalte en de zuiverheid, niet aan 
de werkelijkheid beantwoorden, hebben wij al sinds jaren onder- 
vimden. Men heeft aan deze formules echter altijd eene zekei'e 
relatieve waarde toegekend, en daarom bleef men ze toch toepassen, 
liet is in de eerste pUiats mijne bedoeling om er hier de aan- 
dacht op te vestigen, dat «leze formules ook geen relatieve waarde 
bezitten, wat dan ook wel de reden is. dat zij als onbruikbaar, 
althans tor controle van het fabiic^ksbedrijf. tor zijde moeten woi'- 
<lon m^stold. 
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Zoo valt liet volgende op te merken, wat de fonnule 2 S— 11 
aangaat. Deze steunt op het feit, dat een deel nietsuiker één deel 
suiker onvvinbaar maakt. Dit moet natuurlijk niet woi'den opgevat 
alsof in de melasse op één deel nietsuiker één deel suiker moet 
voorkomen, doch zoude door deze verhouding het totaal der fabri- 
katieverliezen woi-den aangeduid. 

In de mela.sseis slechts eene hoeveelheid snikei- onwinhaar ten j je- 
drage van een percentagea van de nietsuiker. Het verschil lÜO— a 
zoude dus op de zoogenaamde andere fabrikatieverliezen moeten slaan. 
' Deze formule sluit dus in zich, dat voor die zoogenaamde andere 
fabrikat'everliezen een bepaald percentage van de nietsuiker in aan- 
merking komt. 

Dit is het, wat haar ook alle relatieve waarde ontneemt, want, 
waar in werkelijkheid deze andere fabrikatieverliezen niet zoo zeer 
blijken af te hangen van de kwaliteit van het sap, stelt de formule 
ze hiervan alleen afliankelijk. 

Waar bij eenzelfde wijze van fabrikatie hetzelfde verlies zoude 
moeten worden geconstateerd, geeft de formule waarden, die afhan- 
gen van het nietsuikergehalte, door welke onjuistheid zeer belang- 
rijke verschillen kunnen ontstaan. 

Dij een sap van 80 zuiverheid of van 90, waar dus 20, res[)ectie- 
velijk 10 deelen nietsuiker per 100 deelen vaste stof aanwezig zijn. 
geeft de formule 2 S— B in het eerste geval een tweemaal grooter 
cijfer voor de andere fabrikatieverliezen aan dan in het tweede ge- 
val terwijl het voor eenzelfdeondernerning toch het waarschijnlijkst 
is, dat zij in beide gevallen onderling even groot zullen zijn, omdat 
zij met de hoeveelheid der nietsuiker niets te maken hebben. 

De formule is dus als zoodanig niet te gebruiken en dit is niet te ver- 
wonderen als men nagaat, dat zij op eene geheel willekeurige basis steunt. 

Nagaande tot hoever hare onbruikbaarheid gaat, verwijs ik naar 
eene verhandeling van Dn, Winter, voorkomende in den S'*®'* jaargang 
van het Archief, waarbij voor ondernemingen, volgens de beste 
werkwijze geinstalleer»!, afwijkingen tot !20yo werden geconstateerd. 

Wat de willekeurigheid der bass aangaat, is het met de tweede 

S Q 
fjjenoemde foimule - -- niet veel beter gesteld. Ook deze houdt 
"^ 100 

slechts tekening met de nietsuiker; niet zooals de eerste, door de niet- 
suiker van de suikei* af te trekken, doch door dat zij als winbaar van de 
aanwezige suiker voorstelt het percentage ten bedrage der zuiverheid. 
Wel geeft zij uitkomsten, die niet zoover van de werkelijkheid 
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verschillen als de eerste formule doet, doch ook deze uitkomsten 
hebben voor de praktijk geen lelatieve waarde. 

Om dit te staven stel ik de andere fabrikatieverliezen, die con- 
tant moeten zijn, gelijk p; het percentage van de nictsuiker, ten 
bedrage waarvan suiker in den vorm van melasse verloren gaat. gelijk 

a; dan is uit 100 dl. vaste stof winbaar: S — (lOO-^S) — p. 

lUU 

S- 
Volgens vorenstaande formule zoude winbaar zijn derhalve 



100 



"""" m = ■" - '"^ - ^> m - ''■ 



p = S — (100 — S) 



a S'i 

100 ~~ -100 
S (100 + a) — 100 a — S^ 



^' ^ 100 

Deze breuk moet dus eene constante waarde hebben, het^^een 
niet het geval is. 

Dat dit niet zoo is. blijkt wanneer wij voor S vej'schillende 
waarden stellen. Aannemende a = 0.3 wordt. 

voor S = 80 : p = 10 en 
voor S r= 90: p = 0. 

Men krijgt derhalve ook bij deze formule bij zuiverheden van 
80 en 90 voor de andere fabiikatieverliezen waarden, die. in plaats 
van onderling gelijk te zijn, bijna de helft verschillen. 

Als een bekend feit kan worden geconstateerd, dat vooi'al in de laat- 
ste jaren de gevonden verschillen tusschen de winbare suiker der oude 
formules en de werkelijk verkregen suiker belangrijk zijn toegenomen 
en kan dit niet anders dan op rekening woorden gesteld van de verbeterde 
afwerking der vulmassa, daar de fabrikatie tot aan masse-cuite vrijwel 
dezelfde is gebleven, althans geen zoodanige veranderingen heeft onder- 
gaan, dat daaraan het verhoogde rendement kan zijn toe te schrijven. 

Hoe 't ook zij, onze oude formules dienen gewijzigd te worden, eens- 
deels omdat zij niet njeer beantwoorden aan de te verkrijgen resultaten 
en anderdeels omdat zij op eene basis rusten, die geheel willekeurig ge- 
nomen is, waardoor ook onderlinge vergelijking niet meer mogelijk is. 

In het voi'ige jaar werd door Dr. Winter eene poging gedaan om 
hierin verandering te brengen. Kene nieuwe formule werd door henj 
opgesteld, waarvoor als basis genomen werden de resultaten veikre- 
gen 0{) eenige ondernetningen, waarvan met zekei'heid mocht wor- 
den aangenomen, dat de verliezen tot een minimum w^aren terugjro. 
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bracht; vooral naar aanleiding daVirvan, dat nagenoeg alle suiker uit de 
masse-cuite in den vorm van muscovado in ééne bewerking was verkre- 
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gen, waai'üiede werd verwezenlijkt, dat de verliezen in al'vveiking, bij 
ontstentenis van naproducten, nagenoeg tot nul werden gereduceerd. 

Hierop gebaseerd en in analogie niet de formule 2 S — J3 werd 
voor de nieuwe formule gevonden S — 0,4 (B — S) hetgeen nietandei's 
zeggen wil dan dat bij de aanwezigheid van één deel nietsuiker in 
I)laats van één deel, slechts 0,4 deelen suiker onwinbaar zijn. 

Het was dus door Dr. Wintkr geconstateerd, dat voor eenige 
ondernemingen, die in hoofdzaak niet anders dan muscovado pro- 
duceerden en waar alle fabrikatieverliezen tot een mininmm waren ge- 
reduceerd, het verkregen rendement overeenkwam met S— 0,4 (B — S). 

Deze formule werd in de afgeloopen campagne dj) verscheidene 
ondernemingen toegepast. Algemeen werden in mindere of meer- 
dere mate verschillen waargenomen. Zij deden zich ook voor bij 
ondernemingen, die liet volle recht meenden te mogen hebben, 
z K)wel wat de toegepaste werkwijze als wat de zorg bij het con- 
stateeren der gegevens betrof, een rendement te verwachten in 
overeenstemming met deze formule. Zoodoende ontstond de vraag 
of het niet mogelijk zou kunnen zijn, dat zij min of meer faalt, of 
dat zij althans niet algemeen in toepassing mag worden gebracht 
om aan te geven wat men heeft te maken. 

Deze vragen nader onderzoekende en aan de hand van het 
reeds besprokene, moet in de eerste plaats de opmerking WMirden 
gemaakt, dat ook deze formule sleclits rekening houdt met eene 
hoev(;elheid door nietsuiker onwinbaar gemaakte suiker en dat om 
uitdrukking te geven aan de verliezen tot en met masse-cuite de 
coëfficiënt van onwinbaarheid tengevolge van aanwezige nietsuiker 
eenvoudig wat grootei' is genomen dan ze in w^erkelijkheid is. Hoe- 
wel in veel geringer mate. ontstaan liiei'door dezelfde gebreken, 
welke reeds uilvoei'ig hierboven zijn besproken. Voor verliezen, die 
constant moeten woi'den gesteld, vindt men vaiiabele waarden, al 
naar mate de hoeveelheid nietsuiker toe of afneemt. 

Een tweede bezwaar, dat gevoeld wordt is, dat het gehalte v«ui 
de vei'kregen suiker geen uitdrukking vindt in de formule. Wél 
heet zij alleen van toepassing op muscovado. doch ook hierbij bestaat 
in kwaliteit nog al verschil en behoudens dit, zou het wenschelijk 
zijn eene formule te hebben, die uitgebreider loej)assing toelaat. 

Wij zien dus reeds uit een en ander, dat de toepassing dier formule 
niet algemeen mag zijn, zoowel in verband met de kwaliteit van detenia- 
ken suikei' als met betrekking tot de kwaliteit van het te vei'werken sap. 

Om aan deze bezwaren te gemoet te komen, moet bij het opstellen 
eener nieuwe formule rekening worden gehouden met de verschillende 
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factoren, die van invloed zijn, zoodanig, dat ieder zooveel mogelijk op 
zijn juiste waarde wordt ingebracht en geen fictieve waarde wordt 
genomen voor één om daarmede alle andere tegelijk uit te drukken. 
Er is dus eene formule noodig, waarin voorkomt: 

1. de hoeveelheid suiker, die door de nietsuiker on winbaar 
wordt gemaakt; 

2. de fabrikatie verliezen tot en met masse-cuite en 

3. de kwaliteit van de verkregen suiker, 

terwijl bij de bepaling dezer gegevens de best bereikbare resultaten 
als basis dienen te woorden genomen om eene formule te krijgen, 
die datgene aangeeft, wat bij de beste werkwijze en bij zorgvuldige 
controle zou kunnen worden verkregen. 

Wat punt 1 betreft, werd in eene verhandeling, naar aanleiding 
van Dr. Winter*s beschouwing over de winbare suiker, door mij 
uJo., i^ lufJ-' verleden jaar in het Archief geschreven, voor de verhouding van suiker ^ 

^^^^ tot vaste stof in goed uitgeputte eindstroop 0,3aaagenomen/Voorts /^^'^^^j^ 
/ werd op den voorgrond gesteld, dat nagenoeg een gelijk kwantum 
'^ ^^'^**^^ nietsuiker, als voorkomt in het sap, in melasse teruggevonden zal wor- 
den, van welke melasse een gedeelte met de suiker wordt afgeleverd. 
De vraag wordt nu geopperd: is het juist om den factor 0,3 te 
behouden, dus aan te nemen, dat de melasse tot eene constante 
zuiverheid van 30 kan worden uitgeput? 

Er zijn vele voorbeelden bekend, dat men er nii3t in geslaagd 
is deze grens te bereiken en enkele gevallen, dat stropen van aan- 
zienlijk hooger gehalte niet meer konden worden verwerkt. 
Dit kan aan de volgende oorzaken woorden geweten : 

a. dat de eindstroop in werkelijkheid onvoldoende is uitgeput; dat 
men bijvoorbeeld bij de bereiding van zaksuiker uitgegaan is van eene 
stroop van te hooge zuiverheid, of deze stroop te jong heeft gekookt; 

b, dat de stroop te groote viscositeit lieeft gekregen om nog 
goed te kunnen worden afgewerkt; dit kan een gevolg zijn van te zwaar 
indikken en te snelle opvolgende afkoeling, of van andere onregel- 
matigheden in de fabrikatie ; ook geven sommige i'ietsoorten door 
een hoog pectinegehalte bijzonder taaivloeibare stropen, die als zoo- 
danig moeilijk zijn te verwerken en waardoor bij de fabrikatie eene doel- 
matige menging dier rietsoorten met Chei'ibonriet w^en-chelijk wordt. 

Het is ons bekend, dat de glucose der melasse in 't algemeen 
een min of meer linksdraaiend vermogen bezit, tengevolge waarvan 
dus de gewone polarisatie eene schijnbaar te lage zuiverheid zal aan- 
geven, dus in werkelijkheid meer suiker hierin onwinbaar is gemaakt 
dan met den gewonen zuiverheidsfactor overeenkomt. 



40i 



Om eens een overzicht te geven van de grootte hiervan, volgt hier- 
onder een tabel nantoonende de resultaten van eenige onderzoekingen 
van te Sragi verkregen eindstropen onder mijn toezicht uitgevoerd. 

Uitgegaan werd van verschillende zaksuikerkooksels, die gedu- 
rende ± 3 maanden in bakken hadden staan uitkristalliseeren. 

Voor elk onderzoek werd 8 kilogram kooksel, zorgdragende dat 
het bovenstaande verwijder»! was, in een glazen trechter, bekleed met 
fijn centrifugegaas (75 gaatjes per Q c.M.), ter uitlekking gedepo- 
neerd De gedurende een bepaalden tijd uitgelekte stroop werd gewogen 
om een verband te zoeken tusschen de viscositeit en de samenstelling. 
Brix en polarisatie hiervan werden op de gewone wijze bepaald, voor 
de polarisatie gebruik makende van een minimum hoeveelheid 
loodazijn en zorgdragende geen alkalische reactie der metloodazijn 
behandelde vloeistof te krijgen; van het filtraat wei'd ten slotte de 
polarisatie 'na inversie volgens Clkrget opgenomen. 
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Uit dit overzicht valt duidelijk op te merken, dat de stro[)en met 



de hoopst^ dpnsitpit do. cyi'ootste uitputting aaiitoonen. De 4 stro- 
pen met een densiteit van 89,1 — 811.9 hebben eene gemiddelde zuivei- 
heid van 29.7 volgens CiJORciKT en 2(3,0 volgens de gewone polarisatie; 
daarentegen hebben de stropen van 80.1$ — 80,9 eene gemiddelde zuiver- 
heid van IV).0 volgens Ci.KiuiKTen 28y) volgens de gewone polarisatie. 

Als laatste punt dienen wij nog te spreken van de zuiverheids- 
verhoogingen, die tijdens du^twei'king inti-eden. Deze zijn gedeeltelijk 
schijnbaar door verandermg in draaiingsvermogen van de nietsui- 
ker, gedeeltelijk kunnen zij reëel zijn door uitscheiding van niet- 
suiker. Kr heeft echter zoowel uitscheiding als ojdossing plaats en 
in den regel wegen <'eze beide min of meer tegen elkaar op. 

Uit een en ander valt af te leide^i, dat men ter bepaling van de rol 
der nietsuiker als uitgangspunt dient te nemen de zuiverheid van het 
fabrikatiesap, dus de hoeveelheid nietsuiker daaiin aanwezig, welke 
zuivei'heid dan tot 30 dient te worden afgewerkt, zonder van tus- 
schentijds intredende vei'hoogingen een punt van beschouwing te 
maken. 

Wat het tweede [tuut aangaat, de fabrikatieverliezen tot masso- 
cuite, vroeger reeds heb ik aangegeven, dat hiervoor een minimum 
is te stellen, dat als xiaisJUuite— moet worden aangenomen, onidat 
deze factoi' constant d ient te zijn . 

In 't algemeen zijn de verschillen in werkwijzen niet van <lien 
aard om noemenswaardige vei'schillen in het bei-eikbai-e minimum- 
fabrikatieverlies te mbtiveeren. 

Kr is dus geen enkele reden om, als men eenmaal weet met 
een zeker verlies a van de ingevoerde suiker te kunnen volstaan 
om sap tot masse-cuite te verwerken, hiervoor oj) ,een gegeven mo- 
ment een andei* cijfer te nemen. 

Ik noemde vroeger het cijfei' 4% van de ingevoerde suiker als 
het bereikbare minimum veilies. Prinsen (tkerli(;s kwam later, in 
zijn op liet voi'ig congres gehouden verhandeling, tot een ongeveer 
gelijke conclusie. Dn. Wintkiï geeft echter hiervoor slechts 2 

;i 21/2% aan. 

Hoewel waai'schijnlijk het cijfer 4% wat te ruim genomen is, 
zoude ik dit vooi'loopig toch willen vasthouden en hieronder dan be- 
grepen willen zien de verliezen tot en met masse-cuite, hetgeen ook 
iiorspionkelijk mijne bedoeling was. daar voor afweiking van de 
masse-cuite geen verliescijfer door mij in rekening is ge- 
bracht, terwijl h erin torh ook nog verliezen sclniilen. al wint men 




zonder opsnrielting in ééne bewerking zooveel van de winbare suiker, 
dat er nog slechts een beperkt kwantum zaksuiker overblijft. 

Het voortdurend terugbrengen en bijkoken van aanzienlijke 
hoeveelheden stroop in de kookpan veroorzaakt toch telkens weder 
het noodzakelijke verlies, dat optreedt bij het koken. 

Aan de hand dezer gegevens nagaande, welk fabrieksrendenient 
van een sap van eene zuiveiheid B en een suikergehalte S te ver- 
wachten is aan snikpr vnn ppti zuiverheid l\\ vinden we dan: 
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ir_BO ^ H * ^ ''^^''''"' ir- -■» wj^^sBsr:-- r 

de bekende breuk voorstelt die aangeeft de hoe veelhej(i^w4c^, wel ke^*iiL 

06 S 
gewonnen wordt bij eene ontsuikering van H tot IW. en ' ' de 

hoeveelheid der rnassa, die aan deze ontsuikering wordt onderworpen. 

Ter nadere verklaring dezer formule gelde, dat als uitgangsi)unt 
hiervoor genomen is 100 dl. vaste stof in het sap. 

Daarvan worrit gewoinien in een of anderen in den handel lever- 
baren vorm X en blijft in de melasse achter iOO — x. 

De saccharose in het sap moet worden teruggevonden: l^ als 
saccliai'ose m het geleverde produkt. 2^ als saccharose in de melasse 
CM zuiverheid); wij drukken <leze voorwaarde uit door de volgende 
vergelijking: 

l! = xx 1 +(l»-x) ^. .) 

en vumIou dan door ontwikkeling voor de hoeveelheid verhandelba^i^ "^AitX- 
ppkrttiikt. verkrijgbaar uit 100 dl. vaste stof bij uitputting van <le 
stroop tot iU) zuiveiheid, 

_ H— -W 

\ - '^ ir-.au '^ 

en dus uit één d(»el vaste stof 

R— :io 

ir— 30 ^ 

of uit I) doelen vaste stof in iOO deelen sap. 

V-B "--^ .) 

s s 

Nii is H = 1(X). dus I)=r 100. en kniiiuMi wij voor (-i) der- 

lialvo sclu'ijvon: 

R — 30 S 

'^ =^ .. _ ;«. X u X '""■ ... 
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Maar van S gaat ondei* de fabi'ikatie ^'^/^ verloren en wordt 

dus slechts-T- gewonnen; lOOdeelen sap geven dus in het gunstigste ge- 

lüO /• 

val aan verhandelbare suiker slechts x"r=:~---].- -X-rr X 'iOO X tt^tv 

R — VAJ n lüO 

Voor S stellende de ingevoerde suiker pei* 400 riet. geeft deze 
formule dan de per 100 x\^\fmr^9mit suiker aan. 

Hetgeen als een belangrijk voorrecht dezer formule moet worden 
aangemei'kt is, zooals ik reeds zeide, het feit. dat de vei'sch llende 
factoren, die in het bedrijf het rendement beheerschen, hierin 
uitdrukking hebben gevonden en wel ieder zooveel mogelijk tot 
Imn juiste waarde als minimumwaarde opgevat; zij is daarbij een- 
voudig en dus gemakkelijk in het gebruik. 

Om deze formule aan de praktijk te toetsen, heb ik voor eenige 
ondernemingen, waar ik zelf in de gelegenheid was de fabi'ikatie en 
de cijfers voor ingevoerde suiker na te gaan. voor eenige achtereen- 
volgende jaren de uitkomsten volgens deze formule berekend, het- 
geen in onderstaande tabel is weergegeven : 
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vado. 



2=1 



Totaal. 



Winbare d. 
R-30 

96 fl 
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Ver- 
schil. 



^.1898 84A) 07,7 1±t>t 10,48 0.52 

» 1897 85,1 97,7 12,58 10,58 0.00 

» 189(j 85,7 98,H 13,50 10.80 1,04 

» 1895 79,2 98,7 11,34 8,47 0.8r) 



11.00 

11.18 

M.84 

9.33 



1>,19 —0.19 

11,55 —0,37 

12,38 -0,54 

9.85 -0.52 



rit dit overzicht zien wij. dat de * verschillende jaren alle 
een delicit hebben gepeven. (^chtei- onderling nog al afwijkend. 
Daar de verwerking tot aan masse-cuite geheel op dezelfde wijze 
.geschiedde en zonder abnormaliteiten verliep, laten deze afwijkingen 
zich alleen verklaren uit <le wijze van afwerking van de masse-cuite. 
De vei-kregen hoeveelheden smelt- en zaksuiker hebben zich namelijk 
vei'houden als voltrt : 
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Per 100 suiker. 







Smeltsuiker. 


Zaksuiker. 
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9,() 
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11,4 
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23,1 
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Waar de geringste hoeveel Ijeden smelt- en zaksuiker verkregen 
werden, zien wij het deficit liet kleinst (0.19), stijgende tot 0.54. 
waar de hoeveellieden smelt- en zaksuiker het grootst waren. 

Bij eene tweede ondei*neming. waar ik evenzeer in de gelegenheid 
was over meerdere jaren de cijfers na te gaan en waar in het afge- 
loopen jaar nagenoeg geen smeltsuiker werd verkregen, viel het 
volgende te constateeren : 
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De verschillen, die hierbij op den voorgrond treden, moeten ook 
geheel aan meerdere of mindere verliezen in afwerking van masse- 
cuite worden toegeschreven. 

In 1897 werd voor 't eerst met kristal lisatie in beweging 
gewerkt. Door onvoldoende capaciteit der centrifuges, door het niet 
toepasson der zoo noodige wijzigingen in het koken, door het ne- 
men van talrijke proeven, was het resultaat ten slotte niet gunstig, 
zoodat men meer smelt- en zaksuiker w'on dan men vroeger gewend 
was. In 1898 werden de noodige veranderingen in het koken aange- 
bracht en de capaciteit der centi'ifuges vergroot; er werd met goed 
iJ:evolü: mede gewerkt en no": maar een minimum hoeveelheid 
smeltsuiker (1,7% van de verkregen suiker) gewonnen. 
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Per 100 suikei'. 
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In 181)0 en 1895 werd daarentegen 20.7 en 24.2% sineltsuiker 
«jfeniaakt. terwijl in 1895 de dubbele hoeveelbeid zaksuiker van 
1890 werd verkregen. 

Wat in deze twee gevallen de andere formules aangeven, vindt 
men in de onderstaande tabellen saniengebraebt. 
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Men ziet. dat de verschillen, die deze formules onderling aan- 
wijzen, in geen bepaalde vei houding tot elkaar staan. 

De formule van J)r. Winter geeft afwijkingen van 1 tot 3,5yo- 

S H 

wijkt af van 5,8—8,8% en de formule 2 S— J3 van 7,8-15.1% 

van de nieuwe formule door mij voorgesteld. 

Waar dit gebrek aan verhouding in afwijking aan te wijten is, 
Averd reeds uitvoerig door mij behandeld. 
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De vraag moet nu worden behandeld „is er in de gegeven voor- 
beelden overeenstemming tusschen de nieuwe formule en de praktijk", 
dan ziet men dat daar. waar in de praktijk aan de condities waarop 
zij steunt wordt voldaan, bet door haar aangegeven rendement ge- 
makkelijk zal worden bereikt. 

Waar, zooals in *t geval A. bij Oy^ smeltsuiker en 8% zaksuiker 
slechts een deficit van 0,19 ontstaat, zal zeker het volle rendement 
bereikbaar zijn. Hetzelfde kan voor B worden gezegd, waar bij 1,7% 
smeltsuiker en lOyo zaksuiker het deficit slechts 0,09 heeft bedragen. 

Zijn, behalve rietsuiker, in het rietsap nog andere stoffen met 
een draaiend vermogen in noemenswaardige hoeveelheid aanwezig, 
dan kan men natuurlijk op geen enkele formule meer peil trekken. 

Voor gevallen, dat dergelijke stoffen niet of in niet noemens- 
waardige hoeveelheid aanwezig zijn, is het zaak om bij de berekening 
van het rendement, dat zal kunnen worden gemaakt, die formule 
toe te passen, die in staat is dat rendement zoo juist mogelijk aan 
te geven en dan s|)ringt het in 't oog, dat voor e;m algemeen 
gebruik de thans voorgestelde formule het meest recht heeft van 
bestaan. 

Wat de toepasbaarheid ervan betreft, deze kan algemeen zijn. 
Diiai*. waar uitsluitend op witte suikers wordt gewerkt, zal waar- 
schijnlijk het volle rendement er door aangegeven niet worden be- 
reikt, ook ondanks het feit. dat ze rekening houdt met de kwaliteit 
van de geleverde suikei'. Men zal dan in vele gevallen weder 
vervallen in smeltsuiker of tengevolge van het te gering worden 
der directe centrifuge-rendementen het bij koken der afloopstropen 
te veel moeten lierhalen, om voor de andere fabrikatieverliezen 
binnen de gestelde grenzen van 4 % ^'^i' ingevoerde suiker te 
kunnen blijven. Al zal men dus niet op het volle rendement er 
van mogen rekenen, toch worden dan de extra verliezen door het 
maken van witte suikers ontstaan, door toepassing dezer formule 
kenbaar en kan ze dus in dien zin goede diensten be- 
wijzen. 

In gevallen, dat geen witte suiker gemaakt w^ordt, dat in hoofd- 
zaak muscovado en zaksuiker zonder smeltsuiker wordt verkregen, 
de zaksuiker in de verhouding van niet meer dan 10 Yo van de hoofd- 
suiker en van eene normale zuiverheid, dat is een zuiverheid van ± 
70, kan men. hebben wij gezitu), het volle rendement dezer formule 
verwachten en blijft <lit eveneens het geval indien in plaats van de 
zaksuiker alleen hoofdsuiker en melasse worden gemaakt, hoewel 
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hierbij de uitputting der melasse niet zoover gaat als bij liet maken 
van zaksuiker. 

Dat men dan, ondanks eene geringere uitputting van de eindstroop, 
todi dezelfde rendementen bereikt, is daarin gelegen, dat bij zaksuiker 
de verhouding 2:1 in rekening wordt gebracht, terwijl feitelijk hare 
suikerwaarde grooter is. 

De opmerking ligt voor de hand, dat de aangegeven formule de 
zaksuiker- buiten beschouwing laat. «lat hoewel hierbij een onver- 
ujijilelijk suikerverlies valt to constateeren. men toch het volle ren- 
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dement der formule bereikt, indien de lioeveellieid en samenstelling 
der zaksuiker het normale daarvoor aangegeven niet overschrijden. 
De schijnbare tegenstrijdigheid hierin gelegen en ook, in het 
geval alleen hoofdsuiker en melasse verkregen wordt, dat de uitputting 
niet ten volle het cijfer 30 behoeft te bereiken, dat men dan mrt 
eene diling tot ± 35 kan volstaan, is een gevolg daaivan, dat de voor 
de andere fabrikatieverliezen in rekening gebrachte 4 % van de 
ingevoerde suiker wat te ruim genomen is en hiei'in dus feitelijk ook 
deze verliezen begrepen zijn. 
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Appendix. 

C cMi I) gevL'M eoii overzicht van de resiiltateii op 2 (nulei- 
iieiiiingen, mij medegedeeld door den heer Aukniiskn IFein. 

Hierbij valt op te merken dat D, die geen snieltsniker on 
slechts eene beperkte hoeveelheid zaksuiker heeft gemaakt, het door 
mijne foi'mule aangegeven rendement ten volle heeft bereikt; de 
verschillen + ^i^ — geven een gemiddelde van nul. 

Bij C moet worden genoteerd, dat in '87 nog alle suiker gekleid 
is geworden (deficit 0,70). 

Bij '92 en '93 (deficit resp. 0,80 en 0,70) valt het oj), dat er nagenoeg 
geen smeltsuiker werd verkregen, ook w^einig stroopsuiker en eene hoe- 
veelheid zaksuiker, eerder beneden dan boven het normale. Daar de af- 
werking volgens de oude wijze geschiedde ontbi*eekt liier dus een zekei* 
kwantum stroopsuikei'. dat niet direct als H. S. kan gewonnen zijn 

De overige jaren geven voor 't meerendeel eene afwijking van 
± 0,4, hetgeen veelal daar geconstateerd woj*dt, waar de afwerking 
op de oude wijze onder normale omstandigheden V(»rloopt. 

Ken blik slaande op de verschillen, die de oude formules geven, 
valt het op dat '9i en '98. die feitelijk analoge resultaten hebben 
gegeven (deficiten blijkens mijne formule ^ — 0.2()en — 0,27) volgens 
2 S — B zeer verschillende resultaten aanwijzen: \- 0,22 en + 0,97. 

Men zou met 2 S— B moeten aannemen, dat er in '98 zooveel beter 
gewelkt werd, terwijl dit toch feitelijk niet liet geval is geweest. 

In beide gevallen is naar verhouding van de kwaliteit van de 
ingevoerde en de verkregen suiker hetzelfde gemaakt geworden. 

Staat E geeft een overzicht van de resultaten van een vijftal 
fabrieken (I— V). die onder toezicht staan van Dr. Winter. De 
opgaven zijn mij welwillend door hem medegedeeld. Hieruit is 
berekend welk percentage van de volgens mijne formule te maken 
winbare suiker verkregen is en dat cijfer is te vinden in de kolom A. 

Wij zien uit deze gegevens, dat het geeonstateei de te veel van 
gewonnen suiker liep to| •'>.4%, het te weinig tot 5,2%. 

Verder zien wij, dat voor deze fabrieken het verkrijgen van 
afloopen van lage zuiverlieid geen bizonderen invloed op het rende- 
iient heeft gehad; bij eenige (1 en V) is het rendement grooter met 
eene hoogere zuiverheid van de alloopstroop, bij eene andei'e (II) 
weder Va^x^w Het gemiddelde rendement is voor II. lil en V tot 
15.4 % hooger, voor I en IV tot 2. 1 % lager. Deze hiatste hebben 
echter meer dan de lielft aan H. S. afgeleverd, terwijl de W eerste 
meer muscovado hebben oemaakt. 
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Xa opening der discussie geeft de Voorzitter liet woord aan 
den heei' Prinsen Oeerligs, die vindt dat de aanhef der voordracht 
van den heer Carp gevaarlijk is, omdat daaruit te lezen is, dat 
het b drijf beheerscht zou worden door de formule en men bij 
letterlijk opvatten zou kunnen opmaken, dat men meer suiker zou 
maken door slechts de formule te verscherpen. (Hilariteit). 

Waar de oude formules aan eene zijde te vergaan, waar zij 
den invloed der nietsuiker op de suiker verliezen proportioneel met 
hunne hoeveelheid aannemen, gaat Caup aan de andere zijde te ver 
door dien invloed te ontkennen en onverschillig wat de hoeveelheid 
nietsuiker is, een vast getal voor de suikerverliezen vast te stellen. 

Carp. De cijfers, w^aarop de formules berusten, mogen niet 
fictief zijn; mijn f ormule moff? niet volkomen nauwk eur ig en zuiver 
^vetenschappelijk ziin> zii is echter minder fictief. Het verlies van 
4% is ee n uit de praktijk aangenoii"^en cijfer. ^ 

mnsen (jieerligs. Zelf zegt inleider, dat het soms ondoenlijk 
is de stropen tot 30 K. Q. af te werken; waarom dan 30 aangenomen 
als vast cijfer? 

Wanneer een ander bv. 35 of 40 aanneemt, dan is er toch weer 
verschil. Ook is de fornmle niet gemakkelijk, daar zij 2 vermenig- 
vuldigingen, 2 deelingen en 2 aftrekkingen, met lastige getallen, 
vereischt en aanleiding kan geven tot rekenfouten. 

Daar volgens de tabel de nieuwe formule en de oude 6 — 8yo 

vei'schillen, stel ik voor de formule ' ,^ - te houden voor fabrieken die 

lOO 

oversmelten, en er voor de andere, die niet oversmelten. 5 — 7% bij te 

tollen. 

Carp. Misschien heb ik onvoldoende gereleveerd, dat de formule 

geen aanspraak maakt op absolute waarheid. 

S Q 
Bij groote afwijkingen in zuiverheid zal — uitkomsten geven, 

'lUU 

die aanleiding zijn tot verkeerde gevolgtrekkingen in het fabrikaat. 
Ook met vaste correctie is deze formule evenmin bruikbaar. 

Eobas. De op bladz. 104 berekende fornmle is niet geheel juist. 
Wanneer men ook 30 als minimum waarde zou mogen aannemen, 
met 9(5 is dit niet het geval. Neemt men met D'«. Winter het vaste 
fabrikatieverlies niet 4% doch 2^/2%, rtan geven de beide formu- 
les, die van Winter en die. van Carp. dezelftle waarden en 
blijft daarom de formule van Winter, zijnde eenvoudiger, te 
preferecren. 
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Carp. De heer Kubus komt terug op eene formule, die ver- 
band heeft met de oude berekening 2 S — B. door mij in mijne 
verhandeUng bestreden. 

Kobns. De formule van Du. Winter lijkt er wel op. dorh heeft 
geen verband met 2 S — B. 

Carp. De formule heeft dat verband wel omdat de lactor 0,4 
gebruikt wordt. 

Kobas. Deze factor is afgeleid uit een groote re^ks cijfers. 

Voorzitter. Ik geef aan eene formule, die op wetenschappelijke 
gronden berust, de voorkeur boven een empirische en prefereer 
daarom die van den heer Carp. De controle is van zulk een over- 
wegend belang, dat daarvoor een vertrouwbare formule noodig is. 
Echter heeft de formule m. i. eene zwakke zijde en wel, dat de 
controle op het verlies aan de molens verwaarloosd is. zoodat ei- 
nog een coëlficiënt aan toegevoegd dient te worden, die het geoor- 
loofde molen verlies uitdrukt. 

Carp. Dit verlies dient afzonderlijk te worden vastgesteld, vooj al 
omdat de sapwiiming nog uiteenloopt. 

Verschillende imbibitie, verschillende kwaliteit riet, enz. maken 
dat dit verlies voor elke fabriek afzonderlijk moet bepaald worden 
en niet in eene fornmle kan worden opgenomen. 

Voorzitter. Dus slaat uwe formule niet opliet geheele fabrikaat 
doch alleen op de hoeveelheid winbare suiker in het sa[) ? Dan zou 
ik den heer Carp willan uitnoodigen de formule verder te ontwik- 
kelen, zoodat ook het molenverlies daaronder valt. 

Van Masschenbroek. Wat de quaestie van eene wetenschappelijke 

tegenover eene empirische formule betreft, merk ik op, dat ook Carp 

heeft gezegd, dat zijne formule op empirie berust, doch zijn streven 

w^as om dichter bij de waarheid te komen. Ik merk hiei'bij nog op, 

dat aan dergelijke formules dikwijls te veel waarde woi'dt gehecht. 

S Q 
Dr. Rosé. De reden waarom de heer Carp de formule ,^^ afkeurt 

lüO 

is deze. dat bij gebruik daarvan de berekende waarde dor fabrikatie- 

verliezen tot en met masse-cuite (in zijne verhandeling de factor ;» 

genoemd) die volgens hem constant moet zijn, al naar gelang vun het 

zuiverheids-quotiënt afwisselt. Nu is het volgens mijne meening 

volstrekt niet bewezen dat die factor p constant is, integendeel kan zij 

gesplitst worden in twee andere factoren: nl. in mechanische verliezen, 

afhankelijk van de wijze van falrikatie, welke constant zijn bij eene 

zelfde installatie, en in chemische verliezen, die zoowel van den 
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aard als de hoeveelheid der nietsuikerstoffen afhangen en dus niet 
constant zijn. De uit deze beida gecombineerde waarde p kan dus 
onmogelijk als constant beschouwd worden. 

Carp. Ik schijn te veel op het woord „constant" gedrukt te 
liebben. Tegenover de inconstantc waarde der oude formules leek 
mij de inconstantheid van den factor p zoo onbeduidend, dat ik ze 
constant noemde. 

JanAsen van Baay. Het door den heer Prinsen Geerligs aange- 
haalde bezwaai' over 't hechten van eeti te groote waarde aan eenc 
formule acht ik niet zoo groot. Wordt op een fabriek het te behalen 
rendement niet bereikt, dan zijn er omstandigheden die hiervan de 
oorzaak zijn en deze moeten gezocht worden in de inrichting van 
de fabriek. 

De formule is dus niet zoozeer een controle op de wijze van 
werken, maar geeft aan of een bestaande installatie aan de eischen 
voldoet, ja dan neen, en zal dus voor de eigenaren eene aanwijzing 
zijn de fabrieken zoodanig in te richten, dat het rendement werke- 
lijk behaald kan worden. 

Niemand verder het woord verlangende sluit de Voorzitter de 
discussie, onder dankbetuiging aan den hoer Carp voor zijn belang- 
rijke voordi'acht. er den wensch bij uitsprekende, dat de gevoerde 
discll^!sie eene aansporing tot verder onderzoek moge zijn. 

Vervolgens schorst de Voorzitter de zitting tot 7 Maart te 9 
uur v. m., tevens tot den Resident der Preanger-Begentschappen, 
Mr. O.W. Kist, een woord van dank richtend voor het blijk van 
belangstelling, dat door Z.H.E.G. is pegeven door het congres met 
zijne tegenwoordigheid te vereelten. 



ZITTING VAiN DINSDAG 7 MAART. 

De Voorzitter geeft het woord aan den heer H. C. Pkinskn Geehligs 

ter inleiding van 
IV. 

WAT KAN EB HET DE MELASSE GEDAAN WORDEN? 

De vraag op welke wijze men een afzet zou kunnen vhiden 
voor de bij de rietsuikerindustrie overblijvende melasse is door haar 
groot belang wel waard, dat wij er ons eenige oogenblikken mede 
bezig houden. 

Volgens mijne op het vorige congres *) bespioken statistiek 
der suikerverliezen woorden er van elke 100 deelen in sap binnen- 
gekomen saceharose 85 deelen in de verschillende producten gewon- 
nen, terwijl er 6,27 in melasse verloren gaan, hetgeen volgens die- 
zelfde statistiek overeenkomt met een gewicht aan melasse van 
'18% der in sap ingevoerde suiker. Op 85 deelen gewonnen saceha- 
rose worden dus 18 deelen melasse verkregen, hetgeen voor een 
jaarlijksche productie van 10 millioen pikol suiker niet minder dan eene 
jaarlijksche hoeveelheid van ruim 2,1 millioen pikol melasse uitmaakt. 

De gemiddelde samenstelling dier melasse kan als volgt worden 
voorgesteld: 



Saceharose 


30% 


Glucose 


29 » 


Asch 


7 » 


Water 


21> » 


Onbek. org. stof 


1'2 B 



100 % 
tei'wijl onder de aschbestanddeelen bevat zijn: 

Kali 2.5 % 

Kalk 1.0 o 

Phosphorzuur 0,15 » 

Vraagt men nu, wat er op het oogenblik met rlcz(> groote hoe- 
veelheid stroop geschiedt, dan luidt het antwoord, dut zij behalve 
eene betrekkelijk geringe hoeveelheid, die aan arakstokers of aan 
de bevolking wordt verkocht of als meststof op het land w^ordt 
gebracht, als een lastige ballast in de rivieren of wateileidingen 
wordt weggeworpen. 

*) Handelingen van het tweede congres, blz. 274. 
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Afgezien daarvan, dat het wegwerpen van een product, dat 
nog zooveel suiker en andere bsstanddeelen bevat, een economiscli 
nadeel is, treiïen wij hier Qpk nog de bezwaren van mogelijke ver- 
ontreiniging van irrigatiewater en van den overlast door den on- 
aangenaraen geur aan lieden, die lager wonen, aangedaan. 

Nu moet men hier niet eene uitlegging van een geheel gereed 
gemaakt plan verwachten om de uitgeputte melasse nog voor een 
of ander doel aan te wenden, maar ik kan hier niets anders doen 
dan eenige punten aan te geven en uitzichten te openen van de 
wijze, waarop men nog voordeel van dit lastige nevenproduct zou 
kunnen trekken. 

Wanneer wij nagaan, wat men nog met die melasse zou kunnen 
doen, dan spreekt het van zelf, dat het grootste voordeel daarin 
ligt de hoeveelheid melasse, die men verkrijgt en dus de daarin 
geleden verliezen, zoo klein mogelijk te maken. Dit is in de laatste 
jaren reeds op groote schaal geschied en wel hoofdzakeliji< door do 
zorg, die men besteedde om het riet zoo rijp mogelijk, dus met 
zoo min mogelijk glucose, aan den molen te brengen. Verder hebben 
daartoe medegewerkt de verminderde kalkzetting mi de defecatie- 
fabrieken en de werkwijzen, strekkende om zooveel mogelijk alle 
eerste product in ééne bewerking te verkrijgen en daartoe het 
lange uitkristalliseeren en weer oversmelten van naprodiicten en 
de daarbij optredende inversie te verminderen of geheel onnoodig 
te maken. Men zou die hoeveelheid melasse nog wel kleiner kunnen 
maken, indien men er toe wilde overgaan bij het maken van hoofd- 
suikei" nog wat minder kalk bij de defecatie te gebruiken. In geen 
enkele der vele buitenlandsche rietsuikermelassen vond ik zooveel 
organische-zure kalkverbindingen door inwerking van kalk op 
glucose ontstaan als in de Javasche. De geur van door kalk aan- 
getaste glucose is bij de meeste hunner niet zoo sterk als bij de 
onze en daar de op deze wijze ontstane zouten donker van kleur 
zijn en gemakkelijk verzuren, zie ik geen enkele reden, waarom 
wij niet eens zouden probeeren bij liet maken van hoofdsuiker, 
waarbij toch de stroop van de kristallen gewasschon wordt, nog 
wat zuiniger met de kalk te zijn en neutraal of zwak zuur te 
werken. 

Floezeer wij er ook in zouden kunnen slagen de hoeveelheid 
tier verkregen oindsti'oop te verminderen, zoo zal het nooit gelukken 
haar g^^heol te ontgian. daar in ieder* geval de onzuiverheden. die 
<le suiker in het sap vergi^zelhin. daarvan ten slotte moeten worden 



afgescheiden en dus in eene vloeistof moeten worden overgebracht, 
die steeds ook min of meer suiker in oplossing zal houden. 

Onder de middelen, die aangewend zouden kunnen worden om 
do melasse productief te maken, rekenen wij het gebruik dezer ^tof 

1^^ voor ontsuikeringsprocódé's. 

2* als grondstof voor de alcoholfabrikatie. 

'i\^ als veevoeder. 

4? als brandstof, waarbij clan de asch 

rfi als meststof kan worden gebruikt. 

1. MRLASSEOXTSriKERING. 

Voor een suikerfabrikant, die ziet hoevele pikols suikei* jaarlijks 
in de mei isse worden weggeworpen of tegen uiterst geringe prijzen 
wolden verkocht, is het zeer verleidelijk pogingen aan te wenden 
om die suiker in zuivere i toestand te verkrijgen, en er den zoo- 
veel hoogeren marktpiijs voor te ontvangen. Er bestaat echter 
niet veel kans, dat men dit hier ooit met voordeel zal kunnen 
vei'kïijgen. 

In Eui'opa, waar de beetwortelmelasse dooreen genomen 30% 
suiker bevat en geen lastige nevenstoffen zooals glucose, zoodat 
om te beginnen de grondstof rijkeren zuiverder is, geeft de melasseont- 
suikering alleen dan voor.ieel, waimeerde accijnsaangelegenheden en 
uitvoer- of andere premi^n en gunstige bepalingen de eigenlijke winst 
mogelijk ma' en. Had men daar alleen te rekenen op de werkelijke waar- 
de der uit de melasse te verkrijgen suiker, dan zou de winst allicht 
negatief uitvallen. Hoe veel te geringer is dan niet hier de kans om met 
voordeel melasse te ontsuikeren, waar de grondstof suikerarmer is, 
njachineriën, chemicaliën en Europeesch toezicht duurder zijn, 
terwijl de melasse nog behalve de saccharose een even groot bedrag 
aan glucose bevat, die bij het meerendeel der ontsuikeringsprocédé's 
de suikerafscheiding belemmert en in ieder geval kostbaarder 
maakt. 

De proeven hier te lande in het kien op fabrieken genomen on) 
op de eene of andere der nieuw uitgevonden methodes suiker uit 
melisse te winnen, hebben dan ook niet tot het in het groot invoeren 
dezer wtM'kwijzen geleid, zoodat het wel aan te nemen is, dat zij 
niet met goeden uitslag zijn bekroond. 

Hetzelfde is het geval met de gedeeltelijke ontsuikering der 
melasse door middel van osmose, die in de beetwortelsuikerindustrie 
dooi* de vei'wijdering van een deel der zouten de uitkristallisatie 
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van suiker bevordert, maar hier blijkens genomen fabrieksproeven 
goheel zonder resultaat is. 

Maar zelfs voor het geval, dat die ontsuikering had nriogen 
gelukken, dan was het toch nog maar half werk geweest, daar 
dan in het beste geval alleen de saccharose gewonnen was doch de 
glucose, die ongeveer de helft der aanwezige suikersoorten uitmaakt, 
overblijft en weggeworpen wordt, zoodat hot kwaad wel vermindert, 
naar niet wordt weggenomen. 

2. MeLASSK als GRONDSTOb^ VOOR ALCOHOLBKREIDIN'G. 

Dit gebruik van melasse is even oud als de suikerfabrikatic 
zelve. Geen rietsuikerindustrie, die niet in haar gevolg de bereiding 
van een alcoholischen drank heeft, hetzij men die arak, rum, tafia 
of hoe ook noemt. Met zou dan ook verreweg het gemakkelijkst 
zijn, wanneer men alle melasse, waschwaters en afvallen van de 
fabrikatie op gedistilleerd verwerkte en de spoeling, die dan alleen 
nog maar de zouten bevatte, weg liet loopen, wanneer niet vooreerst 
de fiscus het bedrijf te bezwarend maakte en verder het debiet van 
het product zeer beperkt was. Zou men alle op Java gewonnen 
melasse op arak verwerken dan kon men eene productie verwachten 
van 20000 leggers of 120000 H. L. sterken arak, eene hoeveelheid, 
die met geene mogelijkheid te plaatsen zou zijn. 

Nu reeds, nu slechts een gering gedeelte der jaarlij ksche melasse- 
l)roductie vergist en gedistilleerd w^ordt, is de markt voor arak 
ruim voorzien en de producenten ondervinden juist de grootste 
moeilijkheid in hun bedrijf bij het verkoopen van hun product. 
Voor zuiveren alcohol is de markt in deze streken ook niet zeer 
uitgebreid en export naar Kuropa door de hooge emballagekosten 
van zelf buitengesloten. 

Alleen is ér kans, dat de vraag naar zeer zuiveren brandspiritus 
binnen niet al te langen tijd aanmerkelijk zal toenemen en wel 
door do verbeteringen, die in het spiritusgloeilicht zijn aangebracht. 
J)e grootste bezwaren bestonden voorheen in het gebruik der gloei- 
kousjes. die men vóór het gebruik met een sterke gasvlam moest 
uitgloeien en dan zoo broos waren, dat zij bij den minsten stoot 
uiteenvielen en dus niet in uitgegloeiden toestand konden verzonden 
worden. Voor personeu in de binnenlanden, die de kousjes zelf 
niet kunnen uitgloeien en ook geen uitgegloeide kousjes konden 
krijgen, was het spiritusgloeilicht dus onbereikbaar, terwijl de bc- 



woners der steden door het electrische en gasgloeilicht er geen 
behoefte aan hebben. Nu er echter gloeikoiisjes in uitgegloeiden 
toestand verkrijgbaar zijn. die zonder gevaar van breken verzonden 
kunnen worden en die men eenvoudig maar op de lamp te plaatsen 
heeft, kan men allerwege in de binnenlanden spiritusgloeilieht 
branden en daardoor zal ongetwijfeld het dóbouché van brandspiritus. 
die daarvoor zeer zuiver moet zijn. toenemen, doch' niet in die 
mate, dat het oprichten van nieuwe distilleerderijen er door voor- 
deelig zal worden. 

3. Mklaïsse ai,s veevokükr. 

Het uit een economiscli oogpunt meest rationeele gebruik van 
melasse in wel haar gebruik als veevoeder. Flet doel der suikercul- 
tuur is het fabriceeren van een voedingsartikel en dan ligt het 
zeer voor de liand, zooals dit met alle voedingsartikelen het geval 
is, den afval, die niet meer voor menschelijk gebruik kan dienen, 
aan het vee te geven. Op deze wijze beantwoordt die af- 
val beter aan zijne bestemming dan wanneer men hem wegwerpt. 

In Europa, vooral in Duitschlan<l, heeft men met de voede- 
ring met melasse veel succes gehad en is men er in geslaagd 
een aanzienlijk deel der melasse van de markt te nemen en als 
veevoeder te gebruiken. Men geeft het aan paarden, schapen en run- 
deren, zoowel aan melk- als aan trek- en aan vet vee, zoowel in on- 
verdunden toestand als gemengd met andere stikstofhoudende voe- 
dingsmiddelen, zooals palmpittcnmeel, tarwezemelen, visch- of 
vleeschmeel of ook wel met het doel om het gemakkelijk te ver- 
voeren en te verdeelen en ook om do laxeerende werking ervan op 
te lieffen, opgezogen in fijne turf. 

De klachten en bezwaren, die men in den beginne over de voe- 
ding met melasse hoorde, en die \oornamelijk daarop neerkwamen, 
dat de dieren last van diarrhee kregen, zijn langzamerhand ver- 
stomd, nu men door ervaring de juiste hoeveelheden en de juiste 
verhoudingen heeft leeren kennen, die voor iedere diersoort de beste 
i'(*sultaten opleverden. 

Zoo geeft IIOLi.RUNG (*) die er veel ervaring mede heeft ge- 
kiegen op, dat men niet meer moet geven dan b. v. li/j — 2 K.G. 
melasse aan trekosscn en 1 K. (i. aan melkkoeien per dag, terwijl 



*j Zeittchr. f. RQbeDz. Ind. 1894, 583. 



een ander bericht spreekt van l K. G. melasse per dag voor melk- 
koeien, 2 K. Gr. voor trekbeesten, 3 K. tl. voor vet vee, I K. G. 
voor paarden en ^/^ K. G. voor schapen, terwijl men vóór alle 
dingen langzaam daarmede moet voeren. 

Ten einde te zien of er aan het gebruik van stroop hier te 
lande ook nadeelen verbonden zijn, gaf ik een mengsel van 
gelijke gewicht sdeelen rijstzemelen en melasse aan paarden, geiten 
on pluimgedierte. In elk geval werd dit voedsel met groote graag- 
te gegeten en gaf geene aanleiding tot ziekteverschijnselen. 
In sommige streken van Java is het gebruikelijk om paar- 
rlen verdunde melasse te geven, terwijl in sommige landen, 
waar de trekbeesten het eigendom der onderneming zijn, de 
melasse op de kort gesneden rietbladeren en riettoppen ge- 
sprenkeld en aan het vee voorgeworpen wordt, hetgeen zon- 
der bezwaar of last van diarhee door de dieren gegeten 
wordt. 

Misschien is ook hier wel iets in deze richting te doen, 
hoewel het een bezwaar is, dat er hier geen eigenlijk gezegde 
veeteelt bestaat en de trekdieren het eigendom zijn van in- 
landers, die er waarschijnlijk niet toe te bewegen zullen zijn geld 
uit te geven voor beestenvoeder, dat zij in het geheel niet als^ 
zoodanig kennen. 

Van vermenging met een of ander krachtvoeder, zooals men 
dit in Kuropa toepast, is natuurlijk in het geheel geen sprake, en 
het zou alleen in aanmerking komen de melasse ovei* gras of maïs- 
groen gesprenkeld te geven, maar ook in dit geval is het zeer twij- 
felachtig of de inlander daartoe zal overgaan. 

Ook weet ik niet of karbouwen de stroop wel kunnen ver- 
dragen, hetgeen dan eerst door proefnemingen zou moeten worden 
uitgemaakt, maar ik wil hier alleen op de omstandigheid wijzen, 
dat er streken op Java zijn, waar de weideplaatsen door de toe- 
neming der bevolking meer en meer in sawahs veranderd worden 
en dat dientengevolge door gebrek aan voedsel de karbouwensta- 
pel ieder jaar achteruitgaat, terwijl in die zelfde streken jaarlijks 
duizenden pikols voedsel in den vorm van onvei'werkbare stroop als 
nutteloos worden weggeworpen. 

Zou het niet op den weg van het Syndicaat of van den veeart- 
senijkundigen dienst liggen, proeven uit te lokken om te zien of het 
niet mogelijk is deze tegenstrijdigheid in het welzijn van bei<le 
partijen op te heffen ? 
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4. Mklassk als brandstof. 
Hoe dit ook zij, iu ieder g<?val zal toch menigeen in de onmo- 
gelijkheid verkeeren alle stroop op deze of gene wijze kwijt te raken 
en dan is er nog eene andere minier om partij te trekken van (h^ 
organisidie stoffen van de stroop en wel door haar als brandstof te 
gebruiken. 

Met behulp der door Stohmann *) verkregen cijfers kan men 
de calorische waarde der melasse berekenen. Wij nemen hiervoor 
aan de gemiddelde samenstelHng, die op blz. 146 voorkomt en ver- 
waarloozen voorliet oogenblik de warmte, door de verbranding der 12% 
onbekende organische stof opgeleverd. Rekenen wij nu verdei\ 
dat de glucose voor de helft uit dextiosc en voor de andere helft 
uit levulose bestaat, dan krijgen wij voor 1 K.G melasse: 

0.30 saccharose X ^^955,2 = 1187 cal. 
0,145 dextrose X ^^742,0 — 543 » 
0.145 levulose X 3755.^) = 544 » 



2274 cul. 



af 0,342 chem. (reh. water 
0,22 water 



0,502 water X •■>40 — 303 » 



1971 cal. 
terwijl volgens Kersten 2) i k.G. natte ampas 2129 cal. oplevert. 

Wanneer wij nu in het oog houden, dat de stroop moeilijker 
verbrandt dan ampas en dus meer lucht noodig heeften meer asch 
bevat, die ook nog, heet uit het vuur komend, warmte medeneemt. 
dan kunnen wij bij de vergelijking van de brandstofwaarde van me- 
lasse tegenover die van natte ampas, de warmte der verbrandende 
12 % organische stof opgewogen rekenen tegen de meerdere warmte- 
verliezen door bovengenoemde twee oorzaken teweeggebracht en 
dus de beide stoffen in verhouding rekenen, als 1971 : 2129. 

De 2,1 millioen pikol stroop, die jaarlijks gepr duceerd worden, 
komen dus in dit opzicht overeen met iets minder dan 2 millioen 
pikol natte ampas. 

Becijferen wij de hoeveelheid natte umpas, die jaarlijks gepro- 
duceerd wordt, dan komen wij bij een rendement van 10 % 
suiker uit riet en aannemende dat 100 deelen riet 25 doelen natte 
ampas geven, voor eene productie van 10 millioen pikol suiker op 



1] Zeitsohr f. d. Rubenz. ind. 1891, 1054. 
2] Archief 1895, 104G. 
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KX) inillioen pikol riet of 25 millioen pikol ampas, zoodat de totale 
hoeveelheid melasse in brand stof waarde gelijk staat aan 8 % der 
ampas. 

Voor fabrieken, die niet genoeg hebben aan hun natte ampas 
en nog genoodzaakt zijn droog blad of eenige andere brandstof 
te stoken, zou het veel voordeeliger zijn de melasse niet weg 
te wierpen maar te verstoken en zoodoende het gehl voor brand- 
hout te besparen. 

Nu is het wel waar, dat gewoonlijk de melasse pas vrij komt 
wanneer er geen stoom in de fabriek meer noodig is. maar afgezien 
daarvan, dat er tengevolge van het meer en meer samendringen 
van alle bewerking^ reeds melasse gedurende den maaltijd wordt 
weggeworpen, heeft men gewoonlijk hier of daar w-el een plaats 
om de melasse nog eenigen tijd te bewaren. 

Alleen blijft de vraag nog over op welke w^ijze men het best 
die melasse zou kunnen verstoken. Herhaaldelijk zijn er proeven 
genomen de stroop met ampas te mengen of haar door een geper- 
foreerde buis langzamerhand in het vuur te doen vloeien, maar 
er is een groot gevaar aan verbonden, nl. dat de kalk en kali uit 
de stroop bij de hooge temperatuur met het kiezelzuur uit de 
ampas te zam n een glas vormen, dat naar onderen vloeit, op de 
koudere loosterstaven hard woidt, deze omkleedt en daardoor den 
luchttoevoer vermindert of afsluit. 

Het is veel voordeeliger een afzonderlijke melasseoven te bou- 
wen, zooals die in enkele andere rietsuikerproduceerende landen 
in gebruik is. Deze is zonder roostei' en de lucht treedt onder de 
brandstof door openingen van terzijde toe. Voor in den oven is 
een groote plaat, waar de melasse op uitgestort wordt, zij wordt daar 
gedroogd en als zij droog geworden is met ijzeren schoffels in de 
eigenlijke verbrandingsruimte geduwd. Men steekt den oven aan 
met een weinig brandhout en kan dan zonder verdere brandstof 
met melasse blijven stoken *). 

De verbranding gaat zeer goed en de asch is zeer fijn en na- 
genoeg vrij van kool. Een groot voordeel is, dat zij zeer rijk is 
aan potasch en daarvan ongeveer 35 y© bevat, om welke reden zij 
aan glasblazers wordt verkocht. Hier bestaat geen glasindustrie 
en zelfs al ontston<l deze dan zou zij toch geen kaliglas vervaar- 
digen, maai' het veel gemeenere natronglas voor flesschen en der- 



*) Tiemann. CentralbL f. d. Zuckerind. 18. 



dergelijke, zoodat dit gebruik voor ons afgesloten is. Die potasch is 
echter zeer goed voorde zeepfabrikatie te gebruiken, maar nog veel 
beter voor meststof. 

De 2/1 milioen pikol stroop a 2,5% kali, vertegenwoordigen 
eene hoeveelheid van 52500 pikol of 3,200000 K. G. potasch, die 
matig gerekend a 25 ets. per K. G. eene mestwaarde van f 800000 
vertegenwoordigen, die nu weggeworpen Avordt. 

Dit is zoo belangrijk, dat zelfs al wil of kan men de melasse 
niet voor ketelvoeding aanwenden het voordeelig kan zijn haar toch 
te verbranden alleen om de waarde der asch. 

Xu is wel is waar voor suikerriet de potaschbemesting üver- 
bodig. zoodat het geen zin zoude hebben die meststof weder voor 
de suikercultuur aan te wenden, daar er door de slibverweering die- 
zelfde boeveelheid kali van zelf weer in den grond disponibel komt. 
Maar daartegenover staat, dat in de laatste tijden de koffie- en 
theeplanters meer en meer met kunstmeststoffen mesten en daar- 
mede goede resultaten verkregen hebben. Zou dus de suikerindustrie 
tloor de melasseverbranding niet alleen haar lastige bijproducten 
kunnen verwijderen, maar tevens eene andere kuituur op ruime 
wijze van die meststof kunnen voorzien, waaraan zij behoefte heeft, 
dan waren daardoor beide partijen geholpen. 



De Voorzitter opent de gelegenheid tot discussie. 

J. de Rngter de Wildt. Hoeveel bedraagt de densiteit der 
melasse, welke als brandstof kan worden aangewend? 

Prinsen Geerligs. 40<^ Beaumé. 

Voorzitter. Zou het niet beter zijn de melasse eerst bacterievrij 
te maken om geen verlies aan organische stoffen, welke toch alleen 
brandbaar zijn, te ondervinden? 

Prinsen Geerligs. Al bevinden er zich bacteriën en andere 
organismen in destroop, dan zullen deze bij die sterke concentratie 
toch geen kwaad kunnen doen; immei'S ook vruchten worden in 
suiker bewaard zonder daar verder iets aan toe te voegen. Een ver- 
lies aan organische stoffen werd dan ook niet geconstateerd. Toch 
zou men de melasse nooit een jaar moeten bewaren, maar dient de 
gedurende het bedrijf verkregen melasse, welke niet als brandstof 
gebezigd wordt, weggegooid te woorden, daar zij bij lang staan een 
te onaangename geur zou gaan verspreiden. 

De inleider toont eene teekening van een oven voor de ver- 
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branding van melasse in Egypte en ook wel in Europa in gebruik, 
waarvan de inrichting hem niet geheel duidelijk is. 

De heer Sax kent deze ovens on geeft eene verklaring van 
de teekening. *) 

Kobas. De heer Prinsen Geerligs noemde de tlieo- en koffie- 
cultuur als débouchés voor de melasse, doordat men ze daar voor 
kali-bemesting zou kunnen gebruiken. 

Dr. Van Romburgh vertelde my eei'gisteren. dat bij de bemes- 
tingsproeven voor thee bleek, dat uok hier alleen stikstof werkte, 
doch kali- en phosphorzuurbemesting van geen invloed w^aren. Ook 
voor koffie werden, hoewel geen afdoende, proeven genomen en 
had kali geen uitwerking. 

Van Hoorn. Is het den heer Prinskn Geerligs ook bekend uf 
briquetten van melasse met filtervuil als brandstof resultaten gaven .^ 

Prinsen Geerligs. Dit is mij onbekend 

Wat het gezegde vanden heer Kobus aangaat, meen ik te weten, 
dat ook minerale meststoffen succes hadden bij de theecultuur, 
terwijl de resultaten der door Kramers genomen bemestingspoeven 
op^lvoffie nog niet bekend zijn. 

Ook in Brazilië is volgens Dakert kali wel goed voor koffie, 
maar zelfs al deugt potasch niet voor bemesting, dan toch kunnen 
wij het, waar 't gebruikt wordt, zelf leveren, hoew'el alle potasch <»p 
deze wijze wel niet geplaatst zou kunnen worden. 

Voorzitter. Kan een van de heeren uit de Vorstenlanden iets 
mededeelen aangaande het gebruik van melasse om padasgronden 
te week en ? 

Arnold. Bij mij wordt daartoe de grond omgewerkt en dan 
bedekt met een laagje stroop, dat inbijt op de padas. waarmede ik 
gunstige resultaten heb ver'kregen. 

Voorzitter. Vindt deze manier algemeen gebi'uik ? 

Arnold. Bij mij ja. 

Prinsen Greerligs. Mij is daaromtrent niets bekend, ook niet 
aangaande resultaten met verdunde stroop als meststof 

Arendsen HelD. De oven, die zooeven gedemonstreerd is, blijkt 
uitsluitend be^lemd te zijn voor de bereiding van potasch, doch 
schijnt niet te gelijker tijd voor de productie van stoom te kunnen 
dienen. Het zou wel goed zijn op dit gebied nog andere gegevens 



*) Uierby wordt eene reproduoiie geroegd van de teekening van den melasve-OTen, behoorende 
b{j de Terbandeling van R. J. Boüricics en L. Cohbü: «Een en ander over de rietiuiker-indu- 
Btrie In Egypte;" voorkomende in jaargang 1899 van betArobief, biz. 799^ welke teekening vol- 
lediger is dan die op bet congres vertoond. Voor de verklaring dier teekeniog wordt naar 
genoemde verhandeUDg verwezen. 
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te vei'zainclen; indien wij inct dien oven ook stoom konden produ- 
eeeren zou het een goed hulpmiddel zijn, maar anders is het mijns 
inziens niet te recommandeeren om tot de aanschafïing van een 
dergelijken oven over te gaan. Zou het niet op don weg van liet 
Syndicaat liggen om meerdere gegevens aangaande den oven, die 
in Kgypte gebi'uikt wordt, te verzamelen en er desnoods een 
proef mede te nemen? 

Prinsen Geerli&rs. Nadere inlichtingen zon de he(»r Sassin. vei- 
tegenwoordiger van de (.'ie. Kives Lille. kunnen verschaffen. 

Van Massehenbroek. Bij mij leverde de verbranding van me- 
lasse gemengd met natte ampas niet het bezwaar van stei'k aan- 
bakken van slakken, evenmin wanneer de toevoeging bij den 
laatsten molen plaats vond. Een speciale oven was daaivoor niet 
noodig. üe hoofdzaak is dat de roostei's goed schoon worden ge- 
houden. Wij zijn er echter door de oi)richting der arakstokerij niet 
mede doorgegaan. Ik wensch tevens nog mede te deelen. dat de 
spirituslamp, door den Heer Puinsen Grkkligs gedemonstreerd, van 
een verouderd systeem is; dat ik geslaagde [)roeven nam met een 
beter systeem, hetwelk door mij wordt ingevoerd, welke lampen 
alsmede de daarvoor benoodigde brands[iii*itus te Tjomal aan d(» 
afdeeling ..distilleerderij'' verkrijgbaar zijn. 

Kobns. i jaar geleden behandelde ik in het Archiei hetzelfde 
onderwerp. In 4 fabrieken van Üost-Java werden proeven genomen 
met melasse als brandstof, echter kwamen zij er allen van tei ug. 
daai' zelfs geregeld schoonmaken der ovens niet hielp. 

Van Massehenbroek. Misschien wer»! te veel in eens gebruikt 
of leenden de ovens er zich minder toe 

Voorzitter Dit zou nader onderzocht kunnen worden 

Blekkink. üp Sempalwadak werd ook géimbibeerd met melasse 
en liadden WMJ geen last van :ianbakken: eerst werd ze watgebarboteerd. 

Prinsen Geerligs. Werd de bmndstof eerst gebarboteerd ? 

Blekkink. De melasse, om de viscositeit te verminderen. 

Van Hinloopen Labberton. De Heer Prinsen Gkkhli(;s sprak in 
zijne verhandeling over het in vergelijking met andere landen op 
Java meerdere verbruik van kalk en over de noodzakelijkheid van 
het aanw^enden van een minimum hoeveelheid; hoeveel wenscht de 
heer Prinskn Gekuligs dan wel gebruikt te zien bij het maken van 
hoofdsuiker ? 

Prinsen Greerllgs. Dit hangt geheel af van de sappen. In den 
Oosthoek, waar dooreen genomen de sappen zuiverder zijn dan in 
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"West- Java. kan men met minder kalk volstaan. Het beste is het 
sap op de grens van neutraal te houden. Ik zag sap dat, na voor- 
gewarmd te zijn, bij de dcfecatie gekalkt werd en zwak znui' reageerde; 
wel was na delecatie het saj) niet gelieel helder, maar de suiker 
was zeer goed; geen invei'sie noch vermeej'dering van glucose werd 
waargenomen en de melasse bevatte een klein weinig kalk. 

Nieman»! verder liet woord verlangende sluit di» Voorzitter de 
discussie en bedankt den heer Prinskn Gkkiujo.s voor de gedane 
interessante mededeelingen. 

Alsnu krijgt het woord de heer R. Sax t«)t het houden zijner 
voordracht: 

V. 
OPMERKINGEN OVER Z. 6. KRI8T1LLISATIE IN BEWEGING. 

Wij mogen veilig aannemen, dat de resultaten verkregen opeen 
paar fabrieken door de toepassing der kristallisatio in beweging, 
of beter gezegd door de dubbele nakristallisatie, gepubliceerd op 
het eerste congres in Maart 1890 door Dr. Wint r. aanleiding heb- 
ben gegeven tot de veelvuldige invoering dezer nieuwe wijze van 
vul massa- ver werking in de Java-suikerindustrie. 

Ik heb gemeend bij de bespreking van dit onderwerp de be- 
naming ,.kristallisatie in beweging" te moeten vervangen door 
..dubbele nakristallisatie" omdat hierdoo!*. zooals ook door anderen 
reeds is opgemerkt, juistei- en vollediger wordt aangeduid hetgeen 
met de werkwijze bedoeld wordt, namelijk: de nakristallisatie dooi' 
vei'damping in de pan en de daarop volgende nakrist dlisatie door 
afkoeling in de roertoestellen. 

Voor zoover ik mij daaromtrent inlichtingen heb kunnen ver- 
schaffen, waren in den afgeloopen maaltijd 61 fabrieken van de 
187 die pewerkt hebben voorzien van eene meer of minder volle- 
dige installatie voor de toepassing der nieuwe wei'kwijze, dat is 
dus ongeveer 33 /o 

Deze 61 fabrieken waren over de verschillende residenties 
verdeeld als volgt: 

J3esoeki 13 fabrieken, wanrvan 7 met koeltroginstallatie 

Probolinggo 14 » » 7 

Pasoeroean 17 » i> 1 

Soerabaia 40 » » 14 
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Van deze fabi'ieken zijn veri'eweg de njeeste in liet bezit van 
upen troggen, terwijl naar ik meen in slechts 17 fabrieken eene Buck- 
troinrnelinstallaie en in 3 fabrieken Huchscbe inaischen aanwezig zijn. 
Zonder in herhaling te willen vervallen van hetgeen reeds 
vroeger o\) het eerste congres door Dr. Winteu omtrent de con- 
structie en de min of meerdere bruikbaarheid van sonnnigr 
koeltrogsystemen is gezegd, meen ik todi. dat het van eenig nut 
kan zijn. de toestellen in 't kort te bespreken, te meer nog, daar 
ook van andere zijde aan het Syndicaatsbesluur het verzoek was 
gericht, om bij eene eventueele behandeling van het onderwerj) 
..kristaUisatie in beweging." op dit punt te willen doen attendeeren. 
Het is een feit, dat de fabrieken, welke de nieuwe werkwijze 
liebben ingevoerd, meerendeels niet de beste en volmaakste toe- 
stellen hebben aangeschaft, welke de techniek aanbiedt. Afgezien 
van de surrogaten, welke op sommige fabrieken door opstelling 
van oude ketels voor het beoogde doel wei'den verkregen, zijn er 
ook door sommige machinefabrikanten, overigens op Java gunstig 
bekend, toestellen geconstrueerd en geleverd, die zoowel wat de 
constructie van den trog of trommel, het roerwerk. de soliditeit 
en de afwerking betreft, zelfs niet aan de meest bescheiden eischen 
voldeden. Zoo werden voor sommige fabrieken koeltroggen geleverd, 
waarvan de vortn van den trog meer overeenkomst heeft met een 
gelijkbeenigen driehoek dan met den ronden vorm. die hij toch 
eigenlijk had moeten hebben om een gelijkmatige beweging der 
totale lioeveelheid vulmassa mogelijk te maken. In een dergelijk 
t()e>tel was het natuurlijk onmogelijk een roerweik aan te brengen, 
dat overal dicht langs de wanden kon strijken d. w. z. zoo min 
mogelijk doode ruimte overliet. De constructeui* had dan ook 
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zijne taak wel zeer gemakkelijk opgevat en meende te kunnen 
volstaan door beneden in den trog een nietig roerwerkje aan te 
brengen, dat wel langs den benedenkant streek, doch aan boide 
zijden een ruimte van meer dan 10 c. M. vrij liet, terwijl in den gevul- 
den trog boven eene vulmassalaag van 1/2 tot zelfs 3/^ M. onaange- 
roerd bleef. Met dergelijke toestellen is eene gelijkmatige en gelijk- 
tijdige beweging der geheele hoeveelheid vulmassa onbereikbaar en 
dus wordt ook het doel van den koeltrog, nl. een gelijkmatige af- 
koeling van den inhoud, gemist. Doordat het roerwerk bijna over- 
al op geruimen afstand van de wanden verwijderd blijft, zet zich 
tegen dezelve eene laag vulmassa af, welke verhardt en dan aan 
de afkoeling der massa de meest mogelijke afbreuk doet 

Wordt ook de vulmassalaag, welke boven het roerwerk gele- 
gen is, niet geroerd, dan heeft alleen aan de oppervlakte afkoe- 
ling plaats, tengevolge waarvan de bovenste laag spoedig eene 
korst vormt en daardoor aan de daaronder gelegen massa 
het uitstralen der warmte naar boven belet. Doordat eene 
gelijkmatige afkoeling met dergelijke toestellen niet verkregen 
kan worden is ook een gelijkmatig aangroeien of ontwikkelen der 
kristallen uitgesloten, terwijl toch dat gedeelte der vulmassa, hetwelk 

I binnen het bereik van het roerwerk valt, door eene gelijkmatige. 

* ofschoon in dit geval zeer langzame, afkoeling een beter ontwikkeld 

ki'istal verkrijgt, blijft de massa in de doode ruimte in rust en 
aangezien hierin op sommige plaatsen zeer snelle en op andere 
nagenoeg heelemaal geen afkoeling plaats heeft, wordt de gelegen- 
heid voor de vorming van ongelijkmatig en ook van valsch grein 
zeer gunstig. 

Hetgeen ik hier mededeel is niet gebaseerd op theo- 
retische beschouwingen, maar is het resultaat van waarnemingen 
uit de practijk. Zelfs bij overigens goed geconstrueerde open koel- 
troggen heb ik herhaalde malen geconstateerd, wanneer deze zoodanig 
werden gevuld dat een gedeelte der vulmassa buiten het bereik 
van het roerwerk viel, dat dan bij het centrifugeeren plotseling 
moeilijkheden ontstonden. Dit geschiedde juist dan, wanneer dat 
gedeelte van den inhoud, hetwelk gedurende de afkoeling in rust 
was gebleven, door het dalen van het vulmassa-niveau, binnen het 
bereik van het roerwerk kwam, waardoor dus de massa uit de 
doode ruimte, die tijdens de afkoeling onder geheel andere omstandig- 
heden verkeerd had, met de gelijkmatig afgekoelde vermengd werd. 
Een proefje bij 't begin van het centrifugeeren beneden aan de 
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aftapinrichting genomen, gaf onder het vergrootglas beschouwd, wat 
de gelijkmatigheid van het kristal betreft, de meest verrassende 
verschillen, bij vergelijking met een monster genomen van de 
bovenste laag uit den trog. Het feit, dat in dit geval tijdens het 
afwerken een mengsel van zeer verschillende kristallen ontstond, is dan 
ook uitsluitend oorzaak geweest van het moeilijker centrifugeeren. 

Nu zal zelfs bij de best geconstrueerde open koeltroggen, behalve 
bij het z. g. gleuftype, altijd eene zekere ruimte overblijven, welke 
niet binnen het bereik van het roerwerk valt, maar wanneer dit 
gebrek niet al te groote afmetingen aanneemt en men de troggen, 
slechts zoover vult, dat een klein gedeelte van het roerwerk nog 
boven het vulmassa-niveau uitsteekt, dan kunnen daardoor deze oor- 
zaak tot het verkrijgen van ongelijkmatig kristal en de gevolgen 
hiervan grootendeels vermeden worden. 

Ik kan hier mededeelen, dat de machinefabrikanten thans van 
den aanmaak van het zeer onpractische toestel, waarvan fig. I 
hier een kleine schets geeft, hebben afgezien; ook het type voor- 




%I. PigJT. Figuur. 

gesteld door fig. II, nl. de open koeltrog met recht opstaande wanden, 
die in de meeste fabrieken, welke de nieuwe werkwijze toepassen 
aanwezig is, zal in de toekomst minder gevraagd worden, nu bijna alle 
machineleveranciers er toe over zijn gegaan open troggen te constru- 
eeren in geheel ronden vorm (fig. III), het zoogenaamde gleuftype. Bij 
dit systeem wordt alle doode ruimte vermeden en wanneer een goed 
geconstrueerd roerwerk aanwezig is, kan men verzekerd zijn van een 
gelijkmatig roeren van den geheelen inhoud. 

Deze toestellen worden met of zonder watermantel geleverd; zij 
komen de zoogenaamde Bocktrommels zeer nabij en zijn mijns inziens 
even practisch als deze, maar nog altijd beduidend goedkooper. Doordat 
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deze troggen bij een gelijken inhoud als die van fig. I een II meer 
materiaal en arbeid vereischen, worden ze natuurlijk ook kostbaarder, 
maar die hoogere kostprijs wordt ruim opgewogen door de meer- 
dere bruikbaarheid van het toestel. 

De machinefabrieken vervaardigen thans toestellen, welke 
wat den vorm van de verschillende typen betreft, maar zeer 
weinig van elkander vei'schillen. Alleen omtrent de constructie 
van het roerwerk en afwerking van het geheel bestaat nog al ver- 
schil v.«n uitvoering. Sommige geven de voorkeur aan een zeer 
eenvoudig roerwerk, bestaande uit eene as, waaraan in tegenover- 
gestelde ricliting twee rechte vleugels zijn verbonden (fig. 4). Met 
zoo'n roerwerk w^ordt alleen maar eene gelijkmatige beweging der 
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massa om de as zelve verkregen en niet in de lengterichting. 
E(Mi gevolg hieivan is, dat vrij groote vulmassa-restanten in de trog- 
l^^vu achterblijven, vooral wanneer men met zeer oud gekookte en- 
sterk afgekoelde massas te doen heeft. Verreweg de meeste machme- 
fahrikanten geven aan het roerw^erk den spiraalvorm (volkomen 
schioefgang). dit stelt zeker hoogere eischen aan de bekwaam- 
heid van den constiucteur en moet ook sterker gebouwd zijn. 

Door dit soort roerwerk wordt niet alleen eene gelijkmatige bewe- 
ging van den inhoud om de as zelve verkregen, maar ook eene 
min of meer stuwende in de lengterichting van het toestel 
naar de aftapopening. Deze stuwende beweging wordt dikwijls als 
een nadeel beschouwd, omdat hierdoor de vulmassa te veel naar één 
kant w'ordt opgehoopt en bovendien een sterke druk op sommige 
plaatsen van den trog, voornamelijk op de frontplaat, w^ordt uitge- 
oefend. Het voordeel, dat een dergelijk roerwerk oplevert, om ook 
de laatste vulmassa-restanten naar de uitlaatopening te voeren, 
is zeker niet te versmaden en wanneer het aantal windingen van 
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den schroefgang maar niet te groot is, dan bestaat er ook geen ge- 
vaar voor ophooping der vulmassa en te sterken druk op de wan- 
den. Het is evenwel een feit, dat bij sommige toestellen het stuwend 
vermogen te ver is opgevoerd, m. a. w. dat het aantal schroefwin- 
dingen voor een bepaalde lengte van den trog te groot is, hetgeen 
ook zichtbaar is uit de teekeningen van enkele koeltroggen, aan 
deze verhandeling toegevoegd. 

Ik ben van meening dat een roerwerk, hetwelk bij een inhoud van 
den trog van circa 450 H. L. en een lengte van 4 a5 M slechts één 
schroefwinding heeft, zeer goed aan het beoogde doel voldoet, zonder dat 
daaraan eenig nadeel is verbonden. Voor ondoelmatig houd ik zulke 
roer werken, die alleen uit eene as voorzien van roerarmen bestaan, 
welke niet onderling, hetzij recht of spiraalvormig. met elkander 
verbonden zijn, omdat men daarmede geen gelijkmatige beweging der 
geheele hoeveelheid vulmassa kan verkrijgen en bovendien een groot 
gedeelte van de wanden niet bestreken wordt. 

Behalve de eischen, die uit een technisch oogpunt aan den vorm 
en het roerwerk van dergelijke apparaten gesteld moeten worden, 
heeft de machinefabrikant nog rekening te houden met vele andere 
omtrent soliditeit, afwerking en constructie der verschillende onderdee- 
len; dit zij neven wel aangelegenheden, die meer speciaal het machine- 
vak betreffen en daarom buiten het kader van dit onderwerp vallen. 

Ten einde bij deze verhandeling een klein overzicht te kunnen 
'geven van diverse koeltrogtypen, zooals die thans worden geleverd, 
zijh mij door eenige machinefabrikanten voor dit doel welwillend 
teekeningen afgestaan, waarvan de hierbij gevoegde schetsen repro- 
ducties zijn. 

Teekening I. 

Serie koeltroggen van de Nederlandsche Fabriek te Amsterdam. 
Schets Aen B. Open koeltrog zonder koelmantel (z. g. koffervorm\ 
» E en. H. Gesloten koeltrog met dubbelen wand (z. g. 
Huchsche maische) . 

Schets C en ü. Open koeltrog met k oei mantel (z. g. gleuftype). 

Teekening II. 

Serie koeltroggen der firma Ghbr. Stork te Hengelo. 
Schets A, B, C en D. Open ko^ltrog van 200 H. L. inhoud met 
watermantel (z. g. koffervorm). 

F en G. Open koeltrog zonder watermantel (z. g. gleuftype). 
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Teekening III. 

Serie koeltroggen van de firma Grundel en Hellendoorn te 
Soera ^aia. 

Schets Den F. Open koeltrog zonder watermantel (z g. koffervorm). 
» A en B. Koeltrog met afkoelingslichamen systeem Grundel. 

Teekening IV. 

Een open koeltrog van 410 H. L. inhoud , zonder watermantel 
(z. g. gleuftype) van de Maatschappij ,,de Volharding". 

Teekening V. 

Serie koeltroggen van de Sangerhauser Maschinenfabrik. 

Schets A en B. Open koeltrog van 120 H. L. inhoud met ge- 
scheiden koelfnantels (z. g. koffervorm). 

C en D. Cilindrische koeltrog van 120 H. L. inhoud met ge- 
scheiden mantels en afneembaar front (z. g. gleuftype). 

E en F. Bocktrommel van 120 H. L. met gescheiden mantels. 

Teekening VI. 
Schets A en B. Roteerende koeltrog systeem Pröber. Brunswijk. 

Zooals uit de teekeningen blijkt is de constructie van het roer- 
werkr zeer verschillend opgevat. Het stuwend vermogen is bij de 
meeste toestellen veel verder opgevoerd dan voor het daarmee 
beoogde doel noodig is. Het juiste in dit opzicht is naar mijne 
bescheiden meening getroffen bij de toestellen der firma Stork 
(Teek. II), waarin een roerwerk is aangebracht, dat bij een inhoud 
van 200 H. L. van den tr(»g slechts één schroefwinding heeft, met 
eene snelheid van l^/^ omwenteling per minuut. 

De toestellen der Nederlandsche Fabriek (Teek. I) hebben het 
voordeel, dat aan beide uiteinden van het roerwerk een schraper (F) 
is aangebracht, welke langs de frontplaten strijkt en hierdoor het 
aanzetten van vulmassa voorkomt. 

Een bijzondere vermelding verdient de kodtrog systeem Grun- 
del (Teek, III). Dit toestel beoogt door kunstmatige afkoeling de 
onafhankelijkheid tusschen den inhoud van den trog en het afkoelings- 
oppervlak. De afkoeling der vulmassa geschiedt hierbij met water, 
dat in en door metalen afkoelingslichamen (zakken) circuleert 
(Schets A, 1 tot 8). Roerarmen onmiddellijk tegen de afkoelingslicha- 
men geplaatst bevorderen de bevvi^ging der vulmassa. Het apparaat 
is naar ik meen te weten hier op Java nog niet in gebruik. Te 



'1B4 

oordoelen naai' de constructie van het roervverk, komt het mij 
voor, dat eene gelijkmatige beweging der geheele hoeveelheid vul- 
massa hiermede niet bereikbaar is, terwijl bovendien veel gele- 
genheid gegeven wordt voor het aanzetten van vulmassa tegen 
de wanden en bij het afwerken van weinig vloeibare massa's 
groote hoeveelheden in den trog zullen terugblijven. Het toestel 
lijkt mij wel voor verbetering vatbaar te zijn en zal daar- 
mede door het zeer groote afkoelingsoppervlak een beter af- 
koelingseffect verkregen kunnen worden dan met een koelmantel. 

Omtrent de toestellen van de Sangerhiiuser (Teek. V) valt op 
te merken, dat voor kunstmatige afkoeling gescheiden mantels 
aanwezig zijn (schets E). Het doel hiervan is eene meer gelijkma- 
tige afkoeling te bereiken dan zulks met één mantel over de 
geheele lengte van den trog het geval is. In deze laatste volgt 
het koelwater eene zekere strooming van den inlaat naar den 
uitlaat, waardoor dan in sommige gedeelten van den mantel-inhoud 
weiuig circulatie is en dus het water op die plaatsen weinig of niet 
ververscht wordt. In hoeverre dit gebrek door het aanbrengen van 
gescheiden mantels voorkomen kan worden is mij niet bekend. Zeker 
is het, dat de wijze, waarop de toevoer van water in den koel- 
mantel geschiedt, den meesten invloed heeft op eene goede circulatie. 
De roteerende sudmaische, systeem Pröber (Teek. VI), werd reeds 
op het eerste congres door Dr. Winter*) besproken. Bij dit systeem 
wordt de geheele trommel, nadat deze gevuld is, gedraaid op dezelfde 
w ze als met den suikerdroger het geval is. Binnen zijn buizen en 
stangen aangebracht, welke tot taak hebben de vulmassa dooreen 
te mengen, terwijl door de buizen water of stoom kan worden 
toegevoerd. Het toestel is ingericht voor luchtledigheid of luchtdruk. 
De afkoeling der vulmassa met dit toestel zou uiterst spoedig en zeer 
gelijkmatig geschieden, terwijl men zonder gevaar voor beschadiging 
dei' serpentijnen den gevulden trog na geruimen tijd rust weer in 
beweging kan brengen. Het apparaat is op Java nog niet ingevoerd. 
()|> het eerste congres werd door Dr. Winter op het voordeel 
gewezen, dat Bocktrommels op open maischen voor hebben, hetgeen 
hiei* op neei'komt, dat bij deze toestellen geen doode ruimte aan- 
wezig is en men door de aanwezigheid vim een water- tevens stooin- 
mantel er mede kan doen wat men wil. 

Hot effect van hot af koelwater is op .Fa va zeker veel geringer 
«lan in Kuropa: de temperatuur van hot water is hier altyd hooger 
en varieeit van 25 tot \i2^ C 



) Verhandelingen Ie Congres bl. 302. 
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Eenige fabrikanten, die met Bocktrono mei s werken, verstrekten 
mij opgaven over het afkoelingselTect op hunne fabiieken geconsta- 
teerd, dit bedroeg o. a, 

op Pohdjedjer in 42 uur gemiddeld 18^ C. 

Kawarassan » 12 a 15 » » 31 » 

Trangkil » 12 » » 15 » 

en op eene andere fabriek » 12 » » 25 » 

Nu zijn op eenige fabrieken met open maischen zonder kunst- 
matige afkoeling resultaten bereikt, welke niet veel minder zijn dan 
die met deBocktrommels verkregen. De cijfers, welke hierop betrekking 
Ixebben, zijn echter voor onderlinge vergelijking niet bruikbaar, om 
reden de afkoeling der vulmassa van veel omstandigheden afhankelijk 
is, welke misschien op geen twee fabrieken dezelfde zijn, o. a. van 
de temperatuur, waarbij het kooksel wordt neergelaten, de concen- 
tratie en de kwaliteit daarvan, de constructie en afmetingen der 
roertoestellen, den afstand waarop deze van elkaar geplaatst zijn en 
ook van den luchtstroom in de nabijheid der toestellen. 

Door die omstandigheden wordt ook het zeer uiteenloopende 
verschil in afkoeling verklaard, hetwelk op de fabrieken met open 
koeltroggen is geconstateerd, de afkoeling bedroeg o. a. 
op de fabriek Ngandjoek in 12 uur gemiddeld 15^ C. 
» Redjosarie » 12 x> i 15 » 

» Poerwodadie d 12 » » ± 14 d 

Op de fabriek Tangarang, waar de vulmassa bij zeer hooge 
temperatuur (73 a 75^ C.) werd neergelaten, is zelfs eene afkoeling 
van 20^ C. per 12 uur geconstateerd; de opname der temperatuur 
geschiedde daar echter niet geregeld. 

Op andere fabrieken was de afkoeling met open troggen 
evenwel veel minder, o. a. 

op de fabriek Winongan in 

» » » Wonoredjo » 

» » » Sempalwadak » 

» » » Oending » 

» )) Remboen » 

» » » Pagongan » 

Met een watermantel wordt in den beginne vrij algemeen 

eene afkoeling van 2 graden, soms zelfs meer per uur verkregen. 

Naarmate de temperatuur der vulmassa afneemt wordt het effect 

van het koelwater voortdurend geringer, zoodat ten slotte bij vollen 

watertOLVoer de temperatuur van het uitstroomende water slechts 
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weinig tiende graden hooger is dan van het instroomende en de 
afkoeling der vulmassa dan maar '/^ graad per uur bedraagt. 

Te oordeelen naar de resultaten, welke tot nu toe in het alge- 
meen door wateraf koeling zijn verkregen, komt het mij voor, dat 
het effect van den watermantel nog niet zoo overwegend is, dat daar- 
door de meerdere onkosten eener Bockirommelinstallatie worden 
opgewogen. Ik neem echter giarne aan, dat door verbetering van 
deze toestellen, wanneer het b. v. gelukt het afkoelwater in veel 
grootere hoeveelheden dan thans het geval is met kracht door den 
mantel te persen, zoodat ook betere circulatie in den koelmantel ver- 
kregen wordt, het effect nog verdubbeld kan worden en men dus 
in eenzelfde tijdsruimte driemaal meer afkoeling verkrijgt dan 
met een trog zonder koelinrichting. 

De w.itermantel kan ook dienst 'doen voor aanwarming der 
vulmassa met behulp van stoom of warm water, met het doel om door 
die aanwarming het valsche grein, dat eventueel tijdens de afkoeling 
ontstaat, weer op te lossen. 

Zoolang men te doen heeft meteen moederloog van betrekkelijk 
hooge zuiverheid en het valsche grein in geringe hoeveelheden aan- 
wezig is, gelukt dit vrij wel, maar bij de zeer taaie massa met lage 
afloopstropen, waarmede wij bij de toepassing dezer werkwijze op 
Java te doen hebben, wordt het oplossen van valsch grein nooit 
volkomen bereikt. Het is in de practijk gebleken, dat zelfs bij sterke 
verhooging der temperatuur, hetgeen uren tijds kostte, maar weinig 
valsch grein werd verwijderd, bovendien was de verwarming 'der vul- 
massa zeer ongelijkmatig, zoodat zelfs verschillen van 10'* C. in het 
midden en aan den kant werden geconstateerd. 

De heer van Vloten (Trangkil) deelt mij hieromtrent mede, 
dat op zijne fabriek door aan warmen der massa tot op 75^ C. het 
centrifugeeren wel gemakkelijk ging, het valsche grein verdween echter 
niet geheel. Op de fabriek Kawarassan werd eveneens door aanwar- 
ming een ge nakkelijker centrifugeeren geconstateerd, omdat de massa 
meer liquide werd, maar het valsche grein bleef aanwezig; op Poh- 
djedjer had zelfs eene temperatuursverhooging van 20^ C. geen effect. 

Zeer zeker wordt door aanwarmen wjer suiker opgelost, zoo- 
wel van het primaire kristal als van het valsche grein, maar die 
bewerking wordt nadeelig voor het rendement, omdat de tijd, welke 
in een dergelijk geval voor afkoeling overblijft, gewoonlijk niet vol- 
doende is om hetgeen door oplossing verloren ging weer terug te 
winnen. Wanneer men trouwens in het bezit is van een goede kook- 
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pan en veel zorg aan de kooksels besteedt, dan is het ontstaan van 
valsch grein in de roertoestellen, wanneer deze goed geconstrueerd 
zijn, vrij wel uitgesloten. 

Behalve koeltroggen vereischt de toepassing der dubbele nakris- 
tallisatie toestellen, welke voor het verkrijgen van de gewenschte resul- 
taten van niet minder belang zijn en ik heb gemeend die in 't kort 
te moeten bespreken, omdat daaraan sedert de invoering der 
nieuwe werkwijze bijzondere eischen worden gesteld. 

In de eerste plaats komt voor een korte bespreking de kookpan 
in aanmerking, maar aangezien hiervoor op dit congres eene aparte 
verbande ing is uitgeschreven heb ik hierover slechts weinig te zeggen. 

De toepassing der werkwijze, waarvan hier sprake is, vereischt 
het bijtrekken van zeer groote hoeveelheden stroop bij dehoofdsui- 
kervulmassa. Wanneer men nu ten behoeve der bij te trekken stroop, 
de hoeveelheid hoofdsuikerkooksel niet zonder gevaar voor het gere- 
gelde bedrijf kan verminderen, dan is vergrooting der kookcapaci- 
teit noodig. 

In 't algemeen heeft men rekening te houden met eene hoe- 
veelheid bijtrekstroop, die varieert van 30 tot 50% der totale 
hoeveelheid vulmassa en aangezien het stroopbijtrekken gewoonlijk 
eerst dan geschiedt, als de hoofdsuikervulmassa reeds tamelijk sterk 
is ingedikt, zoo moeten aan de pan ook hoogere eischen gesteld 
worden omtrent het toelaten eener goede circulatie. Bij kookpannen, 
die tengevolge van haar vorm of van de hgging der stoomslangen 
weinig circulatie toelaten, doet zich het geval voor, dat de ver- 
menging van de stroop met de primaire vulmassa te veel tijd vor- 
dert (gewoonlijk meer dan daarvoor disponibel is) en dan toch 
nog dikwijls geene homogene massa wordt verkregen. 

Er bestaan echter middelen om een gebrekkige circulatie te verbe- 
teren, o. a. door het aanbrengen beneden in de pan van een serpentijn 
voorzien van openingen, waardoor men drogen stoom direct in de massa 
kan brengen (patent Claassen). Tegelijk met het intrekken der stroop 
heeft de toevoer van stoom plaats; deze dringt met kracht in de 
massa en bevordert hierdoor de circulatie en doordat de stoom 
in de vulmassa condenseert, bestaat er ook geen gevaar voor het 
verminderen der luchtledigheid in de pan. Eveneens kan een der- 
gelijke serpentijn, maar met grootere openingen, dienst doen voor 
een betere verdeeling der stroop (of tjing), hetgeen ook weer eene 
vluggere vermenging met de primaire vulmassa ten gevolge heeft. 

Het Intrekken van lucht (patent Winter) in plaats van stoom 
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bevordert eveneens de vermenging en de circulatie, maar doet het 
luchtledig onmiddellijk dalen, omdat de luchtbellen door de 
massa heen strijken en aan de oppervlakte expandeeren. Winter 
vond hierin een middel om valsch grein in de pan zelve op te 
lossen; doordat de luchtledigheid bij toevoer van lucht direct 
vermindert, stijgt tegelijker tijd de temperatuur der massa zeer 
vlug en lost het valsche grein weer op. 

De aanwezigheid van een proefstok, die tot in het midden reikt en 
een proefkraan beneden aan de pan aangebracht, waardoor men in 
staat is tijdens liet bedrijf grootere monsters te nemen, zijn beide 
vereischten. wanneer men het kookproces goed wil contróleeren; zoo 
ook de aanwezigheid van twee thermometers, waarvan de een in de 
bovenste vulmassalaag en de andere tot beneden in de pan reikt. 

Door de invoering der nieuwe werkwijze is tevens het tingen 
der vulmassa, een der ergste grieven tegen de oude methode, 
vervallen. Het vul massatransport van de koeltroggen naar de 
centrifuge batterij geschiedt thans mechanisch, maar het is lang 
niet onverschillig, welke inrichting men hiervoor gebruikt. ledere 
mechanische voortbeweging der vulmassa gaat min of meer gepaard 
met het vernietigen van suikerkristallen, hetgeen verlies berokkent, 
en dit erkennende zal men zeker toegeven, dat het eenvoudigste 
vul massatransport, waarbij alle mechanische voortbeweging der 
suikerkristallen zelf wordt vermeden, ook het beste zal zijn. 

In de gunstigste conditie in dit opzicht verkeeren de fabrieken, 
waar de vulmassa in een op rails hangend wagentje wordt afgetapt en 
de inhoud direct in de centrifuges uitgestort. Verliezen door morsen 
en verbrijzelen der suikerkristallen worden hierbij geheel vermeden, 
terwijl stagnatie in het bedrijf door het defect raken der transport- 
inrichting is uitgesloten. 

Een dergelijk vul massatransport kan wel altijd daar worden geïn- 
stalleerd, waar de centrifugebatterij direct onder de koeltroggen is 
geplaatst, maar in de fabrieken hier op Java is dit maar zelden 
het geval. In vele gevallen echter, waar de koeltroggen en centrifuges 
op ongeveer dezelfde hoogte staan, is het toch mogelijk een dergelijk 
vulmassatransport aan te brengen. Die fabrieken vervallen dan 
echter in de aanschaffing van een lift om de masse-cuitewagentjes 
boven de centrifuges te brengen, of, wanneer men met Weston- 
centrifuges werkt, boven den verzameltrog, waarin de vulmassa 
wordt uitgestort. 

üp dit vulmassatransport, waarbij de massa zelf in rust blijlt, 
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vol^t het reeds minder practische door middel van eene vulmapsa- 
ponip. Eene dergelijke pomp maakt ook altijd de aanwezigheid van 
een verzameltrog boven de centrifuges noodig, omdat directe vulling 
hiermede onmogelijk is. Het breken der kristallen wordt door de 
wrijving langs de wanden der pijpleiding niet geheel vermeden, terwijl 
bij minder goede systemen ook nog lucht in de massa wordt geperst. 
Het onklaar raken van dergelijke pompen behoort niet tot de zeld- 
zaamheden, hetgeen in den afgeloopen maaltijd meermalen is gebleken. 
Veel minder bruikbaar en zelfs gebrekkig zijn die toestel- 
len voor vulmassatransport, waarbij gebruik gemaakt wordt van 
g 'ten met een roerwerk, kettingpompen en transportladders. Goten 
met een roerwerk hebben de slechte eigenschap van veel kristal te 
breken en lucht in de vulmassa te brengen. Papmolens zijn bij 
sommige vul massatransporten onvermijdelijk, wanneer zij nl. dienst 
moeten doen als verzamelaar en als mengtrog om de vulmassa 
vóór het centrifugeeren nog met stroop te verdunnen. Om het 
breken der kristallen in dergelijke papmolens zooveel mogelijk 
te voorkomen, verdient het aanbeveling het roerwerk van ronde 
ijzeren vingers te voorzien, in plaats van zooals meestal 't geval 
is van hoekige en scherpe ijzers. Transportladders en kettingpom- 
pen zijn, behalve de andere gebreken die hun aankleven, ook uit het 
oogpunt van zindelijkheid niet aan te bevelen; beiden maken boven- 
dien de aanwezigheid van een verzameltrog boven de centrifuges noodig. 

Ik had in den afgeloopen maaltijd gelegenheid het voor- 
deel van een doelmatig en eenvoudig vulmassatransport, waarbij 
alle beweging der vulmassa zelfvermeden werd, te leeren kennen. Op 
de fabriek Wonoredjo, waar vroeger het vulmassatransport ge- 
schiedde door middel van een goot met roerwerk, papmolen en lift 
en dan verder nog met een vulmassawagentje, had ik alle onaan- 
genaamheden van eene dergelijke onpractische inrichting ruimschoots 
ondervonden. Door de lange transportgoot met papmolen te vervan- 
fi;on door een paar rails, waarop de vulmassawagens tot onder de 
koeltroggen gebracht worden, kregen we een veel eenvoudiger 
transport, dat ons nooit in den steek liet en ook niet meer bedie- 
nings-personeel vereischte. Bij overigens volkomen gelijke werkwijze 
als in vorige jaren werd in de afloopstroop minder microscopisch 
fijn kristal gevonden, terwijl de hoeveelheid suikerstof, die zich 
in den suikerdroger verzamelde, nog niet het vijfde gedeelte van 
vroeger bedroeg. Er was d is blijkbaar minder kristal gebroken. 

De invooi'inu dor dubbele nakristallisatie stelt ook hoogere 
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eischen aan het station, dat voor het centrifugeeren der gemengde 
vulmassa moet dienen: l*' omdat een grooter quantum vulmassa 
dan vroeger verwerkt moet worden, evenredig aan de hoeveelheid 
stroop die bijgetrokken is, 2^ omdat het centrifugeeren van der^ 
gelijke gemengde kooksels veel langzamer gaat, tengevolge van 
den hoogen graad van viscositeit, waarin die sterk ingedikte massa's 
met zeer veel niets uikerstoffen verkeeren. Het is deze laatste 
eigenschap, nl. de vicositeit, die ook bijzondere eischen stelt aan 
de centrifuges met betrekking tot de snelheid van de trommel en 
den vorm van het centrifugegaas. Voor het afscheiden der suiker- 
kristalten van de taaie stropen bleek het noodig te zijn de snelheid 
aanmerkelijk te vermeerderenen tot op 1000 en zelfs 1200 omwentelin- 
gen per minuut op te voeren, terwijl het uitstropen gemakkelijker 
plaats had, wanneer de trommel voorzien was van gaas met 
langwerpige openingen in plaats van met ronde. 

Bij den overgang tot de nieuwe werkwijze hebben de fabrieken het 
oude centrifugesysteem vervangen door de moderne Fescas, doch ver- 
reweg de meeste door de echte Weston- centrifuges. Bij deze beide sys- 
temen is de snelheid tot zelfs 1200 en meer omwentelingen per minuut 
opgevoerd; zij worden voor een veel grooteren vul massa-inhoud ge- 
construeerd dan vroeger het geval was en zijn voorzien van een bene- 
denuitlaat voor de suiker, hetgeen het werk aanmerkelijk be- 
spoedigt. 

De Fesca-systemen met onderbeweging hebben altijd goed 
voldaan op raffinaderijen voor het afdraaien van zeer zuivere produc- 
ten en ook op suikerfabrieken, waar men met zuivere tjingkooksels 
te d en had; maar bij het centrifugeeren van gemengde vulmassa's, 
zooals men die bij deze werkwijze verkrijgt, bleken ze in hooge 
mate de eigenschap te hebben om op een gevaarlijke manier te 
slingeren, wanneer de vulling in volle vaart geschiedde, eene eigen- 
schap, die de Weston-centrifuge in veel minderen graad heeft en die 
bij deze gemakkelijk kaï worden opg ?hev3n. Bij de Fescas is men 
gewoonlijk verplicht de trommel te vullen, wanneer deze nog maar 
heel weinig vaart heeft, maar aangezien het dan geruimen tijd duurt, 
voordat de maximum snelheid is bereikt, wordt de capaciteit van een 
dergelijke centrifugebatterij beduidend verminderd. 

Naar ik meen te weten heeft de Halle'sche machinenfabrik thans 
de constructie der Fesca centrifuge gewijzigd door aanbrenging 
van eene vaststaande as, w^aardoor het slingeren der trommel geheel 
vermeden wordt. 



141 

Wanneer men rekening houdt met het feit, dat bij de nieuwe 
werkwijze 30 tot 50% moer vulmassa gecentrifugeerd moet worden 
en dat die gemengde massa's door hunne meerdere viscositeit veel 
moeilijker uitstropen, dan zal in het algemeen eene vermeerdering 
der centrifugecapaciteit met 60 tot 75 yo noodig zijn, afgezien nog 
van de meerdere snelheid, die deze toestellen moeten hebben. Dit 
cijfer is natuurlijk alleen gebaseerd op waarnemingen uit de prac- 
tijk en gaat niet voor alle fabrieken op. Sommige verkeeren in de 
gunstige omstandigheid, dat de vulmassa's zelfs wauneer op zeer 
lage afloopstropen wordt gewerkt, zich hij de meerdere snelheid der 
moderne centrifuges toch nog gemakkelijk laten afdraaien, terwijl 
andere voorzien van een veel ruimere centrifugecapaciteit niet dan 
met groote moeite die werkwijze kunnen volhouden. 

Doordat de hoeveelheid hoofdsuiker, welke thans in ééne be- 
werking verkregen wordt, in het algemeen 15 tot 20//© meer bedraagt 
dan volgens de oude methode, krijgen we ook meer suiker te drogen; 
daarbij is tevens de waarneming gedaan, de suiker met zeer 
lage afloopstropen gewoonlijk kleverig is en het dan veel moeilijker is 
haar droog te krijgen. Van den suikerdroger wordt dus ook meer ge- 
vergd. Deze toestellen hebben echter gewoonlijk meer capaciteit dan 
waarvoor ze geleverd zijn; bovendien heeft men door verhooging der 
temperatuur of wijziging van het aantal omwentelingen van den 
droger het eenigszins in de hand de capaciteit te verbeteren. 

Ik ga thans over tot de bespreking der werkwijze. 

De vulmassabereiding, zooils die thans in den meest rationeelen 
vorm in de Java-suikerindustrie wordt toegepast, omvat twee scherp 
van elkander gescheiden bewerkingen: 1^ de kristallisatie met na- 
kristallisatie door verdamping in de pan, 2^ de nakristallisatie door 
afkoeling in de roertoestellen. 

Reeds in vroegere jaren had men in Duitschland in de bietsuiker- 
industrie getracht door het indikken van afloopstroop tegelijk met de 
primaire vulmassa en daarop volgende afkoeling in de roertoestellen 
het rendement aan Ie. produkt te verbeteren (patent Küthr & Anders). 

Eerst veel later, naar ik meen in 1894, werd door Manoury in 
Frankrijk op eene dergelijke werkwijze patent genomen en voorde 
invoering van het procédé met veel overdrijving reclame gemaakt. 

Door achtereenvolgens bij de primaire vulmassa stropen van ver- 
schillende zuiverheid bij te trekken en in te dikken zou men dan, 
altijd volgens Manoury, na afkoeling in de roertoestellen, de vul- 
massa bij het centrifugeeren kunnen splitsen in suiker direct geschikt 
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voor consumptie, melasse en afloopstroop van hoogere zui- 
verheid 

Men schijnt in Europa over het resultaat van dergelijke 
procédés niet tevreden te zijn; de klachten, dat de verkregen suikers 
te ajchrijk worden, daardoor aan marktwaarde vei liezen en soms 
zelfs als Ie produkt onverkoopbaar zijn, worden althans vi'ij alge- 
meen vernomen. Als bijzonder gunstig i'esultaat zij hier vermeld, 
dat op de fabriek Sas van Gent in de campagne 1894 volgens die werk- 
wijze een zeer mooi Ie produkt van 96,4 polarisatie en slechts 
0,855 asch werd verkregen met een afloopstrooj) van 62,4 zuiverheid, 
dus zeer nabij den melassefactor. 

Toen de nieuwe wijze van vulmassaverweiking in de Java- 
suikerindustrie werd ingevoerd, kon zeker niemand vermoeden, 
dat door do rationeele toepassing ervan de ontsuikering der stropen 
tegelijk met de hoofdsuikervulmassa zoover gedi'cvon zou kunnen 
wordenals thans reeds op vele fabrieken gebleken is bereikbaar te zijn. 

Waar toch in de bietsuikerindustrie in het gunstigste geval 
de uiterste grens van uitputting der stropi*n i'eeds bereikt is, wan- 
neer de afloop nog omstreeks 60 zuiverheid heeft, is men op Java 
reeds gekomen tot op eene schijnbare zuiverheid der afloopstrooj) 
van 30. Dit resultaat is nog slechts in zeer enkele gevnllen be- 
reikt en het moet nog bewezen worden, of het met het oog op de 
kwahteit dei' suiker wel raadzaam is. de ontsuikeiing dei' stropen 
zoover te drijven; maar ik wil hiermede alleen aanduiden, dat 
wij in ieder geval door de toepassing van dit pi'Océrlé, op de biet- 
suikerindustrie een grooten voorsprong hebben verkregen, welke 
door haar, op dit punt altlians. nooit kan worden ingehaald. 

Het succes hier op Java verkregen is evenwel lang niet onver- 
deeld, d.w.z. dat de resultaten tot nu toe overal niet even gun- 
stig zijn geweest en dit meen ik voornamehjk aan de volgende 
oorzaken te moeten wijten: i^ is de installatie, welke voor deze 
werkwijze dienst moet doen, dikwijls in verschillende opzichten 
gebrekkig; 2^ ontbreekt h^t nog op sommige fabrieken aan het 
noodige personeel volkomen vertrouwd met het werk. Dikwijls 
heeft men gelegenheid fabrikanten te hooren vei'klaren, dat de 
resultaten op hunne fabriek nog niet zijn zooals men die gaarne 
zou willen hebben, omdat de capaciteit of bruikbaarheid van het 
een of andere toestel te kort schiet. 

Het gebrekkige der installatie vertoont zich meestal in eene te kleine 
kookcapaciteit, een te gering aantal koidtroggen en eene ontoereikende 
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centrifuge-installatie. Het gebrek van eene te kleine kookpan kan niet 
met succes verholpen worden door een deel van den arbeid der pan 
op de koeltroggen over te brengen; omgekeerd kan echter het nadeel 
van een te klein aantal koeltroggen, waardoor men minder afkoeling 
en dus ook geringere nakristallisatie verkrijgt, grootendeels gecompen- 
seerd worden door een zeer ruime kookcapaciteit, ofschoon misschien 
ten kostp. van de kwaliteit der suikers. 

Men heeft dikwijls getracht het gebrek van te weinig kookca- 
paciteit op te heffen door het aanbrengen van een kalender; hier- 
mede is dan wel de inhoud der pan vergroot, maar tevens ook de 
vorm gewijzigd, terwijl het verwarmend oppervlak hetzelfde is geble- 
ven. Tracht men door hoogeren stoomdruk in het te kort van het 
verwarmend oppervlak te voorzien, dan ontstaat al spoedig ge- 
vaar voor oververhitting der massa in de nabijheid der* serpen- 
tijnen en ontleding van suiker. De kansen hiertoe worden dan nog 
vermeerderd door de minder gunstige circulatie, welke het gevolg 
is van de wijziging van den diameter tot do hoogte der pan door 
het aanbrengen van den kalendeï'. 

Zonder goede toestellen kan niemand goed werken en met 
goede toestellen krijgt de fabrikant alleen dan de gunstigste resul- 
taten, wanneer er ook voldoende personeel, ten volle vertrouwd met 
de thans gevolgde wijze van suikerfabrikatie, aanwezig is. Door de 
invoering der nieuwe werkwijze hebben vele fabrikanten gebroken 
met het ancien régime, dat den baas-suikerkoker aan het hoofd 
der fabrikatie plaatste. De tegenwoordig gevolgde kookmethodes 
maken het meer dan vroeger noodzadelijk, dat de personen, die de 
fabrikatie leiden, ook bekend zijn met het suikerkoken en met de 
behandeling van een kooksel Het is geen kunst den inlandschen 
of Chineeschen suikerkoker aanmerkingen te maken over een 
kooksel, dat hij bezig is te verknoeien of over een ander dat totaal 
mislukt is en zich niet laat centrifugeeien, maar er behoort eene 
zekere hoeveelheid practische kennis en zelfvertrouwen toe, 
om in dergelijke gevallen hulp en verbetering aan te brengen, 
door zelf de hand aan 't werk te slaan, terwijl door een voortdurende 
controle op het kookproces het verkrijgen van slechte en oncentri- 
fugeerbare kooksels voorkomen moet worden. 

Het er^rste gedeelte der werkwijze omvat, zooals reeds gezegd is, 
de bereiding van het hoofdsuikerkooksel en de nakristallisatie in 
de pan, door het bijtrekken en indikken met de primaire vul- 
massa van eene berekende hoeveelheid afloopstroop. Deze stroop heeft 



.* 



144 

ten doel het hoofdsuikerkooksel te omwikkelen en in vloeibaren 
toestand te houden, waardoor het dan mogelijk wordt bij toene- 
mende concentratie nog meer water aan de primaire vulma^sa te 
onttrekken, hetgeen het verdere uitkristalliseeren (nakristallisatie) 
van suiker uit de moederloog ten gevolge heeft. Bevat de bijge- 
trokken stroop zelf nog kristalliseerbare suiker, dan kan ook 
hiervan bij voortgezette indikking een gedeelte tegelijk met de 
hoofdsuiker gewonnen worden. 

De gemengde vul massa moet voor de verdere behandeling in 
de koeltroggen en later in de centrifuges aan bepaalde eischen vol- 
doen: 1^. zij moet in de koeltroggen neergelaten een voldoenden graad 
van vloeibaarheid hebben om gelijkmatig geroerd te kunnen worden 
en verdere toevoeging vanstroop ter verdunning tijdons de afkoeling 
moet onnoodig zijn; 2^. bij het einde der afkoeling moet zij nog 
goed centrifugeerbaar zijn en 3^ moet zij het hoogst mogelijke ren- 
dement opleveren. 

Om aan de twee eerste eischen te voldoen moet de gemengde 
vulmassa een bepaalden graad van concentratie en zuiverheid hebben 
en mag er geen valsch grein in beduidende hoeveelheid aanwezig 
zijn. Rekening houdende met de toestellen, die men tot zijne beschik- 
king heeft, leert men door practische ervaring spoedig den graad 
van concentratie en zuiverheid kennen bij welken de vulmassa aan 
de twee eerste voorwaarden voldoet, terwijl door oordeelkundig ko- 
ken het ontstaan van valsch grein grootendeels kan vermeden wor- 
den. Met de kennis van den vereischten graad van concentratie en 
zuiverheid tot basis, en wetende hoeveel diksap van bekend gehalte 
per etmaal verkookt moet worden, kan men door eene eenvoudige 
berekening voor ieder kooksel bepalen, hoeveel hoofdsuiker vul- 
massa en hoeveel bijtrekstroop van bekende samenstelling noodig 
is. Op deze manier werkt men rationeel en bespaart zich vele 
teleurstellingen bij de verdere afwerking in de koeltroggen en 
het centrifugeeren. 

Om aan de derde voorwaarde nl. het verkrijgen van het 
hoogst mogelijke rendement te voldoen, moet afgezien van ver- 
mijding van fijn grein, dat bij het centrifugeeren niet winbaar is, 
nog in 't bijzonder gelet worden op de concentratie. 

Het is gebleken, dat eene te ver gedreven indikking van 
dergelijke gemengde vulmassa's toch niet altijd een meerder uitkris- 
talliseeren van suiker, althans in winbaren vorm, tengevolge had. 
De reden hiervan moet gezocht worden in den hoogen graad van 



viscositeit, welke zulke massa's door die sterke indikking ver- 
krijgen. 

De uitvoerige proeven van Claassen over de viscositeit van sui- 
kerhoudende vloeistoffen, gaven tot resultaat, dat bij sterke overver- 
zadiging met daarop volgende afkoeling de viscositeit der kooksels 
in hooge mate toenam en dat tengevolge van die viscositeit de 
voorwaarden voor het uitkristalliseeren der suiker veel ongunstiger 
werden. Uit zijne proeven blijkt, dat bij eenzelfde zuiverheidsgraad 
meer rendement en suiker van betere kwaliteit werd verkregen bij 
mindere concentratie (dus jonger koken) der vul massa. Als een zeer 
buitengewoon geval haalt hij aan, dat een vul massa van 91 Brix en 
63 zuiverheid, 7,4 % meer rendement opleverde dan dezelfde massa 
ingedikt tot 92,3 Brix De zuiverheid der afloopstroop bedroeg in 
het eerste geval 58 en in het andere 61,1. 

Om nu den juisten graad van concentratie te leeren kennen, 
welke de vul massa moet hebben om daaruit het hoogste rendement 
te kunnen behalen, moet men rekening houden met den aard der 
sappen en stropen die verwerkt worden, d. w. z. wij moeten 
behalve de zuiverheid ook de viscositeit daarvan leeren kennen. 

Op dit gebied is, n:iar ik meen, in de Ja va-suikerindustrie nog 
niets verricht. In den afgeloopen maaltijd heb ik een begin gemaakt 
met het nemen van proeven omtrent deze aangelegenheid; de ver- 
kregen uitkomsten zijn echter nog onbeduidend, zoodat de mededee- 
ling hiervan op *t oogenblik geen waarde zou hebben. Ik releveer 
dit punt dan ook maar alleen, opdat uok anderen hunne aandacht 
aan deze technische quaestie zullen wijden. 

Wanneer het nu later uit proeven in het fabriek sbed rij f 
werkelijk blijkt, dat om hetzelfde rendement te verkrijgen de con- 
centratie der vulmassa niet zoover gedreven behoeft te worden als 
thans vrij algemeen nood g geacht wordt en dan tevens het middel 
wordt f;angewezen om den juisten graad van concentratie te kun- 
nen bepalen, die voor het verkrijgen van het gunstigste rendement 
noodig is, dan zal dit ons een groeten stap vooruitbrengen in het 
rationeele bedrijf der kookpan en zullen vilen zich het gemartel 
kunnen besparen om met eene ontoereikende kookpan-installatie 
tocli kooksels van 95" Brix te willen fabriceeren, die ten slotte ook 
nog slechtere suikers opleveren Ik ben ook van meening, dat liet 
procédé, waarbij men alleen door nakristallisatie in de pan eene 
rendementsverbetering tracht te verkrijgen, juist zoo dikwijls teleur- 
stellingen heeft opgeleverd, omdat men den gunst'gsten graad van 
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concentratie niet kennende de indikking der vul massa te ver 
heeft gedreven . 

In *t algemeen wordt op de (ahrieken, welke de dubbele nakris- 
tallisatie toepassen de concentratie der gemengde vulmassa lot 01 
a 94» Brix opgevoerd. De zuiverheid geelt grootere verschillen 
aan nl. van 63 tot 80; dit wijst er op, dat de werkwijze niet overal 
op het voordeeligst wordt toegepast. Gewoonlijk was de oorzaak 
hierin gelegen, dat te kleine kookcapaciteit het bijtrekken van de 
vereischte hoeveelheid stroop onmogelijk maakte. De meeste fabrie- 
ken verkregen een gemengde vulraahsa van gemiddeld 70' zuiverheid; 
sti'ooptoevocr tijdens de afkoeling was dan zelden noodig en bleef de 
massa na afkoeling nog goed centrifugeerbaar . Bij lagere zuiverheden 
werden dikwijls moeilijkheden ondervonden bij het afdraaien wegens 
den hoo<:en graad van viscositeit, waarin die kooksels dan verkeerden. 

Van invloed op het rendement is ook de kwahteit van het 
grein. Wie rendementsproeven genomen heeft met kooksels v n fijn 
en grof kri-tal zal daarbij tot het resultaat zijn gekomen, dat men 
Niet eene middelmatig fijn grein een beter rendement verkrijgt 
dan met een grof kristal. Ik heb hierbij zelfs verst-hillen tot 3% 
kunnen constateeren, hetgeen wel hierin verklaring kan vinden, dat 
in een kooksel met betrekkelijk groote kristallen de gelegenheid 
voor de vorming van valsch grein gunstiger woi'dt omdat de hoe- 
veelheid kristallen in zoo n kooksel kleiner is ïusschen de kristal- 
len is dan meer ruimte aanwezig, waardoor de suikermoleculen 
gelegenheid hebben om nieuw grein te vormen, in plaats van zich 
aan het reeds bestaande af te zetten. Bij het centrifugeeren gaan 
de secundaire kristallen g'ootendeels met de str.«op verloren. 

Men is daarom in dit opzicht het meest verzekerd van een goed 
rendement, wanneer er op een middelmatig fijn grein gewerkt 
wordt en te meer nog vinden wij aanleiding dit te doen, omdat een 
mooi grof kristal toch niet beter betaald wordt. 

Het bijtrekken der berekende hoeveelheid sti'oop geschiedt 
wanneer het hoofdsuikerkopksel reeds een vrij hoogen graad van 
concentratie heeft bereikt. Het verdient zeker aanbeveling de bij- 
trekstroop vooraf te elimineeren of te bai'boteeren ; in ieder geval 
moet de koude stioop aangewarmd worden tot op een temperatuur 
minstens «.elijk aan die van het kooksel in de pan. Het bijti*ekken 
kan geschieden direct van uit de reservuirs of van uit de stroop- 
pan, w^aarin men vooraf heeft aangewarmd. Het is daarom practisch 
de reservoirs zoo dicht mogelijk bij de pun en liefst op dezelfde 
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hoogte als deze te plaatsen, men heeft het dan in de hand het 
bijtrekken naar goedvinden te regelen, terwijl, wanneer die reservoirs 
lager en op grooter afstand van de pan opgesteld zijn, het bijtrek- 
ken dikwijls niet dan zeer langzaam kan geschieden. 

Om eene goede vermenging der hoofdsuikervulmaFsa met de bij- 
getrokken stroop te verkrijgen heeft men ook w^el zijn toevlucht ge- 
nomen tot eene voorafgaande verdunning der siroop met water tot 
een densiteit van ± 65 Brix. Afgezien daarvan, dat de stroop door 
die verdunning n)eer ruimte inneemt en het overtollige water ten 
koste van veel stoom verdampt moet worden, is dit hulpmiddel bij 
een goed geconstrueerde pan, waarin de massa gemakkelijk circu- 
leert, geheel overbodig, terwijl bij een gebrekkig vacuüm het doel 
zeker veel beter bereikt w-ordt door de stroop met behulp van een 
geperforeerde serpentijn, onder gelijktijdigen toevoer van een weinig 
stoom of lucht in de pan te verdeelen. 

Geschiedt het bijtrekken van stroop te vlug dan verzamelt zich een 
groot gedeelte hieivan aan de oppervlakteder vulmassa ; in 
dit geval wordt het dikwijls onmogelijk eene homogene massa te 
verkrijgen. Door de voortgezette indikking wordt de massa zoo 
stijf, dat zelfs bij de best geconstrueerde pannen weinig circulatie 
meer mogelijk is; onder die omstandigheden kan eene innige ver- 
menging met de primaire vulmassa niet meer plaats hebben. 

Wie het bijtrekken van groote hoeveelheden stroop bij de hoofd- 
suikervulmassa heeft toegepast zal in den beginne waarschijnlijk 
wel eens kennis geniaakt hebben met de onaangename gevol- 
gen, die eene onvoldoende vermenging der vulmassa met de stroop 
veroorzaakt. De heiinnering aan het gesukkel om het kook- 
sel in zulke gevallen uil de pan te krijgen, is dan een waar- 
borg, dat men in 't vervolg op dit punt meer op zijn hoede zal zijn. 

Indien men den gt*w^enschten graad van concentratie, waarbij 
het kooksel neergelaten moet worden, alleen door routine d. i. op *t 
oog wil beoordeelen, dan geeft dit zeker dikwijls, tengevolge van 
den uiteenloopenden aard van sappen en stropen, aanleiding tot mis- 
rekening. Ken toestel, waarmee direct aan de pan controle kan wor- 
den uitgeoefend over den s^raad van concentratie, bestaat voor 
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zoover ik weet nog niet; de brasmoscoop van Cuhin is alleen 
geschikt voor de controle op liet vei koken van diksap (dus bij 't 
begin van het kook proces) en stroop. 

Zoolang geen beter middel gevon len wordt is de zekerste, of- 
schoon nog al omslachtige methode, wellicht deze, dat men met bj- 
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hulp der aftapkraan een flink monster uit de pan neemt en dan 
volgens de verdunningsmethode door oplossing in warm water de 
densiteit bepaalt. Heeft men vooraf eene tabel voor de herleiding 
tot de normaal temperatuur opgemaakt, dan is zoo'n bepaling in 
weinig minuten uit te voeren. 

Het tweede gedeelte der werkwijze heeft ten doel de nakristal- 
lisatie in de roertoestellen door middel van al koeling. Nadat de 
vulmassa in de koeltroggen is neergelaten verkeert de stroop, welke 
de suikerkristallen omgeeft, in een toestand van oververzadiging 
tengevolge der sterke concentratie. Bij verdei-e afkoeling heeft dan 
op nieuw afscheiding van suiker plaats, welke voortduurt zoo lang 
afgekoeld wordt en de toenemende graad van viscositeit, als gevolg 
der afkoeling, het verdere uitkristaUiseeren niet belet. 

Het effect der nakristallisatie is dus afhankelijk 1^ van de in- 
tensiteit der afkoeling gedurende de daarvoor beschikbare tijdsruimte; 
2<>. van de hoeveelheid kristalliseerbar-e suiker, welke nog in de moeder- 
loog aanwezig is; 3^ van den graad van verzadiging en oververza- 
diging, waarin de moederloog verkeert; 4®. van den aard der massa, 
met betrekking tot hare viscositeit. 

Beschikt men over een aantal toestellen, waarmede men in de 
beschikbare tijdruimte eene ruime afkoeling kan verkrijgen, dan is 
het meer rationeel het kooksel bij eene hooge temperatuur en mindere 
concentratie neer te laten, omdat dan door eene gelijkmatige afkoeling 
en beweging een beter ontwikkeld kristal en ook een heter produkt 
wordt verkregen. Bij een hoogcn warmtegraad heeft de' afkoeling in 
den beginne ook spoediger plaats en de massa is minder taaivloeibaar; 
de voorwaarden voor de nakristallisatie worden hierdoor gunstiger 
en bovendien verlicht men hierdoor eenigszins de taak der 
kookpan. 

Is de moederloog reeds in de kookpan zoover ontsuikerd, dat 
daarin nog maar weinig kristalliseerbare suiker overblijft, dan 
is het effect der nakristallisatie in de koel troggen naar evenredigheid 
minder. Dit wordt duidelijk uit een paar proeven, welke ik, om het 
effect der nakristallisatie bij verschillende zuiverheidsgraden der 
moederloog te leeren kennen, met behulp van den door Dr. Winter 
geconstrueerden filterthermostaat heb genomen. De proef geschiedde 
met drie kooksels van dezelfde densiteiten dezelfde temperatuur der 
vulmassa bij het neerlaten in de koeltroggen. Het resultaat werd 
opgenomen, nadat de massa lO» C. was afgekoeld en is in deze tabel 
vermeld. 
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satio jjg^ vullincy der ^'^arose, satie at-| charose charose 

Kooksels '^^'«^r koeltropSen. in kris- loopstI^ in kris-' door ^ 

i\uuKbt?ib. „^ejjgde f^^ talvorm na lÜ^C. talvorm; koeling 

vul- , Polai'i- Quo- aan- ' afkoe- aan- < gewon- 

niassa. satie. tiënt. wezig. ling. wezig. ; nen. 



No. I. 71,00 47,35 52,9 44,9 42,89 49,22 4,32 
» 11. 67,43 41,25 4(5,0 42,8 39,15 44,8 2,00 

» III. 64,85 40,90 44,4 40,5 39,70 41,70 1,20 



liet effect der nakristallisatie door afkoeling in drie open sud- 
maischen bedrieg gemiddeld over den geheelen maaltijd ruim 4%. 
Het schijnt, dat op zeer weinig fabrieken controle wordt uitgeoefend 
op de nakristallisatie tijdens de afkoeling: liet is mij althans niet 
gelukt hieromtrent gegevens te verkrijgen. Indien wij het nut eener 
koeltroginstallatie, voor zoover zulks de meerdere suikerwinning 
ten gevolge der nakristallisatie betreft, nauwkeurig willen beoordee- 
len, dan is het zeker noodig, dat hieromtrent op alle fabrieken, die de 
werkwijze toepassen, ondeizoekingen worden uitgevoerd. Het publi- 
ceeren van cijfers van eene enkele fabriek heeft in dit opzicht weinig 
waarde. 

Sommige fabi'ieken, welke de werkwijze onder zeer gunstige 
omstandigheden toepassen, hebben de ontsuikering der stropen door 
de nakristallisatie zelfs den geheelen maaltijd door zoover kunnen 
drijven, dat nogslechts een afloopstroop van ver beneden 40^ zuiverheid 
overbleef, waaruit door verder inkoken en uitkristalliseeren laten 
geen suiker, althans niet in winbaren vorm, gewonnen kon worden. 

Het is duidelijk dat dergelijke fabrieken finantieel het meeste 
voordeel van die werkwijze trekken, maar ik meen toch, dat er bij 
dit werken op lage afloopstropen wel wat te veel ijver aan den dag 
wordt gelegd, door dat men er tegenwoordig op uit is, elkander te over- 
bluffen met het werken op stropen van zeer lage zuiverheid. Het gaat 
zeker niet op te beweren, dat de eene fabriek beter en voordeeliger 
werkt dan de andere, omdat het haar gelukt is gemiddeld afloop- 
stropen van een paar graden lagere zuiverheid te verkiijgen, alsof 
de kwaliteit der sappen en der verkregen suikers daarop niet van 
groeten invloed waren! 

Wij mogen verder niet uit het oog veiliezen, dat het rende- 
ment sechts zeer weinig toeneemt indien de stropen beneden een 
zekeren zuiverheidsgraad nog verder worden uitgeput. Zoo neemt het 
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rendement voor lederen zuiverheidsgraad, wraarmede de stroop be- 
neden de 400 achteruitgaat, slechts met 0,2% berekend op |iimaire 
vulmassa toe. De waarde, welke eene vergedreven ontsuikering dei' 
stropen uit een fmantieel oogpunt voor den fabrikant heeft, 
wordt misschien duidelijker, wanneer ik tracht dit punt door eene 
berekening toe te lichten. Ik heb voor dit doel eene l.erekening 
opgesteld, waarvan het eerste gedeelte de resultaten voor.-telt, zooals 
die in de practijk zijn verkregen. 

Nemen wij aan, dat eene fabriek, welke 1/2 milhoen pikol riet 
vermaalt, daaruit 70000 pikol vulmassa (14%) verkrijgt van de sa- 
menstelling: Brix 94,5, pol. 85, Z. Q. 89,95 en dat die vulmassa in 
óéne bewerking geplitst is geworden in suiker van 96,5 pol. en een 
afloopstroop van Brix 85, pol. 34, Z. Q. 40, dan heeft men door 
die splitsing uit 100 pikols vulmassa verkregen 81,6 pik. suiker en 
18,4 pik. stroop. Van de hoeveelheid saccharose in 100 pik. aanwezig, 
zijn dan 78,74 pik. saccharose terecht gekomen in de gewonnen 
suiker en 6,26 pik. in de stroop. 

Door indikken van die 18,4 pik. stroop wordt dan een vulmassa 

verkregen, waaruit, indien de voorwaarden voor kristallisatie slechts 

gunstig zijn, een zaksuiker gewonnen kan worden van 70 pol. 

(zei s met zeer taaivloeilare massa's is mij dit gelukt), terwijl een 

onverwerkbare stroop overblijft van Brix 85, pol. 29,75. Z. Q. 35. 

Uit de 70000 pik. primaire vulmassa zouden dan zijn vei'kregen: 
g^^ 29 75 

-=7. KFTfi^ X 18,4 X 700 = 1360 pik. zaksuiker van ± 70 polarisatie. 

/(J — zy, /o 

Nemen wij nu aan, dat die zelfde fabriek in ééne bewerking die 
vulmassa had gesplitst in suiker van 96,5 pol. en in onverwerkbare 
afloopstroop van Brix 85, pol. 29,75, Z. Q. 35 (dus 5^ lager dan 
in 't eerste geval), dan zou een rendement worden verkregen 
van 82,77 yo ^"s 1,17% meer dan in 't eerste geval. Voor degeheele 
hoeveelheid vulmassa zou dat worden een meerdere opbrengst aan 
hoofdsuiker van 700 X 1»17 = 819 pik. Berekend tegen den prijs van 
f 7 per pikol geeft dit eene meerdere bruto opbrengst van f 5733. 

Wordt nu de z iksuiker van 70 pol. slechts met /' 2,75 (transport- 
kosten voor rekening van den kooper) piT pikol betaald, dan krijgen 
wij voor die 1360 pik. zaksuiker /' 3740 bruto. Het geldelijk voordeel 
voor die verder gedreven uitputting der stropen bedraagt dus f 2093. 

Bij deze berekening heb ik alle détails, welke betrekking 
hebben op verliezen, fabrikatiekosten, uitgaven voor verpak- 
king, transport, enz. voor beide gevallen, weggelaten, omdat die 
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waarschijnlijk voor geen twee fabrieken dezelfde zijn. Uuvendien 
betreft het hier slechts betrekkelijk kleine hoeveelheden suiker, in 
het céne geval 819 pik. hoofdsuiker en in het andere 1360 pik. zak- 
suiker, zoodat de berekening der details toch geen grooten invloed 
op het netto provenu kan hebben. 

Voor de fabriek Wonoredjo heb ik berekend, dat het eindsaldo 
met i'ond f 200 ten gunste der meerdere hoofdsuiker» ipbrengst 
verhoogd zou moeten worden, zoodat we dan komen op een meer- 
der geldelijk voordeel van f 2293. 

Ik merk hierbij evenwel op, dat in vele gevallen met afloop- 
stropen van 40 zuiverheid niet die hoeveelheid zaksuiker (minus 
fabrikatieverlies) verkregen zal worden, welke ik voor dit geval 
berekend heb, om reden de voorwaarden voor uitkristallisatie van 
dergelijke taaie stroop vul mnssa*s in de goedangs meestal zeer 
ongunstig zijn (waarover nader). In dergelijke gevallen wordt het 
verschil tusschen hoofd- en zaksuiker-rekening grooter en komt ten 
nadeele der laatste; in het ongunstigste geval, dus wanneer uit de 
ingedikte sti'oop hoegenaamd geen suiker, welke marktwaarde heeft, 
gewonnen WMjrdt, bedraagt het verschil f5733 (bruto). 

Hier staat echter tegenover, dat, wanneer de voorwaarden voor 
de uitkristallisatie der stroopvulmassa gunstig zijn, een eindstroop 
van minder dan 35 zuiverheid zal overblijven en dus een beter 
zaksuikerrendement behiald wordt, hetgeen dan ten goede komt aan 
de zaksuikerrekening. 

Tengevolge van den meerderen graad van viscositeit der sterk 
ingedikte en afkoelde gemengde vul massa wordt bij het afcentri- 
fugeeren het gebruik van een dekmiddel noodig. Hoe meer taai- 
vloeibaar de massa is, hoe moeilijker het ook wordt de stroop, die 
aan de kristallen kleeft, met behulp der middelpuntvliedende 
kracht te verwijderen. Slechts door verdunning der stroop met het dek- 
middel gelukt het deze van de kristallen te scheiden. Als middel 
om dit doel te bereiken heeft men de beschikking over koud water, 
stoom of wel een min of meer geconcentreerde suikeroplos>ing 
van hooge zuiverheid, b. v. diksap. Het gebruik van stoom is on- 
pi'actisch, omdat die in de centrifuges condenseert en dan veel sui- 
ker oplost. Door het gebruik van een suikeroplossing of klaarsel (Patent 
ScHüLZ en Drost) wordt wel niet veel suiker in de centrifuges opge- 
lost, maar er gaat door het dekmiddel zelf eene tamelijk groote 
hoeveelheid suiker in de stroop, die daaruit moeilijker te winnen 
is, dan wanneer zij diiekt op hoofdsuiker was verkookt. 



452 



Bovendien is liet mij gebleken, dat nrien op defecatiefabrieken alleen 
door het siraramen met diksap slechts met zeer groote hoeveelheden 
hiervan de aanklevende stroop kan verwijderen en ook voor het be- 
halen der gewenschte kleur, zelfs bij muscovado, het nasirammen 
niet kleine hoeveelheden water noodig is. 

liet gebruik van koud water voor het beoogde doel lijkt mij 
in alle opzichten het meest practisch, hel geen misschien ook blijkt 
uit het resultaat van eenige proeven, die ik om de waarde van de 
verschillende dekmiddelen teleeren kennen heb genomen. De proeven 
werden uitgevoerd met een kooksel van 70,8 Z. Q., dat zich bij 
54" C. gemakkelijk liet afdraaien; zij werden alle genomen met 
dezelfde centrifuge, bij eene vulling van 150 K.G. en een maximum 
snelheid der trommel van 930 omwentelingen per minuut. De proef weid 
voor ieder geval vijfmaal herhaald en het resultaat berekend naar 
het gemiddelde daarvan. Het sirammen begon nadat de massa maar 
weinig meer uitstroopte; na de bewerking werd doorgecentrifi- 
geerd totdat geen stroop meer afvloeide. De uitkomsten zijn in 
de tabel aangegeven. De zuiverheid der afloopstroop vóór het 
sirammen was 30,8. 



Als dekmiddel 
werd gebruikt. 



Polarisatie der onge- 
droogde suiker. 



Gemiddelde samenstelling 

der afloopstroop van 

5 proeven. 



l'/a L. water van 
280 c. 

Stoom gedurende 

1^2 min. 
2 L. tjingvan: Brix- 
5),8,Z.Q87,3+dL. 
water. 



95.8 kleur No. 11 
95,8 » iets don- 
kerder. 

95,95 » No. 11 



Br. 89,4, Pol. 34,5, Z.Q.;W,(J 
Br.90,5, Pol.37,37,Z,Q.41,3 
Br. 88,2, Pol. 35,98,Z.Q.40,8 



Bij het nemen der proeven is verzuimd de verkregen suiker te 
wegen, zoodat de hoeveelheid saccharose, die door het sirammen 
in de stroop is overgegaan, niet bekend is, maar uit de samenstelling 
der gemengde atloopstropen kan men toch wel met eenige zeker- 
heid afleiden, dat de hoeveelheid saccharose, die door toepas- 
sing van stoom in de stroop is overgegaan, grooter is dan die 
door het sirammen met water. Bij het gebruik van klaarsel moet 
de hoeveelheid saccharose in de stroop overgevoerd reeds hier- 
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door veel grooter zijn, omdat gebruik gemaakt is van eene betrek- 
kelijk groote hoeveelheid eener circa 45yo-ige suikeroplossing. 

Het verwerken der vulniassa op muscovado, waarbij eene af- 
loopstroop w^ordt verkregen, waarvün een verder opkoken niet meer 
loont, is reeds op verscheidene fabrieken uitvoerbaar gebleken; het 
werken op hooge nummers levert, althans voor defeceei'ende fabrie- 
ken moeilijkheden op en is zelfs zeer dikwijls onmogelijk. Reeds bij 
de bereiding van suiker van 98' pol. en kleur No. io is zonder ge- 
bruik maken van eene groote hoeveelheid dekmiddel het doel niet 
te bereiken. Kon ik in 't algemeen bij de fabrikatie van muscovado 
van 96,9 pol. doorliet sirammen met ongeveer 2 L. water voor 150 
K.G. vulmassa volstaan, waarbij een afloopstroop van ruim 41 zuiver- 
heid werd verkregen, zoo was met hetzelfde kooksel voor de bereiding 
van suiker No. 15/16 eene hoaveelheid van 5L. water per 150 K.G. vul- 
massa noodig om de verlangde polarisatie en kleur te behalen, terwijl 
bovendien het centrifugeeren van dergelijke suiker veel langer duurde. 
De zuiverheid der afloopstroop steeg tengevolge van het vele sirammen 
tot op ruim 49. Ik wil gaarne aannemen, dat er fabrieken zijn, die 
met minder taaivloeibare vulmassas te doen hebben, lang zooveel niet 
behoeven te sirammen voor de bereiding van suiker No. 15, maai- 
ik meen toch dat geen enkele fabriek werkende met lage afloopstropen 
zonder het gebruik van een dekmiddel dergelijke suikeren zelfs mus- 
covado zal kunnen prodüceeren. Het bereiden van superieure suiker 
(No. 18/20) wordt onder deze omstandigheden ondoenlijk, want de 
hoeveelheid water, die men dan in de centrifuges moet gebruiken is 
zoo groot, dat het effect der nakristallisatie nagenoeg geheel 
verloren gaat, bovendien blijven de kristallen ondanks al het siram- 
men toch altijd min of meer gekleurd, als gevolg van de nakristal- 
lisatie uit onzuivere en donker gekleurde stropen. 

Is men verpUcht gebruik te maken van een dekmiddel, dan verdient 
het aanbeveling de afloopstropen van vóór en na het sirammen, 
dus van verschillende zuiverheid, afzonderlijk op te vanpen. De 
stropen van hoogere zuiverheid, worden weer bijgetrokken in de 
pan, terwijl de onzuivere of op zaksuikervulmassa worden ver- 
werkt, óf wel, indien zulks niet meer loont, uit de fabriek ver- 
wijderd . 

Zooals hierboven gezegd is zijn er thans op Java reeds verscheidene 
fabrieken, die zoo niet altijd dan toch gedurende een groot gedeelte 
van den maaltijd de werkwijze onder zulke gunstige omstandigheden 
kunnen toepassen, dat uitsluitend hoof<lsuiker wordt verkregen en 
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een alloopslroop overblijft, waajvan het verdei'e verkoken niet meer 
loonend is. Dergelijke stropen kunnen daarom echter nog niet als 
melasse beschouwd worden, indien men althans onder melasse een 
suikeroplossing verstaat, waaruit door verder indikken en onder voor 
de kristallisatie gunstige omstandigheden geen suiker meer gewonnen 
kan worden. De afkoeling der vulmassa kan zelfs onder de gunstigste 
conditie in het geregelde bedrijf niet volkomen zijn d. w. z. dat de 
temperatuur der massa bij het centrifugeeren altijd nog hooger is 
dan die der atmospheer. De van de suikei'kristallen gescheiden moe- 
derloog zal dus ook wegens de onvolledige afkoeling nog een min 
of meer verzadigde suikeroplossing vormen, waaruit bij voortgezette 
afkoeling nog een gedeelte der saccharose zou zijn uitgekristal- 
liseerd. 

Verreweg de meeste fabrieken houden bij de toepassing der 
dubbele nakristallisatie een afloopstroop over, welke nog met voor- 
deel op zaksuikervulmassa verkookt kan worden. Het is evenw^el 
gebleken, dat lehalve een slecht rendement de zaksuiker uit derge- 
lijke vulmassa's van zeer inferieuie qualiteit is; de klachten der koo- 
pers hierover zijn althans tegenwoordig vrij algemeen. 

Ik geloof echter, dat het mogelijk is om zelfs uit zaksuikervul- 
massa's van 42 tot 38 zuiverheid een grooter rendement en suiker 
van betere qualiteit te verkrijgen, indien de voorwaarden voor uit- 
kristalliï^atie gunstiger worden. 

Onder de voor uitkristallisatie gunstige voorwaarden versta ik 
hier de gunstige temperatuur, die het afscheiden en aangroeien van 
het kristal mogelijk maakt. De uitvoerige onderzoekingen van Claas- 
SKN hebben bewezen, dat de viscositeit van dergelijke stroopkooksels 
wanneer ze sterk worden afgekoeld oneindig groot is, en onder die 
omstandigheden wordt de afscheiding van suiker grootendeels ver- 
hinderd, terwijl een klein gedeelte als microscopisch fijn grein uit- 
kristalliseert, hetwelk op geenerlei wijze gewonnen kan worden. 
Het is een feit, dat op de meeste fabrieken de voorw-aarden voor 
uitkristallisatie, waarvan hier sprake is, zeer ongunstig zijn. De 
warme stroopkooksels woorden gewoonlijk gedeponeerd in betrek- 
kelijk kleine stroopkisten, waarin de massa in een paar dagen tijd 
volkomen afkoelt; het eindi'esultaat is dan een slecht rendement 
en een product van zeer inferieure qualiteit. 

Uit proeven, die ik genomen heb, is mij gebleken, dat 
men door ecne rationeele behandeling der warme stroopkooksels, 
zelfs bij die van betrekkelijk lage zuiverheden, nog tot zeer goede 
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uitkomsten kan komen, zoowel wat quantiteit als (iiialiteit der 
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Zaksuiker vuhnassa van 40J zuiverheid, na geleidelijke afkoeling en aanicarmen gedurende 

10 dagen op 50* C. Vergrooting 35. 
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Fig S. 

Dezelfde vuhnassa als Fig, 1 gedeeltelijk uitgestroopt na volkomen afkoeling in i dagen. 

Vergrooting 35, 
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zaksuiker betreft. Als resultaat van een dierproeven kan ik hier het 
volgende mededeelen: van eene zeertaaivloeibare zaksuikervulmassa 
van 93,5 Br. en 40,7 Z. Q. werd een gedeelte zooas gewoonlijk bij 
65^ C. in stroopbakken van 14 H. L. inhoud gedeponeerd. In 4 
dagen was de massa geheel afgekoeld en de suiker als een zeer on- 
gelijkmatig en uiterst fijn grein uitgekristalliseerd. Bij het zakken 
ging dit groütendeels verloren, het rendement was zeer ^'ering en 
het verkregen product van 64 pol. van zeer inferieure qualiteit. 
Een ander gedeelte dier zelfde vul massa werd met behulp van 
warm water zeer langzaam afgekoeld tot op eene temperatuur van 50^, 
waarop de massa gedurende 10 dagen werd gehouden en daarna 
verder afgekoeld tot op eene eindtemperatuur van 35^ C, waarbij 
de massa gezakt werd. Doordat de massa toen nog niet vulkomen 
was afgekoeld stroopte zij veel vlugger uit, het verkregen lende- 
ment was ruim 4 maal zoo groot en de verkregen suiker, van een 
zeer regelmatig en grof grein, polariseerde 74,6. Het goede resultaat 
door deze werkwijze verkregen is aanleiding, dat in den aanstaanden 
maaltijd de proeven in het groot worden voortgezet en kan ik heeren 
suikerfabrikanten aanraden op hunne fabrieken eveneens dergelijke 
proeven, die niets kosten, te neuken. Te meer nog is het mijns 
inziens nuttig hierop de aandacht te vestigen, omdat het waarschijn- 
lijk in de toekomst zal blijken, dat wij bij de uitputting der stropen 
voor de hoofdsuiker winning een zekere grens niet zullen kunnen 
overschrijden, zonder gevaar voor de qualiteit der suiker, terwijl dan 
door eene betere verwerking van het weinige naprodukt de mindere 
opbrengst aan hoofdsuiker grootendeels gecompenseerd kan worden. 

Eene open vraag blijft nog altijd de quaestie of door de toe- 
passing der dubbele nakristallisatie het totale rendement aan suiker 
per 400 riet noemenswaardig vermeerdert enkel en alleen als gevolg 
dezer werkwijze. Zeker is het, en ik kan dit bewijzen uit de vele 
gegevens, welke mij werden verstrekt, dat de invoei-ing der werk- 
wijze op vele fabrieken indirect een zeer gunstigen invloed op het 
rendement per 100 riet heeft gehad, omdat tegelijkertijd de fabri- 
kanten er toe overgingen een betei*e controle uit te oefenen over 
het geheele fabrikaat. 

Eene moeilijke en in vele gevallen niet uil te maken quaestie 
zal het wel altijd blijven om nauwkeurig op te geven, welk gedeelte 
van het meerdere rendement enkel en alleen op rekening der 
dubbele nakristallisatie gesteld moet worden. Alleen vergelijkende 
proeven op groote schaal op dezalfde fabriek en in den zelfden 
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maaltijd genomen zouden hieromtrent uitsluitsel kunnen geven. 
Ten einde alle andere invloeden op het rendement per 100 riet te 
ontwijken, zouden wij dan voor eene vergelijking der beide werk- 
wijzen van de in het diksap aanwezige winbare suiker, als basis 
der berekening moeten uitgaan. Absoluut nauwkeurig zou ook 
dit niet zijn, om reden de bepaling der winbare suiker niet op theorie 
maar op waarnemingen uit de practijk berust en deze zijn lang 
niet overal dezelfde. Er zijn fabrikanten die zeker gaarne dergelijke 
vergelijkende proeven zouden willen nemen, doch hiertoe echter door 
de verandering der fabrieksinstallatie niet meer in de gelegen- 
heid zijn. 

Maar al is het ook niet mogelijk met cijfers het meerdere ren- 
dement per 100 riet op te geven, dat door de toepassing der dub- 
bele nakristallisatie w^ordt verkregen, zoo meen ik toch, dat die meer- 
dere suikerwinning op vele fabrieken wel degelijk van beteekenis 
moet zijn, wanneer wij rekening houden met de verliezen van ver- 
schillenden aard, die op de eene fabriek meer dan op andere aan de 
verwerking der naproducten verbonden zijn. De heer Prinsen 
ÜEERLiGS toonde op het vorige congres in zijne verhandeling over 
onbekende fabrikatieverliezen aan, dat de verliezen bij de afwerking 
der naprodukten zeer gioot moeten zijn tengevolge van in- 
versie en suikerontleding. De heer Weijer (Reraboen) deelt mij 
mede. dat op zijne fabriek sedert de toepassing der dubbele 
nakristallisatie 1/9 % suiker per 100 riet meer werd verkregen 
met minder goede sappen dan vroeger, hetgeen door hem 
wordt toegeschreven aan de mindere verliezen in de naproduk- 
ten, welke vóór de aanschaffing der koeltroggen zeer groot waren. 

Waar de werkwijze onder zulke gunstige omstandigheden toe- 
passing vond, dat in ééne bewerking hoofdsuiker en onverwerkbare 
stroop is verkregen, werd ook dat gedeelte der saccharose, hetwelk 
vroeger door chemische of mechanische invloeden verloren ging, in 
den vorm van de meest prijswaardige ruwe suiker gewonnen 
en dat kan niet onbeduidend zijn. De meeste fabrikanten, welke mij 
omtrent deze aangelegenheid gegevens verstrekten, hadden ook eene 
meer of minder groote rendemenlstoename per 100 riet op hunne 
fabrieken geconstateerd. 

Die betere resultaten werden evenwel dikwijls door andere omstan 
dighcden geïnfluenceerd, zoodat die cijfers geen juist inzicht in deze 
quaestie kunnen geven en heb ik daarom van de publiceering 
ervan afgezien. 



Het al of niet installeeren van koeltroggen enkel en alleen afhan- 
kelijk te stellen van de vraag of men met behulp van die toest Hen 
een meerdere opbrengst aan suiker per 400 riet zal verkrijgen, lijkt mij 
niet erg gemotiveerd, want afgezien van die meerdere opbrengst heeft 
de toepassing der dubbele nakristallisatie in alle andere opzichten 
zooveel op de oude werkwijze voor, dat de geldelijke offers besteed 
aan de aanschaffing eener dergelijke installatie ruimschoots worden 
vergoed door het feit, dat de nieuwe werkwijze ons in staat stelt, 
alle of nagenoeg alle kristalliseerbare suiker in ééne bewer- 
king in den kortst mogelijken tijd en met de minste on- 
kosten in den vorm van de meest prij jwaardige ruwe suiker te 
winnen . 

Tot zoover met mijne verhandeling gekomen blijft nog een 
enkel gewichtig punt ter bespreking over, dit betreft nl. de quaestie, 
die thans op den voorgrond treedt, dat de suikers verkregen met 
de z. g. kristallisatie in beweging meer dan andere aan achteruit- 
gang in qualiteit, d. i. in polarisatie, onderhevig zouden zijn. Ik 
moet al dadelijk beginnen met te verklaren, dat mijne mededeelingen 
omtrent dit punt niet anders dan zeer onvolledig kunnen zijn en 
dat ik deze aangelegenheid alléén bespreek in de hoop, dat die 
heeren, die beter dan ik in de gelegenheid waren hieromtrent 
gegevens te verzamelen en onderzoekingen te doen, daarvan op 
deze vergadering zoowel in het belang van fabrikanten als van 
koopers mededeeling zullen doen. 

Reeds op het eerste congres berichtte Dr. Wintkr, dat h\j ftene 
proef, waarbij in ééne operatie muscovado en melasse werd ver- 
kregen, de suiker alhoewel aanvankelijk bevredigend polariseerende , 
schrikbarend achteruitging. Op het congres te Djokdja deelde hij 
verder nog mede, dat uit zijne proeven niet met zekerheid blijkt, 
dat dergelijke suikers aan spoediger achteruitgang onderhevig zijn; 
voorloopig zeide spreker „is het alleen duideli jk, dat de achteruit- 
gang des te sterker is hoe lager de zuiverheid van d e zich om d e 
kristallen bevindende moeder loog was.'' De quaestie omtrent den ach- 
teruitgang in polarisatie als gevolg van eene ver gedreven uitputting 
der stropen werd voor zoover mij bekend is, verder in geen enkel 
tijdschrift besproken. Ook zijn de gegevens, welke mij hierover door 
de heeren suikerfabrikanten zijn verstrekt, zeer onvolledig; zij ko- 
men in 't kort hierop neer, dat op fabrieken, welke de uitputting der 
strijpen om verscliillende redenen niet verkonden doorvoeren d. vv. z. 
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tot eene gemiddelde zuiverheid der afloopstroop van 45 tot 50, de 
vermindering in polarisatie tijdens het transport of het opslaan niet 
meer bedroeg dan bij de oude werkwijze. 

Op sommige fabrieken echter, waar gedurende geruimen tijd 
afloopstropen van zeer Inge zuiverheid (32 tot 35) waren verkregen, 
was een belangr ijke achteruitgang in polarisatie geconsta teerd , in 
eenige gevallen zelfs meer dan een graacf binnen 2 etmalen, maar 
liet verband tussclien achteruitgang in polarisatie en afloopstroop 
was nooit nauwkeurig nagegaan. Alleen van de suikers verkregen 
op de fabriek Wonoredjo, ben ik in de gelegenheid omtrent dit punt 
eenige mededeelingen te doen. Van 79 transporten muscovado was 
de polarisatie volgens bevinding op de fabriek en van koopers te 
Soerabaia als volgt: 

13 transporten pol. te Soerabaia 0,1 tot 0,2 hooger of lager dan op 

de fabriek 
52 y> geen verschil. 

14 » pol. te Soerabaia 0,2 tot 0,7 lager dan op de 
fabriek. 

De transporten bleven gewoonl jk 14 uren onderweg, de monsters 
werden te Pasoeroean gestoken en voor onderzoeknaar Soerabaia opge- 
zonden. De verschillen van 0,1 tot0,2hooger of lager kwamen uitslui- 
tend voorin het begin van den maaltijd en moeten geweten worden aan 
onnauwkeurigheden bij het monstersteken of uitvoeren der 
analyse. 

Er volgden toen 52 transporten, waarvan de polarisaties te 
Soerabaia en op de fabriek volkomen overeenstemden; de afloop- 
stroop was gedurende dien tijd gemiddeld 43,5 en daalde nooit 
beneden 40. Deze toestand duurde voort tot omstreeks 13 Au- 
gustus, toen er een begin gemaakt werd met het vermalen van 
Fidsjie-koening, en de sappen met den dag slechter werden. De 
hoeveelheid bijtrekstroop werd daarom voortdurend verminderd. 
De afloopstrop en daalden to t ver beneden 40 zu iverheid. eiLlegfilUk 
hiermede had achteruitgang in polai'isatie van afgeleverde s uiker 
plaats. Deze hield evenwel geen gelijken tred met de afname van 
het quotiënt der stropen. Doordat de afloopstroop van ieder 
kooksel afzondei'lijk onderzocht werd, ben ik in de gelegenheid 
eenigszins nauwkeurig de samenstelling der stroop behoorende bij 
ieder transport op te geven. 

In nevenstaande label is het resultaat der onderzoekingen aan- 
gegeven. 
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Datum 

van 

aflevering. 



Polarisatie 
op de fabriek. 



Polarisatie 

te 
Soerabaia. 



Verschil. 



15 Augs. 

16 » 



17 


» 


18 


» 


19 


» 


20 


» 


22 


» 


23 


» 


24 


» 


25 


» 


26 


» 


27 


» 


28 


» 


30 


» 



97,1 


96,7 


0,4 


97,0 


96,6 


0,4 


97,0 


96,3 


0.7 


97,1 


96,6 


— 0,5 


97.1 


96.5 


0,6 


96,8 


96,3 


0,5 


96,5 


96,3 


-0,2 


96.8 


96,2 


0,6 


96,7 


96,3 


0,4 


96,7 


96,3 


0,4 


96,9 


96.6 


0,3 


97,0 


96.5 


— 0,5 


96,3 


95.8 


0,5 


90,1 


95,9 


-0,2 



Z. Q. der 
afloop- 
stroop. 

39,1 

39,7 

39,2 

39,3 

38,8 

38,5 

38,6 

38,0 

38.1 

37,9 

37,8 

36,7 

35,1 

35,1 



Het gaat zeker niet aan deze vermindering in polarisatie toe te 
schrijven aan fouten bij het monstersteken of bij de uitvoering der 
analyse, wanneer men weet, dat te voreneen zeer groot aantal trans- 
porten steeds gelijke uitkomsten gaf. Evenmin kan het aantrekken 
van vocht tijdens het transport hiervan de oorzaak zijn, want die 
afleveringen hadden plaats in een tijd, dat er sedert lang geen re- 
gen was gevallen. In de maand Mei toen de fabriek reeds met 
malen begonnen was, vielen in 13 dagen nog 229 m.M. regen, maar 
van den invloed hiervan op de afgeleverde puiker was, althans wat 
de vermindering der polarisatie tijdens het transport betreft, niets 
te bespeuren. Indien aantrekken van vocht de oorzaak van de lagere 
polarisatie was geweest, dan zou liet gewicht der afgeleverde suiker 
zijn toegenomen en had dit meerdere gewicht op eene hoeveelheid van 
ruim 600 pikols per transport zeker eenige pikols moeten bedragen 
om daardoor een achteruitgang in polarisatie van 0,5 te verklaren; 
eene dergelijke gewichtstoename werd echter nooit geconstateerd. 
Het feit, dat de polarisatie verschillen samenvielen met het verwerken 
van slechte sappen (de zuiverheid van het diksap was^edurezide dien 
tijd niet hooger dan 78 en 79) geeft zeker wel recht tot de veron- 
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(ierstelling, dat de oorzaak in de (jualiteit der verkregen suiker zelf 
gezocht moet worden. De lage zuiverheid der tjing had ook een af- 
loopstroop van lage zuiveiheid tengevolge en bij de stropen, zooals 
die in de tabel zijn aangegeven, was de hoeveelheid nietsuiker in 
een veel grooter pejcentage aanwezig dan de suiker; hetzelfde was 
dus ook het geval niet het strooplaagje, dat bij de bereiding van 
inuscovado nog om de kristallen aanwezig was. Of nu tengevolge 
van die minder gunstige verhoudhig tusschen suiker en nietsuiker in 
die strooplaag, de gelegenheid tot inversie door de aanwezigheid van 
organische zuien, zouten, of eenig ferment zooveel gunf-tiger wordt, 
dat wij hierdoor de polarisatievermindering van die suikers zouden 
kunnen verklaren, kan ik niet beoordeelen, omdat ik daarover geen 
onderzoekingen heb uitgevoerd. Pogingen om door alkalisch te wer- 
ken verbeterhig aan te brengen, waardoor dus de inverteerende wer- 
king van zuren zou kunnen worden opgeheven, hebben tot geen 
resultaat geleid, d. w. z. dat met alkal sche stropen de achteruitgang 
even goed bleef bestaan als met neutrale. 

Kr is echter eene omstandigheid, waardoor de achteruitgang in 
polaiisatie, al kan ik dit ook niet met cijfers bewijzen, misschien 
verklaard kan worden. Door het sterke indikken van de hoofdsuiker- 
vulmassa met slechte stroop zal niet alleen suiker, maar ook nietsuiker 
in den vorm van organische of anoi'ganische zouten worden afge- 
scheiden, omdat de hoeveelheid water om die stoffen in oplossing 
te houden, door de voortgezette concentratie te gering wordt. Deze 
verbindingen worden dan gedeeltelijk in de suikejkristallen opge- 
sloten en zijn oorzaak van het verkrijge n van aschrijke suikers . Doordat 
sonimige van die zouten inverteerende eigenschappen hebben, kan 
een gedeelte der saccharose van de suikerkristallen ontleed worden, 
en zal die ontleding, of wat op het zelfde neerkomt de achteruitgang in 
polarisatie, voortduren tot dat het gevormde glucosezout verzadigd is. 

Indien deze hypothese zou blijken juist te zijn, wordt de achter- 
uitgang in polarisatie dus afljan keiijk van den aard en van de 
hoeveelheid der zouten, welke in de suikerkristallen aanwezig zijn. 

De quaestie omtrent den achteruitgang in qualiteit der suikers als 
gevolg dei' nieuwe werkwijze, is thans het voornaamste punt in de sui- 
kerfabrikatie dat dringend oplossing verlangt en wanneer door verder 
grondig onderzoek onbetwijfelbaar wordt vastgesteld, dat de vermin- 
dering in polaiisatie afhankelijk is van de n graad van uitputting; der 
stropen, dan is d it ze ker eene ernstige schaduwzijd e^vaaJirt procrdt^ 

In dit geval is het in de eerste plaats noodig de oorzaak der 
saccharose-ontleding door die zeer onzuivere stropen te leeren kennen 
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om daarna het middel te zoeken, dat het gebrek. zal kunnen ophef- 
fen. Zoolang geen afdoend middel ter verbetering wordt gevonden zal 
het misschien raadzaam zijn een deel van het effect der werkwijze 
(bij vooj'keur de nakristallisatie in de pan) op te offeren, om te 
voorkomen dat de goede reputatie der Javasuiker op de wereldmarkt 
nog verder schade lijdt, hetgeen zeker meer ten nadeele van den 
fabrikant dan van den kooper zoude zijn. 

Aan het einde dezer verhandeling gekomen, erken ik gaarne, 
dat bij de bespi'c^king van dit onderwerp wellicht nog belangrijke 
[)unten door mij over 't hoofd zijn gezien terwijl misschien andere 
eene meer uitvoerige behandeling hadden verdiend maar dan hoop ik. 
dat de discussies die leemten zullen aanvullen, waai dooi' dan hs't (toel 
waarmede deze verhandeling is uitgesciireven. beter bereikt zal worden. 

Voorzitter. Aivoi'ens de discussies te openen over de ver- 
handeling van den heer Sax. wenschte ik den heer Phinsen Gp:f:hlkis 
uit te noodigen zijne voordracht ovei' hetzelfde onderwerp te houden, 
om daarna de discussies over de beide voordrachten tegelijk ti; 
kunnen voeren. 

VI 

RKSULÏATEN VERKREGEN MET DE KRISTiLLISlTIE IN 
BEWEGING EN DE NIEUWERE WIJZEN VAN KOKEN. 

Het is van algemeene bekendheid, dut liet succes, verkiegen 
niet het intrekken van stroj)en bij de hoofdsuikerkooksels. vooral 
als dit geconjbineerd werd metkristallisatieinbeweging.de vulmas- 
savei'werking o[) Java gerevolutioneerd heeft. Steeds gaan meer en 
.meer fabrieken tot deze weikwijze over en bij de daai'voor vereischte 
veranderingen der installatie doen zich vele vragen voor. hoofd- 
zakelijk wat betieft de capaciteit dei' panïien, der koeltroggen, den 
vorm van laatstgenoemde, enz. 

De meeste dier vragen kunnen eerst dan worden beantwooi-d. 
wanneer men zich rekenschap geeft van hetgeen er eigenlijk bij die 
werkwijze geschiedt en waar het weik verricht wonU. in de kookpan, 
in de kristallisoirs of in beide. 

Ten einde deze zaak na te gaan werden er onder mijne leiding 
door den heer O. Lommann in eeue fabriek, dieeene ruime vacuïun- 
capaciteit en T) V-vormige open koeltroggen van 9 M^. nuttigen in- 
houd bezit, eenige kookproeven genomen. 

Diksap met eene densiteit varieerende tusschen 40 en 5U^^Bri\ 
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werd in de kookpan getrokken, daarvan op de gewone manier 
een kooksel gemaakt, dat de pan slechts ten deele vuMe en tot 
ongeveer 90^ l^rix geconcentreerd. 

Vervolgens trok men verdunde, warme afloopstroop in, kookte 
daarmede door even alsof men diksap kookte, concentreerde tot 
ongeveer 94 ^ Biix en liet in de koelers af. 

Om den voortgang der kristallisatie te onderzoeken werd er 
van tijd tot tijd uit den koeler eene hoeveelheid van den inhoud 
genomen, in een groeten trechter van CoMitrifugegaas gebracht en 
de doorloopende stroop onderzocht. 

Deze filtratie ging zoo snel, dat er binnen enkele minuten genoeg 
stroop was verkregen voor de analyse, waardoor het, gelijk ook uit op- 
zettelijk genomen proeven bleek, niet noodig was de filtratie in eene 
speciaal op temperatuur gebrachte omgeving te doen plaats hebben. 

Van die stroop wenlen Brix, polarisatie en zuiverheidscoöfïiciënt 
bei)aald, terwijl op liet oogenblik der monsterneming de tempera- 
tuur opgenomen werd. 

De Brix werd bepaald door 5Ü Gram der stroop met 51) (iram 
water te verdunnen en van dit mengsel met den picnometer het 
soortelijk gewicht te bepalen, waarna men in de tabellen de daar- 
mede overeenkomstige Brix opzocht, die dan met 2 vermenigvul- 
digd werd. Van die zelfde verdunde vloeistof werden 52,096 Gr. 
afgewogen, in een lüÜ c. M^. koHje gebracht, in elk geval geklaard 
met die zelfde hoeveelheid loodazijn, die bij een voorproef bleek 
voldoende te zijn om de donkerste stroop te klaren, aangevuld, ge- 
filtreerd en gepolariseeid. 

De uitkomsten der onderzoekingen vindt men hierachter, 
waaruit de volgende conclusiën kunnen worden afgeleid. 

Wanneer men in de pan langzaam genoeg en geconcentreerd 
genoeg kan koken, dan is daar de nakristallisatie reeds grootendeels 
afgeloopen en de hoeveelheid suiker, die de stroop nog in de koelers 
afzet, is zeer gering. 

Heeft men daarentegen geene gelegenheid geconcentreerd te ko- 
ken door te weinig vacuümruimte, zoodat men de kooksels vlug en 
in niet hoog geconcentreerden toestand moet allaten om de pan 
weer vrij te krijgen, dan is de nakristallisatie in de koelers grooter 
«lan bij geconcentreerd koken (7e proef). 

Bij langer roeren en lang afkoelen is de uitkristallisatie grootei' 
dan bij kort roeren; wil men dus alle kristalliseerbaie suiker in 
ééne bewerking wirmen, dan mag men geene gelegenheid laten voor- 
bijgaan nog suiker te doen kristalliseeren en zal dus door eene 
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riiiïue koeltroggencapaciteit lang moeten roeren om ook die laatste 
kristallisecrende suiker nog te verki-ijgen. 

Is meu daarentegen tevreden meteene afloopstroop van 40 — 45 
zuiverheid, waaruit nog zaksuiker kan worden verkregen, dan is 
lang roeren en eene gi'oote koelruimte niet noodig. daar men ditzelfde 
lesultaat ook krijgen kan door een weitiigje meer stroop in te trek- 
ken en geconcentreerd te koken. 

Heeft men dus kookcapaciteit genoeg, <lan kan de eigenlijke kris- 
lallisatie reeds nagenoeg gelieel in de pan afgeloopen zijn en de 
i'oertrommels hebben alleiMi de taak de massa in beweging te hou- 
den totdat zij gecentrifugeerd kan worden. Deze voortdurende be- 
weging is zeer noodig. w-antde stroop gaat steeds voort gciinge iioeveel- 
heden suiker af te sclieiden, die, wanneer zij in rust bleef, uit de zoo 
onzuivere moederloog in zeei* fijne kristalletjes zou aanschieten, die 
de massa kleverig maken en het centrifugeeren zeer belemmeren . 

(■telijk i'eerls herhaaldelijk aan^c^toond is heeft men, wanneer 
men die njassa in beweging houdt, daarvoor geen vrees te koeste- 
ren, maar wanneei* deze beweging alleen dient om deze vorming vaïi 
fijne kristalletjes te voorkomen is het ook niet noodig de trommels 
uren te doen draaien en kan men zoo spoedig als men wil reeds 
centrifugeeren. 

Wil men dus muscovado en zaksuiker maken, dan zal dit bij 
rle steeds noodige ruime vacuümcapaciteit geene groote koelerruimti^ 
vereisclien, di(» ook weer wel noodig is. wanneer men in ééne be- 
werking de kooksels in suiker en melasse hoopt te scheiden. 

Nu is het de vraag, die op het oogenblik zeei* actueel is, of de 
suiker, verkregen door nakristallisatie in de pan van dezelfde (jua- 
liteit en duurzaamheid is als de alleen met koeltroggen verkre- 
geiu^ of de op de gewone manier uit diksap en smeltsuiker bereide. 

De proeven door ^VINTEK*) op het vorige c<»ngres over den ach- 
teruitp;an^ van suiker bij het bewaren medegedeeld, graven aan. dat 

DO »' « .; C3 

de alleen met nakristallisatie in de pan vei'krcgen suikers niet zoo 
sterk achteruitgingen als de met dubbele nakristallisatie in pan en 
koeler bereide en ook niet zoo sterk als de op de gewone wijze 
zonder stro()i)intrekking verkregene. 

Xu zijn wel is waai' de genoemde pi'oeven te gering in aantal en on- 
der te zeer in afwijking van de in de practijk voorkomende om- 
standigheden genomen, om reeds daarop eene conclusie te kunnen 
bouwen, maai' zij toonen in ieder geval aan, dat er zeker geene overwe- 
gende redenen kunnen bestaan om bijeene goede behandeling de met 

*) Handelingen '2e. Congres, pog. 02. 
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stroop bijtrekking gewonnen rauscovado's meer dan andere suikers 
van dezelfde samenstelling van grootere veranderlijkheid te verdenken. 

Ook de netto analyse dier suiker wijkt niet af van die der 
op gewone wijze bereide, gelijk mij een aantal analyses leerde, 
waarom er eenige met ee ie zelfde polarisatie ter vergelijking 
achter zijn aangegeven. Dit zou dan ook zeer te verwonderen zijn! 

Er bestaan voorbeelden genoeg van diksappen, die zonder 
eenige stroopbijtrekking ten slotte eene masse-cuite vormen, be- 
staande uit suikerkristal len en een moederloog van 40 a 45 
zuiverheid i). In dit geval, dat zich reeds zoo lang als de rietsui- 
kerindusti'ie bestaat moet hebben voorged lan. hadden de suiker- 
kristallen zich op het laatst der bewerking verrijkt ten koste 
eener stroop, die denzelfden zuiverheidsgraad had als nu met 
stroopbijtrekking bij zuiverder diksapvulmassa's verkregen wordt, 
zoodat in beide gevallen de zaak gelijk is, behalve dat in het 
laatste geval het oorspronkelijke grein gewoon ijk beter is. • Nu is 
het zeer slecht aan te nemen, dat er in het eerste geval goed 
blijvende suiker zou ontstaan en nu plotseling diezelfde bewerking 
aan bederf onderhevige suiker zou opleveren. 

Volgens mijne meening is het niet zoozeer de veranderde 
werkwijze, die de verminderde qualiteitder muscovado heeft teweeg- 
gebracht, maar wel het streven van velen om een zoo hoog mogelijk 
rendement aan product uit de kookselste verkrijgen, waarbij dan de 
laagwaardige stroop niet zoo goed weid weggewasschen als dit vroeger 
bij het centrifugeeren van kooksels van slechte sappen geschiedde. 

Wanneer men slechts terug wilde komen van het opdrijven 
van het zoog.3naamde centrifugerendement, dan zou het zeer goed 
mogelijk zijn met al de methoden van stroopbijtrekken, zoo die 
goed worden toegepast, goede en goedblijvende suiker af te leveren. 

Kanc andere toepassing der kristallisatie in beweging is die op 
de naproducten. Volgens een artikel in de Dimtsche Zuckerindus- 
trie 2) is deze werkwijze het eerst in het groot in de Wester 
Suikerraffinaderij te Amsterdam, maar nu ook sedert ren jaar op 
de fabriek Kadhipaten in Chei'ibon, toegepast. 

De eerste stroop, die eene met de vroeger overal gebruikelijke 
overeenkomende zuiverheid van 05 en 07 bezit, wordt verdund en 
in eeno met een roertoestel voorziene groote vacui*imi)an op grein 
gekookt, geconcentreerd en in apparaten van Kuch afgelaten. Deze 
worden geduremle eonige dagen een paar keer per etmaal gedu- 
rende eenige uren gednvaid en daarna wordt gnrentrifngeerd. 

') Archief 1895, 304, 305. 

') O. MixrELsTvEDT. üeurs^he Zjckerlndustrle 1S99, 851. 



Waar men voorheen verscheidene malen moesten koken, gedu- 
rende geruimen tijd kristal liseeren en centi'ifugoeren, eer men het 
lage peil der afloopstroop lieeft bereikt, dat het verdere verkrijgen 
van suiker verbiedt, zoo verkrijgt men dat minimum tegenwoordig 
in ééne bewerking binnen den tijd van enkele dagen. 

Het verloop der kristallisatie ziet men uit de achterstaande 
tabellen van cijfers, die ik aan den administrateur, den heer dk 
Voo(;t. te danken heb. 

In deze gevallen, waar het geheele kooksel uit eene laagwaardige 
grondstof verkregen is, is de totale lioeveclheid niet-suiker grootei- 
dan wanneer men eerst met diksap kookt en later stroop bijtrekt. 
Om die reden is de viscositeit grooter en kan men i>ract.isch niet 
zoover indampen dan wanneer men muscovado maakt 

Verder is door de grootere viscositeit de snelheid der uitkristal- 
lisatie kleiner, waardoor de stroop met een grooten oververzadi- 
gingscoëfficiënt in de koelers komt en eerst bij lang i'oeren eeno 
groote ontsuikering plaats heeft. 

De met kristallisatie in beweging van naproducten verkiegen 
resultaten zijn, wat den gang der uitkristallisatie aangaat, dus in 
volkomen harmonie met die, welke met de kristaUisatie in bewe- 
ging van het hoofdproduct zijn geconstateerd. 

Ken hoofdvereischte voor deze werkwijze is, dat men voor het 
grein vormen beschikken moet over stropen die eene grein vorming 
toelaten, dan kan men later, als er reeds grein ontstaan is, stropen 
van mindere zuiverlieid bijtrekken . 

Fabrieken, welke witte suiker maken, zullen zonder bezwaar zulke 
stropen krijgen, zoodat voor deze de kristallisatie in beweging van 
naproducten van meer belang zal zijn dan die voor het hoofdproduct, 
dat allicht kans heeft daardoor eene geelachtige tint aan te nemen. 

PaOKFNEMlNGEN MET KRISTALLISATIE IN RKWEGINÜ VAN ITOOFDSUIKER . 

Ie. Proef. 

In eene pan van 10 M^, inhoud werd diksap getrokken van eene 
samenstelling: Hr. 45,58, pol. 39.2, R. Q. 86,0 en daarvan op de ge- 
wone wijze vulmassa gekookt, die de pan voor ^jr^ vulde en een 
Brix van ongeveer 90» vertoonde. Vervolgens werd de pan vol ge- 
gekookt doo!' er bij kleine lioeveelheden verdunde afloopstroop bij 
te trekken van eene zuivei'heid van 41,4 en daarmede in te koken, 
totdat het mengsel eene samenstelling had van Brix 94,44. pol. 
05,2, B. Q. 69,04 Dit werd in roertiommels afgelaten, 12 uren ge- 
roerd en daarna gecentrifugeeiil, tei'wijl er per centrifuge J,2 L. 
dek wat er gebruikt werd. 
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Van tijd lot tijd werd de stroop, die de kristallen omringde, 
onderzocht raet dit gevolg: 



Tijd van monster- 
neming. 


Tempera- 
tnur. 


Brix. 


Pol. 


R. Q. 


Na i unr 




()() 


m.m 


30.2 


40,4^) 


)) 9 )) 




or),.^) 


S9.m 


30.0 


40.68 


)) :t » 






80.7(i 


3.">,9 


40,01) 


» 5 j) 




«')2.r) 


88.88 


318 


39,20 


» ^>S'-2 » 




(ii.n 


89.00 


34,9 


39.30 


)) 8V. » 




(»() 


<K).0() 


34..^> 


38,30 


» lt> )) 




.*)()..'» 


89.08 


:33.'2 


'M),91 


(Tei-entril. sti 


•oop. 




83,10 


'M,{J 


4 1 ,00 



De afloopstroop der centrifuges had hier dus <le/elfde zuivoiiieiti 
als de ingetrokken mengstroop. 

De polarisatie der suiker was 97.0. terwijl de gemiddelde pola- 
risatie der bij deze proeven verkregen suiker 91)9 bedi'ocg. 

'ie. l^ROEF. 

Hieibij was de samenstelling van diksap en njengstroop onge- 
veer dezelfde als in de eerste proef, douh de lioeveellieid ma^se-euite 
uit (hksap werd iets grooter genomen nl. tot ^3 van den iidioud. 

Samenstelling diksap: Br: injS. [)ol. 40,0 K.Q. 87.3. 

Zuiverheid intrekstroop: R. Q. 41,0. 

Samenstelling gem. masse-cuite: Hi'. 94,58, pol. ()7,2. R.Q. 71,5. 

Den gang der uitkristallisatie na het verlaten der pan ziet men 
uit de volgende tabel. 



Tijc 


van monster- 
neming. 


Tempera- 
tuur. 


Ufix. 


Pol. 


H. il 


Hij he 


t vall 


en. 


()4,5 


91,43 


39.4 


m.OQ 


Xa 1 


uur. 




(54.5 


91.43 


39,4 


43.09 


» :{ 


» 
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90.91 


39.0 


42.90 


» 4 


)) 




63 


91.00 


:18.8 


42,09 


)) 5 


V 




(5t> 


91,0<5 


38,.") 


42.28 


» 7 


» 




()1.5 


90,90 


37.9 


41.0<5 


» 8 


» 




01 


91.20 


37.8 


41 44 


» 9 


)) 




(H) 


91.20 


37.8 


41,44 


)) 10 


)) 




.V.) 


91.10 


37.0 


41,24 



IGÖ 



Tijd \aii monster- 
neming. 


1 
Tempe- 
ratuur. 


Brix. 


Pol . 


1 

R. Q. 


Na 11 uur. 


.58 


90,9<) 


37.0 


41,34 


» i'2 » 


58 


91,30 


37,5 


41,10 


» 13 » 


57 


91.24 


37.5 


41,10 


» 14 ^ 


56 


90,00 


37.4 


41.25 


)) 15 » 


m 


91,30 


37.3 


40,a5 


Gecentrif. stroop. 


niet onderzoclit 







De afloopstroop werd niet onderzocht, daar de massa voor het 
eentrifugeeren nog met andei*e stroop werd gemengd, daar zij 
anders te dikvloeibaar was. 

Be. Pro IK. 

De samenstelling van het diksap was ongeveer dezelfde als 
bij de vorige proeven, maar de zuiverheid der intrekstroop was 
lager. De hoeveelheid miss3-cuite uit diksap was w^ederom 2/3 van 
den paninhoud. 

Samenstelling diksap: Rr. 43,08, pol. 37,6, R. Q. 86,5. 

Zuiverheid intreksti oo|): R. Q. 38,0. 

Samenstelling gem. masse-cuite: Rr. 94,36, pol. 60,6, R. Q. 70,59. 



Tijd van monster- Tempe- 
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01 


90.00 


39,0 


43,0 


J> 


7V2 


» 


.59,5 


90.20 


38.3 


42.4i{ 


» 


91/. 


» 


58.5 


90,50 


J38.4 


42,42 


)) 


11 


» 


5<> 


OO.fk) 


;W.1 


42,25 


)) 


12 


> 


.5() 


89.0() 


:^}.8 


41,32 



ioö 



De afgecentrifugeerde stroop, die met dekwater was verdund 
had eene analyse: Br. 86,96. pol. 38, R.Q. 43,7, dus aanmerkelijk 
hooger dan de voor het intrekken gebezigde stroop. 

4e Proef. 



De zuivei'heid van het diksap en van de intrekstroop waren 
heide hooger, do verhouding was weer '^1-^ diksapvulinassa 1/3 
stroopvulmassa. 

Samenstelling diksap: Brix 43,48, pol. 39,0 R.Q. 89,7. 

Zuiverheid stroop: R. Q. 43,0. 

Sii menstelling gem. masse-cuite: Biix 93,74, pol. 68,8, R. Q. 73,39. 

De analyse der tussclien de kristallen voorhanden stroop was 
op verschillende tijdstippen de volgende: 



Tijd van 
monsterneming. 


1 1 

1 
Tempera- \ 

tuur. 

1 

1 


1 
Brix. 


Pol 


1 

R. Q. 


Na 1/2 uur. 


66 


i 
90,96 ! 


45,4 


49,9 


» 2 


y> 


65,5 1 


90,36 ■• 


45,0 


49,8 


)) 4 


» 


(ö i 


89.96 ' 


44,4 


, 49,36 


» 6 


)) 


1 62,5 : 


90,0 


44,2 


49,11 


» 8 


» 


: 04,5 


90,0 


44.0 


48,88 


j> 10 


» 


60 1 


90,0 


43,7 


48,55 


)) 42 


» 


58 


90.0 


43,6 


48.44 


» 14 : 


f> 


56 

i 


90,0 

1 
1 


43,6 


48,44 






5e Proef 


• 







De zuiveiheid van het diksap was wederom lager, die van de 
stroop ongeveer even hoog als bij de vorige proef. De verhou- 
ding was nu ongeveer 70 % diksapvulmassa en 30 % stroopvul- 
massa. 

Samenstelling diksap: Brix 41,83, pol. 36.13, R.Q. 86,3. 
Zuiverheid stioo|): R.Q. 42,75. 

Samenstelling gem: m. c: Brix 93,96. pr)l. (38,4, R.Q. 72,8. 
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Tijd van 
monster Dominji;. 


1 1 

Te n>pe ra- 
tuur. 


Hrix. 


P(.l. 


1 

H. Q. 


Na 


1 


uur. 


(>5 


«)0.:«) 


40.1 


44.3 


)) 


■\ 


» 


(\i\ 


IK),0 


39,'* 


4:^70 


» 


f 
o 


» 


m 


S«».7«) 


39,0 


4.3,4 


)) 


0m 

i 


» 


(H)..5 


89.62 


38,0 


43,0 


)) 


«.► 


» 


.')i>.r) 


8«J.7() 


:-w,2 


42,.-)7 


» 


II 


B 


.-)S 


,S<),70 


:}8.o 


i2,3:{ 


» 


13 


» 


.')7 


89,84 


37,() 


41. a") 


)) 


15 


» 


m 


90.0 


37,7 


41,80 


» 


17 


JD 


5Ü 


1»0.0 


37.2 

i 


41,;^^ 



Oe Proef. 
I)c zuiverheid van het diksap was wederom evenals bij de 
eei^te proeven, die der stroop was iiooger. Ruim 70% van den pan- 
inhoud werd met diksapvulmassa gevuld. 30% ii^^t stroopvul massa. 
Samenstelling diksap : Brix 41,68 pol. 30,0 H. Q. 80,5. 
» stroop )) (H,90 » 28.5 » 43,87. 

)) gem. m. e. : » 04,58 » 70,4 » 74,4. 

Er werd 44 uur geroerd en de analyse der van tijd tot tijd 
tusschen de kristallen voorhanden stroop was : 



Tijd van monster- 
neming. 



Tempe- 
ratuur 



Brix 



l>ol. 



H Q. 



Onder het vallen. 
Na 1 uur. 



B 


2 


j> 


)) 


3 


» 


» 


4 


)) 


) 


5 


)) 


)) 


() 


}) 


» 


7 


» 


)) 


8 


» 


)) 


9 


» 


)) 


10 


» 


)) 


11 


)) 


» 


14 


)> 



65,5 

05,5 

04 

63 

02.5 

01,5 

01 

(K) 

59 
57 
56.5 
54 



92,16 
92,24 
92,00 
91,6i 

91,04 
91,64 
91.64 
91.04 
91.04 
91,82 
91.82 
9l.0i 
91.00 



50.0 
50.2 
50,0 
49,8 
49,8 
49.8 
49,8 
49,(i 
49,4 
49.4 
49,4 
49,0 
48.0 



54,9 

54.4 

54,3 

54,3 

54,3 

54,3 

54,3 

54.1 

53,9 

53,8 

.53,8 

53.47 

53,0 
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7e. Proef. 

Diksap van een iets grooter zuiverheidsquotiënt als bij de vo- 
rige proef werd tot eene vulmassa van 90 Brix gekookt, die 70% 
van den inhoud der pan vulde, daarbij werd stroop van vrij hooge 
zuiverheid getrokken en jong gekookt. 

Sn men steil ing diksap: Prix 49,30, pol. 43,6, ï^- Q- 88/*- 

» stroop: » 7190 » 33 » 45,8. 

» gem. m. c: » 9-1,32 » 68,4 » 74,9. 

20 minuten voor het neerlaten werd een proefje van de gemengde 
masse-euite door een trechtei* van centrifugegaas gefiltreerd: de ana- 
lyse der.doorloopende stroop was: Brix. 82,36, pol. 48.6, R. Q. 59. 
De masse-euite werd tot een Brix van 91,32 gekookt, in de roer- 
bakken afgelaten en daar 2<") uren geroerd. 



Tijd van monster- 
neming. 


1 
Tempera- 
tuur. 


I 

Brix. 

1 


Pol. 


1 

R. Q. 

1 


Bij liet vallen. 


69 ' 


87,76 ' 


43,0 


49,0 


Na 


2 uur. 


67.5 


87.6 


41,6 


47,49 


j> 


4 )) 


66 


87,3 


4i,0 


46,97 


» 


6 )) 


64 


87,06 


40,2 


45,0 


)) 


8 y> 


62.5 


87.62 


39,9 


45,5 


» 


12 » 


60 


87,62 


38,8 


44.28 


)) 


16 » 


57 


87,62 


38.2 


43,6 


)) 


20 D 


54,5 


8t),9 


37,2 


42,8 


]0 


24 » 


52 


87,76 


37,0 


42,17 


» 


26 y> 


51,5 


87.76 


36,6 


41,7 


Afgecentrif. stroop. 




83,56 


38,4 


43,58 



Bij een paar proeven, waar de samenstelling der gemengde 
masse-euite respectievelijk 

Br. 94,0 pol. 68,65 R. Q. 73 en 
» 93,26 » 68.9 » 73,89 bedroeg, was de samen- 
stelling der stroop bij liet vallen respectievelijk: 
Br. 91.16 pol. 42,2 R. Q. 46,2 en 
» 88,41 » 41,0 j> 46,37 en na \'i uren 
Br. 90,59 pol. 40,0 R. Q. 44,5 en 
j> 88,26 )) 39,5 » 44,75 



in 

PUOKVEN MET KHISTAl.I.ISATIE IN BKAVKGlNfi VAN STROOPSUIKÊR. 

Ie. Proef. 

1» Stroop van (jG.OC) II. Q. werd op grein gekookt, zeer oud 
gekookt en in de koeiers afgelaten, na 2 X 24 uur werd de raasse- 
cuite gecentrifugeerd. 

De analyse van het kooksel was Br. 9(.), pol. 04, Gl. 11,11. R.Q. 
00,60, die der tusschen de kistallén aanwezige stroop : 



Tijdstip van 
monsterneming. 



Itij het vallen. 
Na 12 uur. 
» 48 • 
Afgecentrii". stroop. 



Tempe- 
ratuur. 

73 

63,5 

51 



Brix, 



Pol. 



GUu-, 



R.Q. 



93.2 
91,9 
91,4 

85,8 



40,0. 
35,6 
32.8 
33,0 



18,18 
19,22 
20,10 
19.37 



42,91 
38,73 
35,88 
39.10 



Daar de niasse-cuite te stijf was en veel water vereischte tot 
dekking werd zij een volgenden keer minder geconcentreerd . 

2e. Proef. 
Ie Stroop van 07.25 werd op grein gekookt en in koeltrommels 
afgelaten, waar zij 84 uur bleef. 



1 

Tijdstip van 
monsterneming. , 


Tempe- 
ratuur. 


1 

! Brix. 

1 


Pol . 


Gluc. 


1 

, B. Q . 

1 


Bij liet vallen. 


72 


88.4 


1 1 

48,0 


14,04 


1 

! 

54.97 


Na 12 uur. 


04 


80,4 


4:^,2 


15,47 


50,00 


» 30 )) 


53 


85,9 


: 41,2 


10,18 


47,84 


» 00 » 


40 


85,0 


' 39,2 


17.0 


; 40,11 


» 84 )) 


41 


84.5 


37,8 


17,()0 


4173 

1 


AfgecentriC. stioop. 




85,7 


38.0 

1 


17.18 


45.0i 



De analyse der vul massa was geweest: 

lirix Dik pol. 01/^ gluc. 10,84. R. Q. 07,2."). 

3e. Proef. 

Deze werd onder nagenoeg gelijke oinstaiMÜgheden genomen, 
doch liet roeriMi lang^^ï' voortgezet. 

Samenstelling vulmassa: P>v\\ 02,0, pol. 50.2, glneo.^e 12.25, 
R. Q. 03.03. 
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ïijdstip van inoiister- 
nemiiig. 


Teinpc- 
latuur. 


* 

Uiix. 


Pol. 


(ïliic. 


• 

U. Q. 


liij liet vallen. 


T2 


01.3 


45.0 


10.12 


40,28 


Na 24 luir*. 


(H) 


80;7 


3(5,8 


18,31 


41.02 


)) 48 » 


51 


• 88.U 


34.0 


10.22 


:tó,24 


y^ 12 )) 


U 


S8.0 


32.8 


20.83 


37.02 


)) UO » 


:K).r> 


88,3 


3J,2 


21,27 


1.15.33 


(leceulr. struoj). 


— 


87,4 


34,0 


10.84 


:i8.oo • 

• 



4e Pu OEI', 
lliei'bij werd de t>troni> vóór liet koken verdund en de vul- 
rnassa meer {geconcentreerd. 

Samenstellin}»- vulniassa: l>rix. {)\\,H, [h)I. (Jti, glucose 10.75. H. (^ 



(Ki.ül.). Het grein was grof. 



Tijdstij) van 
inonsterneiuing. 



l^j lii»t vallen. 
Na tii uur. 
)) 48 » 
(lecentrif. strooj). 



1 

Tempe- 
ratuur. 


l>rix. 


1't.l. 


(iliic. 


II. (l 


08 


1)1,(3 


40.0 


18.05 


44,32 


50 


00.4 


37,0 


1984 


41,59 


40 


00,0 


3().0 


20,40 


40.00 





89,2 


35.2 


i7.:)o 


JI9.40 



5e. Pao EK. 
Kvenals de vorige docli met zeer lijn grein. 
Samenstelling vulmassa: Biix Ü4,8. pol. 02,4, glucose 11.57. 
K. Q. 05.82. 



ïijdstii) van Tempe- 

^ ^ Brix. Pol. Gluc. R. (^ 



monsternenung. ratuur. 



Bij hot vallen 


70 


03,3 


42.0 


20,10 


45,05 


Na 24 uur. 


58 


91,0 


3(5,4 


21,73 


39.73 


» 48 » 


49 


91.0 


33.2 


99 li) 


30.48 


> 72 » 


42 


90,4 


31.0 


23.14 


34,95 


(ieceiitrif. str oop. 





87,7 


41,0 


10,18 


47,43 
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Oe PuoKF. 
Deze proef werd op draad gekookt en de gekookte stroop, die 
zoo hoog mogelijk gecouceutreerd werd. in de koeltrommels afgelaten. 



Tijdstip van 
monsterneming. 


Tempe- 
ratuur. 


Jirix . 


Pol. 


Gliic. 


1 

U.Q. 


Bij het vallen. 


70 


91.1 


00,8 


9,25 


06.73 


Na 24 uur 


m 1 


8Ü.8 


40.8 


11,62 


53.91 


')) iS » 


47 


80.0 


45,2 


12,82 


52,55 


Afgecentrif. stroop. 


- - 


85,9 


42,8 


13,92 


49.82 



AnALISE-S VAX «IJIKKR MKT EN ZONDER STHOOrïNTRKKKEN BERKlh. 

Met STROOP intrekken. 





l 


2 


1 

3 


4 


f 

5 


l^olarisatie 


96.10 


, 96,40 


96,70 


97,50 


98,20 


Glucose 


1,00 


1-32 


0.92 


0,08 


0.57 


Asch 


0.54 


0,41 


0,50 


0,25 


0,18 


Water 


1,21 


1,02 


0.»1 


om 


Ü..52 


Onbekend 


1.09 


0,85 


0,97 


0,93 


o..5:{ 


Totaal 


100,00 


100,00 


100,00 


i00.ro 


100,00 


Rendement 


92.34 

1 


93,03 

1 


93.28 

« é 


95.47~ 


96.73 



Zonder stroopintrekken. 



3 



4 



,) 



Polarisatie 

Glucose 

Asch 

Water 

Onbekend 



rp 



Totaal 
Rendement 



'.Hi.lO 


96,40 


'■ 9t),70 


97.50 


98.20 


0.84 


1.23 


0,74 


0,90 


0.47 


0,47 


0,47 


0,47 


0.18 


0,21 


1.30 


0,87 


1,02 


0,79 


0,77 


1 .23 


1.03 


1.07 

. _ 


0.57 


0.35 


00,00 


100,00 


,100,00 


100.00 


100,00 


92.91 


92,82 


93.0! 


95.64 


96,68 
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Voorzitter stelt voor bij de discussie het technische gedeelte 
eerst te behandelen, om daarna over te gaan tot de voor- en nadeeleii 
aan de werkwijze verbonden. 

Schaurman. De heer Sax keurt het af het stuwend veiuiogen 
van het roerwerk in de koeltroggen te hoog op te voeren; ik ben 
van meening. dat juist wanneer de massa ook in de lengterichting 
der troggen flink wordt geroerd, men daardoor ecne betere afkoe- 
ling der vulmassa zal verkrijgen. Het bezwaar als zoude ten gevolge 
der voortstuwing de massa te veel naar een kant worden opgehoopt 
kan niet van groote beteekenis zijn, omdat de masse-cuite immers 
nog vloeibaar is en dus weer kan terugvloeien. 

Sax. Ik moet vast houden aan lietgeen ik in mijne verljan- 
dehng omtrent dit punt heb gezegd. Het stuwend vermogen van het 
roerwerk te ver op te voeren heeft niet het minste nut, eeiie betere 
afkoeling, zooals de heer Schuurman meent, is daarmede absoluut 
niet te bereiken: dat is o. a. ook gebleken uit de proeven die om- 
trent deze kwestie genomen zijn ; de afkoeling der vulmassa in troggen, 
w'aarin een roerwerk was aangebracht, dat niet de minste voort- 
stuwing der massa toeliet, bleek nooit minder te zijn. Bij sterk af- 
gekoelde en oud gekookte kooksels bestaat w-el degelijk' gevaar 
voor ophooping der vulmassa aan één kant. zoodat het bij open 
toestellen wel voorkomt, dat een gedeelte uit de .troggen wordt 
geworpen. Ik blijf dus bij mijne meening dat een eenigszins stuwend 
vermogen van het roerweik ons wel van eenig nut kan zijn, zooals 
ik in mijne verhandeling heb aangetoond; roerwerken evenwel 
in den vorm van een kurkentrekker meen ik te moeten afkeuren. 

Noppen van Paddenburg. Zou het niet mogelijk zijn om de 
afkoeling dei- vulmassa in de koeltroggen te bevorderen dooi* b. v. in 
])laats van een watermnntel aan te brengen een kouden luchtstroom 
langs de toestellen te laten strijken door behulp van eene ventilateur ? 

Sax. Indien wij enkelen alleen een kouden luchtstroom zouden 
laten sti'ijken langs de oppervlakte der vulmassa in open koeltrog- 
gen, dan zou mijns inziens hiervan niet veel effect te verwachten 
zijn; kon ujen echter langs den geheelen wand een kouden luchtstroom 
leiden, dan zou daardoor misschien wel eene vluggere afkoe- 
ling verkregen kunnen worden. Van eene dergelijke inlichting is mij 
echter niets bekend en ik weet ook niet of zulks in fCuro|)a i'eeds 
bepr«)efd is: bovendien zouden wij dan een bepaald kouden ludit- 
stroom noodig hebben en die kan men zich in de .fa va- suikerfabrie- 
ken moeilijk verschaffen Het is evenw^el een feit, dat in de buitenste 
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ruertoestelleii, dat ziju dus die, welke sleclits aan cene zijde de uit- 
stralende warmte van hun buurman opvangen, eene meerdere afkoe- 
ling wordt bereikt; dit verschil bedroeg o. a. op de fabriek VVonoredjo 
soms 5<> en^op Redjosari 3^. 

Van Masdchenbroek. Oi) Tjomal hebben wij getracht om door 
behulp van natte fiiterdoeken, waarmede de troggen bekleed werden, 
eene meerdere afkoeling te veikrijgen, welk doel op die wijze inder- 
chiad wei'd bereikt, maar van eene rendemcntstoenanje tengevolge 
dier afkoeling was weinig te bespeuren. 

Sax. Het resultaat der afkoeling met betrekking tot de rendements- 
tocname is natuuilijk afhankelijk van de zuiverheid der moederloog, 
welke de kristallen omgeeft en ook nog van andere onjstandigheden, 
zooals ik in mijne inleiding lieb aangetoond 

Hoe hooger de zuiveiheid der stroop is. hoe meei* nakiistallisa- 
tie; is de moederloog reeds sterk uitgeput bij het neeilaten van het 
kooksel, dan moet men zeer flink kunnen afkoelen om eenig effect 
van beteekenis te krijgen. Uit volgt ook eenigszins uit het resultaat 
der proeven waarvan ik jneldin^ heb gemaakt. Het resultaat <ler' 
meerdei'e afkoeling gaat evenwel dikwijls gedeeltelijk weer veiloren. 
omdat de massa's, tengevolge der sterke afkoeling, zeev visceus wor- 
den en dan moet men gewoonlijk weer nïeer sirammen in de 
centrifuges otn de taaie stroop van de kristallen af te wasschen. 

Toorzitter. Ik zou den heer Sax willen vragen, welke do 
beste verdunnings- er) warmtegraad is van de stroop, die bijge- 
trokken moet worden? 

Sax. Wanneer de installatie, welke men tot zijne beschikking 
heeft, op dit punt praktisch is ingericht, dan is het zeker het een- 
voudigste de stroop bij te trekken; zooals die bij de centrifuges 
afloopt, nadat dezelve, ter verwijdering van microscopisch fijn 
grein, eerst is aangewarmd. De temperatuur der stroop moet 
minstens gelijk zijn aan die van het kooksel in de pan: de bij- 
trekstroop is meestal reeds eenigszins verdund ten gevolge van het 
sirammen in de centrifuges. Van sommige fabrieken is het mij 
bekend dat de stroop, die bijgetrokken werd, een densiteit had 
van 80 Brix. 

Carp. De heer Sax zegt in zijne verhandeling, dat hij er even- 
tueel de voorkeur aan zou geven de nakristalisatie in de pan 
te doen vervallen en dus alleen die in de koeltroggen te 
behouden. Ik zou wel willen vragen waarop inleider dit 
baseert ? 
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Sax. , Ik ben van meenin g, dat de nakrislailisatie in de pan, 
verkregen door een zeer sterk indikken der vulmassa, aanleiding 
kan geven tot het verkrijgen van een slechter product, omdat, zoo- 
als in mijne verhandeUng is gezegd, bij eene te ver dooige voerde 
indikking niet alleen saccharuse maar ook nietsuikerstoffen worden 
afgescheiden, waardoor dus de mogelijkheid bestaat van het verkrij- 
gen va nzeer aschii jke suikers, d ie ook misschien meer dan ande - 
re aan achteruitgang in polarisatie onderhevig zijn> Hierbij komt 
nog, dat wanneer men alleen de nakristalllsatie in de pan toepast 
en eene groote hoeveelheid stroop bijtrekt, de capacit -it der kook- 
pannen zeer beduidend verminderd wordt, zoodat er dan heel dik- 
wijls voor het suikerkristal gean genoegzame tijd disponibel is om 
tot voldoende ontwikkeling te komen. Het verkrijgen toch van een 
goei ontwikkeld kristal vareischt veel tijd en door een geforceerd 
bedrijt der kookpan is dat niet te bereiken. Ik weet, dat men bij 
deze werkwijze dikwijls kooksels heeft gefabriceerd van 96 Brix, 
terwijl het verkregen grein zeer fijn was en zeker geen volwaardig 
eerste product representeerde. Van een dergelijke suiker is m ij 
bekend, dat deze in ü weken tijd twee heele graden in ' polarisatie 
achteruit ging. Ik Vvil echter gaarne aannemen, dat met eene zeer 
groote en doelmatig gecon trueerde kookinstallatie, zoodat men met 
stoom van zeer lage spanning heel langzaam kan koken, men wel 
tot een beter resultaat met betrekking tot de kwaliteit der suikers 
kan komen. Eene zoo ruime kookcapaciteit is waarschijnlijk wel in 
geen enkele fabriek op Java aanwezig. De nakristalllsatie in de koel- 
ti'Oggen heeft juist dit voordeel, dat men door eene gelijkmatige 
afkoeling en beweging der vulmassa een beter ontwikkeld kristal 
verkrijgt en men de massa ook niet zoo sterk behoeft in te dikken, 
zoodat dan ook minder kans bestaat voor het afscheiden van niet- 
suikerstoffen als gevolg van gebrek aan water om deze in oplossing 
te houden. 

Arendsi^ii Uein. De heer SxVx zegt In zijne verhandeling, dat op 
(ie fabriek Pohdjedjer de vulmassa In de troggen met behulp van 
den stoommantel tot op 20' temperatuurs- verhooging gebracht 
werd. Ik zou wel willen vragen, op welke wijze dit geconstateerd 
is, om reden het mij gebleken Is, dat bij eene dergelijke aanwarming 
geen gelijke temperatuur in de massa heersclit en eene tempera- 
tuurs-verhooglng slechts valt waar te nemen tot op een afstand 
van 15 C.M. van den wand? 

Sax. Ik meen te weten, dat die vvaarnemlngen omtrent tempe- 
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ratuur der vulmassa op die fabriek geschied zijn door een bekwaam 
fabrikatiechef en vermoed ik, dat hij de hoogste temperatuur, welke 
als gevolg der aanwarming geconstateerd kan woiden, heeft opge- 
geven, hetgeen mijns inziens misschien wel het rationeelst is. 

Ik ben het overigens met den heer Arendsen Hein eens, dat 
de teraperatuurstoename der vulmassa bij het gebruik maken van 
een stoommantel zeer langzaam on uiterst ongelijkmatig plaats 
heeft. Ik ben van meen ing, dat ook de viscositeit dci* massa hierop 
van nadeeligen invloed is, d. \\\ z. dat hoe meer taaivloeibaar de 
massa is, hoe langzamei* en ongelijkmatiger de aanwarming zal 
kunnen geschieden. 

SchaarmaD. Ik wenschte den heer Arendsen Hein te vragen 
hoe de constiuctie van het roeiwerk inde troggen was, waarbij de 
temperatuur slechts 15 c,M. doordrong? M. i. was daarbij de 
stuwing onvoldoende. 

Arendsen Hein. Het antwooid hierop zal ik later geven 

Bij de toestellen, voorzien van een koelmantel, is de ruimte 
tusschen de wanden van den trog zeer gering. Ik zou daarom den 
heer Sax willen vragen of het hem misschien ook bekend is, 
dat tengevolge van het afzetten van slib van het afkuelwater 
de circulatie afneemt? Daardoor zou dan natunrlijk het afkoelings- 
effect verminderd worden. 

Indien werkelijk dergelijke afzettingen geconstateerd zijn, zal 
het zeker aanbeveling verdienen flinke mangaten aan te brengen 
in den buitenmantel, waardoor het mogelijk is door de een of 
andere mechanische beweging, b.v. met kettingen, den watermantel 
te reinigen en het aanzetten van slib te beletten. 

Sax. Bij het opstellen mijner inleiding had ik het punt, dat 
hier door den heer Arendsen Hein gereleveerd wordt, ook bespro- 
ken, maar heb daarvan wegens de groote uitgebreidheid van het 
onderwerp naderhand afgezien. Het was mij wel bekend, dat in 
Europa het afzetten van slib tegen den \^and van den trog in hooge 
mate plaats had; het afkoelingseffect werd toen gaandeweg minder 
en na den maaltijd, toen de koelmantels open gemaakt werden, 
bleek het dat zich een korst slib, welke op sommige plaatsen 2 
C.M. dik was. tegen de wanden had afgezet. 

Ik geloof echter, dat men door het aanbrengen van eene beteie 
watercirculatie in deii mantel, dit gevaar geheel en al zal kunnen 
vermijden. 

Arendsen Hein . Op bladzijde 139 zie ik vermeld, dat de vul- 
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niassapoinp ook eenigszins het gebrek zoude liebben suikerkris- 
tallen te beschadigen. 

Naar ik meen te weten heeft Dr. Winter op de fabriek Krem- 
boong met eene dergelijke vulmassapomp profeven genomen en kwam 
hij toen tot het resultaat, dat er volstrekt geen kristal gebroken werd. 

Sax. Wanneer het mogelijk was deze aangelegenheid nauw- 
keurig na te gaan, dan geloof ik dat men tot de bevinding zou 
komen, dat altijd eenig kristal beschadigd wordt als gevolg der 
wrijving van de kristallen langs de ijzeren wanden der pijpleiding 
bijzonder in het vertikale gedeelte dier leiding. Wanneer de dia- 
meter der afvoerpijp echter zeer ruim genomen wordt, dan geloof 
ik dat dit nadeel tot een minimum kan worden teruggebracht. 

Arendsen Ueln. Op bladzijde 146 zegt de heer Sax, dat het voor- 
deeliger is om op een middelmatig fijn grein te koken. Ik geloof 
dat juist met 't oog op de nieuwe verkoopvoorwaarden het voor- 
deeliger zal zijn op een grof kristal te werken. 

De totale hoeveelheid suikerkristal heeft bij grof grein een 
kleiner oppervlak dan wanneer op fijn grein gewerkt wordt, dus 
is er ook minder aanraking met de stroop en met de lucht, en 
daardoor dus ook minder kans op achteruitgang der suiker in 
polarisatie door vocht aantrekken of anderszins. 

Indirect zou dan om deze reden grof grein weer beter betaald 
worden, omdat wij dan minder kans hebben op achteruitgang. 

Sax. Toen ik mijne verhandeling opstelde w-as mij omtrent de 
nieuwe verkoopvoorwaarden nog niets bekend. Wanneer ik in mijne 
inleiding spreek van een middelmatig fijn grein, versta U mij wel, 
dat ik daarmede volstrekt niet bedoel zeer fijn kristal zooals dat 
in den laatsten tijd geproduceerd w^ordt. Onder middelmatig fijn 
grein veista ik een kristal, dat nog terug blijft op een zeef met 
60 openingen op één c.M.^ waarvan iedere opening 1,2 m.M. lang 
en breed is, en kan een dergelijk kristal inderdaad ook aanspraak 
maken op den naam van goed ontwikkeld grein. - 

Hetgeen ik verder in mijne verhandeling gezegd heb omtrent 
het verkrijgen van het hoogste rendement, met betrekking tot een 
bepaalde grootte van het grein, meen ik te moeten handhaven. 
Overigens ben ik het geheel met den heer Arendsen Hein eens, dat 
een grof kristal waarschijnlijk minder aanleiding zal geven tot ach- 
teruitgang in polaisatie. 

Arendsen Hein. Uit de wijze van behandeling der zaksuiker- 
vul massa, zooals door den heer Sax beschreven, meen ik te moeten 
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opmaken, dat inen niet kleine vulmassabakken eene vluggere af- 
koeling verkrijgt en als gevolg hiervan een slecht kristal. Ik heb 
juist het tegenovergestelde geconstateerd, n.1. dat groote bakken, 
waarin meerdere zaksuikerkooksels gingen, een slechter product 
opleverden, hetgeen ik reeds vroeger in den Landbouwer heb mede- 
gedeeld; met bakken van 2^0 \R inhoud had ik het beste resultaat. 

Sax. Ik heb niet aangeraden groote bakken te nemen en hecht 
gaarne geloof aan hetgeen de heer Arendsen Hein hieromtrent 
mededeelt. Het be^te in dit opzicht is misschien de bakken zoo 
groot te nemen, dat daarin juist eon kooksel gaat en dat zullen 
dan over 't algemeen wel bakken zijn van de afmetingen, zooals 
zooeven door den heer Arkndsen Hein is aangegeven. Kene al 
te snelle afkoeUng, zooals ik die altijd geconstateerd heb in kleino 
bakjes van 14 H. L. inhoud, moet noodzakelijk nadeehg zijn voor de 
vorming en ontwikkehng van een goed kristal. Dit springt juist 
thans zoo sterk in *t oog nu de zaksuikervulmassa's zoo enorm veel 
slechter zijn geworden dan vroeger. De viscositeit der afgekoelde 
siropen is dan oneindig groot en wordt daardoor de mogelijkheid 
van het verkrijgen van een goed ontwikkeld kristal absoluut uit- 
gesloten. 

Arendsen Uein. De Heer Sax zegt verdej', dat het aantrekken 
van vocht niet de oorzaak kan zijn geweest van den aditeruitgang 
der suiker, waarvan in zijne inleiding sprake is, omdat van 52 
partijen tijdens het transport, geen achteruitgang hoegenaamd ook 
geconstateerd is. Ik moet hierbij evenwel opmerken, dat de daarbij 
genoemde tijd van 14 uren inderdaad zeer kort is en dat het toch 
wel had kunnen gebeuren, dat bij een langeren transportduur die 
suiker wel eenigszins was achteruitgegaan. 

Sax. Ik erken gaarne dat de duur van den transporttijd zeer 
kort was, maar ik ben de meening toegedaan, dat wanneer suiker 
voor achteruitgang vatbaar is. deze alsdan als gevolg eener che- 
mische reactie reeds onmiddellijk moet beginnen nadat de suiker 
uit den suikerdroger komt. 

Ik geloof verder, dat de door mij aangehaalde cijfe-s niets van 
hunne waarde verliezen, wanneer ik den heer Auendsen Hein 
mededeel, dat van die 52 transporten, waarvan sprake was, er on- 
geveer 20 waren, die na het transport nog vele dagen als onvei- 
kocht in de pakhuizen werden ojjgeborgen. Toen de suiker 
naderhand naar het. pakhuis van koopers w-erd overgebracht jni 
daaruit een monster weid gestoken, kwam toch de polarisatie hiervan 
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nauwkeurig overeen met die, welke reeds vroeger op de fabriek was 
geconstateerd. 

Arendsen Heio. Dit bewijst dan ook weer, hetgeen ik reeds 
vroeger heb gezegd, dat de voclitaantrekking in de pakhuizen on- 
der normale omstandigheden niet noemenswaardig kan zijn. 

Voorzitter. Ik zou den heer Sax nog willen vragen, hoe het ge- 
steld is met de zaksuik(»rvulmassa*s, vei-kieg«Mi uit stropen beneden 
de 40 zuiverheid en hoe of de kwaliteit der suikers is bij eene ver 
doorgevoerde uitputting, zouals ik hier bedoel. 

Saix. Van zaksui keivnlmassa's beneden 40 zuiverheid is nie t vee l 
meer te verw^aehten en ik heb dit bij mijne inleiding ook uitvoerig 
besproken. Hierop wijst verder ook het feit, dat sedert de invoering 
der nieuwe werkwijze de zaksuiker in kwaliteit zeer is afgenomen. 
De hooge graad van viscositeit van dergelijke massa's is. zooals ik 
gezegd heb, daaivan wel de voornaamste oorzaak. Dit heeft mij ook 
aanleiding gegeven naar middelen te zoeken om het product met 
meer voordcel Ie kunnen verwerken, waarovei* ik uitvoerig heb 
bericht. Wat aangaat de kwaliteit der suikers behoorende bij een 
stroop van zeer lage zuiverheid (minder dan 40) zoo meen ik voor- 
loopig nog bij mijne meening te moeten blijven, dat dergelijke suikers 
de meeste kans hebben achteruit te gaan; hierop zijn echter ook nog 
andere omstandic^heden van invloed, zooals o. a. de ijrootte van het 
kristal en de graad van nakristallisatie in de jian. 

Vaa Masschenbroek. Op Tjomil hebben wij ook geconstateei'd, 
dat uit eene zaksuikervulmassa van beneden 40 a 45 zuiverheid 
geen product, dat marktwaarde bezit, meer gewonnen kon worden, 
daar slechts eene taaie massa in de zakken achterbleef. Ik had dus 
te kiezen tusschen het ontsuikeren van de stroop tot 38 a 40 R, Q. 
en ze dan weg te doen, of ze boven 45 af te werken om er dan 
zaksuiker van te maken met een afloopstroop van 30 — 32. 

Dr. Kose. Op de fabriek Djombang heeft men bemerkt, dat 
stroop van ± 42 R. (i. nog goede zaksuiker oplevert, terwijl het 
afwerken van stroop beneden 40 a 42 H. Q. niet voordeel ig bleek 
te zijn. 

Hchuurnmu. Ik zou wel willen vragen, waarom er verschil be- 
staat tusschen de heeren Prin.sp:n Gekrligs en Sax, omtrent de 
verdunningsgraad der stroop, die bijgetrokken moet worden. 

8ax. Ik heb dit ])unt in mijne inleidin£_ uitvoerig besproken; 
het verdunnen der stiH)op_is, \\jn]nex'ii-aUe_lüeiiielieu aan (Ie gesteMo 
eischen vohloen. volstrekt onnoodiir. maar wanneei* 1). v. de siroop- 
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reservoirs veel lager staan of te ver verwijderd zijn van de pan of 
de diameter van de intrekpijp te gering is, dan kan eene vooraf- 
gaande verdunning der stroop tot b. v. 05 Drix het werk wel ver- 
gemakkelijken. Maar ik herhaal nog eens, dat wanneer men tot eene 
dergelijke verdunning zijne toevlucht moet nemen, dit dan wijst op 
eene gebrekkige installatie. 

Sehanrman. Op de fabriek Calapoelang wordt de stroop ook 
vooraf verdund; waarom is dat toch noodig ? 

Prinsen Geerligs. Dat gescliiedde daar, zooals de heer Sax ook 
zegt, omdat het gemakkelijker was; verder is mij omtrent dit punt 
niets bekend. 

Tan Mas^chenbroek. Ik heb ook bevonden, /lat eene voorafgaan- 
de verdunning der stroop on noodig is, wanneer de toestellen maar 
in orde zijn. Wij trokken ook stroop in tot 88 IJrix en verlichtten 
daardoor de taak der kookpan, omdat wij minder overtollig water 
te verdampen hadden. Ik ben het dus omtrent de beteekenis 
van [die stroop verdunning geheel met den inleider eens. De 
heer Sax vermeldde verder, dat op de fabriek Wonoredjo 
voor eene betere zaksuikervulmassa-verw^erking, oude pannen 
met dubbelen bodem voor dit doel gebruikt zullen worden. Nu 
zijn dergelijke bakken zeker niet op alle fabrieken aanwezig; ik 
zou daarom den inleider wallen vragen of hem ook eenige constructie 
van toestellen bekend is, welke voor dat doel zouden kunnen dienen. 

Sax. Hetgeen ik tot nu toe op dit gebied heb verricht bepaalt 
zich alleen tot laboratoriumproeven op groote schaal. De resultaten 
waren zoo verrassend, dat wij met die w^erkwijze in den a. s. maaltijd 
in de groote praktijk zullen voortgaan en voor dit doel, bij gebrek 
aan iets beters, de te Wonoredjo aanwezige lange pannen met dub- 
belen bodem zullen gebruiken. Toestellen speciaal voor dat doel 
geconstrueerd zijn mij echter niet bekend. Misschien kan daarop op 
iedere fabriek wel iets gevonden worden, b. v. door gewone vul- 
raassabakken zoodanig in te metselen, dat daaromheen afgewerkte 
stoom of warm water kan woorden toegelaten. 

Fan Hasselt. Zou het geen aanbeveling verdienen om het aan- 
warmen der zaksuikervulmassa te doen geschieden door warme lucht, 
zooals dit in Europa in de warme kamer geschiedt? 

Sax. Dat zou inderdaad de meest ideale werkwijze zijn, maar 
het maken van eene dergelijke inrichting zou veel te kostbaar worden 
en men moet ook niet vergeten, dat het slechts betrekkelijk kleine 
hoeveelheden vulmassa zijn, welke die bewerking moeten ondergaan, 
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terwijl het verkregen product in 't gunstigste geval slechts de halve 
waarde van de hoofdsuiker heeft. Voorts zijn onze goedangs op Java 
voor dit doel absoluut onbruikbaar. 

Arendsen Hein. De heer Sax heeft gesproken over de onaan- 
gename eigenschap, die de Fesca-centrifuges hebben, om nl. in 
gevaarlijke mate te slingeren, wanneer ze in volle vaart gevuld 
worden met de taaie vulmassa's, zooals die thans verkregen worden. 

Deze kwestie is voor mij van belang, aangezien een onzer 
fabrieken dit jaar ook overgaat tot het werken met koeltroggen 
en bij ons Fesca's van 75 K.G. vulling aanwezig zijn. Ik zou daar- 
om den heer Sax willen vragen tot op welke zuiverheid men nog 
wel zou kunnen afwerken met dergelijke centrifuges? 

Sax. Ik heb met de groote Fesca's altijd heel goed kunnen 
werken, mits men er maar toe overging de trommel te vullen 
wanneer deze nog heel weinig vaart had en dan heb ik het daarmee 
kunnen brengen tot een laagste afloopstroop van 34,1, maar met 
minder visceuse massa's is het natuurlijk heel goed mogelijk om 
nog veel verder te komen. De kleine Fesca's, waarvan de heer 
Arendsen Hein spreekt, zijn voor dit doel minder bruikbaar, omdat 
hunne snelheid te gering is, nl. 800 toeren per minuut. Ik meen 
evenwel te weten, dat men de snelheid van dergelijke toestellen 
zonder gevaar kan opvoeren tot op 1000 toeren per minuut; in dat 
geval zijn die kleine centrifuges dan wel even bruikbaar als de groote. 

Yaii Deun. Op de fabriek Ngelom zijn de Fesca-centrifuges 
voorzien geworden van een beter remtoestel en daardoor is het 
gemakkelijk om het slingeren der centrifuges te beletten. Verder 
wil ik nog op het volgende wijzen. Bij ons wordt de zaksuiker- 
vulmassa in groote gemetselde bakken neergelaten en dan treedt 
gewoonlijk sclminigisting op. Wij meenen geconstateerd te hebben, 
dat in dergelijke gevallen een beter grein wordt verkregen. 

Sax. Dit verschijnsel kan meen ik wel op de volgende manier 
verklaard worden. Tengevolge der schuimgisting komt de massa min 
of meer in beweging, de suikerkristallen veranderen daardoor van plaats 
en komen dan in aanraking met een moederloog, die meer verzadigd is 
en dus nog suiker aan reeds bestaande kristallen kan afzetten. Wij krij- 
gen dan op de/.e wijze weer een soort van kristallisatie in beweging. 

Carp. Ik zou den heer Sax nog willen vragen, met hoeveel roer- 
toestellen men zou kunnen volstaan, indien men alleen maar werkt 
met nakristallisatie in de pan en het doel der troggen alleen maar 
is, de massa in beweging te houden. 
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Sax. Ik geloof dat het in dat geval aanbeveling zal ver- 
dienen, om minstens 2 troggen te nemen, die ieder een kooksel 
kunnen bevatten Terwijl dan een kooksel wordt af'gecentrifugeerd 
moet de andere trog disponibel zijn voor het opnemen van een 
nieuw kooksel. Op die wijze voorkomt men stagnatie in het bedrijf, 
doordat men dan niet de kans loopt een kooksel te moeten neerlaten, 
terwijl de inhoud van den trog nog niet is afgecentrifugeerd. Het 
samenvoegen van twee kooksels in een zelfden trog meen ik te 
moeten afkeuren, omdat men dan, wanneer liet grein niet gelijk is, 
dikwijls gevaar zal loopen om massa's te verkrijgen, die moeilijk 
centrifugeerbaar zijn. 

Tan den Brandeler. Op de fabriek Menang werden de kooksels 
allen in een trog neergelaten. Wij kregen daar voortdurend goede 
resultaten en het centrifugeeren ging ook zeer gemakkelijk. 

Tan Hoorn. Ik heb altijd geconstateerd, dat wanneer men ver- 
schillende kooksels in eón trog deed, dan de massa's oncentri- 
fugeerbaar waren. Alleen met kooksels uit een zelfde pan, bleek 
het samenvoegen zonder gevaar te kunnen geschieden, dit wijst 
er dus op, dat ook hun kristalgehalte dan gelijk moet zijn geweest. 

De Bnyter de Wildt. Ik zou den heer Sax nog willen vragen 
of aan het gebruik van caustic soda bij het toepassen der nieuwe 
werkwijze geen nadcelen zijn verbonden en of men daarmede een 
beter rendement kan verkrijgen? 

Sax. Ik wil de resultaten, die op andere fabrieken, zooals 
gezegd wordt, zijn verkregen, niet in twijfel trekken, maar ik voor 
mij heb van het gebruik van dit middel niet veel goeds gezien. 
Ik heb n.1. dikwijls getracht om dóór het gebruik van soda de 
sfropen minder taai vloeibaar te maken, waarvoor dit middel 
bijzonder geschikt zou zijn, maar van het resultaat ervan heb ik 
nooit iets goeds gezien. Natronzouten hebben verder ook de eigen- 
schap om de sappen sterk te kleuren en er is ook over geklaagd, 
dat de suikers meer kleverig waren wanneer er soda gebruikt was. 

Kalshoven. Te Klampok werd gedurende de eerste helft van den 
afgeloopen maaltijd kalk gebruikt, terwijl in de tweede helft met 
caustic soda werkende eene rendcmentsverhooging van 2 % werd 
verkregen. 

Prinsen Weerligs. Ik heb ook van het gebruik van soda nooit 
eenig goed resultaat kunnen constateeren. 

Arendsen Hein. Omtrent de kwestie van achteruitgang in 
polarisatie van suiker wil ik hier nog even mededeolen, dat mij een 



geval bekend is van suiker, welke na een reis van 6 maanden in 
Amerika aangekomen, een vooruitgang in polarisatie toonde in 
vergelijking met die bij den afscheep geconstateerd. 

Coster Tan Yoorhont. Mijne ondervinding dienaangaande ^s. 
dat eene lading suiker, die op Jav a 96.2 polariseerde, in Amerika 
na 5 maanden reis een polarisatie va n 96,4 behaalde 

Voorzittfr. Die vooru itgang in polarisatie is waarschijn lijk 
het gevolg geweest van het vers cliil in temperatuur bij de uitvoerin g 
Tier polarisaties hier en in Ameri ka. N.a>^ning a heeft ons hierop in 
fiet Archief reeds attent gemaakt. Wij moeten hier echter niet alleen 
spreken over vóór- doch voornamelijk over achteruitgang van 
suikers en verzoek ik de heeren. die ons hieromtrent kunnen 
inlichten, daarvan mededeeling te doen. 

Priofien Geerllgs. De centrifuges en de suikerdrogers zijn mijn s 
inziens de stations waar de fouten kunnen worden gemaakt, die tot 
achteruitgang aa nleiding geven . Om maar een hoog rendement te 
behalen wordt de suiker slecht afgewasschen en slecht gedroogd en 
is dergelijke vochtige suiker veel meer onderhevig aan achteruitgang. 

De hypothese van den heer Sax is w-el aa nneembaar, wanneer 
in de suiker vocht aanwezig is, maar zoolang suiker in drogen toe- 
stand met zouh \\ in aanrnkin c y komt, kunnen die stoffen nie t op 
elk ander inwerken. 

Voorzitter. Het verschijnsel , waarover geklaagd wordt, is het 
groote verschil tusschen de aanvangspolarisatie en de polarisatie na 
dikwijls maar een kort tijdsverloop. Het moet, dunkt me, voor een 
positieve constatceiing vatbaar zijn, of die achteruitgang beantwoordt 
aan de hoeveelheid waterdamp, welke de suiker in dien tijd heeft 
kunnen opnemen. Het is niet uitgesloten, dat er nog andere invloe- 
den dan water in het spel zijn. 

Dit punt, van zoo overwegend belang, verkeert nog in een sta- 
dium van onzekerheid en verdient ten zeerste onze aandacht. 

De Unijter de Wildt. Had het gebruik van caustic soda achter- 
uitgang der suikers tengevolge? 

Voorzitter. Het is mij niet bekend, dat daarvan een ander gevolg 
is waargenomen dan dat de viscositeit der vulmassa verminderde. 

Kobus. Uit eene mededeeling uit Hawaii zag ik, dat de suiker 
der Sandwichs-eilanden, die vroeger naar San Francisco afgescheept 
werd, weinig verschil vertoonde bij onderzoek op Hawaii en in Ame- 
i'ika; nu wordt zij naar Xew^-Yoik vervoerd en worden verschillen 
van 8% waargenomen, terwijl herhaaldelijk schimmelsporen aan- 
wezig bleken te zijn. 
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Tan Mossehenbroek. Ik liet het aschgehalte van oude monsters 
suiker bepalen en vond slechts bij één monster, dat beschimmeld 
bleek te zijn, aan merkel ij k en> achteruitcranp:. ^ 

\oorzitter. Waarschi jnlijk vindt de sch immel voeding in de 
stroop en zal desinfectie der stroop raadzaam zi j n . 

Van MuMSchenbroek . Naar aanleiding van het door den heer 
Kalsiioven gezegde, wensch ik te vragen of in de 2e helft der cam- 
pagne alléén caustic soda en géén kalk gebruikt werd en waarop 
2 % rendementsvei'hooging werd verkregen. 

Kalshoyen. In de 2e helft der campagne werd na de gewone 
behandeling met kalk wat caustic-soda in de kookpannen toegevoegd 
en bedroeg het centrifugerendement 2 % meer. 

Van Mossehenbroek. Dus werd toch kalk gebruikt? 

Kalshoyen. Ja. 

Coster Tan Voorhoot. Zijn den Heer deRuijter dk WiLDTgeen 
klachten gewoiden over den achteruitgang der suikers na het ge- 
bruik van caustic-soda ? Toevallig weet ik. dat in 1896 op Java bijzon- 
der veel soda gebruikt werd en hoorde ik in 1897 tijdens mijn ver- 
blijf in Amerika herhaaldelijk klachten, wat er toc h met de Javasuikei- 
uitgevo erd was geworden , daar die heel anders was dan i n vori ge 
jaren en juist aliijd zoo gunstig afstak blfiTéT ubasuiker^ die zelden 
r)oven Ü4^ polariseerde, ofschoon zij toch slechts 8 dagen reis heeft. 

Janssen yan Baay. Zijn sedert de invoeiing der werkwijze met 
kiistallisatie in beweging in Europa ook klachten gekomen over 
achteruitgang der suikers, die in Amerika of Europa aanleiding 
gaven tot strengere maatregelen? 

Prinsen Oeerliurs. De kwaliteitsvermindering van suiker in 
Europa door kristallisatie in beweging is heel wat anders dan hier. 
Daai* werd het aschgehalte hooger en omdat van de polarisatie 5 X bot 
aschgehalte wordt afgetrokken krijgt men daar minder geld voor 
de suiker, maar de suiker bederft niet, zoodat de koopor geen schad e 
heeft , terwijl hier de suiker reeds gedu rende het transport achter- 
uitiinat.* 



Arendsen Hein vraagt aan den heer Coster van VoóRHorT, 
hoeveel de Cubasuiker bij aflevering polariseerde ? 

Cosier yan Voorhout. Dit is mij onbekend. 

Arendsen Hein. Als Cuba haar product o[) 96 polarisatie af- 
levei't is de groote achteruitgaTig misschien aan suikers van bijzon- 
dere rietvariëteiten toe te schrijven. Suikers van Fidsji-riot h. v. 
polariseeren laag bij hooge kleur. 
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Coster Tan Voorhout. Ik heb niet gezegd, dat Cubasuiker ge- 
durende het transport achteruitgaat. 

Vao Massehenbroek. Cijfers aan gevend e het aschgehalte van 
suikers ver kregen bij lage reaf loopstroop waren op dezelfde fabriek 
niet hooger dan vroegere jai'eii^ 

Voblijn. Op Geuipolkrep bleef het aschgehalte hetzelfde en be- 
droeg dit zonder stroopbijtrekking 0.6 — 1 %, met stroop kwam 
geen enkele tot 1 %• 

FriDS. Te Sindanglaut bedroeg het aschgehalte 0,24 bij afloopen 
van 61 — 62 en verwerking der hoofdsuiker op kleur 15 — 17. 

Sax. Ik kan cijfers mededeelen van suikers van 1897, dieverki^ 
gen w aren bij een gemiddeld e afloopstroop van 42,6 (noo it wa s 
ze beneden 39,4 geweest) , pol a risee ren de 9C)^9_en__m et een aschge- 
halte van 0,4 — Öjl^N^^ iOO dage n bedroeg de achteruitgang niet 
meer dan 0,1. 



Voorzitter. Was het watergehalte ook veranderd? 

Sax. Neen. 

V au den Brandeler. TePohdjedjer heeft zich het geval voorge- 
daan, dat terwijl alles normaal marcheerde, plotseling een slag in 
een der Bocktrommels gehoord werd, terwijl na ontlasting een 
groote bult naar binnen in den binnenwand van den dubbelen 
mantel bleek te zijn ontstaan. Toch w^as er geen spanning tusschen 
de dubbele omwanding. Kan iemand daarvan een verklaring geven? 

Janssen van Itaafj. Van de nieuwe voorwaarden wordt gezegd, 
dat bij een polarisatie van 96,5 geen verder onderzoek der sui- 
kej6 zal plaats hebben. Nu heb ik echter koopers hooreu verklaren, 
dat hierin voor hen nog geen voldoende waarborg voor de kwahteit is 
gelegen. Wanneer in verband hiermede kans bestaat op verdere 
veranderingen in de verkoopvoorwaardep. hoop ik, dat het Syndicaat 
hierop bij voorbaat bedacht zal zijn. 

Voorzitter. Dit maakt reeds een punt van behandeling uit. 

Vao Hinloopen Labberton doet de Vi*aag of men hem kan me- 
dedeelen hoe men aan de cijfers voor de nieuwe voorwaarden is 
gekomen, waar een verschil van slechts 2 % van de netto-analyse 
met de polarisatie wordt toegestaan. Is het aschgehalte 0,4, dan reeds 
bedraagt 5 X dat gehalte 2, waarbij dan nog het glucosegehalte komt. 

De Voorzitter. De behandeling van de nieuwe verkoopvoor- 
waarden, hoe belangrijk ook, zou ons te ver van ons onderwerp 
voeren. 

Indien niemand verder het woord verlangt, sluit ik de discussiön 
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daarover, na den Heeren Sax en Phinsex (jEERligs den warmen 
dank der vergadering te hebben gebracht voor hunne doorwrochte 
inleidmgen. {Applaus.) 

Hij geeft daarna het woord aan den hoer S. A. AhenI'SEN 
•Hein tot inleiding van: 

VU 

EEN EN ANDEB OYEB DE CONSTRUCTIE ONZER YACUÜMPANNEN. 

Het is mij gebleken uit verschillende brieven, w^elke ik van 
vertegenwoordigers van machinefabrieken mocht ontvangen, dat 
die heeren de strekking van mijne verhandeling verkeerd hebben 
begrepen. 

Hier een voordraclit te houden over diverse svstemen van 
vacuïiminstallaties, ligt geenszins in mijne bedoeling. Dit toch is een 
studie, die meer te huis behoort in een werk over de suikertechnologie 
en zou mijns inziens een referaat over deze verschillende kookappa- 
raten op een congres geheel misplaatst zijn. 

Wij hebben ons niet vereenigd om elkander dingen te vertellen, 
die men in eik handboek of suikertijdschrift kan vinden, maar om 
elkaar mede te deelen onze ervaringen in techniek en aanplant op- 
gedaan, teneinde deze te kunnen toetsen aan die van anderen en 
zoo, door vergelijking en nadere beschouwing, te komen tot een reeks 
van feiten, die ons ten slotte moeten brengen tot de wetenschap 
van wat voor ons het beste is. 

Ik heb daarom gemeend, met het oog op de vele reorganisaties, 
die hebben plaats gehad en op verschillende ondernemingen in het 
kookstation nog zullen uitgevoerd worden, dat het door mij in te 
leiden onderwerp, voor allen, die in komende jaren hun kookstations 
moeten uitbreiden, van belang zal zijn. 

Nogmaals stel ik voorop,*dat ü geenszins van mij een vergelijkende 
studie van vacuiimpansystemen moet verwachten, nog minder een 
op theoretische beschouwing berustend calculatie- of constructieplan. 
waaraan een vacuïimapparaat, volgens mijne inzichten, zou moeten 
voldoen. 

Mijn verhandeling komt neer opeen verzamelingen vergelijking 
van verschillende gegevens, waaruit volgens mijne meening met 
juistheid valt af te leiden, welke van de hier op Java in gebruik 
zijnde constructies het best voldoet aan de eischen aan een goed 
kookapparaat gesteld. Of deze constructie voor Europeesche fabrieken 
en toestanden eveneens gewenscht is. dan wel of de in Eui opa reeds 
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lang beproefde andere systemen nog beter resultaat op Java zouden 
opleveren dan de beste van de hier in gebruik zijnde modellen, doet 
hier niets ter zake. Ik heb alleen rekening gehouden met vacuïims, 
die hier op Java werken en nog steeds worden ingevoerd. 

Ik zal het alleen over deze laatsten hebben, omdat dit voor ons 
een direct practisch belang oplevert, tei'wijl beschouwingen over 
nieuwe svstemen een meer theoretiscli voordeel hebben. Deze 
aanvulling van mijn onderwerp laat ik aan de heeren, die als ver- 
tegenwoordiger van speciale patenten optreden. 

De oorzaak, die mij aanleiding gaf om mijn onderwei'p tot een 
punt van nader onderzoek te maken, ligt in het feit, hetwelk door 
velen uwer dikwijls zal zijn waargenomen, dat niet alle vacuünis 
even gemakkelijk goede kooksels opleveren; dat er kookpannen zijn, 
waarbij men altijd moeilijkheden heeft met valsch grein, terwijl bij 
andeie de slechtste kokers nog goed centrifngeerbare masse-cuite 
weten te verkrijgen. 

Ook ziet men herhaaldelijk, dat ondanks gelijke afme ingen der 
losgaten, eenige hare inhoud gemakkelijk, andere zeer moeilijk ont- 
lasten en men daardoor dikwijls gedwongen wordt jonger te koken 
of allerlei middelen moet toepassen om de pan behoorlijk leeg te 
krijgen. 

In mijn practijk als fabrikatiechef had ik jaren lang te werken^ 
met twee vacuümpannen; de eene geleverd door de firma Cl, de andere 
door de firma 01. Ik wensch mij geheel te onthouden van het 
noemen van namen. Eerstens, omdat zulks aanleiding kan 
geven tot de veronderstelling van parlijdigheid, tweedens omdat het 
onbillijk zou zijn door afkeuring van eene bepaalde constructie, de 
fout toe te scluMJven aan de firma, die maar al te dikwijls door te 
voldoen aan door ons practici gestelde eischen gedwongen werd, 
apparaten te bouwen, welke met een rationeele constructie in 
strijd zijn. 

Terugkomende op mijne vacuiims Cl en 01 was het opmerkelijk, 
dat bijna elke koker, die voor het eerst met de Cl pan kookte, 
leergeld moest betalen in den vorm van een verknoeid kooksel. Het 
gelukte hem dan wel na eenige verkregen oefening redelijke kook- 
sels af te leveren, maar bijna altijd was het grein veel kleiner en 
veel moeilijker centrifugeei'baar dan dat afkomstig van de 01 i)an. 

Op de teekeninj:. welke u in handen hebt. zijn bedoelde pan- 
nen met dezelfde letters gemerkt (respect, fig. l en fig. II). 

Zoodi'a de sappen minder goed waren, vorderden de kooksels 
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van pan Cl zooveel aandaclit in hunne behandeling, dat zooveel 
mogelijk lioofdsuiker gekookt werd in pan 01 en de stroopkooksels 
uitsluitend gereserveerd werdt-n voor de Cl pan. 

Behalve de meer dan gewone vaai'digheid en kunst, die noodig 

waren om met dit laatste vacuüm een regelmatig g» vormd kooksel 

vrij van valsch grein af te leveren, had het nog de zeer onaangename 

eigenschap van uiterst moeilijk zijn inhoud te ontlasten, ofschoon 

de diameter der losklep lOÜm.M. grooter was dan die van de 01 pan. 

Dit alles maakte deze installatie tot een station, waarvan ik veel 
ergernis ondervond, dat mij verscheidene kokers deed verliezen en 
mij daardoor dikwijls onaangenaam en onnoodig werk verschafte. 
Ik vatte toen het plan i*eeds op de oorzaak van deze ongunstige 
lesultaten t. z. t. te onderzoeken, daar ik inzag, dat dooreene nauw- 
keurige vei'gelijking van de inwendige constructieder beide genoem- 
de installaties leerzame constructiefouten voor den dag zouden 
komen, waarmede ik mijn voordeel kon doen. 

Beschouwen wij de beide verticale doorsneden dezer kookpan- 
nen d-an valt ons dadelijk op, dat de plaatsing van het aanwezige 
V. O. (dat voor de Cl pan 36 D M, en voor de 01 pan 38 D M. 
bedraagt) in het lichaam van den kalender bij beide pannen op geheel 
verschillende wijze is verdeeld, Wanneer men eene horizontale lijn 
trekt ter hoogte w^aar men gewoonlijk grein maakt (draadproef), d 
i. dus ongeveer gelijk met den beneden kalenderrand, dan is bij de 
01 pan nog slechts één slang, dus we'nig V. O. in werking. 

Een tweede slang met stoom aan te stellen heeft geen zin, om- 
dat haar V. O. nog niet voldoende in aanraking is met de vloei- 
stof. Bij de Cl pan daarentegen is op die zelfde hoogte reeds 2/3 der 
2® slang van het V. O. ondergedompeld en behoeft er slechts W'Cinig 
te worden bijgetrokken om deze 2® slang in werking te kunnen stel- 
len, wat dan ook door met deze pan nog weinig eivaren kokei's te 
spoedig gedaan werd. Het gevolg van een en ander is, dat op een 
gegeven tijdstip kort na de draadpreef, de 01 pan een V. O. van 9,5 
M-', terwijl de Cl pan dan reeds 15 M^. V. O. in gebruik heeft en 
de vloeistoflioe veelheid van de 01 pan (dus met minder verwarmend 
oppervlak in gebruik) veel meer bedraagt dan die der C'1 pan, hetgeen 
uit de te^ekeningen blijkt. 

Deze ongunstige verhoudingen der laatste maken, dat men 
uiteist voorzichtig moet zijn bij het vormen van het eerste grein, 
omdat men ten gevolge van de groote hoeveelheid in gebruik 
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zijnd V. O. in verhouding tot de geringe hoeveelheid vloeistof, allicht 
te ver indikt en daardoor te veel grein ontstaat. 

Nu is het bij het kookproces een bekende zaak, dat de grootte van het 
als eindresultaat verkregen grein in hoofdzaak afhankelijk is vaneen 
zwakke dan wel sterke draad proef, waarn)ede men in het begin het grein 
maakt. Aangenomen nu. dat in beide pannen de draadproef van ge- 
lijke sterkte is, dan zal, wanneer de vloeistoflioeveelheden gelijk 
zijn, bij de pan, die met een grooter V. ü. werkt, het nieuw ingetrok- 
ken dunsRp spoediger zijn ingedikt dan bij het andere vacuüm, waar min- 
der V. O. in gebruik is. Des te eerder zal dit moment bereikt zijn, wan- 
neer behalve het meeider in gebruik zijnde V. ü. nogeene mindere 
hoeveelheid vloeistof voorhanden is. Dit is mijns inziens de eenig 
denkbare oorzaak, waarom het zoo moeilijk was met de Cl pan de 
juiste hoeveelheid grein te maken, en dit eenmaal verkregen, te 
beletten, dat zich opnieuw daartusschen valsch grein vormde. Om 
dit laatste in den beginne te voorkomen is het een vereischte, dat 
de verdamping niet te snel plaats heeft. !> is tijd noodig om het 
in ..status nascendi" verkeerende kristal te doen groeien. 

Hoe langzamer en rustiger op dat moment gekookt wordt, hoe 
grooter de kans is om een kooksel te verkrijgen van gelijkmatig en 
goed gevormd grein. Het is altijd zeer lastig, wanneer men eenmaal 
te veel heeft ingedikt, door oplossing reeds gevormd grein te vei*- 
wij deren. 

]k schrijf de oorzaak van de moeilijklieid om met deze Cl pan 
behooi'lijk groot grein te vormen hoofdzakelijk, zoo niet uitsluitend, 
toe aan de omstandigheid, dat er in den beginne te veel verwar- 
mend oppervlak in werking is, in verhouding tot de aanwezige 
hoeveelheid vloeistof. 



IJij het G«EiNKU-vacuüm, eenc constructie, waarop ik aan het 
slot van mijne voordracht nog even terug kom, is a/ het aanwezige 
V. O. beneden in de pan geplaatst en trekt men op eenmaal zooveel 
in, dat de draadproef even boven het V. O. gevormd wordt. Deze 
wijze van opereeren schijnt dus in strijd te zijn met de gegeven 
verklaring, w-aaromliet met onze Cl pan zoo moeilijk was het ont- 
staan van valsch grein te voorkomen. 

Dit is echter geenszins zoo, want de hoeveelheid vloeistof, die zich 
dan in eene kookpan van genoemde constructie bevindt, is ± 40% van 
den totalen inhoud der pan, dus eene zeei' groote hoeveelheid, 

Terugkeerende tot onze Cl pan moet nog worden medegedeeld, dat 
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behalve de minder gewensclite verhouding van vloeistof tot V. O. de 
slechte circulatie, die naar gelang het kooksel ouder werd steeds toe- 
nam, een ongunstigen invloed op de vorming van het grein uitoefenrle. 
Dat deze slechte circulatie waarschijnlijk ook alleen een gevolg is 
van de plaatsing der serpentijnen in het lichaam dor pan. is een vermoe- 
den, dat men bij zich voelt post vatten, wanneer men een vergelij- 
kenden blik slaat op beideconstructies. In de 01 pan is de afstand tus- 
schen de onderste slangen en de daarop volgende 500 m. M., terwijl bij 
de Cl pan deze afstand slechts 145 m. M. bedraagt. Ook tusschen de 
daarop volgende rij is de afstand nog beduidend kleineren men is 
geneigd de veronderstelling te opperen, dat het te dicht op elkaar 
plaatsen der slangen op den bodem van de pan — let wel ik spreek 
niet van ..te veel" V.0. in den bodem — een zeer nadecligen invloed 
uitoefent op de circulatie, wat tot gevolg moet hebben, dat nog bij 
tamelijk groote beweeglijkheid der massa de onderste lagen zich 
niet met het instroomende dunsap kunnen vermengen en er plaat- 
selijk oververzadigde oplossingen ontstaan, die weer opnieuw kristal 
schieten en zoodoende het kooksel door valsch grein bederven. 
Ik liei'haal nogmaals, dat ik geen andei'e reden kan vinden, <lie 
daaraan schuld is, dan een te groot V.0. bij eene te kleine hoeveelheid 
vloeistof in den bodem van de pan, dat tengevolge van zijne ligging 
buitendien nog storend op de circulatie werkt en aan leidinggeeft tot 
het vormen van te veel grein bij de draadproef, of het uitschieten 
van nieuw grein na het eerst gevormde. 

Wij vinden deze zelfde fouten terug bij de kookpannen Ilo (fig. 2) 
VV (fig. 5) en Am (fig. 0). Wanneer het sap in de Ho pan de on- 
derste slangen rij bedekt, dan zijn van de daarop volgende rij slechts 
drie windingen onbedekt en is de totale sapinhoud slechts ± 4909 
liter. Neemt men nu eenzelfde hoeveelheid V. O. daarbij, dan 
is de saphoeveelheid met ± 3000 liter gestegen. Wij zien dus 
hieruit eene zeer ongelijke verhouding, die verbeterd zou kunnen 
worden door den bodem der pan een vorm te geven, zooals de 
gestippelde lijnen aangeven, dus in den geest als van pan 01. 

Iloe hooger de kokende inhoud van de Cl pan stijgt, m, a. w. 
hoe geconcentreerder de massa \voidt, hoe meer de circulatie van 
het onderste gedeelte afneemt. Wanneer men aan het koken 
is bespeurt men duidelijk, dat in het onderste gedeelte der 
pan de beweging bijna geheel is opgehouden en de massa zich 
gedraagt als een vaste koek, waarboven zich een meer beweeglijke 
laag bevindt, die zoo zeer in concentratie met de onderste laag 
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verscljilt, dat oen monster met den proefstok geheel onbetrouwbaar 
is en geen inlichtingen kan geven omtrent de gesteldheid van den 
geheelen inhoud. Mocht men nog aan de juistheid van het zooeven 
medegedeelde twijfelen, gedurende het aflaten van het kooksel is 
het gemakkelijk waar te nemen, dat de eerste hoeveelheden van het 
zich ontlastende kooksel als brokken en koeken de pan verlaten, ter- 
wijl het daarop volgende bewegelijker is. Door de gïoote centrale 
ruimte, die zich tusschen de slangen bevindt, volgt de dunnere 
massa spoedig. Is in deze ruimte eenmaal een flink gat ontstaan, 
waardoor de bovenste laag kan afvloeien, dan volgt daarop weerde 
onderste dikke laag, die zich op zij van deze centrale juimte be- 
vindt en door den weerstand, die het sLmgencomplex aan de massa 
biedt, niet zoo spoedig kan navolgen. 

De totale lostijd van deze 80 H. L. pan duurde dan ook 30 min. 
langer dan die van de 120 H. L. ])an 01. 

Dat deze laatste haar inhoud gemakkelijker moet ontlasten 
blijkt ook duidelijk uit de teekening. De hartlijnen, getrokken 
door de centers der windingen, loopen bij deze pan dan ook niet 
evenwijdig, zooals bij de pannen Ho, W en Am, maar hare afstand is 
aan de zijde der centrale ruimte grooter dan aan de zijde van den 
kalender. Dat hierdoor de massa in de richting der pijltjes zich vrijer 
kan bewegen spreekt van zelf en is voor mij eene verklaring, dat 
ondanks het kleine losgat der 01 pan in vergelijking met het Cl vacuüm 
de massa zich gelijken regelmatiger ontlast, in tegenstelling met de 
Cl [)an, waaiuit ze met brokken en klompen te voorschijn komt. 

Ten slotte zal aan de slechte circulatie van de Cl pan nog heb- 
ben bijgedragen de 200 m.M. hoogere masse-cuite- kolom, die zich 
boven de topserpentijn bevindt. Bij de 01 pan is deze hoogte slechts 
GOO m.M., bij de Cl pan 800 m. M. 



Mochten deze beschouwingen door u in enkele opzichten niet 
gedeeld worden, dan is het hier de [ilaats uwe verklai-ing mede te 
doelen. Als onbetwistbare feiten kunnen worden vermeld: 

1®. dat het verkrijgen van eenigszins groot grein bij de Cl pan 
vele moeilijkheden opleverde; 

2®. dat het vormen Van valsch grein bij de Cl pan tienmaal voor- 
kwam tegen écn maal bij de 01 pan; 

3». dat het lossen der massa, ondanks het 100 m.M. grooter 
losgat en ondanks de 40 H. L minder inhoud, 30 minuten langer 
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duui'cle en met klompen en brokken plaats had, in tegenstelling 
van de 01 pan, waaruit de massa gelijkmatig vloeide; 

4e. dat de circulatie in liet tweede gedeelte van het kookproces 
in het onderste gedeelte van de Cl pan bijna geheel had opgehouden. 



Noemde ik tot dusverre de redenen, waarom ik de Cl pan afkeui', 
ik wil u thans mededeelen, waaraan ik de betere resultaten, ver- 
kregen met de 01 pan, in hoofdzaak toeschrijf. 

1®. Een flinke ruimte (560 m.M.) tusschen de onderste en de 
daarop volgende serpentijnen; 

2®. een grootere centrale ruimte (1000 m.M.) waarin de bewe- 
gende massa door niets gehinderd wordt; 

3\ een betere dispositie van het V. O. 

Vergelijken wij de op de teekening aangegeven constructies on- 
derling, dan vinden wij sub 1 alleen in de kookpannen He (fig. I) 
en Fr (fig. III en IV) terug. 

Van de eerste bezit ik geen ervaring, van de tweede verneem 
ik, dat de circulatie zeer goed is. 

Een andere factor, waarschijnlijk nog van veel grooter betee- 
kenis, is de vermindering van de totale hoogte der m isse-cuite-kolom. 

Waarom vele consti'ucteurs er toe gekomen zijn den totalen 
inhoud van een pan meer te zoeken in de hoogte dan wel in de 
breedte, is mij niet recht duidelijk, tenzij het motief alleen gezocht 
moet worden in een gemakkelijker transpoit, vooi'al ook omdat het 
profiel der meeste spoorlijnen geen grooter diameter toelaat. 

Maar deze reden weegt niet zoo zwaar om daarvo r een goed 
princi[)e te moeten verlaten, daar er zeker geen technische bezwa- 
ren bestaan om het lichaam van de pan in stukken af te leveren. 

A priori kan men zeggen, dat de circulatie in een pan met h(.)o- 
gen kalender minder moet zijn dan in een, waar <le bew^egende 
massa slechts geringe hoogte heeft. De stoombcllen. die zich bene- 
den vormen, hebben den geheelen druk der masse-cuite-kolom te 
overwinnen, alvorens zij uit de massa kunnen ontsnappen. Hoe min- 
der weerstand deze stoombellen ontmoeten, hoe gemakkelijker de 
massa zich beweegt en hoe sterker de circulatie bevorderd wordt. 



Door de aanwezigheid van een vacu ïnn van 120 H. L. werden 
voor Brangkal koeltroggen van gelijken inhoud besteld, terwijl wij 
onze Cl pan, door het aanbrengen van een kalendei* van 40 H. L 
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up lÜO H.L. bracliteii. Gelijktijdig sclial'ten wij ons aan eene nieuwe 
koükinstaliatie van l'iU H. L., waarvan de diameter 3!?5ü in. M. 
bedraagt, bij een k ilenderiioogte van slechts 1700 rn.M. en waardoor 
wij in de gelegenlieid w-aien eene goede vergelijking te maken. 

Pan 1 heeft den hoogsten kalender en den kleinsten diameter. 

Pan III den laagstei» kalender met den grootsten diameter. 

Üe ju ste maten zijn aldus: 



1 

Diainetei' Hoogte Hoogste M.C. kolom i Totale M.C. 

, , j skinc boven , ^r t\ i i 

pa». kalender. J ° * boven V.ü. kolom. 



V. O. 



I i>5U0 '2585 1730 1085 ' 3415 30 

II 2730 2100 2300 000 2900 38 

111 ;5t>50 1700 1940 380 I 2320 47 



Nu zijn deze pannen ondeiling wel niet direct vergelijkbaar, 
eerstens omdat hare verwarmende oppervlakken niet gelijk zijn 
en tweedons, omdat de sapinlaat bij I en II niet op dezelfde wijze 
[ilaats had, maar tocli bleek duidelijk genoeg, dat de circulatie bij 
[)an 111 het in elk opzicht van de beide andere vacui'ims won. 

In den afgeloopen maaltijd werd voor het eerst het intrekken 
viui sti'open gedui'ende de geheele campagne toegepast, en nu 
meent mijn fabrikatiechef, de heer F. H. Ramondt. te hebben op- 
gemerkt, dat het indi-ingen der ingetrokken stroop in de primaire 
njasse-cuite in pan I spoediger plaats had dan in pan II. 

Ofschoon nu deze spoediger verdeeling zeer wel een gevolg kan 
zijn van de verschillende wijze van sapinlaat, zoo komt het mij toch 
voor, dat het sneller vei'deelen der ingetrokken stroop in de pri- 
maire njasse cuite geen recht geeft tot de conclusie, dat dan ook 
de ciiculatie beter moet zijn. 

Deze ingetrokken stroop toch is van geringere densiteit dan het 
kooksel in de [)an. 

Wanneer nu die strooplaag in de pan wordt gebracht en de 
masse-cuite-kolom is hoog, dan volgt daaruit van zelf', dat er een 
upwaartsche beweging zal ontstaan, die een homogeen mengen van 
beide massa's ten goede zal komen, wanneer de circulatie in de 
pan zelf niets te wenschen overlaat. 

Wanneer echter aan die cii'culatie zel^ veel hapert, dan kan ik 
njij zeer goed vcjorstellen, dat een gedeelte der ingetrokken stroop 
boven de [uimaire masse-cuite blijft drijven. 



Ik meen dus er nogmaals op te moeten wijzen, dat een spoedig 
doordringen van de stroop door de in de pan aanwezige massa 
geen goed kriterium is ter beoordeeling van het bestaan eener al 
of niet goede circulatie. 

Ik kon deze op Brangkal opgedane ervaring toetsen aan opgaven 
mij door den heer van Musschenbroek verstrekt. Op Tjomal zijn 
aanwezig twee kookpannen, éón volgens het type Ho, de andere vol- 
gens type M (fig. V). Nu deelde de heer van MusscnENnnoEK mij mede, 
dat wanneer de pannen vol beginnen te worden, de circulatie in het 
onderste gedeelte van pan Ho afneemt, terwijl in pan M zulks 
het geval niet is. Ten overvloede blijkt dit feit nog uit de tempe- 
ratuur van het kooksel. die bij pan M gelijkmatig en lager is dan 
bij pan Ho, waar de bovenste laag lager, doch de benedenste lagen 
aanzienlijk hoóger in temperatuur zijn. 

Verder zegt genoemde heer, dat het hem toeschijnt, datdeinge- 
tn»kken stroop in de Ho pan zich beter mengt dan in het type M; eene 
ervaring, die ik niet kan onderschrijven en waaromtrent ik dus 
nog gaarne nadere gegevens verneem. 

Uit een en ander kom ik tot de slotsom, dat eene groote dia- 
meter met lage masse-cuite-kolom een gnnstigen invloed op de 
circulatie uitoefent. 

Uit eene vergelijking van de verschillende doorsneden, welke 
op deze teekcning staan aangegeven, is het twijfelachtig of alleen 
de verminderde massa-cuite-hoogte oorzaak is van een zooveel 
betere circulatie. 

Door den grooteren diameter kan het slangencomplex veel 
voordeeliger in het lichaam der pan geplaatst worden, omdat bij 
een gelijken horizontalen afstand der slangen onderling (tusschen- 
ruimten) het aantal windingen geringer kan zijn en daardoor aan 
centrale ruimte wordt gewonnen of bij een gelijk aantal windingen 
kunnen bedoelde tusschenruimten crpooter woorden. 



Ik wenschie nu nog iets op te merken omtrent de verhouding 
van het V. O. tot den netto inhoud der pan. 

Er heeft zich in de laatste 10 jaren bij concuirecreiide niaohine- 
fabrikanten een streven geopenbaard om kookpannen te leveren, 
die snel koken. Bij aanbiedingen van begrootingen voor nieuwe 
installaties wordt deze eigenschap als een bijzonder groot voordcel 
aangeprezen . 

Vermoedelijk zijn wij zelf schuldig aan deze ne ging van con- 
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structeurs om de lichamen onzer vacui'ims met slangen vol te 
proppen, omdat hoogstwaarschijnlijk van onze zijde de appreciatie 
van snelkokende vacui'ims uitging. Ik kan mij zeer goed voorstellen 
hoe zoo iets ontstaan is. 

Voor een gegeven fabriek, waar het hoofdzakelijk hokt in niet 
voldoende capaciteit van het vacuümstation, is het natuuilijk een 
voordeel van groote beteekenis, wanneer door eene of andere wijziging 
per M3 een 8 a 10 minuten in den kooktijd bespaard worden. 

Deze omstandigheid zal zich op verschillende ondernemingen 
hebben voorgedaan en men is, zonder zich verder rekenschap van 
de zaak te geven, er allicht toe gekomen een korten kooktijd als 
een speciale c'.eugd of een bijzonder voordeel te beschouwen, het- 
geen voor omst mdigheden, zooals door mij bedoeld, dan ook tot 
een zekere grens ju.st is. 

Geheel anders doet zich de zaak voor bij het aanschaffen van 
een nieuwe installatie. Hierbij heeft men in de eerste plaats zicli 
de vraag te stellen of het snel koken \ereenigbaar is met het 
verkrijgen van een goed gevormd grein. Klke koker weet, dat groot 
grein het gemakkelijkst wordt verkregen door het diksap wat minder 
concentratie te geven, wat eigenlijk niet anders beteekent, dan dat 
tengevolge van de meerdere hoeveelheid te verdampen water, de 
suikerkristalletjes langer in aanraking zijn met het medium waaruit 
zij ontstaan en gevoed worden. Voor do Ojibouwing van een alzijdig 
goed gevormd groot ki'istal (groot grein) is „tyd" noodig en vaar- 
digheid. Maar beide factoren moeten aanwezig zijn; met vaardigheid 
alleen maakt men ge n groot grein. 

Door een groote hoeveelheid verwa» mend oppervlak in de pan te 
plaatsen wordt de ver^lamping bespoedigd en dus aan dien tijd te- 
kort gedaan, met het gevolg, dat dergelijke vacuiims meestal kook- 
sels leveren, waarin of dikwijls valsch grein voorkomt, of zoo 
de kokers bekwaam genoeg zijn zulks te voorkomen, het grein 
toch klein en ongelijk is en vermengd met kleutertjes bestaande 
uit een conglomeraat van verschillend groot kristal, dat door zijn on- 
regelmatige oppervlakte de stroop in zijn hoeken en putten vasthoudt. 

Kukelen uwer zullen wellicht antwoorden, dat het dan in ieder 
geval toch beter is een pan meteen groot V. O. te nemen, omdat men 
dan naar gelang der omstand gheden, door afstellen van serpentijnen 
het V. O. naar keuze kan verminderen. Op dit antwoord valt het 
volgende af te dingen : 



108 

1®. Men krijgt een slang van 12 of 15 M^ V. O. niet cadeau; men 
moet er voor betalen. 

2®. Door haar te plaatsen in een lichaam van grooter inhoud 
kan men bij dezelfde afmetingen der luchtpomp een installatie 
krijgen van grooter capaciteit tegen een betrekkelijk geringe 
prijsverhooging. 

3». De aanwezigheid van een slang meer of minder is geen onver- 
schillige zaak, omdat men gedwongen is die slang hoog te plaat- 
sen, waardoor: 

a. de circulatie in het onderste gedeelte der pan bijna ophoudt, 
zooals wij bij het vacui'im Cl en uit de vergelijking der 
kookpannen te Tjomal gezien hebben en buitendien de vrije 
beweging der massa in *t algemeen wordt verhinderd; 

b. het nu» van een dergelijke hooggeplaatste slang veel minder 
is, doordat men haar eerst in gebruik neemt als de pan 
leeds '74 vol is, en 

c. dat door de ruimte, die de slang inneemt (± 800 L.), de 
masse-cuite-kolom in hoogte stijgt. 

4®. Dat waar geen slang aanwezig is, zij ook niet gebruikt kan worden 
en dus voor de overige slangen meer stoom beschikbaar blijft, het- 
geen, wat den kooktijd betreft, tot een bijna gelijk resultaat leidt. 



Vooral het sub a en sub 4 genoemde is veelal oorzaak, dat 
een gegeven pan a ondanks haar grooter V. O. dan pan b geen 
korteren kooktijd geeft, omdat het nu eenmaal een feit is, dat op 
het meerendeel der fabrieken een overvloedige hoeveelheid directe 
stoom geen regel is. En indien voorhanden, de Javaansche of Chi- 
neesche koker door wanbegrip van machinist of fabrikatie-chef 
den moed niet heeft op straffe van ..pottong bajaran" bij het aan- 
stellen van een nieuwe slang, den ontvliedenden afgewerkten stoom 
door directen stoom te suppleeren. 



Indien ik in een kort resumé samenstel, welke conclusiên uit 
de aan u voorgelegde teekeningen en tabellen door mij getrokken 
zijn, zoo kom ik tot de volgende gegevens, waaraan m. i. een kook- 
pan moet voldoen. 
1«. Gioote diameter. 
2«. Lage masse-cuite-kolom. 
3». De m. r. kolom boven de hoogste serpentijn zij zoo gering 

uiogelijk. 



4 . De horizontale ruimten tusschen de slangen moeten zoo groot 

mogelijk zijn. 
;>. De hartlijnen getrokken door de middelpunten der vertikale 

slangen-doorsneden behooren niet evenwijdig te loopen, maar 

maken een hoek en wel zoodanig, dat de opening, naar de 

centrale ruimte gericht, toeneemt. 
Tevens meen ik uit mijne persoonlijke ervaring te mogen 

besluiten: 
() . dat op elke 10 H. L. masse-cuite niet meer noodig is dan 

3,8 tot 4 M'^ V. O.; 
7®. dat een grooter V. O. dan de verhouding, genoemd sub 6, 

niet gewenscht is; 
8 . dat de kooktijd, bij eene constante st omspanning van 5 a 6 hecto- 

gram en eene gemiddelde densiteit van het diksap van 42^— 45<^ 

Brix, niet sneller opgevoerd moet worden dan 40-35 minuten 

per M^.; 
9\ dat een luchtpomp verplaatsing van 250 liter per minuut per 

M2. V. O. voldoende is. 



Zooals uit de schetsen blijkt, bezitten de kookpannen Fr allen 
een dubbelen bodem, en afgaande op hetgeen mij aangaande die 
vacuüms is medegedeeld, is de circulatie zeer bevredigend. 

Indien dit nu werkelijk zoo is, hetgeen door de Heeren, die met 
dergelijke pannen ervaring hebben, nog nader kan worden bevestigd, 
dan zou dit een punt van overweging zijn, dat de aandacht van 
H. n. machinefabrikanten ten volle waard is. 

Door n.1. een gedeelte van het benoodigde V. O. in den vorm van 
een dubbelen bodem toe te passen, kan de totale lengte der slangen 
verminderd worden, vooral wanneer slangen van grooter diame- 
ter in gebruik voorden genomen. Wel neemt het totale volumen, dat door 
het slangencomplex wordt ingenomen, door vergrooting van den 
diameter met eenigo honderden liters toe, maar daartegenover staat 
het voordeel, dat men het aantal windingen van elke spiraal kan 
verminderen, waardoor èn de horizontale ruimte tusschen elke 
winding i*n de centrale vrije ruimte grooter kunnen genomen worde;». 

In de laatste jaren wordt in Europa veel reclame gemaakt voor 
kookpannon njet een veel gi'uoter V. O. dan de constructies hier 
bespi'oken. Dit totaal V. O. wordt geplaatst in den bodem van de 
pan en komt ineens in zijn geheel in werking. In den beginne 
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wordt du:? op eenmaal zooveel sap opgetrokken, dat het geheele 
slangen- of buizen-systeem ondergedompeld is. Men kookt dan op de 
gewone wijze door, natuuilijk door regelmatig bijtrekken zorg dra- 
gende dat het V. O ondergedompeld blijft. Voor zoover mij bekend, 
is een dergelijk systeem het eerst door den ingenier Grkiner gepa- 
tenteerd en door de Braunschweigische Maschinenfabrik in den 
handel gebracht. 

Uit eene brochure van genoemden ingenieur, welke mij door 
welwillendheid van den technischen vertegenwoordiger der Braunseli- 
weigische fabrik, den heer Engelenburg, werd toegezonden, kou 
ik met de nadere bijzonderheden dezer kookpan kennis maken, en 
tevens de motieven leeren kennen, die den heer Greiner tot eene 
dergelijke constructie bewogen. Ik wil u echter thans geen detail- 
zaken beschrijven, noch de voor- of nadeelen dezer constructie 
medcdeelen; dit laat ik over aan den heer Engelenburg. 

De brochure van den heer Greiner haal ik alleen aan, omdat 
in de noot van blz. 13 van de uitgave 1897 een ervaringszaak 
besproken wordt, die eensluidend'is met hetgeen de heer van Mi:s- 
scuENBROEK mij mededeelde over zijn Ho pan en ook bij onze 
slecht circuleerende Cl pan werd geconstateerd. 

Het betreft n. 1. de te hooge plaatsing van serpentijneu in 
den kalender*, dat aanleiding geeft tot eene verminderde circulatie 
van de masse-cuite-kolom daar beneden. 

In andere opzichten komen mij de groote voordeelen, die de 
heer Greiner aan zijn pan toeschrijft, overdreven voor. Tevens 
twijfel ik er aan of het veel grootere V. O. (de verhouding is dr 
6,4 M- per 10 H. L.) voor onze stookinriclitingen wel wensche- 
lijk is. 

Ook verneem ik van Watoetoelis, die sedert eenige jaren met 
eene dergelijke pan werkt, dat de lostijd van de masse-cuite. wanneer 
zij niet met stroop is verdund, Ü^l., — 3 uur duurt en dan nog be- 
trekkelijk jong moet worden afgelaten, wat zeker geen bewijs is 
dat de massa zich tusschen de slangen, die alle beneden in de pan 
zijn samengebracht, gemakkelijk kan bewegen, hetgeen nog nader 
bevestigd wordt door de mededeeling, dat de circulatie tegen dat 
het kooksel oud wordt, geheel onvoldoende is. 



Ten slotte wenscb ik nog iets te zeggen, dat verband houdt met 
onze „nieuwste voorwaarden van suikerverkoop." 

Dat koopers er toe gekomen zijn om ons dergelijke iiarde en 
in sommige opzichten zeer onbillijke voorwaaiden te stellen, zal 
hoofdzakelijk wel een gevolg zijn van de omstandigheid, dat de Ja- 
vasuiker haar goeden naam begon te verliezen en daardoor expor- 
teurs met hunne afnemers in geschillen kwamen, die aan de eersten 
wellicht niet onaanzienlijke schaden hebben berokkend. 

Zeer zeker zal de meerdere toepassing van kristallisatie in be- 
weging er niet toe hebben bijgedragen om den goeden naam van 
onze suikers hoog te houden. 

Behalve minder gewenschte analysecijfers is ook. het uiterlijk 
van de suiker vei'minderd: het grein is kleiner. 

Dit laatste is een bepaald nadeel, dat hoofdzakelijk ons treft. 

Het kleiner grein biedt een grooter oppervlak aan dan een 
zelfde gewicht suiker van groDt kristal. De kansen van vochtopname 
welke, afgezien van andere invloeden, evenredig zijn aan het opper- 
vlak, worden daardoor vermeerderd. Ken ander nadeel is, dat er 
meer stroop achterblijft, hetgeen eene vci minderde polarisatie geeft. 

Nu is het mij zeer duidelijk, dat het, met intrekken van stro- 
pen werkende, gemakkelijke!' is een kooksel van valsch grein vrij 
te houden, wanneer het ki-istal klein, dan wanneer het groot is. 
Ook hier weer zal het grooler oppervlak van het kleine giein 
oorzaak zijn, dat de suiker, die zicli uit de verzadigde moedei loog 
door verdere indikking van deze gaat neerslaan, zich eerder zal 
toevoegen aan het reeds bestaande grein, dan wanneer de punten 
van aanraking minder zijn, d. i. bij groot grein. In het laatste ge- 
val is de lijd te kort om al de zich in vasten vorm afscheidemle 
suiker aan het bestaande kristal vast te leggen, en het gevolg is dat 
er valsch grein ontstaat. 

Ook hier zien wij den factor „tijd" weer eene groote rol spelen, 
en ofschoon de heeren Di*. Wintkr en Jantzen u betere inlichtin- 
gen kunnen verschaffen of het practisch mogelijk zou zijn dezelfde 
lage afloopen te krijgen met beduidend grooter grein, zoo zou ik bij 
een negatief antwoord u toch adviseeren in de eerst volgende 
campagne in die richting te gaan werken, al zouden de afl(;o- 
pen daaroor ook stijgen. Het zal u dan gemakkelijker vallijn 
betere suikers te verkrijgen, omdat kooksels met grooter grein, de 
andere factoren overigens dezelfde genomen, gemakkelijker suiker 
geven van hooger polarisatie dan kleingreinige suiker. 



Wij moeten aan on/.e kookpannen en aan onze fabrikatie-chefs 
hoogere eischen stellen. 

Wij moeten niet tevreden zijn met een vacuüm, dat op de eene 
of andere wijze met slangen is volgepropt, maar onzen leveranciers 
verzoeken teekeningen over te leggen, waarop de dispositie der 
slangen is aangegeven, ten einde te kunnen nagaan of met alles, 
wat een goede circulatie bevorderlijk dan wel hinderlijk is, rekening 
is gehouden. 

Wij moeten ook niet tevreden zijn met fabrikatie-chefs, die 
maar half kunnen koken. Wij doen beter die heeren na de cam- 
pagne nog eens naar Europa te zenden met de opdracht zich uit- 
sluitend en alleen met bedoeld proces bezig te houden, liefst op 
raffinaderijen, waar het koken er meer op aankomt en het koken 
nog als een kunst wordt beschouwd. 

Wij zouden werkelijk goed doen, aan deze zaak wat meer aan- 
dacht te gaan wijden. 

Een waarheid is het, dit zal iedereen, die zich zelf niet wat wijs- 
maakt, moeten erkennen, dat zelfs op die fabrieken, waar de controle 
op het fabrikaat in de beste handen is, aan de kokerij toch niet 
die zorg wordt besteed als men, de belangrijkheid der zaak in aan- 
merkinggenomen, zou mogen verwachten. Wat is hiervan de oorzaak ? 

Wij behoeven haar niet ver te zoeken, zij ligt voor de hand. 

Onze fabrikatie-chefs hebben gedurende hunne opleiding in 
Europa aan de kokeiij niet zooveel studie gegeven, dat zij dit 
station zóó beheerschen kunnen om met zelfvertrouwen, hier te 
durven optreden en den eigenwijzen Chinees te zeggen: „Man jij 
verstaat van die kunst bitter weinig, ik zal je dat eens leeren", 
dan zelf het apparaat in handen te nemen en een kooksel af 
te leveren, waarop zelfs een deskundige niets zou hebben aan 
te merken. 

De billijkheid eischt echter, dat wij die heeren, over het ontbreken 
van eene zoodanige routine, niet hard moeten vallen. Eerstens is het 
m vele ruvvsuikerfabrieken in Europa niet veel beter en tweedens mug 
men niet verlangen, dat eei'stbeginnenden in den aanvang van hun 
loopbaan direct weten, wat hun later in Indië het meest te pas zal 
komen. Alles is nieuw voor hen en de beschikbare tijd kort. Dikwijls 
zijn de omstandigheden gunstig, maar ontbreekt hun de noodige 
leiding en zoo komen velen op Java. die van het koken zooveel 
weten als een leerling van de landbouwschool over hoefbeslag. Hij 
kan misschien wel beoordeelen of er iets aan hapert, maar het paard 
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niet zelf beslnan en dit laatste is toch het noodzakelijkste, andórs 
loopt het beest, ondanks alle theoretishe kennis, toch mank. 



Een der eerste verbeteringen, die direct kan worden toegepast 
en hetgeen wij aan ons fabriekspersoneel zeer bijzonder in hun 
controle Tnoeten aanbevelen, is het streven naar regelmatigheid in 
den duur van de kooksels. 

Het is te veel verlangd van ons Javaansch of Chineesch kook per- 
soneel, dat zij hunne kunst in de perfectie zullen leeren, wanneer 
de voorwaarden waaronder gekookt wordt aan zoo'n groote wisseling, 
als maar al te veel het geval is, onderhevig is. 

Het zal bij u wel niet anders zijn dan bij mij. 

Sedert 1887 heb ik gedurende elke rampagne regelmatig aan- 
teekening gehouden van den duur der kooksels. Van elk kooksel wordt 
dooi' de wachtdoende employees een bon opgemaakt, waarop de tijden 
genoteerd staan van: aanvang, grein maken, koken, lostijd, benevens 
gegevens omtrent gebruikten stoom en zwaarte van het diksap. Wan- 
neer een tijd lang die bons niet werden gecontroleerd, dan was 
het opmerkelijk, dat er van een constanten kooktijd eigenlijk geen 
sprake meer was. Dit nu is een fout, en zei 's eene zeer groote, 
die men het allereerst moet trachten te verbeteren, anders zal men 
onder de beste technische leiding niet kunnen en mogen verlangen, 
dat de suiker die regelmatigheid en grootte van kristal verkrijgt, 
waarnaar wij moeten streven. Wij zijn er echter nog ver af, doch 
wij kunnen het bereiken, indien wij slechts volhouden in het „wil- 
len', vooral wanneer wij gezamenlijk willen. 

Behnlve een reeks van andere factoren aan een ieder bekend, 
die met het kookproces vertrouwd is, rnoet de hoofdoorzaak van 
bedoelde ongelijke kooktijden gezocht woorden in de onregelmatig- 
heid, waarmede de bronnen vloeien, die ons den voor verdamping 
en koken noodigen stoom moeten leveren. 

Aangenomen dat deze bronnen over het algemeen in een zelf- 
den tijd eene zelfde hoeveelheid stoom beschikbaar stellen, wat ook 
al dikwijls niet het geval is (b. v. gedurende en na de molen- 
schoonmaak), dan is de hoeveelheid lang niet voldoende om kookpan 
en triple-effet te voeden. Geeft men alles aan de triple-elTet en ge- 
bruiken de pannen uitsluitend directen stoom, dan heeft men het, 
zoolang die toestand duurt, in zijn macht om de spanning van 
den stoom in de serpentijnen constant te houden. 

Maar na elk stoppen der molens, waarbij gewoonlijk het sap, vóór 



(Ie tiiple-eflet aanwezig, wordt opgemaakt, is er bij het in gang zet- 
ten eene hoeveelheid stoom bescliikbaar. die voor de kookpannen 
dikwijls een .,te veel" of, wanneer zij pas zijn aangesteld, een „te 
weinig" is. Later, wanneer de triple-ertfet weer in gang wordt gezet, is er 
op eenmaal weer gebrek en zoo gaat dit spelletje door, nu eens met 
veel variatioh!, dan weer een tijd constant, al na ir gelang de om- 
standigheden. Maar ik wil hierover niet verder uitw'eiden, deze zaken 
zijn u allen maar al te goed bekend. 

Het is alleen mijne bedoeling u nog eens in heiinnering te 
brengen, dat wij in deze onregelmatige beschikbare stoomhoeveel- 
heid de hoofdbron moeten zoeken van een onregelmatig koken, 

Eene zoo mogelijk afdoende regeling te treffen, die voor vele 
fabrieken verschillend zal zijn, is dus de eerste zorg die machinist 
en fabrikatie-chef zal bezighouden, willen zij hunne pogingen om een 
uitstekend kookpersoneel te vormen, met een goeden uitslag be- 
kroond zien. 

De andere factoren, die het regelmatig koken tegengaan, liggen 
voor de hand en zijn gemakkelijker te regelen; daarom is een ver- 
dere bespreking hiei'over onnood ig. 

Ik hoop niet, mijne Heeren, dat u de onjuiste gevolgtrekking 
zult maken, door te veronderstellen, dat het bij mij zooveel betei* is. 

Wat ik hiervoor heb uitgesproken is een feit, dat ik bij mijne 
bezoeken op vele fabrieken herhaaldelijk constateerde en waarbij 
ik stilzwijgend moest erkennen „tout comme chez nous". 

Ik ben echter begonnen te trachten daarin verbetering te bren- 
gen, maar alleen bereikt men niet veel. 

Wanneer wij allen deze wonde plek van liet fabrikaat goed 
onder de oogen zien, onze aandacht meer op dit punt vestigen, 
onze eischen hooger stellen, dan is reeds veel gew^onnen. 

Machinefabrikanten zullen zeker niet nalaten hun construc- 
teurs bij het ontwerpen hunner plannen van vacuïims op te dragen 
alles te vermijden wat eene goede circulatie hinderlijk is. 

Van bekwame fabrikatie-cliefs mogen wij verwachten, dat zij 
(h)or de belangstelling van onze zijde er toe zullen komen, zich 
liet koken zóó eigen te maken en de controle daarop zóó te ver- 
scherpen, dat onberispelijke kooksels zooveel meer regel worden als 
zij nu uitzondering zijn. 

Na voorlezing dezer verhandeling stelt de Voorzitter voor, met 
het oog op het late uur, de discussie over dit onderwerp tot den 
volgenden dag uit te stellen en schorst de vergadering tot Woensdag- 
morgen 9 uur. 



ZITTING VAN WOENSDAG 8 MAART. 

De Voorzitter heropent ten l) ure do zittin<^^ en stelt de aan 
wiïzigen in de gelegenlieid tot gedaditenwisseling over de voor- 
dracht van den heer Auendskn Hein. 

Obertop. Zijn de waarnemingen van den heer Ahenosen Hein 
gebaseerd op het uitsluitend gebruik van afgewerkten stooiri ? 

Arendsen Hein. Neen, niet altijd was voldoende afgewerkte 
stoom voorhanden. 

Obertop. Ik bedoel meer speciaal de waarnemingen, waarbij 
u over slechte circulatie klaagt. 

Arendsen Hein. Die hebben betrekking op het gebruik van 
afgewerkten stoom { ± 7 — 10 pond ). 

Obertop. Zou het niet kunnen zijn dat, in verband met den 
lagen stoomdruk, bij uw^e pan Cl minder de kleine afstand tusschen 
de twee bodemserpentijnen, dan wel eene ondoelmatige ligging van 
enkele windingen der verschillende serpentijnen ten opzichte van 
elkaar in verticale richting, de hoofdoorzaak der belemmer ng vormt 
eener opwaardsche beweging van den paninhond, zoodra het kooksel 
oud wordt ? 

In de pan van ïjomal toch (type Ho) met zelfs over het geheel 
dichter op elkaar liggende si*rpentijnen lijkt mij de circulatie iets 
beter dan bij u, want op het moment van de stroo()intrekking, 
dus bij vrij geconcentreerden inhoud, is daar nog goode vermen- 



ging waargenomen. 



Afgescheiden van de mogelijke belemineringsoorzaken, geeft 
u toch zeker toe, dat een eerste voorwaarde voor goede circulatie 
is: een hoogere temperatuur beneden in de pan dan boven? 

Arendsen Hein. Volgens mij' is dit onnoodig. 

Obertop. Zonder dit zouden de beneden gevornnle dampbellen 
zich moeilijk door de massa kunnen heenwerken; daarvoor moet 
er beneden aandrang naar boven zijn. welke het uitsluitend gevolg 
is van de daar heerschende hoogere temperatuur, terwijl deze laatste 
o m. ook geinlluenceerd wordt door de hoogte der vloeistof-kolom. 

Arendsen Hein. Natuurlijk kan er geen ciirulatie zijn als er 
5een tempciatuursverschil bestaat tusschen de kokende massa en de 
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agens die aan warmt, doch eene ongelijke lenjfieiatuur in do inasse- 
L'uite-koioin bewijst juist, dat de circulatie onvoldoende is. 

Obertop. Er moet ai'beid worden verricht wil d(» massa in 
beweging worden gehouden en dit is alleen te bereiken door naar 
verhouding hooger temperatuur beneden. Misschien wenscht u te 
gelijkmatige temperatuur, waartoe de constructie van pan Cl zich 
minder leent. 

Uwe voorwaarden zijn: goede circulatie en langzaam koken; naar- 
mate echter de vloeistof dikker woi'dt, zal de temperatuur onder 
in de pan moeten stijgen. 

Arendsen Hein. Goede circulatie is aflumkelijk van de hoeveelheid 
warmte, die overgedragen wordt en bestaat ook alleen door over- 
brenging van warmte in de massa. 

Obertop. Het komt mij voor dat u te veel eischt van den leve- 
i'ancier en zou ik voor mij den- middenweg pi'efereeren. d.i. pan ('1 
met niet te overdadig V. O. doch met behoud van de slangen- 
concentratie onderin, waarvan al naai* gelang van de behoefte kon 
worden gebruik gemaakt. 

Arendsen Hein. Ik constateerde, dat bij pan Cl aan het einde 
van het kooksel eene slechte circulatie bestond. 

Obertop. Kon u de beweging goed waarnemen ? 

Arendsen Hein. Neen, goed niet: bij ontlasthig der ])an bleek 
de massa niet homogeen, wat wel het geval was bij de andere pan. 
waarbij ook de ontlasting zelf geregelder ging. 

Obertop. De w^aarneming van uwen fabiikatiechef was ook in 
strijd met uwe opinie, terwijl ook Tjornal in de afgekeurde jjan een 
betere verujenging moest toegeven. 

Arendsen Hein. De opmerking van mijn fabrikatiechel betrof 
een heel ander feit; na verhooging der pan met een kalender, vroeg 
ik liem, hoe zijn idee omtrent de circulatie nu was en trachtte ik 
eene vergelijking te maken tussclien eene liooge smalle pan, en eene 
die bij grooter diameter de kleinste hoogte had, van welke laatste 
ik eene betei'e circulatie verwachtte dan in de pannen Cl en 
01. Zijne mededeeling was echter gebaseerd- op menging met 
stroop. 

Vain Musschenbroek . In principe ben ik het met den heer 
AuENDSEN Hkin geheel eens. Men moet [umnen hebben met geringe 
niasse-cuite hoogte; het type van voor ons geschikte pannen is de 
onderwetsche kleine, platte koperen pan, zondei' kalender, met dub- 
belen bodem en slechts één serpentijn. 
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Opmerkelijk was o. a. op een mij bekende fabriek (Petjangaan) 
het verschil in kleur en grein van masse-cuite van het zelCcle dik- 
sap gekookt in een dergelijke kleine platte pan, en daar nevenstaande 
FivES LiLi.K pan, die toch overigens goed voldeed en van geen bi- 
zonder hoog type was. De masse-cuite uit die kleine pan was steeds 
aanmerkelijk lichter van kleur, ruller en beter van gi'ein ; naar 
mijne meening, omdat de masse-cuite daarin onder geringer druk 
bij lager temperatuur, gemakkelijk kookte. 

De hoogte van de masse-cuite is daarom van veel invloed op liet 
kooksel en moet men trachten af te koken bij lage hoogte. 

Obertop. Als ook daarin geen temperatuursverschil bestond, kon 
u onmogelijk zoo goed koken; hoogere pannen, waarbij ditzelfde in 
voldoende mate bereikbaar is, zijn m.i. dan ook niet af te keuren. 

Yan Hlnloopen Labberton. Uit de gevoerde besprekingen meen ik 
te mogen afleiden, dat de oorzaak van circulatie uitsluitend in het 
temperatuuisverschil in verschillende lagen der massa gezocht wordt. 
Uit eene eenvoudige proef zal echter spoedig blijken, dat er in eene 
kokende vloeistof, onafhankelijk van temperatuursverschil. voor de 
circulatie een geheel andere factor aanwezig is. Brengt men bijv. 
eenig water aan de kook in een bekerglas, nadat men daarin eenig 
zaagsel gedaan heeft, dan zal men dit zaagsel zich in het midden 
der vloeistof omhoog en aan de kanten weer naar beneden zien 
bewegen. De bij de warmtebï'on gelegen lagen hebben een hoogere 
temperatuur dan de hooger gelegene; hier is temperatuursverschil 
de oorzaak van circulatie. Gaat nu echter de vloeistof aan het 
koken dan verandert de zaak; uit de geheele vloeistof stijgen ^'as- 
belletjes naar boven en deze houden de vloeistof in beweging. 
Temperatuursverschil is hiei'bij niet aanwezig, daar de meerdere 
warmte aan de benedenlagen afgegeven, latent wordt d. w. z. eene 
andere modificatie van arbeid wordt, en in casu dient voor de 
verandering van aggregatie-toestand. 

Obertop. Onze meetwerktuigen zijn te onvoldoende om de kleine 
verschillen in het glas waar te nemen, maar temperatuursverschil 
onder en boven is er noodwendig. 

Yan Hlnloopen Labberton. Inderdaad zal er in een kolom kokend 
water een zeer klein temperatuursverschil bestaan tusschen de hoo- 
gere en de lagere lagen, daar toch de temperatuur, door ons het 
kookpunt genoemd, afliankelijk is van . den druk op de vloeistof 
uitgeoefend, en deze druk in de lagere lagen die zal zijn van de 
atmosfeer, veinieerderd met de vloeistoflaag boven het deeltje water, 
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dat in danip zal overgaan. Echter is niet dit geringe ternperatiiurs- 
vei'scbil doch de verander ng in aggregatietoestand, de dampvorniing, 
de oorzaak der circulatie. 

Arendsen Hein. Ik ben het geheel met den heer OnEUTOi» eens. 
De vergelijking van den heer Hinloopen LAnnKinoN is niet juist; ' 

bij eene groote kolom zou het wel meetbaai' zijn. 

Van Hinloopen Labberton. Toch is dit niet het geval, daar do 
toegevoerde warmte, in plaats van meerdere temperatuur, dampspan- 
ning wordt, die het deeltje in staat stelt den erop uitgeoerenden druk 
te overwinnen, zoodat het met dezelfde temperatuur, die de vloei- ' 

btof lieeft, deze verlaat. In eene dikke suikei'oplossing onder een 
luchtledig, dus onder een kleinen luchtdruk, zal de di-uk door de 
hoogere op de lageie lagen, tegenover die geiinge luchtdruk van 
veel gewicht zijn voor de hoogte van het kookpunt in die ver- 
schillende laoen en zal er inderdaad een waarneembaar verschil in 

1 
temperatuur aanwezig zijn, maai* toch blijft ook daar de vei'an- 

dering in aggregatie-toestand, de vorming van dampbelletjes, de 

gewiclitigste factor voor de circulatie. 

Arendsen Hein. Die temperatuur is afhankelijk van de span- 
ning, die de dampbellen te overwinnen hebben. 

Van Mnsschenbroek. Men kan zich dikwijls beter iets duidelijk i 

maken door de zaak te overdrijven. De heer Hinmoopkn denke ' 

zich een kolom vloeistof, of masso-cuite van buitengewone hoogte, 
van bijv. BOO of 3000 M. en denke dan eens aan den druk, die 
daarbij in de onderste lagen heersclit en welk een spanning de 
dampbellen beneden te overwinnen hebben om te kunnen ontstaan 
en dan op te kunnen stijgen. Het is dan direct duidelijk, welkeen 
veel hoogere temperatuur beneden noodig is om daar nog water 
tot verdamping te kunnen biengen dan boven. 

Obertop. Mijn idee in verband met de noodzakelijk hoogere 
temi)ei'atuur onder in de {)an is, dat de dubbele bodem nutteloos 
is en vooral van af het beghi van de greinvorming eerder stoom- 
verlies dan nuttig effect geeft. 

Arendsen Hein. Uw idee of Uwe ervaring? 

Oliertop. Mijn idee. 

Irendsen Hein. Misschien kan de heer Uoxradi ons daar- 
omtrent zijne ervaiing mededeelen. 

Conradi. Ik geloof niet dat het verli(»s zoo gioot is, dat de 
|)an doaiom afgekeurd dient te worden. 

Obertop. Dus toch verlies! 
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Willeiiis. Ikjieb ti painioii met dubbelen bodem, waiii'mede het 
kookpersoiieel uitstekend werkte: dat zelfde personeel ging naar 
eene andere fabriek met dezelfde weikwijze. doch in 't bezit van 
jumnen zonder dubbelen bodem en legde het daar geheel af. 

Arendsen Hein. Is ook bekend of een kookpan van 4 M. dia- 
meter voldoet ? 

Maxwell. Ik ken geen pan met meer dan 9' diametei'. Te Tjomal 
heb ik zulk een kookpan geleverd; dit is pan M. Dit jaar voer ik ze 
erht|ir op Java in van 10' G" diameter. 

Niemand meer het vvooï'd verlangende sluit de Voorziiler de 
discussie en bedankt den heer Ahendssn Hkin vooi* zijn interes- 
sante mededeelingen. 



De Voorzitter deelt mede. dat de inleidintr van den heer Stuair 
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vervalt en geeft het woord aan den heer J. Mi.LDtR ter iideiding van 

Vlll. 

MEDEDEELINGRN OYER DE CULTUUR TAN VEB- 

8GUILLENDE RIETflBIETEITEN. 

liet was eene gelukkige gedachte van het bestuur van het Syn- 
dicaat, om op het congres van dil jaar te trachten eenig meerder 
licht te verkrijgen in zake de cultuur van, en de resultaten verkregen 
met verschillende rietvariëteiten. 

Zal de Java-suikerindustrie in den strijd om het beslaan triom- 
feeren, dan blijft het een dringenden eisch om de productie per een- 
heid grond zoo hoog mogelijk op te voeren en Iegelijk de productie- 
kosten zoo gering mogelijk te maken. 

Tracht men aan den eenen kant het fabrikaat tot de uiterste 
perfectie te brengen door het aanschaffen van betere macliineriën en 
door beter onderlegd technisch personeel, aan den anderen kant is 
de weg daartoe veel moeilijker, want al mogen sommige cultuur- 
methoden en beter ontwikkeld personeel de productie niet onaanzienlijk 
verhoogen, het zwarte • spook, de sereh, blijft ons aangrijnzen en 
slechts metenorme geldelijke offers blijven wij uit zijne scherpe klauwen. 

Vermeerdering van productie en vermindering van kosten de- 
den ons voor onze cultuur uitzien naar rietsoorten, die bij een vol- 
doend riet- en suikerproduct niet of weinig vatbaar waren voor sereh 
en andere schadelijke invloeden. 
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Onder hen, die daaraan liun tijd en energie besteden, bekleedt 
zeker de lieei' Moquette een der eerste plaatsen. Zijn doorzicht en 
volharding op dat punt dwingen bewondering en eerbied al* en de 
koninklijke onderscheiding hem verleend, werd dan ook unaniem eene 
welverdiende genoemd. 

Het is daarom ten zeerste te betreuren, dat onze groote riet- 
kweeker door ziekte verhinderd is de discussie over de verschillende 
rietvariëteiten in te leiden, want aan niemand was dat beter toe- 
vertrouwd, en wanneer ik op verzoek van het Syndicaatsbestuur die 
taak oveineem. dan zal het vooi* de congresbezoekers zijn: 

„Die 't ware ffoed ontbeert, 
..Genoegt zich met den schijn." 

Reeds heeft de cultuur van i'ietvariëteiten liiereene groote uit- 
breiding gekregen, ja er is zelfs al eene streek op Java, waar het 
aloude Cheribonriet in de minderheid is geraakt, n. 1. in de afdeeling 
Kedii i, waar het voor een zeer groot deel door Loethers-riet is ver- 
vangen. 

Üm eenige gegevens te veikiijgen ever de resultaten, met ver- 
schillende variëteiten verkregen, werd den leden van het Svndicaat 
een 7 tal vragen ter beantwoording gezonden. 

Hierop kwamen 36 meer of min volledige antwoorden in, be- 
trekking hebbende op 34 variëteiten volgens aditersiaande tabel. 

Men ziet uit deze groote verscheidenheid, dat Loetliei'sriet daarin 
domineert, maar dat ook Fidsjie, Batjansoorten, No. 100, Cannemorte, 
L)jamprob,Manilhisoorten,No.125en Muntok elk op zich zelf eene belang- 
rijke plaats innemen. De ontvangen opgaven over Loethoi-sriet hebben 
het groote voordeel, dat zij nagenoeg zonder uitzondeiing loopen over 
groote uitgestrekthedeii, terwijl bij de andere soorten dikwijls alleen 
van proeftuintjes wordt gespioken. 

De antwcorden op de tweede vraag n. 1. ,, hoeveel liet en suiker 
er in verschillende jaren per bouw werden geoogst.' hebben op zich 
zelf geene waarde. Alleen dan, wanneer daarbij een jaarlijksch ge- 
middelde was gevoegd van het Cheribonriet. zoude eene vei'gelij- 
king mogelijk zijn. Deze o[igave nu ontbreekt geheel. Daai'bij komt, 
dat men hier rekening moet houden met elke streek, ja d kwijls 
met elke onderneming afzondei'lijk. Waar op de eene onderneming 
de veibouw van een of andere rietsoort voordeelig is, kan die op 
eene andere fabiiek groot nadeel geven. 

Kan b. v. in het Sidhoardjosclie het Loethersriet met eene 
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piodiK-tie van 000 a 1000 pik. riet per bouw met meer voor- 
deel worden verbouwd, op de daarvoor geschikte gronden, dan 
iiet Cliei'ibonriet. in het Ivedirische daarentegen zoude het 4300 
a 1400 pik. moeten opbrengen. 

Toch kan uit het geheel dikwijls wel worden opgemaakt of 
eene of andere soort over het algemeen voldoet. Door de meesten 
wordt met groote zekerheid gesproken over Loethei'sriet en de opmer- 
kingen daarover stemmen nog het meest overeen, ofschoon ook daar- 
bij weer veel verschil van opinie heerscht. Bij de andere variëteiten 
ontmoet men dikwijls de meest tegenstrijdige beoordeelingen. 

De rietsoorten, waaromtrent bijzonderheden zijn vermeld in de 
door het Syndicaat gestelde vragenlijst, in dezelfde volgorde als in 
achterstaande tabel behandelende, vangen wij aan met 

MAKAS.SAR-R1ET. 

Vraag 3 ,,0p welke grondsoorten shiagde liet riet het best en 
het slechtst" werd beantwoord met: . 
op alle gronden; 
op zandgronden : 
op lichte doorlatende gionden. 
Mijne persoonlijke ondervindmg is, dat Makassarriet het best 
slaagt op lichte doorlatende en gemakkelijk te irrigoeren gronden, 
in één woord op gronden geschikt voor Loethersriet. 

Hoewel het hier een behoorlijk product geeft, zoowel riet als suiker, 

wordt het toch door het Loethersriet op die gronden overtrollen. 

Makassarriet op zwaarderen grond geplant, gaf onvohloende resultaten. 

Vraag 4. , Welke eischen stelt het riet aan de vochtigheid van 

den grond V* werd beantwoord met : 

niet veel water noodig; 

kan tegen veel vocht zoowel als tegen droogte; 
vraagt liefst veel water, maar kan goed tegen droogte. 
Uit deze drie antwoorden blijkt, dat het Maka^saniet niet nauw 
luistert naar de vochtigheid van den bodem. Veel zal hier natuui'lijk af- 
hangen van de meerdere of mindere doorlatendheid van den grond. 
Vraag 5. » Welke ziekteverschijnselen deden zich voor en is er 
ook een geregelden, jaarlijkschen achteruitgang in productie waarge- 
nomen? Tot de hoeveelste generatie is het riet voortgeplant 7" 
De antwoorden hierop luiden: 

l«. geen ziektevei'schijnselen; gecMi achtei*uitgang; 8«. geneiatie: 
productie ging niet achteruit; 
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ti«. bij de lü*». generatie deden zich zouvele abnormale veischijn- 
öclen voor, dat de aanplant ei' van werd gestaakt; 

3» productie bleef stationnair; 4« geneiatie; geen ziektever scli ij u- 
selen. 

De antwoordden 1 en 3 stemmen overeen; 2 vermeldt iielaas niet 
\velke abnormale verschijnselen optraden, zoodat het moeilijk is daar- 
over een oordeel te kunnen vellen. 

Ik geloof echter, dat dit liet peen groote toekomst heeft, daai' 
het gronden vraagt, die met meer succes met Loethersiiet kunnen 
worden geplant. 

Vraag 6 en 7 werden niet beantwoord en kunnen wij daaruit 
dus de conclusie trekken, dat met de ontkieming van debibitgeenc 
moeilijkheden worden ondervonden. 

LOETUERSRIET. 

Vraag 3, Antwoorden : 
gemengde grond 20 

lichte grond 10 

klei grond 2 

lichte en zware grond 1 

Daar de meeste planters hunne gemengde gronden, lichte gronden 
noemen in tegenstelling met de kleigronden, kunnen wij gemengd en 
licht onder één hoofd brengen en krijgen wij daarvoor dus het getal 30. 
Ik meende twee gevallen, waarin klcigrond wordt genoemd, als uit- 
zonderingen te mogen beschouwen, daar ik denk te mogen veronder- 
stellen, dat wij hier met doorlatende, zeer goed gedraineerde 
kleigronden te doen hebben. Alle antwoorden stemmen daarin overeen, 
dat de gronden poreus en goed draineerbaar moeten zijn en dat op 
zioare klei het gewas niet slaagt. 

Een noemt Loet hersriet, wat aangaat de keus der grondsoorten, 
wispelturig en één plant het bij voorkeur op velden met veel onder- 
grondswater. Met dit laatste zal echter wel worden bedoeld „vochtige 
ondergrond." In Kediri groeit Loethersriet op die gronden uitstekend. 
Op ééne onderneming slaagde in 1898 Loethersiiet geheel niet op 
natte liclite gronden met goede afwatering en staat nu op lichten 
drogen grond goed. 

Vraag 4. Antwoorden : 

veel vocht 27 

weinig vocht l 

niet meer vocht dan Cheribonriet 3 

Alle antwoorden op één na stemmen er in overeen, dat deze 
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1-iet soort zeer gevoelig is op dat punt en zelfs <ie drie die voor Loethers- 
riet niet meer water noodig achten dan voor Cheribonriet, erkennen 
dat het water geven bij Loethers meer zorg vereischt. 

Waar de ondergrond vochtig, maar goed doorlatend is, groeit 
het riet uitstekend; maar b. v. op Kentjong, waar de gronden niet 
waterhoudend zijn, groeit het even goed, doch alleen daar, waar in 
voldoen Ie hoeveelheid irrigatiewater ter beschikking is. Stukken, waar 
daarin minder goed kan worden voorzien, brengen belangrijk minder op. 

De groote hoeveelheid water, die voor het slagen van den aan- 
plant noodig is, is een factor waarmede bij Loethers- aanplant ernstig 
rekening moet worden gehouden en is oorzaak, dat op vele, anders 
geschikte gronden, deze rietsoort niet met succes kan worden verbouwd. 

Voor overstrooining, stilstaand ondergrondswater en padaslagen 
is hare gevoeligheid buitengewoon groot. 

Vraag 5. Op deze vraag zijn 30 antwoorden; 24 constateerden geen 
achteruitgang in productie en geen ziekteverschijnselen; 4 eveneens 
geene ziekteverschijnselen en vooruitgang in productie; 1 neemt 
achteruitgang waar van 1500 — 1200 pikol per bouw; 1 spreekt van 
roodsnot en sereh en l alleen van sereh in 2» generatie. 

De opgaven loopen over 3« tot 10^ generatie. 

Op ééne onderneming, waar de productie toeneemt, komt het 
den administrateur voor, dat het riet zich langzamerhand minder 
gevoelig voor de grondsoort en voor water betoont. 

Eén spreekt van gering weerstandsvermogen tegen een wowolan- 
aanval, één van dongkellanziekte, drie van veel last van boordere, 
en twee zeggen, dat het riet zijn eigenaardig type van rosvorming 
begint te verliezen bij 5® generatie. 

Bij de groote meerderheid voldoet deze rietsoort dus in dit opzicht 
goed, maar het valt op, dat toch nog bij 2 van sereh wordt gesproken. 

Ik meen echter goed te doen door deze rietsoort iets uitvoeri- 
ger te behandelen, omdat ik de overtuiging heb, dat vooral bij Loethers- 
riot enorm veel afhangt niet alleen van den grond, maar ook van 
de wijze van planten en van verzorging van den jongen aanplant. 

Ieder planter zal het wel met mij eens zijn, dat er een zeer 
groot verschil bestaat tusschen het planten van Loethers en Cheribon- 
riet. Bij Loethersriet worden veel meer moeilijkheden ondervonden. 
Zelfs al gebruikt men topbibit van maahïet, dan nog is groote voorzich- 
tigheid noodig. Zoo kan de bibit na gekapt te zijn op 2 of 3 oogen, 
niet tegen bewaren, maar moet zoo spoedig mogelijk, in elk geval 
denzelfden dag. worden geplant. 
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Er is mij geen rietsoort bekend, die daarvoor zóó gevoelig is. De kans 
v:in slagen bij bibit, die den dag na hot op maat kappen wordt geplant, is 
reeds belangrijk minder dan bij dadelijk geplante bibit?; daarbij schijnt 
de ananasziekte bijzonder welig te tieren op de snijvlakten van dit riet 
en eene snelle verwoesting aan te richten. Vooral bij bibit, die per spoor 
moet worden vervoerd, is dat een groot bezwaar, omdat de kans van 
infectie zeer groot is. Daartegen wordt bij het kappen van de bibit 
met succes teer aangewend. De gekapte bibit wordt met de uiteinden 
even in teer gedoopt en dadelijk daarna in asch. De laatste mani- 
pulatie dient om het kleven van de bibit bij het vervoer in man- 
den naar de planters te voorkomen. Mij zijn gevallen bekend, dat 
bibit, die niet aldus was behandeld, zeer sleclit kiemde, terwijl na 
het toepassen van teer het aantal dooden zeer gering was. De jonge 
bibits vnigen een vochtigen grond, maar niet te nat; daarbij eene 
zeer geringe aardebedekking. Wanneer na een regenbui veel aarde 
van de goeloetans op de bibits is gekomen, moet die w-eer worden 
weggenomen, anders mislukt een belangrijk percentage. 

Treft men kort na het planten eenige flinke buien, dan nog 
is, niettegenstaande dat weghalen van de neergespoelde aarde, de risico 
voor mislukking groot. F^ene belangrijke hoeveelheid bibit op de 
kweekbeddingen te leggen, is met het oog op de inboeting in der- 
gelijke gevallen noodzakelijk. 

Is het weer normaal, dan kan men, de noodige voorzorgen in 
acht nemende, zeer goed kredjan planten, niet alleen topbibit maar 
ook plantriet. 

Bij het laatste dient men bovendien nog zeer voorzichtig te zijn 
met de topeinden en die liever op de kweekbeddingen leggen. Ze 
zijn zoo waterrijk (week), dat de kans voor rotting zeer groot is. De 
op den top volgende bibit is de beste voor het kredjan planten. Op 
de kweekbeddingen doet men het beste die toppen niet of bijna niet 
te bedekken, den grond vochtig te houden, maar niet zoo nat als 
bij Cheribonriet wenschelijk is. 

• Tegen watergebrek zijn de jonge plantjes slecht bestand; later, 
wanneer het riet reeds uitgestoeid is, wordt dat iets beter. Tegen die 
periode ziet men veelal stilstand in den groei. De anakans komen 
uit en kort daarna wordt de groei hervat. 

Is men zoover, dan vereischt het riet niet veel zorg meer. Al- 
leen moet steeds de drainage in orde worden gehouden. 

Toch ziet men, op overigens voor de cultuur geschikte gronden, 
hier en daar plekken, vooral aan den buitenkant van de tuinen, maar 



215 

toch ook vaak binnen in, waar het riet klein en schraal blijft met geel 
getint blad, ja dikwijls vindt men daar planten, die aan serehziekte 
doen denken 

Merkwaardig is het. dat die zelfde tuinen, met Cheribonriet 
beplant, dat verschijnsel niet vertoonen. Het schijnt wel, dat hier de 
ondergrond zijn invloed doet gelden, maar zekerheid daaromtrent is, 
naar ik meen, nog niet verkregen. Bijna in alle tuinen ziet men dat, 
hier minder, daar meer. 

Sereh heb ik nimmer in Loethersriet waargenomen, ofschoon ik 
meer dan eens planten zag, die daaraan deden denken; maar steeds was óf 
hoorder, óf het bovenbedoelde verschijnsel de oorzaak en een enkele 
maal eene wortelziekte. Ik wil niet a priori beweren, dat Loethersriet 
serehvrij is, maar het lijkt mij niet onwaarschijnlijk, dat de beide 
planters, die sereh constateerden, door die verschijnselen zijn misleid. 
Vooral ook daar, waar hel riet armoede lijdt wegens gebrek aan wa- 
ter en/of gebrek aan voedingsstoffen, kunnen die verschijnselen in 
hevige mate optreden. 

Maar toch, men zij daai'op niet gerust en vooral bij Loethersriet is 
het m. i. zaak om voorziclitig te zijn. Ofschoon maar twee gewagen 
van het verliezen van het type na meerdere generaties, is het mijne 
overtuiging dat die opmei"king juist is. Ik geloof, datLoethersriet spoedig 
degenereert. Het verliest zijne eigenaardige rosvorming, de rossen wor- 
den korter en veranderen van kleur, de kleur der bladen wordt lich- 
ter en het blad zelf minder breed en stevig, terwijl de lengte eveneens 
achteruit gaat. 

Om onafhankelijk te zijn van het snij veld, werd op Ken tjong een 
bibittuin aangelegd en daarvan een groot gedeelte \\\n den aanplant 
geplant. 

Sedert 3 jaren wordt daaimede geregeld voortgeg.an en terwijl 
de productie belangrijk is vooruitgegaan, heeft het riet hier zijn oor- 
spronkelijk type behouden. De topbibit van de in October gesneden 
tuinen W'Ordt als plantmateriaal voor den bibittuin gebruikt en jaarlijks 
w rdt dus het riet geregenereerd, zonder dat kostbare import noodig 
is. Men houdt daarmede een krachtig gewas en heeft het voordeel, 
dat men onafhankelijk is van het snij veld en daarenboven de topbibit 
van het maalriet grootendeels kan verkoopen. De bibitaanplant is 
hier steeds in de vlakte. Ik geloof, dat alle planters van Loethei'sriet 
langzamerhand tot dien maatregel zullen moeten overgaan. 

Een der antwoorden gewaagt van het feit, dat Loethersriet op 
zwaardore gronden geplant, bij mindei' rietprodukt belangrijk beter 
sap gaf dan op lichteren grond. 
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Ook hier werd die ondervinding opgedaan, toch hoort men 
algemeen het Loethersriet roemen als gevende een zuiver en gemak- 
kelijk te verwerken sap. Hierin staat het minstens gelijk met Cheri- 
bonriet, maar heeft nog daarboven het voordeel, dat het zich gemak- 
kelijker Iaat persen. 

De (3^ vraag gaf tot resultaat, dat 6 achteruitgang constateeren 
bij uitsluitend gebruik van topbibit van maal riet en 27 geen ver- 
schil zien tusschen topbibit en plantriet. Van die 27 hebben bijna 
allen nimmer plantriet gebruikt en kunnen dus geene vergelijking 
maken. De O planters, die plantriet prefereeren, geven dus eene 
bevestiging van hetgeen ik boven daarover schreef. 

Bij vraag 7 bleek, dat 28 geene bijzondere werkwijzen noodig 
achten om de kieming te bevorderen en 5 w^el. 

Van die 5 zijn er 3 die ondiep planten en zeer dun toedekken 
aanraden, 1 die den grond steeds los houdt om te zorgen, dat de 
vochtigheid niet te groot is en 1 die de bibits met het zelfde doel 
schuin in den grond steekt, met de toppen er boven. 

Van die 28 wijzen velen er op. dat voor de kieming meer zorg 
noodig is dan bij Cheribonriet en l doet met zijn Loethersbibit 
evenals met al zijne bibitsoorten n. 1. broeien en toedekken met 
stroo en dan op dederrans uitleggen. Mij persoonlijk lijkt die manier 
speciaal voor TiOethersriet gevaarlijk. 

Gfstueept Preangkrriet. 

O fabrieken verstrekten hierover gegevens, ofschoon waarschijn- 
lijk wel op alle 36 fabrieken deze rietsoort wordt verbouwd. 

Hoogstwaarschijnlijk heeft men het beschouwd als buiten het 
kader der enquête vallende, dus als gewoon Cheribonriet, en ook de 
6 antwoorden wijzen daarop. Zeer vatbaar voor sereh; overigens 
wordt er niets van gezegd. De opinies hierover zijn overigens, naar ik 
meen, nog al verdeeld, maar dat het niet beter bestand is tegen 
sereh dan het zwart Cheribonriet wordt algemeen erkend. Velen stellen 
het gestreepte riet op dat punt zelfs lager. Sommigen roemen het 
sap, anderen vinden de qualiteit van het sap minder. 

Over de rietproductie bestaat ook veel verschil van gevoelen 
en vrij algemeen wordt beweerd, dat de uitstoeling minder is dan 
bij zwart riet en de bloei meer. 

Over dit riet kan ik nog de volgende bijzonderheid mededeelen. 

Op een van mijne reizen in de Preanger ontmoette ik een inlander 
van hooge afTvomst. wiens vader jaren geleden wedono was geweest van 
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een distrikt boven Garoet. Hij vertelde mij, dat deze in die betrek- 
king het Cheribonriet uit Cheribon had geïmporteerd, toen hij hoorde 
van de resultaten daarmede door Gonsalves verkregen. Tot dien tijd 
was het zwarte riet daar onbekend. Het geïmporteerde riet was 
effen zwart Cheribonriet en werd geregeld voortgeplant. Langzamer- 
hand begon het hier en daar strepen te vertoonen en thans heeft 
het gestreepte riet de overhand. 

Steeds werd generatie op generatie geplant en nu bestaat die 
aanplant zeker voor 90% uit gestreept riet. 

Sommige bibitplanters zochten het uit en lieten alleen gestreept 
riet planten, anderen weer zochten het zwarte riet als plantmateriaal 
uit, maar daar, waar die invloed zich niet deed gelden, vindt men 
beide soorten door elkaar. 

Eenige maanden geleden heb ik mij daarvan kunnen overtui- 
gen in eenige zeer liooge en afgelegen rietvelden, die dienden voor 
suikerbereiding. 

Bovenstaande als eene bijdrage tot de oplossing van de vraag 
of het gestreepte Preangerriet identiek is met ons effen Cheribonriet. 

FiPSJIRIKT. 

Op vraag 3 kwamen de volgende antwoorden: 

1 plant het op de minst goede gronden, vooral om het legeren 
tegen te gaan; 

1 op steenachtigen, armen grond; 

1 op tarabangrond met vochtigen ondergrond; 

1 op zeer lichten grond; 

8 op middelmatig lichten grond (gemengden grond); 

i op humusrijken grond; 

1 op alle gronden. 

Het slechtst gedijt dit riet op zware klei (6), op zand (4) en 
op taraban met padas onderlaag (2). 

Deze rietsoort vraagt dus over het algemeen geen te zwaren 
grond. Merkwaardig is het feit, dat op een der Pasoeroeansche 
fabrieken steenachtige, arme grond wordt geprefereerd. De productie 
daarvan w'as zeer voldoende, n. 1. 
in 1897—1277 pik. riet 122 pik. suiker, 
in 1898—1227 ?> » 154 » » 

In dit geval is het Fidsjiriet werkelijk eene voor die onderneming 
niet genoeg te waardeeren vaiiêteit. 

Op vraag A werd geantwoord door: 
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i. dat Fidsjiriet goed tegen droogte kan; 8, dat het er niet tegen 
kan en geregeld water moet hebben; 

4, dat het zoowel tegen droogte als tegen veel vocht kan en 
hierin niet verschilt met Cheribonriet; 

1, dat het niet tegen ondergrondswater kan. 

Velen maken de opmerking, dat het in dit opzicht met Loethers- 
riet overeenkomt. 

Als antwoord op vraag 5 wordt door niemand melding gemaakt 
van sereh verschijnselen; maar door één van strepenziekte (bladstrepen- 
ziekte?) en door één van veel hoorders. 

Eén neemt vooruitgang in productie waar, 2 achteruitgang 
en bij 4 bleef de productie stationair. De opgaven loopen over 
2* tot 4« generatie. De beide fabrieken, waar achteruitgang plaats vond, 
planten 2* en 4© generatie. 

Antwoorden op vraag 5. 

2 achten topbibit van maalriet minder goed en 

5 planten alleen daarmede; 
1 keurt plantriet af, maar meent, dat de afkomst van de voor 
den bibitaan plant gebruikte bibit niet de ware was. 

Slechts 3 hadden beide bibitsoorten gebruikt en konden dus 
eene vergelijking maken en van deze 3 geven 2 de voorkeur aan 
plantriet. 

Slechts bij ééne onderneming wordt voor de kieming van Fi- 
dsjiriet anders gehandeld dan bij de andere soorten. Broeien bleek 
daar gunstig te werken en wordt bij het planten de bibit slechts 
zeer weinig toegedekt. 

Batjansoorten. 

Hier hebben wij te doen met 4, wellicht 5 soorten, want Ba- 
tjan koening moet zeer waarschijnlijk worden gesplitst in koening 
en soerat koening. Beide soorten worden door elkaar geplant en 
verschillen door de strepen. 

Deze soort wordt het meest aangeplant. Van de andere soorten 
kwam van elk maar ééne mededeeling. 

Eén plant het op alle gronden, maar 8 alleen op lichten 
of gemengden grond, terwijl 4 droge, lichte gronden prefereert. De 
antwoorden voor de andere Batjansoorten spreken eveneens van 
lichten grond. 

Over vraag 4 heerscht veel verschil van gevoelen. Terwijl 2 
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niet veel water noodig achten, planten 4 het bij voorkeur op vochtigen 
of goed te irrigeeren grond. 

Mijne persoonlijke ondervinding is, dat Batjan koening slecht 
tegen watergebrek kan; daarentegen geven Batjan soerat en Batjan 
item op moeilijk te irrigeeren gronden een goed product, ofschoon 
bij betere bevloeiing de productie belangrijk stijgt. 

De antwoorden op uraag 5, welke loopen over 2® tot 7« generatie, 
maken geen melding van ziekteverschijnselen, die op sereh wijzen; 
2 hadden last van dongkellan-ziekte en 1. die het voor het eerst 
plantte, kan daarover nog niets mededeelen. 

Over Batjan item wordt gezegd, dat deze soort nu serehvrij is 
na 7® generatie. 

Batjan soerat is dat volstrekt niet, maar gaf niettegenstaande 
de sereh in den regel een goed product. 

Op eene onderneming, waar ik eenige jaren tuinopziener was, 
werd deze soort geregeld geplant en gaf daar, niettegenstaande er 
sereh in voorkwam, geen minder product dan het Cheribonriet. Het 
laatste jaar, dat ik daar werkzaam was, slaagde de Batjanaanplant 
slecht, n)aar toen waren andere oorzaken in het spel. Ik vertrok 
toen naar Kentjongen importeerde daar de topbibit van dien aanplant. 
De daarmee geplante tuin was geheel serehvrij en vertoonde krachtig, 
gezond riet. 

De opbrengst was: 

1484 pikols riet en 139,19 pikols suiker per bouw. 

Zoowel rietopbrengst als rendement (9,38%) waren voor hier 
buitengewoon hoog. 

De generatie daarvan vertoont weer een belangrijk percentage 
sereh, maar toch verwacht ik van dien aanplant een meer dan mid- 
delmatig product. 

- Van het Batjan idjoh weet ik geene bijzonderheden. Van soerat 
en koening is het bekend, dat het zeer rijk sap heeft, vooral koe- 
ning, terwijl het sap van Batjan item belangrijk minder is. Bloei 
komt bij koening en soerat veel voor, bij item bijna niet. 

In rietopbrengst staat item boven aan. 

Vraag 6. Eén heeft de beste resultaten bij het gebruik van plantriet. 
De anderen hebben alleen topbibit gebruikt, maar achteruitgang was 
nergens te constateeren. De administrateur van eene onderneming, 
waar reeds eenige jaren op groote schaal Batjan koening wordt 
geplant, deelde mij mede, dat dit riet spoedig degenereert. 

Hij acht hot bepaald noodig, dat jaarlijks een gedeelte van den 
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aanplant met plantriet uit een bibittuin wordt beplant, daar anders 
de productie achteruitgaat. 

Naar aanleiding van vraag 7 raadt één aan de bibits schuin 
in den grond te steken met den top er boven; overigens past nie- 
mand voor de kieming bijzondere maatregelen toe. 

Bij Batjan soerat treft men veel bibits zonder oogen aan. Ook 
bij het gebruik van uitstekende bibit heeft de kieming bij deze soort 
langzaam en onregelmatig plaats. 

Zwart Loethkrsriet. 

Deze variëteit, verkregen van Loethers-zaailingen, heeft in blad- 
vorm zeer veel overeenkomst met J^oethersriet, maar de kleur is zeer 
donker, bij zwart af. Het stoelt minder uit dan Loethersriet en, of- 
schoon niet geheel serehvi ij, is de vatbaarheid voor die ziekte toch 
gering. Ofschoon het op lichte doorlatende gronden een hoog product 
geeft, groeit het toch uitstekend op zwaardere gronden, zware klei 
wellicht uitgezonderd. Bovenstaande bijzonderheden werden mij ver- 
leden jaar door den Heer R. J. BouRicius van Ketegan medegedeeld. 

Het werd op Kentjong als gewoon Loethersriet behandeld en 
staat prachtig, maar door het op 2* van elkaar te planten evenals 
Loethersriet, staan er te weinig stokken op; I1/2' zal hier wel de 
juiste maat wezen. 

Verdere bijzonderheden zijn mij van deze soort nog niet bekend 
en ook de enquête verschafte daarin geen licht. 

Bankariet. 

Hieronder worden verstaan de drie via Banka uit Britsch-Indië 
ingevoerde rietsoorten. 

Alle drie antwoorden spreken van proeftuintjes en geven geene 
bijzonderheden. Daar deze soorten door de praktijk algemeen zijn 
veroordeeld, geloof ik, dat wij bij het gemis van meerdere gegevens 
niet veel verliezen en dat ik bij deze soort niet langer behoef stil te staan. 

No. 100. 

Ofschoon deze rietsoort zeker bij alle planters bekend is, wordt 
ze slechts in 9 antwoorden genoemd, en op ééne uitzondering na 
worden er totaal geene bijzonderheden van medegedeeld. 

Die ééne bijzonderheid betreft het kiemen, waarbij gelijke voor- 
zorgen moeten worden genomen als bij Loethersriet. 

Nagenoeg allen spreken van proeftuintjes. Wellicht dat een der 
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rietsoort heeft de laatste paar jaren nog al eenige aandacht getrokken. 



liOUNEOSOOHTKN. 

4 antwoorden nraken govvag van Borneoriet, waarvan 2 spreken 
van zwart Borneo. 

Eenige jaren geleden zag ik te Keinanglen in Tegal een tuintje 
beplant met naar ik meen. 48 sourlen Borneoriet. door wijlen den 
Heer Th. Lucasspn zelf van daar medegebracht. Dus verscheiden- 
heid genoeg. 

Waar de soort niet is aangegeven. zot)als bij 2 der antwoorden, 
blijven wij in het duister. 

Geen van allen geeft echter eenige bijzonderheden. Alleen bleek 
uit één antwoord, waar helaas de soort niet nader is omschreven, 
dat met 8® generatie de productie bevredigend was. 

Het zoude van belang zijn te vernemen met w-elke soort IJorneo- 
riet wij hier te doen hebben Ken ander, die evenmin de soort 
noemt, plantte 2© generatie en hoewel die aanplant goed staat, komt 
er sereh in voor. 

Over het algemeen speelt het Borneoriet geen groote rol meer 
in onze cultuur. De groote veiwachtingen, daarvan nu een twaalftal 
jaren geleien gekoesterd, zijn niet verwezenlijkt. 

Ik meen, dat de groote vatbaarheid voor sereh daarvan een 
der voornaamste oorzaken is 



Canne Morïe. 

Vraaij 3. 

1 plant het, waar geen enkele andere rietsoortgoed wil gedijen; 

l op gemengden, maar ook op zwaren grond: 

1 op alle gronden; 

1 op zware klei; 

4 op gemengden grond; 

1 op gemengden grond, die zeer vochtig is: 

2 zeggen, dat deze soorl op zw^are klei niet slaagt en één decnl 
op hoogen zandgrond dezelfde ondervinding op. 

Degeen, die het bij voorkeur op zware klei plant, doet dat 
niet omdat Canne-morte die grondsoort prefereert, maar omdat het 
daar betere resultaten gecd't dan de andere rietsoorten. 
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lu zooverre scliijnt het dan ook nog al eenige overeenkomst te 
hebben met Fidsjiriet. 

Vraag 4. 

6 antwoorden, dat Canne-morte veel water noodig heeft; 

1 dat het hierin niet verschilt van Cheribonriet ; 

2 dat het op vochtigen grond met ondergrondswater niet 
slaagt. 

Het schijnt dus wel, dat deze rietsoort veel water vraagt. 
Vraag 5. 

4 maakt melding van serehenbij één had het last van de zwar- 
te luis. Overigens worden geene ziekten en plagen vermeld. 

Dit is de eerste maal, naar ik meen. dat van sereh in Canne- 
morte wordt gewag gemaakt. 

Vraag 0. 

Niemand constateerde achteruitgang bij gebruik van maalriet- 
bibit. Eén, die deze bibit en plantinet beide gebruikte, kon geen 
verschil van eenige beteekenis constateeren. 

Vraag 7. 

Eén acht voor de ontkieming van de bibit veel water noodig; 
één zegt, dat deze soort gemakkelijker kiemt dan andere rietsoorten 
en de overigen passen geene bijzondere maatregelen toe. 

De enkele productiecijfers, die door sommigen zijn gegeven, 
loopen enorm uiteen en loopen tot 120 pikols suiker en 1^300 pikols 
riet per bouw Waar deze soort nog al eens schijnt gebruikt te wor- 
den om slechte gronden te beplanten, kunnen die groote verschillen 
geen verwondeiing baren. A. krijgt op goede gronden een groot pro- 
duct en B op slechte gronden eene middelmatige opbrengst, maar 
toch nog beter dan van eenige andere rietsoort op diezelfde gronden 
geplant. 

Djamprük. 
\raag 3. 

4 prefereeren genieng<len grond; 

1 alle gronden, mits vroeg gei)Iant en één, die het evenals 
Canne-morte op zware klei plant en om dezelfde jcdenen, krijgt 
daar van Djamprok meer uitstocling, dunner stokken en waarschijn- 
lijk geringer productie. 

Vraag 4. 

Hierop is maar één antwoord, n. 1, het riet is, op lage plekken 
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geplant, het best bestand tegen overlast van water. Het geeft op 
altijd vochtig blijvende gronden de beste rietproductie. 

Vraag 5. 

2 antwoorden, n. 1. van import en van 3« generatie. Ziekte- 
verschijnselen worden door niemand genoemd. 
Vraag 6. 

Geene antwoorden. 
Vraag 7, 

Alleen écu deelt mede, dat deze bibit gewoonlijk wordt geren- 
demd of van kweekbeddingen wordt geplant. 

Manilla /wart. 

In 3 antwoorden wordt deze soort genoemd. In één daarvan wordt 
liet saj) geroemd en gelyk gesteld met dat van Loethersriet. Alle 
3 plantten het op gemengden grond. Van sereh wordt geen melding 
gemaakt. Wel constateerde één rood snot in 10' generatie. 

Eén heeft een rietproduct van 1576 pikols per bouw met goed 
sap, maar daar hij ook wit manillariet plant, is het niet duidelijk, 
waarop die productie betrekking heeft. 

Manilla wit. 

Van de beide soorten Manillariet is deze wel het meest verspreid; 
iÜ nuikeii er melding van. 

Allen, op één na, planten het op gemengden, dus lichten grond; 
1 plantte het uitsluitend op vrij zware klei en 1 kreeg de beste 
lesultaten op gemengden grond met veel zand. 

0[) vraag 4 wurdt door niemand een bepaald antwoord gegeven 
en uiogen wij dus veronderstellen, dat het zich hierin niet van 
Cheribonriet onders 'heidt. 

Op vraag 5 kwamen de volgende antwoorden in: 

1 schrijft: ..In het manillariet deden zich het vorige jaar 
„ziekteverschijnselen voor, welke veel overeenkomst hadden met de 
..z. g. dongkellanziekte. Het afsterven deed zich plaatselijk voor. doch 
., breidde zich niet uit'*. 

Door D' IIacihorski werd dit ziekteverschijnsel met sereh in 
verband gebracht. liet Manillariet werd dit jaar (18Ü8) in de 
1® generatie voorgeplant. 

Ken ander antwoordt: 

..Manillariet wordt hier hevig door allerlei hoorders aangetast. 
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,,üok door ruod rot. ai)anasziekte, ilongkellanziekte, toi>rut. cmiz. 
..enz. Er is geen ziekte waaraan Manillariet niet bloot staat". 

Met die laatste opmerking is dan toch het niet noemen van 
soreh in strijd en ik vrees, dat de waarnemer onder de pessimisten 
behoort, want werkelijk, het is om er bang van te worden. 

Weer een maakt melding van hoorder en toprot. 

Overigens worden geene ziekteverschijnselen opgegeven en even- 
min achteruitgang in productie. 

De opgaven loopen tot en met 2^ generatie. 

Op Kentjong staat thans 2*' generatie te veld en van al die 
kwalen is gelukkig hier niets te merken. Wel was in 1898 het sap 
slecht en wordt het daarom nog niet uitgebreid. 

Op vraag 6 zijn geene antwoorden. Ik geloof, dat wel nagenoeg 
allen topbibit van maalriet zullen hebben gebruik, want, w^aar de 
opgaven pas tot 2e generatie loopen. meen ik te mogen veronder- 
stellen, dat in den regel topbibit van andere ondernemingen is ge- 
bruikt om in de soort te komen. 

Uit het ontbreken van antwoorden op vraag 7 volgt, dat geene 
moeilijkheden met de ontkieraing van de bibit werden ondervonden. 

Uit de ontvangen antwoorden blijkt m. i., dat dit riet nog te 
kort en in te geringe lioeveelheid wordt verbouwd om er reeds een 
oordeel over te kunnen vellen. 

No. 125. 

Ofschoon 7 van deze rietsoort melding maken, geven slechts 2 
er eenige bijzonderheden van. Zij prefereeren lichten, poreuzen grond, 
die vochtig is. 

Bij één komen er serehplanten in voor (5« generatie) en de 
ander schrijft: „Het riet begon reeds in de maanden Maart en Aprir98 
,,af te sterven en dit nam langzamerhand toe tot en met Mei, toen 
„het riet geheel en al verkapt werd tot bibit. 

Meerdere gegevens leverde de enquête over deze sooi't niet op. 

Rappoe. 

Van deze rietsoort geven toevallig 3 van de 4 antwoorden pro-' 
ductiecijfers. Eéne onderneming maakte op zware klei 1025 pikols 
liet en 119,1 pikols suiker per bouw. De anderen plantten op ge- 
mengden grond en verkregen: 

1250 pikols riet met 104 pikols suikei' en 
1499 y> y> » 137 y> » 
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De cischeii, welke hot aan do vuchtiglieid van (Ion grond stelt, 
worden door allen met Cheribonriet gelijk gesteld. 

Alle 4 plantten deze rietsoort voor het eerst en bij óén tiaden 
leeds serehverschijnselen op. 

Verdere bijzonderheden worden niet gemeld. 

MUNTOK. 

Van d(ize rietsoort wordt in 8 antwoorden melding gemaakt, 
eclitei' <l<?elen maar 2 daarover bijzonderheden mede. 

De üon zegt, dat het op alle gronden even goed slaagt; do 
ander jdant het bij voorkeur op vochtige gronden. 

hlén meldt, dat het tegen veel vocht even goed kan als tegen 
droogte. Twee achten veel vocht noodig en de anderen beantwoord- 
den deze vraag niet. 

De opgaven loopen over Ie tot 5e generatie; 2 maken melding 
van vatbaarheid voor sereh, maar niemand constateerde achteruit- 
gang in pj'oductie. 

Op vraag 6 zijn geen antwoorden; evenmin op vraag 7. 

Bijzondere maatregelen voor de kieming schijnen dus onnoodig 
te zijn. 

In de residentie ïegal bestond vroeger, wellicht nu nog, op 
eene onderneming een groote aanplant van Muntokiïet en was de 
administrateur over de resultaten zeer tevreden. Het is echter bekend, 
dat dit riet in den regel zeer onzuiver sap heeft, dat slechts met 
groote moeite op suiker kan worden verwerkt. Maar ook nu weer 
geen regel zonder uitzonderingen, want het afgeloopen jaar werd 
mij een geval bekend, waarin Muntokriet (op zeer lichten grond 
ge])lant) buitengewoon goed sap had. Ook heb ik wel eens gehoord, 
dat liet veel van toprot had te lijden, maar zekerheid heb ik 
daaromtrent niet. 

SUKINAME. 

2 ondernemingen hebben deze soort geplant, waarvan' de eene 
hi^t laatst in 1897, de andere in 1898. Beiden gaan daar mede niet 
door, daar deze soort buitengewoon hevig door sereh wordt aangetast. 
Kén deelt het volgende mede: 

„De achteruitgang van het West- Indische riet was het meest 
..merkbaar, nadat bibit van beneden naar de bibittuinen in het gebergte» 
..was overgebracht, eerst daar en toen weder op de fabriek werd 
..uitgeplant. De proef: „Het voor herstel van gezondheid naar boven 
..zenden" is dus zeer slecht uitgevallen'', 
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No. 163-190-553-368-370. 

Hierover zijn geeue opgaven. 

Eén no«mt nog een 12 tal andei'e nuniniers, maai' zonder bij- 
zonderheden en alleen als kleine proeven. 

Kerah. 

Zaadriet en gewoon Kerah worden elk door éénc onderneming 
gemeld zonder meer. 

WOELOKNO. 

Dito. Verleden jaar zag ik daarvan in het Kedirischeeen prach- 
tigen aanplant die, naar ik meen. een hoog product opbiacht. 

Cijfers zijn mij echter daarvan niet bekend. 

Die tuin was geplant op lichten, vochtigen grond en vertoonde 
geene ziekteverschijnselen. 

Lahina Malakka (Zaadrikt). 

Hiervan wordt medegedeeld, dat het 't best slaagt op zand en o[» 
gemengde gronden, die goed te irrigeerenen te draineeren zijn. Minder 
goed slaagt dit riet op zware kleigronden. Het sapgehalte is oneindig 
veel beter van riet op laatst genoemde gronden geplant. 

Belangrijke ziekteverschijnselen kwamen er niet in voor. 

De aanplant bracht op: 

in 1897 984 pikols riet, 101,4 pikols suiker per bouw: 

in 1898 1536 » » 152,— » » » » 

BiLLrrCN Zaadrikt. 

Hiervan wordt alleen vermeld, dat <le opbrengst in 1898 bedroeg 
2124 pikols riet en 162,5 pikols suiker per bouw. 

Beide laatst genoemde rietsooi ten schijnen dus een hoog pro- 
duct te kunnen geven. 

Mrnado. 

Hiervan vind ik de volgende opmerkingen: 

Opbrengst in 1898: 1350 pikols riet, 133,6 pikols suiker per bouw 

Het wordt zooveel mogelijk geplant op de schraa'ste gronden om 
geen te weelderig riet te krijgen, dat tevens zoo suikerrijk mogelijk 
is. Het vraagt drogen grond. 

Over de kieming wordt het volgende gezegd : 
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..Menadü-bibits uiüeten in de plaiitgeulen boven op den grond 
,. worden gelegd en gesii amd, tot dat ze uitgeloopen zijn. Dan eerst 
..kunnen ze toegedekt worden.'* 

Port Mackav. 

Van deze rietsoort w-ordt alleen medegedeeld, dat zij vrij bleef 
van sereli. Reeds was 10e generatie geplant. 

BOUHUON. 

Lijkt veel op gestreept Preanger, maar is lichter van kleur en 
heeft steviger blad. 

ti namen proeven met deze rietsoort, maar deze waren nog te 
klein om resultaten mede te deelen. De derde, Kentjong, heeft reeds 
een vrij groot oppervlak daarmede beplant. Nu 2 jaren geleden 
kwam ik in het bezit van 13 bibits. Deze werden in potten geplant 
en 22 oogen liepen uit. Na in den vollen grond te zijn overgebracht. 
Sfhoten deze planten welig op en werden 6 maanden daarna geheel 
tot bibit verkapt en uitgeplant. Weer 6 maanden later had hetzelf Ie 
plaats, 6 maanden later nog eens; nu de vorige maand gebeurde 
het weer en thans is Kentjong de eigenaresse van ruim 24 bouws 
Bourbon-bibittuin. 

Uit deze snelle vermeerdering blijkt wel de groote productiviteit 
van deze rietsoort. De uitstoeling was steeds zeer groot. Niettegen- 
staande de rossen zeer lang waren, werd voor die 24 bouws de 
bibit van slechts l^/^ bouw 6 maands aanplant gebruikt. 

Steeds had de kieming zeer gemakkelijk plaats. Sereh noch andere 
ziekteverschijnselen kwamen voor en alle bezoekers, wien ik dit riet te 
veld liet zien, roemden steeds het ingezonde en krachtige voorkomen. 
De voorlaatste bibittuin (51/4 bouw) werd geplant in begin Augustus in 
een tuin, die verder in Juni met Cheribonriet was beplant. Deze 
tuin nu staat zeer goed, maar reeds eind December 1. 1. w^as het 
Bourbonriet, ofschoon 2 maanden jonger, dezen aanplant vooruit. 
Steeds was op lichten grond geplant; toch werd, behalve de eerste 
2 aanplantingen, telkens iets zwaardere grond uitgekozen. 

Deze bibittuinen weerden steeds op het erfpachtsperceel aange- 
legd, dus tusschen de maalriettuinen in. 

Houdt het riet zich in dezen 24 bouw^ groeten bibittuin even goed als 
vroeger, dan worden daarmede dit jaar op Kentjong 50 bouws maal- 
riettuin beplant en op de 3 andere fabrieken van de Handel svereeni- 
ging Amsterdam, n. 1. Sroenie, Kwarassan en Minggiran, ieder 
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25 büuws, terwijl Keutjong vooigaat met jaarlijks ± 2*» bouws 
bibittuin aan te leggen. 

Dit laatste acht ik bepaald iioodig. De z. g. serelivrije of 
nagenoeg serelivrije variëteiten mogen ons niet in slaap wiegen. De- 
generatie moet worden voorkómenen mij lijken daarvoor bibittuinen 
het aangewezen middel. Even-ilsdat bij Loethersriet m. i. reeds hier 
en daar het geval is, leidt h t vooitdurend gebrnik van eigen to|)- 
bibit van maalriet tot vermindering van product en achteruitgang 
van type. 

Productiecijfers van Hourbonriet zijn mij niet bekend. Alleen 
heb ik eene opgave van de sapsamcnstelling uit Solo, en doet 
het daar in dat opzicht niet onder voor Irjt rijks e Clieri bon- 
riet. 

Om de oplossing van de vraag over vatbaarheid voor sereh en 
andere ziekten te bespoedigen, nam ik de volgende proef: 

Toen de 2» generatie (dus ii' aanplant) was gesneden, liet ik 
2*» snit opschieten. Sereh was hier niet in te bekennen, noch eenige 
andere ziekte. 

Zes mamden later verkapte ik dien 2" snit tot bibit en plantte 
daarmede 1/2 bouw. 

Deze aanplant staat zeer goed en is gezond. Er was nog wat van 
deze bibit over en deze werd uitgeplant op een stukje grond, waar 
drie jaar achtereen verschillende rietvariëteiten hadden gestaan en 
waarvan een gedeelte een slechten waterafvoer had. Vooral opdat 
laatste gedeelte staan de planten schraal Op andere plaatsen staan 
zij meest zeer goed, ofschoon de schraalheid vanden grond aan het riet 
wel is te zien. Sereh komt in dien aanplant echter niet voor, alleen 
hier en daar aan den kant een weinig bladstrepenziekte. De jonge 
aanplant had veel van hoorders te lijden, maar deze werden niet 
uitgesneden en over het algemeen de aanplant weinig onder- 
houden. 

Ofschoon het onvoorzichtig zoude zijn naar aanleid.ng van deze 
proef reeds te besluiten tot onvatbaarheid voor sereh, blijkt er wel 
uit, dat het w^eerstandsvermogen van deze rietsoort belangrijk 
grooter is dan van Cheribonriet. Ieder planter zal het wel met mij 
eens zijn, dat eene dergelijke proef met die rietsoort finaal zoude 
mislukken. 

Laten wij hopen, dat deze rietsoort eene goede toekomst heeft 
en ons een flinken stap nader brengt tot ons doel: „vermeerdering 
van product en vermindering van kosten''. 
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Niet genoemd in de 36 antwoorden zijn nog eenige variëteiten, 
welke mij persoonlijk bekend zijn, n. 1. Blorekriet, Borneo soerat, het 
bernchte rood Tangerangriet, wit Ponorogoriet en Srogolriet. 

De eerste drie soorten worden niet meer aangeplant. Het wiis 
het Borneo soerat-i iet, waarin Dn. Wknï de ananasziekte het eerst 
ontdekte (Djatiebarang 1894). 

Het witte Ponorogoriet wordt door eenc onderneming in Madi- 
oen als opkoopriet vermalen, naar ik meen met vrij goede resultaten. 
Van het Srogolriet komen nog een paar kleine aanplantingen voor. 
Dit riet, dat een broertje is van het rood Tangerang, munt nitdoor 
even slecht sap. 

In 4897 maakte ik daarvan 4000 pik. riet met 2% rendement. 

Het is echter eigenaardig zoo spoedig als deze sooit van type 
verandert en gaat gelijken op ons zwart Cheribonriet. 

Ook hier werd dat reeds lij 4<* genei atie opgemerkt. Het 
sap ging aanmerkelijk vooruit (4898 gaf 6,54% rend). 

Kort geleden zag ik op eene naburige onderneming 2e generatie 
en daar was het verschil met Cheribonriet weder belangrijk verminderd. 

Sereh kwam er slechts sporadisch in voor. 

En hiermede ben ik gekomen aan het einde van mijn taak. 
Ofschoon slechts 36 ondernemingen inlichtingen verstrekten, had toch 
ook bij dit getal het resultaat belangrijker kunnen zijn. 

Zeer velen, die op vraag 4 een volledig antwoord gaven, schoren 
bij de beantwoording van de volgende vragen, alle sub 4 ge- 
noemde socrten over één kam; vooral bij viaag 2 was dat het 
geval en menigeen gaf als antwoord dnarop de gemiddelde riet- 
productie van de geheele onderneming. 

Velen hebben de vragen dus slecht begrepen of wellicht had- 
den deze scherper geformuleerd moeten zijn. 

Hoe het zij, wij zullen ons oog op deze belangrijke kwestie 
gevestigd moeten houden en ieder make uit voor zijne onderneming, 
welke soorten daar met het meeste succes kunnen worden verbouwd. 
Generaliseeren zoude hierin tot verkeerde gevolgtrekkingen kunnen 
leiden. 

Mogen velen zich opgewekt gevoelen om daaraan mede te 
werken en, het licht niet onderde korenmaat veibergende. daarvan 
ter zijnor tijd de resultaten willen publicecren! 

Van de volgende variëteiten wordt melding gemaakt door het 
daal achter vermelde aantal ondernemingen. 
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Makassar 3 . 

T^oelhers «^^ 

Gestreept Preanger O 

Fidsji. . 14 

Batjan koening 11 

9 item 1 

jD idjoh 1 

» soerat 1 

Zwart Loe.thers(gen. Z. R.) . . .... B 

Ranka . . ^ 

No. 100 . , 1) 

Rorneo soorten . 4 

Canne Morte O 

Djamprok ... 7 

Manilla zwart . . 3 

» wit 10 

No. 125 7 

Rappee . 4 

Munlok S 

Suriname 2 

No. U)3 1 

No. 100 1 

No. 553 1 

No. 3()8 1 

»\0.«>iv/ • . . . . . . . . . , 'i 

Kerah (waarvan 1 gen. Z. R.) • 2 

Woeloeng . 1 

T.alüna Malakka (gen. Z. R.) 1 

Rilliton (gen. Z. R.) 1 

Menado* 1 

Port Maekav 1 

Bourbon . . 3 

Bij opening der discussies wordt het woord gevraagd door den 
hoer Kobas. 

Denkende dat de heer Moquettk dit onderwerp zou in- 
leiden, wien mijne ervaringen op dit gebied geheel bekend zijn. gaf 
ik die niet aan den heer Mn.nEn en zal ik ze tlians hier aan diens 
voordracht toevoegen, al zijn zij in hoofdzaak in overeenstemming 
met di(* van den inleider. 

In de Ie. [jlaats Ijoti'elTende Lot^lhersripL Deze variëteit schijnt 
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door den heer Mulder nog al geprotegeerd te worden; op Kentjong 
staat dit riet mooi en op lichte gronden voldoet het goed. 

Pachter heeft niet alleen de grond, maar ook het klimaat veel 
invloed. Tjandisewoe plantte jaren lang met succes Loethersriet; 
het 10 *« jaar gaf het misgewas, het 11'*« mooi riet en nu dit jaar door 
de zware regens in (3ctober en November staat het riet weer slecht. 

Op Modjoagoong waren in een tuin eenige hooge ruggen, ± 3 
M. hoog, en was het opmerkelijk hoe bovenop het riet slecht 
stond, zoo ook in de dalen, terwijl tusschen in het riet goed was. 
Te Pasoeroean mislukt Loethersaanplant geheel en al. 

Dat het geheel serehvrij zou zijn, moet ik bovendien tegenspreken. 

Gestreept Preanger. Bij deze rietsoort verschil ik alleen van ge- 
voelen wat de uitstoeling betreft, die ik slechter dan vanCheribon- 
riet vind; echter is het riet zwaarder. Sereh komt er veel in voor. 

fiUs/ï- en Cannemorte, welke ik tegelijk noem omdat zij werkelijk 
i<lcntiek zijn; zij kregen verschillende namen doordat zij van ver- 
schillende IVoefstations kwamen. Dit is de sterkste rietsoort die ik ken. 

ïk hoorde van enorme producties als 2200 pik. met 7^/2 YoW. s. 

en van 2500 » » 1 % » 

Op alle lichte gronden is het mooi, docli het sap is 'slecht. Op 
zware gronden is het sap goed als de zon er flink in door kan 
dringen. 

Zoo gaven in tuinen, waar de wind goed door kan spelen, de 
geheel getraste stengels een sap met 89 Z.Q., de half getraste met 
85 Z.Q., en de ongetraste met 72 Z.Q. In het Sitoebondosche worden 
dan ook eerst de randen afgesneden en laat men het dan weer een 
maand staan. Ook op de zware gronden van Sidhoardjo en Pasoe- 
roean wordt het veel geplant en geeft het daar dikwijls goede resul- 
taten. Op Boedoeran had 9 maands riet een zuiverheid van 90, 
daarentegen was de productie 800—850 pik. Er komt veel gele strei)en- 
ziekte in voor. De opgaven omtrent Fidsjiriet zullen wel allen 
betrekking hebben op 10« generatie, wantalles is afkomstig van het 
Proefstation Oost- Java. Over de voorkeur, welke het plantriet zou 
verdienen, kan ik geen oordeel vellen. Ik zag slechts eene vergelijken- 
de proef, waar bibit van een 7 maand ouden bibittuin uit de vlakte 
zeer veel minder product gaf dan bibit van rnaalriet. 

Ba'janriel werd in '90 geïmporteerd door de Handelsbank en 
aan het Proefstatii)n Oost-Java gezonden; van alle stekken kiemden 
er slechts twee, waaruit zich zwart en gestreept riet ontwikkelden; 
het gestreepte riet gaf laler eene gele variatie. Het is een prettige 



rietsoort, die zich gemakkelijk laat verwerken. Het is echter voorgeko- 
men, dat het na 2 of ;i maanden afstierf, wat door Raciborski aan rood- 
snot toegeschreven werd. Het is niet sereh vrij. NaOjaar hebben wij nu op 
het Proefstation een weinig sereh. Ook op Remboen was het niet sereh- 
vi'ij en zou aan deze rietsoort geen verdere uitbreiding gegeven worden. 
bankariet. Dit geeft met Cheri bon riet als moeder eene zeer 
goede kruising, waarvan de Ie generatie totaal sereh vrij bleek. 

^o. 100 is afkomstig van het Proefstation Oost-Java en werd 
in 1803 door Wakkkr uitgezaaid. De moederplant was zwart riet 
van iiandjermassin. Op Winongan waren in Juli 1897 2 geulen 
aanwezig; van het Proefstation kreeg die fabriek er toen 2 pikol bij, 
later nog 4 pikol en in Juli 1898 had men er 3 bouw van in den grond. 
Het groeit op alle gronden, ook op zware, doch is op lichte gron- 
den beter. Het sap is bijna even goed als dat van Cheribonriet. 
Voor de kieming behoeven geen bijzondere voorzorgen genomen te 
worden; totaal moest ongeveer 9,1% ingeboet worden. 

De Borneosoorlen vertoonen zwaar sereh. Op Klidang werd 
van 87 — 97 Borneosoerat doorgeplant. dat elk jaar, niettegen- 
staande zware sereh, wanneer ik mij goed herinner op rawaligronden 
110 — 130 pikol suiker gaf. 

Pjamprok is afkomstig van Sidhoardjo en voor de zware gron- 
den daar geschikt. 

Zwart mayiilla gaf op het Proefstation goed en na No. 100 het 
beste sap, vertoonde ± ^j^ % sereh. 

Wil Manilla vertoonde typische sereh en vele andere ziekten. 
\W\ sa}) is slecht. 

A'o. ƒ"?.> werd in '97 door het Proefstation Oost-Ja va aan de 
leilen verstrekt; de ondereinden werden op het Proefstation zelf geplant 
(Ml f^^aven op zvvar'e klei veel sereh. terwijl de toppen, op Winongan 
nitgej)hint. 1700 pikol riet met 71/2 % VV. S. opleverden zonder sereh. 
liappoe wonl op 4 fabrieken uitgeplant Behalve de kleur 
lijkt het veel op Chei'ibonriet. Het riet is niet geheel serehvrij en 
gaf, voor zoover mij bekend, eene vrij goede productie. 

Maniok vertoont in Oost-Java sei^eh en geeft slechte sappen, waai*- 
om er daar op de meeste fabrieken dun ook verder van afgezien werd. 
Kerah vertoonde sereh en gaf slecht sap; van daar dat het 
\)\'\ órn prvief gebleven is. 

ll'XU'lionrirl is een variatie van het Cheribonriet; het is echter 
foi'schiM*, vertoont ook serx^h. Met referte aan het door inleider op 
piig. 228 viirr zijn voordracht omtr'ent degerieratie van riet gezegde 



meen ik te moeten opmerken, dat degeneratie door het gebruik 
van topbibit van maalriet nog in het geheel niet bewezen is, dus 
ook niet dat bibittuinen in het gebergte daartegen een nrddel zijn. 

Mulder. Ik betuig mijn spijt, dat het met de enquête zoo 
eigenaardig geloopen is en ik de aanvulling van den heer Kopus 
heb moeten missen. Dat ik I.oethersriet zou protegeeren is niet 't 
geval; ik acht die rietsoort belangrijk in speciale gevallen; men moet 
ér voorzichtig mede zijn, omdat men er nog niet prec'es mede om 
weet te gaan. Juist het door den lieer Konrs aangehaalde voorbeeld 
van den tuin met ruggen bewijst, dat men voorzichtig moet zijn in 
de keuze van grond. Men moet niet alleen er op letten, of de 
gronden er op het oog geschikt voor zijn, maar dit dient proef- 
ondervindelijk bewezen te worden. 

Wat het aanleggen van bibittuinen betreft, volgens mijne per- 
soonlijke overtuiging is dit noodzakelijk en doe ik dit op Kentjong. 
dat op (>00 voet ligt en poreuze boschgronden heeft, tusschen do 
maaltuin» n in, iets wat ik daarom nog niet iedereen kan aanraden. 

Naar aanleiding van het door den heer Koiu:s gezegde als 
zoude sereh in Loethers vooikomen, merk ik op volstrekt niet 
beweerd te hebben, dat die soort serehvrij is. 

Van Batjanriet waren volgens de heer Konis maar 2 bibits 
terechtgekomen; ofschoon ik het niet pertinent kan tegenspreken 
meen ik to<*h. dat Ba'jan koening, soerat en item van diezelfde col- 
lectie gekomen zijn. Dat Hankariet nuttig voor de praktijk is neem 
ik gaarne fian, het was echter mijn taak niet hierop in deze ver- 
handeling te wijzen. Dat een aanplant ervan echter ongeschikt is 
blijkt wel uit liet feit, dat zelfs de sappies het riet niet lusten. 

Van Piourbonriet heb ik ook een bibittuin in de vlakte, doch 
raad dit niemand aan, integendeel, om degeneratie te voork«»men. 
zeilde men de bibit naar boven ,,tot herstel van gezondheid.' 

Zelintiier. Xaar aanleiding van lietgeen de Heer Milder in zijn 
voordracht zeide over een ziekte in het Loethersriet (bldz. 215) 
wensch ik het een en ander in het midden te brengen over een ge- 
val, dat ik van naderbij heb kunnen bestudeeren. 

Van eene onderneming, die tamelijk veel Loethersriet plant, was 
in de laatste jaren aan li^t Proefstation te Kagok herhaaldelijk be- 
richt ontvangen, dat het riet in sommige tuinen dier onderneming 
buitengewoon sleclit groeide. Doar aan het naar het Proefstation 
g(^zonden riet een oorzaak voor dit verschijnsel niet kon worden 
g(n'i)nden, rcMsde ik in Deccinbor 1808 naar de bedoelde fabriek 



otn den stand van zaken ter plaatse te bezichtigen. Het zieke riet 
stond inderdaad zeer slecht, want hoewel het reeds een leeftijd van 
5 maanden bereikt had, was liet met uitzondering van enkele plan- 
ten nog zeer klein; bij de meeste planten was nog geen of een zeer 
gebrekkige uitstoeling gevormd en niettegenstaande het kort vónr 
mijn bezoek tamelijk veel geregend had, stond het riet als had het 
gobrek aan water zooira de zon begon te schijnen. Tengevolge van 
den slechten groei waren de geledingen der stengeltjes kort geble- 
ven, de bladeren hadden meestal de waaierstelling aangenomen, de 
bundels der nog opgerolde bladeren waren dun en schraal, en zaten 
diep in den door de bladscheeden der ontrolde bladeren gevormden 
koker; in het kort, de spruiten hadden een serehachtig uiterlijk. 

Bij het uithalen van een aantal planten op verscheiden plekken 
van een tuin bleek het mij, dat de w'ortels van het riet grooten- 
deels verrot waren, en wel de oude dikwijls over een lengte van 8 — 10 
c. M., of zij waren geheel dood; de jonge, nog wit gekleurde, slechts aan 
de punt of slechts op sommige plekjes, die bij een minder vergevorder- 
don stand der ziekte rood gekleurd waren. Tengevolge van het afsterven 
van de punten der worstels waren meer naar de basis toe tal van 
zijwortels uitgeloopen, ilie echter aan de punt eveneens weer verrot- 
ten en op hunne beurt zijwortels vorm len, voorzoover de planten 
hiervoor krachtig genoeg waren, enz. In zulke geva'len was het 
wortelstelsel sterk vei'takt en alle wortels waren kort. Hij andere 
planten was het verrottingsproces zoo sterk gevorderd, dat er bijna 
geen zijwortels noch nieuwe wortels konden gevormd worden. 
Zulke planten zagen er dan natuurlijk bijzonder kwijnend uit en 
vele waren op het punt om dood te gaan. 

Het microscopiscli onderzoek der wortels van het zieke riet 
leerde, dat in de schors overal de schimmeldraden van Wortelschim- 
mei I voorhanden waren, terwijl er ook Wortelschimmel H niet 
ontbrak. In de oude wortels, die dikwijls over een lengte van 
8—10 C.M. zoodanig verrot waren, dat alleen nog de schors als 
een slap buisje overbleef, vond ik enkele aaltjes en een schimmel, 
die met geen der bekende wortelschimmels schijnt identiek te zijn. 
In levende wortels vond ik deze schimmel evenmin als de bedoelde 
aaltjes; deze beide organismen zullen dus met het ziekteverschijnsel 
hoogstwaarschijnlijk niets te do?n hebben. 

Xadat in het chemisch laboratorium onderzocht was, of er in 
het waterige extract van den giond misschien giftige stoffen waren, 
welk onderzoek een negatief resultaat had. nam ik de volgende 
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jrepluiit en ei' voor gezorgd, dat de biliits zoo gelijk mogelijk waren. 

(tok waren zij vnn te voren met Itoiiiliie hordelaise behandeld. 
Twee miinndon n;\ iiet planU n weid de proef afgebroken. Het 

bleek ni). dat ziidi de [ilanten in den gesteriliseerden grond (S. 



plantnn) in alle opzichten veel beter ontwikkeld liadden dan (lie in 
<Icn niet jïosteriiiseei'drn (N. S. plaiitfin), zoo als iiit pone verpelijkiiifj; 
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J)o s[)ruiten der S. phuitoii waren lang. krarlitig, met betrek- 
kelijk breede bladeren, de wortels waien buitengewoon goed ont- 
wikkeld (soms KK) — 128 c.M. lang), alle wortels waren gaaf, zonder 
schimmels noch aaltjes en naar de witte toppen toe waren zij dikker 
dan aan de basis. Verder viel nog op te merken, dat alle S. planten 
ongeveer even goed gegroeid waren, zoodat dus in dit geval de grond- 
soort geen overwegenden invloed uitgeoeTend had. 

De N. S planten waren zeer slecht gegroeid. De siu'uitj(»s waren 
kort en zwak, de bladeren smal en vertoonden duidelijk de waaier- 
stelling, in het kort de spruiten hadden lietzelfde serehachtige uiter- 
lijk als bij de zieke planten in den bedoelden tuin kon opgemerkt 
worden. De wortels waren zeer slecht ontwikkeld, kort, dun, naar 
de punt toe dunner dan aan de basis en bijna alle waren aan de 
punt verrot. 

Men zou nu kunnen zeggen, dat de betere groei der S. planten 
te wijten is aan eene verbetering van den grond door de sterilisatie 
op zich zelve. Indien dit zoo was, dan moesten de N. S. planten 
onderling even goed, dan wel even slecht gegroeid zijn, evenals de 
S. planten. Dit nu was niet het geval. Zooals uit de vergelijking der 
teekeningen blijkt, was de plant in den bovengrond het slechtst 
gegroeid, die in den geraengden grond iets minder slecht en die in 
den ondergrond nog minder slecht. In overeenstemming daarmede 
was ook het wortelstelsel van de plant, die in den bovengrond gegroeid 
was, veel slechter ontwikkeld dan bij de plant, die zich in den on- 
dergrond ontwikkeld had, wat reeds uit eene vergelijking van 
het gewicht der wortels blijkt (zie tabel). Hetzelfde ziet men 
natuurlijk ook ten opzichte van het totaal gewicht der door de ver- 
schillende planten gevormde organische stof, welk gewicht bij 
de N. S. planten varieert tusschen 11,7 Gr. (bovengrond) en 26,8 
Gr. (ondergrond), terwijl de correspondeerende cijfers der S. planten 
(30,7 en 63,2 Gr. zijn. 

De slechte groei der X. S. planten kan dus onmogelijk aan den 
giond als zoodanig geweten worden; er moet een andere reden 
bestaan en als zulke, meen ik wortelschimmel I te moeten aanwijzen. 
Deze schimmel kwam in alle wortels der X. S. planten voor en wel 
kon ik eenige gevallen van optreden waarnemen, die een denkbeeld 
geven van de successievelijke vernieling der wortels door de schim- 
mel. Bij de enkele wortels namelijk, waar de punt nog niet verrot 
en de witle kleur nog niet veranderd was, korï ik op microscopische 
doorsneden zien, dat vlak achtei* de punt de schors tot aan den 
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centraleii vuutbuiulel tue plaatselijk geheel «loorwoeker(i was van de 
dikke gekronkelde schimineldraden van woi'telscliiinmel I. De 
schiinmeldradeii waren zóó talrijk, dat de wortels op de doorsneden 
er een groenachtige kleur van verkregen. Soms was de jonge wortel 
op de plaats, waar de schimmel het meest voorkwam, galachtig 
verdikt en in enkele gevallen begonnen de cellen van het wortel- 
kapje dood te gaan. 

In andere gevallen was de uiterste punt <ler wortels reeds 
dood, maar l — 2 m.M. achter de punt was een zij wortel uitge- 
groeid en dan kon ik zien, dat de schimmel van achter de doode 
punt in de pas gevormde zijwortel was binnengedrongen. 

Het laat zich nu best hooren, dat, waar de oudere, niet meer 
groeiende gedeelten der rietwortels oAder de infectie door wortel- 
scliimmel I niet veel te lijden hebben, de jongste, sterk groeiende, 
zachte gedeelten onder den aanval bezwijken. Zoodra eens het 
verrotting^proces is ingeleid, komen er nog saprophytische schimmels 
bij, terwijl ook verscheiden soorten van aaltjes, die /ich van 
verrottende plantendeelen voeden, kunnen gevonden worden. 

Het feit, dat de rietplanijes in den ondergiond aanmerkelijk 
beter groeiden dan in den bovengrond laat zich zoo verklaren, dat 
in den ondergrond de levensvoorwaarden voor de schimmel, die vol- 
gens Wakker ook in den grond kan groeien, minder gunstig zijn, b. v. 
wegens minder gemakkelijk toetreden der luclit. In den voor mijne 
proeven uitgegraven ondei'grond zou dus de schimmel in veel min- 
<lei'e mate aanwezig geweest zijn dan in den bovengrond. 

De door den heer Mulder aangehaalde waarneming, dat name- 
lijk het Cheribonriet op de gronden, waar het Loethersriet de hier 
besproken ziekte vertoonde, goed groeit, werd ook op de onderne- 
ming, waar ik de ziekte bestudeerde, gedaan, terwijl ik door een 
[>roefje hetzelfde voor Hou rbon riet heb uitgemaakt. Dit feit laat 
zich gemakkelijk met mijn vermoeden vereenigen, dat wortelschim- 
mel 1 de oorzaak der ziekte is. Waar namelijk deze schimmel, die 
zoowel door Trkur als door Wakker als een parasiet beschouwd 
wordt, voor de meeste variëteiten van w^einig belang schijnt te zijn. 
laat het zich toch best aanzien, dat het in zoovele opzichten veel 
gevoeliger Loethersriet eronder omstandigheden zeer noodlottige ge- 
volgen van kan ondervinden. 

Wat echter ook de oorzaak dei' ziekte nioge zijn, voor de prak- 
tijk doet zich de eisch voor, dat in de toekomst de gronden, die men 
met Loethei'si'iet wenscht te beplanten, nog zorgvuldiger moeten uit- 
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gekozen worden dan tot nog toe geschiedde en zoodra zich in tui- 
nen de ziekteverschijnselen in eenigszins iievige mate voordoen, deze 
tuinen later niet weder met Loethersi-iet te beplanten. 

Ook zou het met het oog op het feit. dat bij mijne proeven de 
N.S. plant in den ondergrond meer dan dubbel zoo veel organische 
stof gevormd heeft dan de in den bovengrond gegroeide (zie tabel). 
n)isschien aanbeveling verdienen, bij wijze van proef de grondbo- 
werking zoo in te richten, dat de planten zooveel mogelijk in den 
ondergrond zouden kunnen groeien. 



üovengrond. ^a^ond ^ Ondergrond. 

V C vJ V <s <s V ^ <s 



r^niite dersiMjuiten tot aan j^^.j gy^^^j^ 33.5^ ^^2-110 54.(50 84-92 
de toppen der bladeren m c.M. 

Gewicht der spruiten, in Gr. 9.0 40,8 11,2 46.0 20.0 38.4 

Gewicht der wortels, in Gr. 2,1 19,9 4,1 22,8 6,8 24,8 



Totaal gewicht der gevormde ^.j ^ ^3^^^ ,53 ^^y 36.8 63.2 
oï'ganische stof ni Gr. ' 



Mulder. Ik kan hieraan nog toevoegen, dat ik in Kediri midden 
in een complex liOethers een plek van ± 3 bouws zag, die vermoe- 
«lelijk slechts ± 200 pik. zal opbrengen. Die wortels waren nagenoeg 
we^ en hadden aan het einde een knobbel: ook hier bleek een schim- 
mei de oorzaak te zijn. Kerst dacht ik aan marasmius-ziekte, maar 
dat bleek het niet te zijn. 

Kobus. Wat de soorten Batjanriet betreft, ook wij hadden 3 
soorten doch eerst het 2^ jaar, nadat één soort zich in 2 sooi'ten 
ges[)litst had; oorspronkelijk waren er slechts 2. 

Van Musschenbroek. In een bibittuin van tiourbonriet, geplant 
njet bibit afkomstig van het proefstation West- Ja vn, constateerde 
ik meei' dan sporadisch sereh. 

Arendden Hein. Wij moeten op den voorgrond stellen, dat de 
aanleiding tot het zoeken van andere riet variëteiten, behalve de sereh, 
ook de groote onkostenrekening was, verbonden aan de import- 
bibit. .Als we nu toch steeds bibittuinen moeten aanhouden zijn we 
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iiug niet V(M*(1(M- en is in^t vodicU^cI van r.oütliers ook tiiet groot als 
<lit allcoii goed is uit bibittuineii. Wij njoeteii dus een lietsioït 
zoeken, die ook bestand blijft zonder dat dure bibittuinen daartoe 
noodzaivclijk zijn. Omtrent T.oetbers wordt gezegd, dat bet niet groeit 
o[) zwaien grond. Maar zijn er ook planters, die bet eenige jaren 
op zulken grond bebben aangeboudcn ? 

Ook ik vermoed, dat Fidsjie goed sap geeft als bet voldoende 
zon krijgt. Aaideiding daartoe geeft mij bet resultaat vaneen tuin 
van 10 bouws, die 1720 pikols riet met 14% W. ?. leverde; ln^tge- 
balte was niet den eenen dag lioog en den volgenden dag weei- laag. 
zooals bl ek uit een 20 tal analvses. maar bleef vrijwel constant. 
Deze tuin was midden in den Oostmoesson getrast. Het is daarom zeer 
wei mogelijk, dat b. v. in Juni hoog trassen betere sappen mede brengt 
en deze bewerking iti den regentijd weinig resultaat oplevert, zooals 
ik uit in bet groot genomen proeven geneigd ben aan te nemen. Te- 
vens wensch ik nog even te wijzen op eene gevaarlijke bibitziekte 
in Canne-morte en Loethers. In een tuin, met 1® en 2« bibit beplant, 
kwamen beele plekken voor, waar niets opkwam. De niet opgeko- 
men bibit uitgehaald en onderzocht, gaf het volgende beeld. Rond- 
om de worteltepels waren kleine zwaite puntjes zichtbaar. Op 
doorsnee hadden de vaatbundels allerlei kleuren van rood tot don- 
kerpaars. Een zwarte kring vertoonde zicli op die plaats van het 
internodium, waar omgevallen riet zich wedei* opriclit, dus op de 
z. g. krïimraungszone. Op deze plaats, die gelegen is vlak boven de 
krangwortels kon de bibit gemakkelijk worden dooi'gebroken. Raci- 
BORSKi constateerde roodsnot in de bibit. doch deze ziekte werd 
te vergeefs in het riet gezocht, waarvan de bibit afkomstig was. 
Culturen, welke ik in z. g. vochtige kameis aanstelde gaven regel- 
matig een sterke vegetatie van roodrot, die altijd eindigde met een 
krachtige vorming zijner vruchtlichaampjes, sclerotiën, die voor 
roodrot zoo typisch zijn. 

Op Djombang waren IG bouws eveneens aangetast, waaromtrent 
de heer Rokmus ons wel nadere bi^onderheden zal weten me<1e 
te deelen. Ten slotte wensch ik nog een rietsoort te noemen, die veel 
overeenkomst heelt met Batjan-riet, nl. Loemar, hetwelk ik voor 
Ratjan-i'iet meen te moeten houden. Het heeft mooi sap doch is 
kort en dun en groeit langzaam. Ik hield het aan tot in '90 toen 
in den Oostmoesson plotseling een gebeele bouw begon af te 
sterven. Men zij daarom vooizichtig met die rietsoort. 

Mulder. Over de bibittuin-kwestie ben ik het met den heer 
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AuENDSKN Hein eens. doch wij zijn nog niet zoo vereen soort gevon- 
den te hebben als door hem bedoeld, en prefereer ik dan een riet- 
soort die, al moet ze naar boven, een product geeft als Loethers- riet. 
Wat betreft de vraag van den heer Arendsen Hkin omtrent het 
aanhouden van F-oethersriet op zvvaren grond, kan ik nog mede- 
deelen, dat een der binnengekomen antwoorden sprak van het 
accomodeeren dier rietsoort 

Grare «horst. Op Poerwoasri, waar het 7 jaar achtereen geplant 
werd, gaf Macassarriet op gronden, geschikt voor Lo.ethers, een 
product van 1500 — 1000 pikol, doch het sap was slecht. 

Van den Brandeler. Naar aanleiding van het door den heer 
KoHUS gedecreteerde als zou Loethersriet in Pasoeroean eenvoudig 
mislukken kan ik den lieeren mededeelen, dat op de fabriek Soem- 
berredjo, ook in Pasoeroean gelegen en met de meest typische 
zware kleigronden, de Loethersaanplant zonder onderscheid prachtig 
staat, ja ik durf bewei'cn, dat noch op de fabriek Menang, mij van 
nabij bekend, noch op andere fabrieken in Kedirie, waar- 
van ik Loethers-aan plant zag, zulk krachtig en gezond gewas 
staat als dat op Soemberi-edjo. Ik noodig een ieder, die belang 
in die kwestie stelt, uit een kijkje op Soemberredjo te komen 
nemen. 

Het door den heer Guavenuoust opgemerkte kan ik ook beves- 
tigen. Op Mcritjan gaf Macassar slecht sap, doch op Menang 1800 
pikol met OYo W. S. 

Kobus. Ik heb I.oethersiiet in Pasoeroean ook goed zien staan, 
ecliter slechts tot April, dan ging het achteruit 

Van den Brandeler. Het vorige jaar brachten 00 bouws van 
Soemberredjo toch 1200 pikol riet op. 

R*'nnlas. Ik constateerde de zwarte kringen, waarover de heer 
Arfndses Hein sprak, na behandeling met bouillie bordelaise en te 
lang bewaren der bibit. 

Kobns. Op Pandaiin zag ik bibits, waarvan de oogen reeds wat 
waren uitgeloopen en waarbij na behandeling met bouillie bordelaise 
wel niet alle kiemkracht vernietigd was, maar die toch eerst na 3 
weken opkwamen, terwijl andere, niet met bouillie bordelaise behan- 
delde stekken, reeds na 8 dagen ontkiemden. 

Kloppenburg. Ook ik had die zwarte kringen zonder bouillie 
bordelaise gebruikt te hebben. 

Bennlns. Bij ons werden ze niet meer waargenomen nadat de 
behandeling met boudle bordelaise gestaakt was gew' orden. 



Aroiidsen Hein. Houillie bordelaise staat in geen oorzakelijk 
verband met deze zekte, hetgeen afdoende bewezen wordt door 
liet feit, dat ik geen bouilli,- bordelaise gebruikte. 

De Voorzitter sluit, niemand meei* het woord verhingonde, de 
discussie en dankt den heer Muldku voor de behandeling dezer 
enquête, waarna hij het woord geeft aan den heer Mulleu von 
CzKRNiCKi, ter inleiding van : 



IX. 
DE YOOKDEELTOSTE 8APWINNIN0 DOOll MOLENS. 

Hoewel dit onderwerp reeds op het vorige congres een i>unt 
van bespreking heeft uitgemaakt, verzocht de heer van Mussciien- 
BROEK mij dit onderwerp op nieuw in te leiden, met het doel om 
eene discussie uit te lokken en de resultaten te vernemen van 
andere fabrieken, die in deze richting proeven hebben genomen. 

Ik wil daarom b 'ginnen met de mededeeling van eenige onder- 
zoekingen door ons gedaan, om enkele punten nader te bevestigen 
of te verifieeren. 

In het begin der campagne werden gedurende ± 14 dagen 
proeven met naperssap-imbibitie genomen om serieus na te gaan, 
hoe groot haar effect wel was; daartoe werd om den anderen 
met naperssap géimbibeerd. 

Het werd niet noodig geacht de proeven langer voort te zetten, 
daar zoowel de enkele analyses als het totaal gemiddelde geen twij- 
fel meer oveijieten. 

De verkregen resultaten zijn in achterstaande tabel verzameld. 

Daar de naperssap-imbibitie om den anderen dag in werking 
werd gesteld en er gedurende die dagen nagenoeg even veel pikols riet 
per dag werden vermalen, waren de omstandigheden, waaronder <le 
proeven genomen werden, voor beide vrij wel dezelfde, wat o m. 
zoowel blijkt uit het gelijke ürixgchalte van het voorperssap, als 
uit het gelijke cellulose-gehalte van het riet en de ampas; althans de 
verschillen blijven binnen de grenzen van analyscfouten 

Daar de persing der molens, als ook de grondstof, vrij wel 
gelijk genoemd mogen worden, moeten bestaande verschillen wor- 
den toegeschreven aan het verschil in werkwijze, tenzij het aantal 
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aiiiilysc^s te goriug en te afwijkend zoude zijn geweesjt ouj daaruit 
een juist gemiddelde te kunnen trekken. 

Veel gevaar bestaat daarvoor niet, want elke regel is het gemiddel- 
de van een dag, waarbij het gemaakte aantal analyses bedroeg 
voor: 

voorperssap 40 

gemengd sap 40 

naperssap 40 
suiker in ampas 40 

droge stof » 20 

ce lulose » 4 

c Uulose riet 4 

Wij zien dan uit het totaal gemiddelde, dat bij eenenaperssaplm- 
bibitie, deze met 2,5^0 kon verminderd worden, zonder dat het suiker- 
veilies in ampas dielïtengevoige grooter werd, terwijl zelfs een klein 
verschil van 0,03% op riet ten gunste der naperssapimbibitie bestaat;' 
een verschil, dat ook blijft bestaan, niettegenstaande er iets 
meer is geïmbibeerd, indien wij voor beide gevallen voor droge stof 
en cellulosegehalte van de ampas hun gemiddelde aannemen en 
voor het suikergehalte 0,0 maal de Rrix van het verkregen naperssap. 
De resultaten zijn in tabel A onder het eerst genoemde gemiddelde 
vermeld. Deze methode werd toegepast om mogelijke kleine analyse- 
fouten of verschillen geheel op te heffen, waarvan wij hier zonder 
bezwair mogen gebruik 'maken, daar door de wijze, waaiop 
de proef werd ingericht, alle omstandigheden nagenoeg gelijk 
waren. 

Deze resultaten, verkregen in het gewone bedrijf zonder meer- 
der toezicht bij de molens of bij het verrichten der analyses, zijn 
mijns inziens afdoende om het voordeel der naperssapimbibitie naar 
waarheid vast te stellen. De 2,5% fi^'i^der imbibitie geldt natuurlijk 
alleen voor dit bijzonder geval, want zoodra de persing vm den 
1«" molen verandert zal ook dit cijfer eene verandering moeten 
ondergaan. Fabrieken, die het riet b.v. door shredders eene 
voorbereiding laten ondergaan, zullen met den !•" molen meer sa|) 
kunnen uitpersen en zoodoende een veel gunstiger resultaat met 
<\q naperssapimbibitie bereiken. 

Steeds is er voor gezorgd, dat het naperssap ± 0,5 Prix woog 
van daar^dan ook het gelijke suikergehalte van ± 4%. Er werd 
getracht dit Brixgehalte van het naperssap met de minst mogelijke 
irnbibit'e te bereiken, zoodat. indien er minder ware geïmbibeerd. 
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de Brix van het naperssap zeker zou zijn gestegen en daarmee 
ook het suikergehalte der ampas, zooals ons de enkele analyses 
leerden. 

Waarorn in het laatste geval 18,7% moest worden géimbibeerd 
om een naperssap van 6,5 Brix te bereiken tegen vroeger 13 al5%, 
zil zekerlijk aan eene langzaam oiitstanescheur in deas van den top- 
cylinder van den 2^» molen moeten worden toegeschreven, waardoor 
deze al meer en meer begon te lichten en één dag na de laatste 
proefneming is gebroken. 

Een ander punt van onderzoek was het verschil na te gaan 
tusschen de koude en warme imbibitie. 

Door logische redeneering en praktische waarneming kwam ik 
vroeger tot de conclusie, dat eene warme imbibitie voordeeliger 
moest zijn dan eene koudwater-imbibitie. De nu genomen proeven 
leerden echter, dat zulks het geval niet is geweest, en moet ik thans 
de waargenomen hooge suikergehalten van de ampas, tijdens er 
met koud water werd geïmbibeerd, aan eene toevalligheid toeschrij- 
ven. Zulks ligt ook in den aard der zaak. 

Was het suikergehalte der ampas normaal, dan werd er in het 
praktische bedrijf geen verder onderzoek naar ingesteld, doch 
nauwelijks was er eene afwijking in ongunstigen zin geconstateerd 
of er werd naar eene oorzaak gezocht en deze, indien toevallig met 
kou'1 water was geïmbibeerd, hieraan toegeschreven. 

Daar de tijd te kort was om proeven op uitgebreide schaal te ne- 
men, werd, zoowel bij het verzamelen der monsters als bij de uitvoe- 
ring der verschillende analyses, de meest mogelijke nauwgezetheid 
in acht genomen, om zoo spoedig mogelijk tot een definitief resultaat 
te komen door het vermijden van mogelijke analysefouten, ontstaan 
door nalatigheid. Ook bij deze reeks van proeven werd om den 
anderen dag met warm en met koud water geïmbibeerd; als warm 
water werd condenswater van ± 90^ C. gebruikt, terwijl voor koud 
water gewoon rivierwater van 28^ C. dienst deed. In beide ge- 
vallen werd het water door dezelfde pomp en imbibitieleiding aan- 
gevoerd. 

De uitkomsten zijn in tabel B verzameld, waarin: 
Ie. kolom aangeeft Brix voorpersap, 
2e. y> y> y> gemengd sap, 

3e. » » » naperssap, 

4e, » » imbibitie, 

5e. y> » suikergehalte van de ainpas, 
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6e. kolom aangeeft quotiënt van suikergehalte dèf aiiipas en Brix van 

het naperssap, 
7e. » » quotiënt van suikergehalte ampas en suikergehalte 

naperssap, 
8e. » » zuiverheidsquotiënt voorpeissip, 

9e. » » zuiverheidsquotiënt naperssap. 

Wat kunnen wij uit deze label opmaken? 

Ie. dat in beide gevallen dezelfde kwaliteit van grondstof ter 
verwerking werd gegeven, wat blijkt uit het gelijke Brixgehalte 
en de zuiverheid van het voorperssap; 

2°. uit de kolom, aangevende de mate van imbibitie, dat bij 
de warmwaterimbibitie in doorsnede iets minder is geïmbi- 
beerd; van daar dan ook, dat de Brix van het naperssap iets hooger is; 

3*. dat het suikergehalte der ampas geheel gelijk zou zijn, 
indien er evenveel was geïmbibeerd, want vermenigvuldigen wij 
de Rrix van het naperssap met den factor 0,60, dan zouden wij 
juist het suikergehalte der ampas hebben gevonden; 

4®. uit het gelijke quotiënt van suiker in ampas en de Brix of 
suikergehalte van het naperssap, dat de vermengingsgraad van het 
imbibitie water en de persing van den 2on en 3®" molen voor beide 
wijzen van imbibeeren niet verschilde; 

5®. dat er geen verschil in schijnbare zuiverheid bestaat tus- 
schen het naperssap van de koude en de warme imbibitie. 

Niet onmogelijk zoude het zijn, dat het verschil te voorschijn 
trad na eenedefecatie van het naperssap, doch eenige proeven hebben 
bewezen, dat zulks ook niet het geval was. 

Naperssap van de warme imbibitie. 

Vooruitgang 
Vóór de defecatie. Na de defecatie. .^ R Q 

7,5 Bx. 74,4 R. Q. 7,6 Bx. 78,2 R. Q. 3,8^ 

7,5 » 72,5 )) 7,7.» 76,1 » 3,6o 

Naperssap van de koude imbibitie. 

xT 1 j /. .' Vooruitgang. 

Vóór de defecatie. Na de defecatie. 

in R. Q. 

7,4 Bx. 74.8 R. Q. 7,6 Bx. 78,5 R. Q 3,7> 

7.6 y> 73.0 » 7,7 » 76,9 » 3,9o 
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beze proeven waien zoodanig ingericht, dat 2 L. naperssap in een 

blikken bus met 30 c.M^. eener zeer verdunde kalkmelk werd gekookt. 

De hoeveelheid kalk was juist voldoende om eene volledige defecatie 

te veroorzaken. 

Kene abnormale sapsamenstelling was bij het nemen der imbi- 

bitieproef niet aanwezig. Zoo was het gemiddelde voorperssap van 

de afgeloopen campagne aldus samengesteld: 17,8 Bx.. 86,0 R. Q. Het 

naperssap had 7,3 Bx., 79,5 R. Q ; een verschil in R. Q. met 

het voorperssap van 6,5<>, terwijl het verschil in R. Q. gedurende 

de imbibitieproef in bei Ie gevallen 0,4* bedroeg. 

Zeer tegen mijne verwachting in, was het suikergehalte der 
ampas bij koude en warme imbibitie gelijk. 

Mijns inziens kan de ampas niet beschouwd worden als bestaande 
uit eene indifferente vaste massa, vermengd met sap. Ware dat het 
geval, dan moest bloote vermenging van eene groote overmaat 
watei* en ampas, zoodat de ampas daarmede geheel bedekt wordt, 
in korten tijd een volkomen vermengingsgraad kunnen voortbrengen, 
wat geenszins het geval is. 

Of dit nu is toe te schrijven aan de aanwezigheid van onge- 
broken of onvoldoend verbrijzelde cellen, wier sap-inhoud nog 
geheel of gedeeltelijk met wandstandig protoplasma is omgeven, 
of w^el alleen veroorzaakt wordt door de structuur van de vezelstof, 
is vrij wel gelijk. Logisch geredeneerd moet dan ook eene verhooging 
van temperatuur dit proces van vermenging begunstigen en toch 
hebben de genoiiaen proeveir mct-Tlr""^arrff(Peïï koude imbibitie 
zulks niet bevestigd. 

Ik heb getracht hiervoor eene verklaring te vinden en de 
proeven daarvoor op de volgende wijze ingericht. Het ampasmonster 
werd behoolflijk fijn gehakt en door eene zeef met 5 m.M. 
maasopening van de grove stukken bevrijd. Van dit zeer gelijkma- 
tige monster werd 7 maal 20 Gr. ampas afgewogen en in blikken 
bekerglazen met 210 cM\ water van 30 — 40 ^— 500— OOO— 700— 80^ 
C overgoten en juist 5 min. goed dooreen geroerd, terwijl tus- 
schentijds door weging de juiste hoeveelheid toegevoegd water 
werd bepaald. Vervolgens werd het extract afgeschonken, hiervan 
het suikergehalte bepaald en op de bekende wijze het suikerge- 
halte der ampas berekend. 

De polarisatie geschiedde door 2 pei'sonen, geheel onafhankelijk 
van elkander en bij de enkele gevallen, dat de polarisatie meer dan 
0,1 vcMschllde, word door heiden eene herpolnrisatie verricht. 
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Het gemiddelde van beiden werd dan als het juiste suikergehalte 
aangemerkt, zoodat de meest mogelijke voorzorgen in acht zijn 
genomen om dit met jtiistlieid vast te stellen. 

liet onderzoek gaf ons de volgend uitkomsten 

Tabel C. 
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De kolom, waarboven 100^, geeft aan liet suikergehalte der 
anipas, zooals dit op de gewone wijze, door 10 nriin. koken was 
bepaald. 

Daar de ampas geheel met water w^as bedekt en voortdurend 
werd geroerd, was de verdeeling van water en ampas mechanisch 
eene volmaakte en de verschillen, die gevonden werden, geheel toe 
te schrijven aan de hoogere temperdtuur. 

Verder is uitgerekend geworden hoeveel procent suikei* er bij 
de verschi lende temperaturen is gevonden, indien het suikergehalte 
van de gekookte ampas gelijk 100 gesteld wordt. 

Wij zien hier, dat er bij elke temperatuursverhooging ook meer 
suiker is gevonden; verder dat deze toename bij 40» en 50** gering 
is, bij ()J« zeer veel bedraagt, om Lij 70^ en 80^ weinig meer toe te 
nemen. 

Willen wij oen groot nuttig effect van het iml)il»itiewater 
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hebben, dan ^s het niet alleen noodzakelijk, dat wij met water van 
90<* zoo gelijkmatig. mogelijk_inribibeeien,_n)aar hebben wij er ook 



voor te zorgen, dat het raengsel van water en ampas eene tempe- 
ratuur van GO'^ a 70<>C. bezit, daar hoogere temperaturen ons weinig 
meer voordeel kunnen bezorgen, en hare eigenaardige bezwaren 
hebben. 

Na den invloed van de temperatuur in het laboratorium te 
hebben nagegaan, is er een reeks van waarnemingen gedaan, hoe 
het daaimede gesteld w-as met de ampas in de fabriek. Voor dit 
doeleinde werd de kwikbol van een thermometer gestoken in eene huls 
van ampas, bestaande uit een stukje slecht uitgeperst riet van den 
2®° molen. De aldus toegeruste thermometer werd geplaatst boven 
op de ampaslaag, vóór dat de laatste imbibitie met warm water 
plaats had. 

Nauwelijks was de thermometer de imbibitiepijp gepasseerd 
of de temperatuur steeg voortdurend vrij snel, om kort voor dat de 
ampas in den 3«" molen viel haar maximum te bereiken. 

Eene serie van waarnemingen leerde ons; dat niettegenstaande 
de temperatuur van liet imbibitie- water ± OO^'C was, de temperatuur 
hier niet hooger kwam dan 51^ a 54*^ . 

Op dezelfde wijze werd de thermometer in het midden der am- 
paslaag geplaatst. 

Zeer duidelijk kon aan de minder snelle toename van tem- 
peratuur worden gezien, dat het water slechts langzaam doordrong 
om daarna vrij constant op ± 45^0. te blijven. 

Beneden onder de ampas kon maar een temperatuur van 40^C. 
worden waargenomen, die slechts heel weinig varieerde. Proefonder- 
vindelijk is op deze wijze de ongunstige waterverdeeling aangetoond 
en daarbij tevens bew^ezen, dat nergens de gunstigste temperatuur 
van 600 {^ 70^0. aanwezig is. 

Daar het nu niet mogelijk is om op weinig kostbare wijze de 
verdeeling van imbibitie- water en ampas beter te doen p'aats hebben, 
kuniien wij de extractie mogelijk nog verhoogen, indien wijde ver- 
mengings-graad gaan verbeteren door de ampas met stoom te ver- 
hitten na de imbibitie met heet water, zoodat het naperssapmet eene 
temperatuur van minstens 00'^ a 70^ C. afvloeit. Ik geloof, dat zulks 
op de minst kostbare wijze kan geschieden door den ampas-carriër 
over zijne geheele lengte te bedekken en op verschillende plaatsen 
zooveel stoom toe te laten totdat de gunstigste temperatuur wordt 
bereikt 
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Reeds door den heer Winter werd deze wijze aanbevolen en zegt 
hij daarvan, dat zij reeds op menige fabriek met veel succes wordt 
toegepast. 

Persoonlijk heb ik haar echter nergens in werking gezien en zoude 
het mij daarom hoogst aangenaam zijn, indien een van mijne ge- 
achte toehoorders door cijfers kon mededeelen hoe groot dit voor- 
deel wel is. 

Mocht ook in dit geval echter blijken, dat het voordeel nihil 
is, zoo blijf ik toch de imbibitie met condenswater aanbevelen, 
omdat: 

Ie de suikerverliezen hierbij zeker niet meer zullen zijn; 

2e de zuiverheid van het naperssap door imbibitie met warm water 
niet daalt; 

3e water van eene zuiverheid als condenswater niet dan met 
groote kosten te verkrijgen is zonder daarvoor eene voldoende restitutie 
te ontvangen; 

4e het gebruik van rivierwater aanleiding geeft tot voort- 
durende verstopping van de imb.bitiepijp met al de schadelijke en 
onaangename gevolgen daarvan; 

(Om dit euvel eenigszins te verhelpen, moesten wij bij de imbibitie - 
proeven zelfs gebruik maken van eene pijp, die van veel grovere 
gaatjes was voorzien). 

5e wij bij koudwater-imbibitie gebruik moeten maken van eene 
speciale pomp, terwijl wij bij condenswater slechts eene aftapping 
van de ketelvoedingsleiding behoeven te maken. 

Zoo nu en dan vernam ik, dat zoo weinig profijt is te trekken 
uit mijne voordracht, omdat: 

Ie men vaak de molens wijder moest openzetten om maar 
zooveel mogelijk riet te vermalen, aangezien de rietopbrengst bij- 
zonder groot was en men tot bovengenoemden maatregel overging 
om alles tijdig te kunnen vermalen; 

2e de molens te zwak waren om de vereischte persing uit te 
oefenen. 

In den regel hadden de molencylinders de gewone afmetingen van 
30*'X60" en werd gemiddeld ± 7000 pikol riet verwerkt, en dat 
nog wel bij eene vrij slechte uitpersing. Wat met een stel van drie 
molens op Tjomal bereikt is geworden, is reeds door den heer 
VAN MusscuENBROEK op het vorigc congres medegedeeld en kan 
ik volstaan met daarnaar te verwijzen. Als nu zoo'n groote capa- 
citeit op Tjomal bereikt kan worden, zonder dat de uitpersing 
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belangrijk wordt veronachtzaamd, dan vragen wij ons af, waarom niet 
iedere andere fabriek, die drie molens vanlWXiHV' bezit, hetzelf- 
de kan verrichten ? 

])e molens zijn te zwak! 

Eene verontscliuldiging voor eene slechte i)ersiiig, die wij maar 
al te vaak hooren. dikwijls zonder eenig bewijs daarvoor te hebben. 
Soms wordt eene heihaaldelijke brekage aan de molens opgegeven als 
criteiium van die zwakheid, alsof eene ondoelmatige constructie 
of stelling van de moleninslallatie niet nog meer schuld kan hebben. 

Voor men zoo iets kan en mag beweren moet men mijns inziens 
weten, welke krachten op onze molens werken en hoe groot zij zijn. 

Het is juist de algemeene bekendheid van deze factoren, die wel 
wat te wenschen overlaat en het is daarom niet ondienstig hierover 
het een en ander mede te deelen. 

Vooraf zij echter opgemerkt, dat ik mij op een gebied begeef, 
waarin ik een leek ben; toch heb ik niet geschroomd zulks te doen 
om het hooge belang, dat daaiaan veibonden is. en omdat het zoo liMi 
nauwste samenhangt met de beste wijze van sapwinning door molens 
tot stand te brengen. 

Ook als inleider gevoel ik mij verplicht hierovei te spieken, daar 
dit hoofdstuk op het vorige congres in de gevoerde debatten is aan- 
geroei'd en mijns inziens onvoldoende is besproken 

Men verwachte echter niet van mij eene uitvoerige behandeling, 
daarvoor ontbreekt mij de noodige kennis en gaarne ben ik beieid 
de meest mogelijke terechtwijzingen te ontvangen. Liever nog zag 
ik, dat meer bevoegden eene grondige studie hiervan wilden maken 
en indien het volgende daartoe eene prikkel is, zal ik mijn doel 
hebben bereikt. 

Onder de persende kracht verstaat men algemeen den druk, die 
aangewend wordt om het riet te pletten, om liet op die wijze van 
sap te ontdoen. 

Zij zou eene volmaakte sapwinning geven, indien de druk zoo 
groot was, dat de poreuze vaste stof tot eene homogene massa 
werd samengedrongen. Praktisch zal dit natuurlijk nimmer te 
bereiken zijn. 

Deze persende kracht is geen enkelvoudige kracht, doch de resul- 
tante van twee andere krachten: 

Ie uit eene kracht, die voortspruit uit het gewricht van den 

topcylinder. 

JJeschouwen wij het gewicht van den topcylinder eens nader. 



2,M 



Deze is hier voorgesteld door de kracht G. die haar aangrijpings- 
punt heeft in de matliematische as van den cyHnder, onveranderlijk is 
in grootte, daar zij gelijk is aan het gewicht van den topcylindei*. 
en steeds verticaal naar beneden is gericht. Volgens het paralello- 
grain van krachten kan zij ontbonden worden in twee andere krach- 
ten I). werkende in de richting van de lijn, die de twee !nidde!|)unten 
van dl» cvündeis vereiMiigt 




wiskunstig bewijs leert ons. dat zij gelijk is aan 



Het is deze kracht, die het hare bijdraagt om het riet te pletten en 
het kan niet anders dan van het prootstö belang zijn haar grootte te 
kennen, t. w. van welke factoren zij afliankelijk is. Ken eenvoudig 

cos 1/2 ^ 

Het eenvoudigst is dit te bewijzen door de tweede diagonaal 
aan te biengen en aangezien wij weten, djit in eene ruit de diagohalen 
elkander rechthoekig middendoor deelen, is in A a b e 

ab '„ 1/2^^ 

of Di = ., 

a c cos 1/2 ^ 

J>e tnphoek is het kleinst, indien de drie cylinders elkander 



a 1) -— \/.2 (t en cos ^2^ X 
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raken en bedraagt alsdan (W. De kleinste waarde die '2 x kan 
liebben is dus 30^ en haar grootste, wanneer de topcyiinder juist 
tusschen de beide onderste cylinders hangt; alsdan is 72'* bijna 90^. 
De COS. van 3tP tot 90^ neemt steeds af en is bij 90» =:0. 

IJerekenen wij nu, hoe groot de kracht Dj is voor de verschil- 
lende hoeken van 30 — 90", dan vinden wij voor. 

./. . = 50-; D. = >-|,7- |„|^= 0,8 X 8. ^ 



l/i , = 60 ; Dl = 



cos 60'"" 0,5ÖÖ"~" '"'">< ^- 



''■" • = «^ • "^ = ^=W= =>•« X «• 

■'= • = » • "' = ^ór^= w= ''^ X «■ 

V, . = 88-; D. = l'l ?1.=-Jk^=14,3 X G, 

COS 88^ ü,üao 

Wij zien de cos. steeds kleiner en kleiner worden, ten laatste 
oneindig klein en dan zal de zijdelingsche druk oneindig groot worden. 
Wordt 72** ~ 90^ en daarmede de cosinus gelijk aan nul, dan zal 
de zijdelingsche druk ophouden te bestaan, de topcyiinder zal niet 
meer tusschen de beide onderste cylinders kunnen blijven hangen. 

In het eerst genoemde geval hebben wij de vergelijking: 

V. y. bijna IW; \\ = -%|^= -'^•- = « x Cx. 

cos<.90ö » klem 

1/. . = 90>; D, =-^^4;- = -\^z= O X G. 
^ ' ^ cos 900 O "^ 

I)Ovenstaande formules zijn natuurlijk alleen geheel juist voor 

het geval, dat de drie cylinders even groot zijn en hun onderlinge 

afstand niet verschilt. 
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Het is jammer, dat men tot nog toe van deze eigenschap geen 
gebruik heeft kunnen maken, terwijl de voordeeleti toch niet on- 
aanzienlijk zouden zijn, daar op deze wijze de wrijving in de metalen 
van den topcylinder geheel kan worden opgeheven. 

De reden* daarvan is, dat het praktisch nift doenlijk isdentop- 
hoek zoo groot te maken en verder, dat het zeer moeilijk zal zijn 
den hiervoor benoodigden ampasstooter te construeeren, terwijl ook 
het sap moeilijk zal kunnen wegvloeien en groot gevaar voor bre- 
kage ontstaat, indien de druk aan den voor- en achtercylinder niet 
gelijk is, daar alsdan .de resultante meer of minder van de ver- 
ticaal afwijkt en dit des te sterker naarmate de tophoek grooter is. 

Maakt men den tophoek niet bijna 180'^ dan is de uitwerking 
van het gewicht van den topcylinder al heel gering in verhouding 
tot den druk, die uitgeoefend moet worden, en zooals directe metingen 
aanw^ezen ongeveer 300 ton bedraagt. 

2« uit een kracht D;, die haar ontstaan heeft te danken aan 
den arbeid, dien de stoom in de cvlinders verricht 

De stoom in den stoomcylinder drijft den zuiger met zuigerstang, 
die door middel van een kruk en een stel raderen de molencylinders 
doet wentelen, voor zich uit. Door deze beweging grijpen de molen- 
cylinders het riet, trekken het naar zich toe in eene richting evenwij- 
dig aan de raaklijn der beide cylinders, waardoor het riet ge- 
dwongen wordt een steeds kleiner volumen in te nemen; m. a. w het 
wordt samengedrukt in eene richting Inodï'echt staande op de bewe- 
gingsrichting. De kracht is het kleinst bij het punt van aanraking, waar 
zij nul is, en het grootst op het snij punt van de lijn, die de twee middel- 
punten van de molencylinders met elkander vereenigt en de lijn, die 
de bewegingsrichting aangeeft, daar hier de afstand tusschen de beide 
cylinders het kleinst is. Ergens tusschen deze twee punten in moet 
haar aangrijpingspunt liggen, doch daar het wiskunstig verband van 
de toename van de krachten, die het riet doen samendrukken, mij 
onbekend is, heb ik dit aangrijpingspunt niet nader kunnen aangeven. 

Zij tracht de cylinders volgens de lijn, die hunne middelpun- 
ten vereenigt, te verwijderen, wat door de bouten wordt belet, 
en dientengevolge ontstaat de druk in de metalen. 

De totale persende kracht is nu uit de beide krachten Di en D. 
samengesteld. Zij heeft haar aangrijpingspunt liggen tusschen de 
aangrijpingspunten van bovenbedoelde krachten en is gelijk aan de 
som van beide, in fig 1 aangegeven door de kracht T. 

Daar de persende kracht, voortvloeiende uit de beweging, voort- 
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(hiroiid in grootte en aungrijpiiigspuiit veruiuleit. is «Ie totale per- 
sing mede zeer variabel. 

Ütn eenig denkbeeld te krijgen van de grootte van deze totale 
drukking kan men haar afleiden uit de sterkte der bouten, die liet 
van elkander schuiven der rollen beletten, want de» ondervinding 
zal den machinefabrikant wel jfeleerd hebben, welke afmetingen hij 
aan d3ze bouten moet geven om brekage te voorkomen. 

Zoo hebben de topbouten van de molens op Tjomal een 
diameter van 127 m.M. of eene doorsnede van 426,0 c.M-. Stellen 
wij de brekingsmodulus van gesmeed ijzer op 3000 K.G. per c.M-, 
dan is de kracht, die noodig is om een bout te doen breken, gelijk aan 
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:KJU0 X 120,(3 = 380Ü0Ü K.G. on uiii do i topbuutoii <5olijk(ij.lijr 
te breken l.r'iOüÜO KM 

De zijcyliiiders worden ieder voor zich door 4 bouten van Sii 
ni.M. dianjetei' belet zich van den topcylindei- te verwijderen 

De kracht om een dezer bouten te doen breken bedraagt 
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5t>8 X ;H)(X)= I580ÜÜ KM Alvorens deze i boiiteu gelijk! ij.1 ij» be- 
zwijken moet er dus een druk van G32(XX) K.G. wurden uitgeoefend. 

ülijkens de afmetingen der bouten wordt dus op den topcylin- 
ders een ongeveer tweemaal grooteren druk uitgeoefend, als op 
een der zijeylinders, wat ook wiskunstig bewezen kan worden, het 
geval te zijn. 

üescliouwen wij in tig. 2 de kracht T als te zijn de totale dink, 
die op bet riet wordt uitgeoefend, werkende in de richting van de 
lijn, die de beide middelpunten vereenigt. In het paralellogiam van 
krachten zien wnj. dat de kracht, die^opde topbouten werkt, gelijk is 
aan D2 en op de zijbouten de kracht D^, voorts uit de gelijk en 
gelijkvormigheid van A Dj M T en A a b c dat D, =r b c. 

Verder is ta; ^IoJc:=: — r— 

'^^ '^ a b 

of b c = D, - ab tg V2 -^ = V2 1^^ ^«^'i»-^- 

Voor een tophoek van 30 , zooals die op Tjonial aanwezig is, 
wordt b c = Vi> ^2 tg 45^ en daar tg 45 = 1 is b c =: i'o J)2. 

Voor een tophoek van 80^ wordt tg 40^ zz:ü,8 en dus bc = 1)^ 
= 0,4 Do. Ook hier is gemakshalve verondersteld, dat de cylinders 
een gelijken diameter bezitten en dat de drukking aan de vóór en 
achterzijde gelijk is. 

Niet alleen de bouten, ook de as van den topcylinder 
moet ongeveer tweemaal zoo sterk zijn als die van de beneden - 
cylinders. maar zooals wij weten worden die thans echter steeds ge- 
lijk genomen; van daar dan ook dat de topcylinder-as het meest 
aan brekage onderhevig is. 

Vroeger werd dan ook werkelijk aan de as van den topcylin- 
der een tweemaal grootere sterkte gegeven, maar door de steeds 
voortschrijdende hoogere eischen, die men aan de persing stelde, is 
zulks niet meer mogelijk geweest en heeft men thans aan alle assen 
d e maximale afmeting gegeven, die de tegenwoordige constructie ver- 
oorloofde, nl. '5 Eng. duim. Worden grootere asafmetingen genomen, 
dan zou het gevolg da^irvan zijn, dat de mantel gevaar liep te breken. 

Iv'U ander voordeel was, dat men een uniform model molen- 
cy linder had en zij dus onderHng verwisseld konden worden . Op Tjomal 
hebben de mecenassen een diameter van 13 Eng. duim en deze zijn 
mijns inziens niet geheel en al toeieikend van sterkte om de thans 
verlangde drukking te weerstaan, daar brekage van assen niet geheel 
en al is uitgesloten. De nieuwe assen hier op Tjomal hebben een 
dikte van 15 Eng. duim en of deze bij de thans verlangde persing 



250 

niet meer zullen breken, zal de tijd ons moeten leeren. Mocht 
zulks blijken het geval te zijn, dan zullen wij tot eene anderecon- 
structie van molens en molencylinders moeten overgaan. 

Wij hebben gezien, dat er twee krachten zijn n. 1. het gewicht 
van den topcylinder en die, welke voortspruit uit den arbeid, dien 
de stoom in de machine verricht, Helaas er zijn nog andere weer- 
standen te overwinnen, die wel de druk op den topcylinder aanzienlijk 
kunnen doen verhoogen, zonder iets tot de uitpersing bij te dragen. 
Het kan niet anders dan van veel belang zijn deze nuttelooze krachten, 
die slechts het gevaar van brekage verhoogen, in haar aard en grootte 
te leeren kennen, ten einde ze zoo veel mogelijk te kunnen opheffen. 

Het is niet alleen uit een oogpunt van suikerwinning, dat men er 
tegenwoordige naar streeft om zeer zwaar te persen, maar vooral 
ook met het oog op het stoken van natte ampas, dat nu meer en 
meer ingang vindt, is het van het grootste gewicht om de ampas 
van enkele procenten water meer te bevrijden. 

Een van die krachten is de druk, die door het samengeperste riet 
op den ampasstooter wordt teweeg gebracht. Dat hij soms zeer groote 
verhoudingen kan aannemen, blijkt wel uit de exorbitante afmetingen, 
die soms aan den ijzeren balk, die den ampasstouter draagt, worden 
gegeven. 

Op Tjomal b. v. heeft de ampasstooter van den 1®° molen eene 
lengte van 212 c. M . eene breedte van 14 c. M. en eene hoogte van 
201/2 c M. Volgens berekening zou een dergelijke balk bij eene gelijk- 
matig verdeelde belasting een druk van 1 11000 K. G kunnen weer- 
staan, alvorens te breken. 

De ervaring van den fabrikant zal hem wel hebben geleerd om zulke 
zware balken te construeeren, wil hij klachten omtrent brekage voorko- 
men. Rekenen wij, dat hij eene tienvoudige zekerheid tot grondslag heeft 
aangenomen, dan volgt uit het medegedeelde, dat in het gewone bedrijf 
een druk van ± 10000 K.G. op den ampasstooter wordt uitgeoefend. 
Indien het algemeen bekend was hoe groot dit verlies is, dan zou 
wel van zelf de behoefte voor een verbeterden ampasstooter ontstaan. 
Een ander verlies, dat men door doelmatige groeven aan te brengen 
zooveel mogelijk dient op te heffen, bestaat uitliet slippen der cylinders. 

Een zeer groot krachtveï-lies ontstaat mijns mziens door de zeer 
hooge spann ngen, die het sap hoogstwaarschijnlijk bezit in het 
gedeelte van het riet, dat samengeperst wordt. 

Een duidelijk bewijs hiervan zien wij in het feit, dat zeer dikwijlssap 
vloeit uit de topeinden van het samengeperste riet. Welk een groote druk 
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moet cv ilau niet aan liet onderoiiule van het riet zijn. uni het sa[) niet 
zooveel geweld door een stok van een paarnjeters lengte heen te persen. 
Veel zal hierin verbeterd kunnen worden door het riet eene voorbenn- 
ding te laten ondergaan, waarbij het in kleine stukken wor.lt veideeld. 

Kene andere wijze zou hierin bestaan.dat dit samengeperste deel 
zoo klein mogelijk werd gemaakt om het gemakkelijk wegvloeien van 
het sap te bevorderen, w-at alleen bereikt kan worden door molency- 
linders van geri)igen diameter te nemen. 

Uit dit oogpunt beschouw'd zou het zeker vei'kiezelijk zijn een 
grooten topcylinder en twee kleine zijcvlinders te nemen, waarbij 
men dan tevens het voordeel van een zeer korten en weinig gebogen 
ampasstooter verkrijgt. 

Om verschillende redenen is het van veel belang te weten hoeveel 
I. P. Iv. de raolenmachine verricht en vermeld ik daarom vari de dia- 
grammen, welke op Tjomal zijn genomen, de volgende resultaten: 

Tabel D. 
Resultaten GEuuuENnK campagne 1893. 



Aantal I.P.K. ' Regula- 

, ., , slagen v/d 
verbruikt ^ ' teur. 

machine. 



Verwerkt Voor- ; A chter- 
pik. riet. opening, opening. 



door molen 


I 
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1 
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32 
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3/io" 
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j> 


)) 
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iii werking 
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)) 
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> 


57,5 




45 
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» 


53,2 




45 
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» 


» 


y> 
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HeSULTATEN GEDl'RENDE CAMPAGNE 18Üi. 



Aan 


tal I. P. 


K. 


Aantal 
slagen v/d. 


Heg 


ula- 


Verwerkt 


Voor- 


Achter- 


verbruikt 




machine. 


teur. 

1 


pik. riet. 


Opening. 

1 


opening. 

1 


door 
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I 
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1 


> 
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Het zou ons te ver voeren nog meerdere resultaten te ge ven en 
voor het doel, dat er mede beoogd wordt, zijn de medegedeelde ruim 
schoots voldoende. 

Alvorens verder te gaan is het noodzakelijk eenige opmerkingen 
vooraf te laten gaan over de beteekenis en de waarde van deze 
diagrammen. 

Zij zijn genomen met een gewonen indicateur. waarbij één dia- 
gram aan de vóór- en één aan de achter-zijde van den zuiger on- 
middellijk achter elkander werden genomen: uitliet gemiddelde van 
beide werd het aantal I. P, K. berekend. 
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Het opteekeiieii gesi-liieddo op het niuiiietit <lat de legulateiir 
iii rust Wtis, op liet ougenblik dus vau vollen stoorntoevoei'. 

Iv.Mi eukelt'! uiaal wei'd een gemiddeld diagram genomen, d. w. z. 
dat gedurende een zeker aantal slagen, meestal 10 omwentelingen, 
de te(ïkenstift tegen het pai)ier werd gedi'ukt en zoodoende een 
tiental a'Vhtereenvolgende diagrammen werden opgeteekend. Dit ge- 
schiedde terwijl de régulateur in werking, de toevoer van stoom 
dus een wisselvallige w^as. Het gemiddehle van het grootste en 
het kleinste diagram werd alsdan aangenomen als te zijn het ge- 
middeld aantal verbruikte I. P. K. Dit is in hoofdzaak de wijze, 
waarop de gegevens werden verzameld. 

Het hoofddoel van deze diagrammen is natuurlijk om gebreken 
in den stoom-aanvoei* en -afvoer of aanwezige lekkages aan het licht 
te brengen. In dit opzicht hebben zij ons i'eeds menigmaal goede 
diensten bewezen en verdient eene regelmatige opname alle aanbe- 
veling. 

Verder geven zij ons nauwkeurig aan hoeveel I. P. K. er ver- 
bruikt zijn gedurende het tijdstip van de opname. 

De lijdsduur is echter uiterst kort en dientengevolge wordt 
de bepaling van het gemiddeld aantal I. P. K. praktisch hoogst 
onbetrouwbaar. Ündei'stellen wij. dat onze machine 40 slagen per 
minuut maakt, dan bedraagt de duur voor het teekenen van één 
diac^ram 40 : 00 = IV^ seconde. 

Wat er in zoo'n kort tijdsbestek gebeurt, weten wij niet met 
zekerheid te zeggen. Wij weten niet hoeveel slagen de machine 
zoude gemaakt hebben, indien alle omstandigheden onveranderd 
waren gebleven; wij weten niet hoeveel i'iet er gedurende die 
l^/o seconde wordt vermalen. Wel weten wij dit voor een zeer 
groote tijdsruimte te zeggen, maar dat heeft voor ons, in dit 
geval, geen beteekenis. Zelfs als men een gemiddeld diagram 
van 10 slagen neemt, alzoo voor een duur van 15 seconden, 
valt hierover niets met zekerheid te zeggen. De red^n hiervan is. 
dat de weerstand, die overwonnen moet worden, zoo uiterst varia- 
bel is. 

Daarom heeft een gemiddeld diagram weinig waardeen kunnen 
ons de enkelvoudige diagrammen meer leeren. 

Zien wij even de in tabel D genoemde 1. P. K. na, dan bemei'ken 
wij, dat voor eenzelf<ien molen onder schijnbaar gelijke omstandig- 
heden, de benoodigde arbeid wel IW I. P. K. uiteenloopt en w^el 
bij een maximum van 70 I. P. K. en een minimum van 40 I. P. K. 
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Met spreekt van zelf, dat liet ondei* zulke oiiistaiidigluMleii lioogst 
moeilijk wordt om van een gemiddelde te spreken en liet zal zeor 
zeker bij een diagram, waarbij verscheidene op elkander zijn goteo- 
kend, dikwijls onjuist zijn om het gemiddelde van het grootste en 
kleinste diagram te beschouwen als het ware gemiddehle. 

Nauwkeuriger zou het zijn, dat diagram als gemiddelde te 
beschouwen, waarbij de drukkingskrommen dicht op een zijn gele- 
gen en dus een donkeren band in het diagram vormen. 

Welke molen het meeste aantal I. P. K. verbruikt, kan ik uit 
de genomen diagrammen niet met zekerheid opmaken. 

Trouwens voor de plaatsing der molens naar hunne sterkte heeft 
dit gemiddelde weinig waaide. Het is niet de gemiddelde, maar de 
maximale te overwinnen weerstand, die den molen doet breken en 
uit de genomen diagrammen is dit voor de drie molens vrij wel gelijk. 
Aangezien nu de drie aanwezige molens dezelfde sterkte bezitten, 
is dit een bewijs van goede regeling. 

Geheel juist is het niet, om uiteene vermeerdering vanhetaan- 
i\f\ geïndiceerde I. P. K. te besluiten, dat, afge/ien van andere weer- 
standen^ de uitgeoefende druk is vermeerderd, want deze vermeer- 
dering kan even goed een gevolg zijn van eene vermeerdering van 
snelheid, m. a. w\ dat er meer riet onder denzelfden druk is uitgeperst. 

Wij weten, dat het aantal I. P. K.r=' 

Oppervl. Stoomdruk afgelegde weg 

zuiger X in K. G. X in M. 

in c. M-. per c. M^. per seconde. 

De eerste inolenmachine had hier een zuigeroppervhik van 
2452 e. M-. en eene slaglengte van 0,914 M. Onderstellen wij, dat 
de gemiddelde druk in den cylinder 1,8 atrnospheer overdruk be- 
droeg en de machine 32 slagen per minuut maakte, dan is het aantal 

(2 X 32 X 0.914) 

2452 X 1,8 X ÖÖ~~' 

I. P. K.= — = o7,4 

75 

Stellen wij nu. dat de machine 5 slagen meer maakte, dan vinden wij: 

(2 X 37 X 0.914) 
2452 X -!,« X : 

^2 = m.i 
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dus slechts een verschil van 9 I. P. K. 

Daar nu het aantal slagen, dus de zuigersnelheid. binnen zekere 
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grenzen door den régulateur wordt geregeld, kunnen wij de grootc 
verscliillen vjn 30 I. P. K. hiermede niet verklaren en zijn wij wel 
gedwongen om aan te nemen, dat deze vermeerdering in verbruikte 
I. P. K. hoofdzakelijk aan eene verhooging van druk is toe te 
schrijven, wat voor eene gegeven molen-installatie alleen het 
gevolg kan zijn van een meerderen lietaanvoer. 

Wij kunnen hieruit de leerrijke gevolgtrekking maken, dat 
oen regelmatige rietaanvoei*, zelfs bij goed toezicht, nog zeer 
veel te wenschen overlaat. Met liet oog op het behoud van onze 
molens en eene goede persing, zou het zeer urgent zijn hierin 
eene verbetering aan te bi'engen 

Niets is voor eene machine nadeeliger dan groote schokken, 
die werkelijk moeten bestaan, indien het aantal geïndiceerde P. K. in 
weinige seconden van 30 tot 70 uiteenloopt. Onderstellen wij eens, 
dat het gemiddelde tusschen deze twee uitersten, dus 50 I. P. K., den 
gemiddelden weerstand uitdrukt, waarmede het riet wordt uitgeperst. 
Hoe uiterst voordeelig moet het dan niet voor de persing zijn, 
indien wij den rietaanvoer zoodanig konden regelen, dat de te over- 
winnen weerstand varieert tusschen (30 en 70 1. 1\ K. Wij zouden 
dan het riet kunnen uitpersen met een gemiddelden druk, die over- 
eenkomt met ()5 I. P. K., dus met ± 30 % kunnen verhoogen, 
zonder de kans van brekage te vermeerderen. 

Willen wij de persing niet verhoogen, dan kan door deze meer- 
dere krai'htson wikkeling meer riet worden vermalen. 

Door het riet eene voorbereiding te laten ondergaan, do :)r een 
shredder, zou hierin eene groot(i verbetering kunnen worden aange- 
bracht; het zal wel om (h»ze reden zijn, dat dergelijke toestellen 
onze capaciteit enorm kunnen verhoogen en zulks acht ik onder de 
tegenwoordige omstandigheden van grojt belang. 

Steeds meer en meertoch wordt er in verband met de uitbreiding 
van den aanplant naar gestreefd om de capaciteit van onze molens 
te vergrooten, ten einde dezen meerderen aanplant behoorlijk op tijd te 
kunnen verwerken. Dit nu met de minst mogelijke kosten te doen ligt 
in den aard der zaak. Eene verdubbeling van onze capaciteit, door 
naast de oude installatie eene nieuwe te plaatsen, is wel eene 
wijze, die ons hot minste h ïofdbreken kost, maar finantieel des te 
meer moeilijkheiïen oplevert. 

De bestaande installatie te verbeteren is de meest voordeelige 
weg en in hoeverre dit mogelijk is, moge het onderstaande leeren. 
Alvor-ens wij iets kunnen verb:Heren. moeten wij weten van welke 
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factoren de bestaande capaciteit afljankelijk is en dit te bespreken 
is nu mijn doel. 

Om alle misverstand te voorkomen dient gezegd te woiden. dat 
onder capaciteit verstaan wordt, do gowichtshoeveellieid riet. die 
in eene zekere tijdseenheid door de molens wordt vermalen. 

Deze hoeveelheid nu is alleen afhankelijk van drie factoren, t. w. 

de dikte van de rietlaag, die uitgepei'st wordt: 

de breedte van deze laag; 

de snelheid, waarmede deze rietlaag door de molens wordt gevoerd, 
en wel zoodanig, dat het kwantum verwerkt riet. dus de capaci- 
teit, gelijk is aan breedte X dikte X snelheid. 

Voor eene gegeven installatie is natuurlijk de capaciteit altij<l 
even groot, doch niets belet ons om een of meerdere gegevens te 
veranderen. . 

De dikte van de rietlaag. 

Ik geloof niet. dat er veel toelichting noodig is om in te zien. 
dat bij eene gelijke breedte en snelheid, het vermalen riet recht- 
streeks evenredig is met de dikte van deze laag. Wij kunnen haar 
echter niet onbegi'ensd vergrooten. omdat: 

Ie. het praktisch niet doenlijk zal zijn om met menschenhan- 
den de daartoe benoodigde hoeveelheid riet te gelijk en gelijkmatig 
voor den molen te brengen: 

2e. wordt de dikte der laag te groot, het gevolg daarvan zal 
zijn, dat de cylinder-diameter in verhouding te klein is geworden 
om het riet te grij[)en. waardoor liet verschijnsel van slippen 
ontstaat; 

3e. daar de hoeveelheid weerstandbiedende stof is vermeerderd, 
ook de uitpersende kracht moet worden verhoogd, wil men eene 
even groote persing, d. i. eene even groote hoeveelheid uitgeperst 
sap per 100 riet blijven beliouden. 

De sterkte van onze molenassen en de hoeveelheid arbeidsver- 
mogen, die onze stoommachine kan ontwikkelen, stellen dus mede 
eene grens aan deze dikte. 

Moge het volgende voorbeeld mijne bedoeling duidelijk maken. 

Laat men een molencvlirKler voortrollen over eene één stok 
ilikke riet-laag. dan zal men eene behoorlijke uitpersing kunnen verkrij- 
t!:en:laat men dien zelfden cvlinder wentelen over eéne rietlaas, die 10 
stokken dik is. dan zal de uitpersing gering zijn, om de eenvoudige 
ivden. dat de geboden weerstand niet nieer overwonnen kan wor- 
den door het gewicht van den cylinder. Plaatselijke omstandigheden 
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bepalen de dikte der rietlaag. of wat daarmede gelijk staat, de voor- 
opening der molens, daar deze voor eene bepaalde persing in vaste 
verliouding staat tot bedoelde dikte. 

De maximum vooropening, die wij op Tjomal aan den len molen 
gegeven hebben, is IW^ Eng. duim. 

Niet altijd zal eene vei-grooting van vooropening samen gaan met 
hot verwerken van een evenredig grooter kwantum riet. want daar- 
voor is noodig, dat de rietaanvoer evenredig wordt verhoogd en 
dat juist kan men met handenarbeid niet gedaan krijgen. 

Wel zal men door die vergrooting meer riet vermalen, doch 
deze is alsdan alleen toe te schrijven aan de grootere snelheid 
waarmede de molencylinders omwentelen, daar de machine minder 
Wederstand ondervindt, zoodat de capaciteitsverhooging ten koste van 
eene goede uitpersing geschiedt. 

Onjuist is het om te veronderstellen, dat de dikte van de am- 
pas op den carrier gelijk is aan de dikte van de laag, die door de 
cvlinders moet worden samengeperst. De dikte van de ampas op 
den carrier is afliankelijk van de hoevealheid ampas, die wordt aan- 
gevoerd en van de snelheid van den ampascarrièr, terwijl de dikte 
van de ampaslaag. die samen wordt geperst, bepaald wordt dooi' 
dezelfde hoeveelheid stof en de liniaire snelheid van de molencvlinders. 

« 

Onderstellen wij het volgende: 
diameter molencvlinders 76 c.M.; 

diameter van de kettingschijf aan den molfncylinder bevestigd 50 c.M ; 
diameter van de kettingschijf op de as van den carrier 42 c.M.; 
diameter van het zeskant van den ampascarriër 53 c.M.: 
aantal omwentelingen per minuut van de molencvlinders 8.; 

dan is de liniaire snelheid van den molencvlinder : 

:i X - X 7ö = 708 C.M.: 

on »le siiolhoid van den ampasrarriör: 

'^ X %X 5:5 X 3 = cm t-M. 

Dus een verschil van 72 c.M. Hadden de kettingschijven van de 
molencvlinders en de as van den carrier een gelijken diameter b.v. ieder 
T}{) C.M.. dan hebben zij wel eene gelijke hoeksnelbeid maar geens- 
zins (»ene gelijke liniaire snelheid, want deze is gelijk aan 

3 X JIJ X ^;i X «i = 477. 

dns een verschil van 231 c.M. Aangezien de ampas niet regelmatig 
doch bij brokken in den molen valt. is hiervan het gevolg, een onregel- 
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matige voorraad van amj)as voor de molens, zoodat niettegenstaande 
de amj as op den carrier in eene gelijkmatige dikte ligt, tocii de 
voeding van den molen eene onregelmatige woidt en misschien 
f'ierdoor de groote verschillen in het aantal I. P. K. bij de ver- 
schillende diagrammen te vei klaren zijn. Het aangewezen middel zou 
alsdan zijn den ampascarriër eene grootere of' minstens even groote 
snelheid te geven als de liniaire snelheid van de molencylinders. Een 
ander voordeel daarvan zou zijn, dat de ampas in eene duimere 
laag op den carrier komt te liggen en de imbibitie alsdan beter tot 
haar recht kan komen. 

Op Tjomal, waar aan de kettingschijf van den 2«n molen een 
kleiner diametei* werd gegeven, is daarna minder last van opstop- 
pen door ampas ondervonden. 

De breedte van de riellaag. 

Het zal ieder wel begrijpelijk vooikomen, dat bij eene twee- 
maal breedere laag, bij gelijke dikte en snelheid van voortbewe- 
ging, ook tweemaal zooveel riet woi'dt vermalen. De breedte van 
de rietlaag wordt aangegeven door de lengte der cylinders. Ook 
hier kan men niet wMlekeuiig vergrooten, daar eene goede bedie- 
ning van den molen <lan onmogelijk wordt en het voordeel van de 
grootere lengte weer doet verdwijnen. De ondervinding leerde ons, 
dat eene lengte van 70 Eng. duim vrij wel de grens is, die niet 
anders overschreden kan worden, dan door eene automatische voeding. 

Deze grooteie afmeting weid aan den 1^" molen op Tjcmal 
gegeven, omdat het daar gebleken is. dat bij gelijke afmeting der 
drie molens, de Ie molen niet voldoende weik aan de beide andere 
kon ere ven. 

De snelheid van voorlbeireging. 

Wordt het i'iet bij eene gelijke dikte en breedte met grootere 
snelheid doorgevoerd, dan zal ook het kw^antum vermalen riet even- 
jedig met die snelheid toenemen. Deze snelheid is gelijk aan de 
liniaire snelheid van de wentelende cylinders. d. w\ z. gelijk aan den 
weg, die in de tijdseenheid door een deeltje aan den omtrek van 
den cylinder wordt doorh open. 

Twee wegen staan ons open om de liniaire snelheid te ver- 
grooten: 

l**. door vergrooting van <len diameter der cylinders bij be- 
houd van dezelfde hoeksnelheid. wat njijns inziens niet gewenscht 
is. daar reeds bij de tegenwoordige afm* ting het nadeel van een te 
grooten diameter merkbaar is. 
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grooleu, wat zeker wel de minst kostbare weg zal zijn. 

Bij vele der voorgestelde verbeteiingen zal het blijken, dat liet ont- 
wikkelde arbeidsvermogen van de stoommachine moet worden ver- 
hoogd om tot het gewenschte resultaat te geraken. 

De vermeerdering hiervan kan geschieden door: 
l«. verhooging van de stoomspanning; 
2«. vermindering van expansie; 
iV. verkleining van overbrengende beweging: 
4*. ontlasting van den régulateur; 

;>. verkleining van den hefboomsarm van de smoorklep; 
0\ verlenging van de stang, die den tuimelaar van de smoorklep 
met den tuimelaar van den régulateur verbindt; het is gewenscht deze 
stang onder het werken door naar behoefte te kunnen regelen, wat het 
eenvoudigst geschiedt door bedoelde stang in tweeën te verdeelen 
en deze doelen \n3t een moer aan elkander te verbinden, zoo- 
dat door eene draaiing van deze moer de stang langer of korter wordt. 

Wat de be de eerste punten aangaat, is het onnoodig hierover 
iets te zeggen, daar hun invloed algemeen bekend is. 

Dat verkleining van overbrengende beweging het arbeidsver- 
mogen kan verlioogen moge uit het volgende voorbeeld blijken. 

Stel, dat hij eene zekeie overbrengende beweging de machine 
30 slagen per minuut maakt en dat daai'bij d or de molencylindei's 
'2^2 omwenteling wordt volbracbt. Veranderen wij nu de over- 
brengende beweging zoodanig, dat de machine 51 slagen maakt en 
dat het aantal omwentelingen van de molenrollen 3 bedraagt. Voor 
ééne omwenteling waren in het 1« geval 30 : 2,5 i-r 42 slagen noo- 
dig, in het tweede geval 51 : 3 rr 17 slagen, dus 5 slagen meer of 
wat hetzelfde is, bij eene omwenteling van de molencylinders, waar- 
bij dus dezelfde hoeveelheid riet wordt vermalen, is de stoomeylin- 
der 2 maal 5 keeren meer gevuld. Door de machine kan dan voor 
«lezelfde hoeveellieid riet meer arbeidsvermogen worden ontwikkeld. 

Onder het vierde punt wordt verstaan, door het aanbrengen 
van een contragewicht de gevoeligheid van den régulateur te ver- 
minderen, zoodat deze niet bij de geringste vermindering van weer- 
stand den stoomtoevoer beperkt. 

Door de veranderingen in 5 en 6 bedoeld, wordt eene algeheele 
afsluiting door de smoorklep voorkomen; daardoor kan de snelheid van 
den zuiger buitengewoon veel worden vei'hoogd, en als een direct ge- 
volg daarvan het arbeidsvermogen in het vliegwiel, zoodat een snellen 
en regelmatigen gang wordt verzekerd. 
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Op rloze uijzc wordt er een dwang uitgeoefend op eene rcgel- 
nuitige en flinke voeding der molens, wat absoluut noodzakelijk is. 
wil men de maximum hoeveelheid riet vermalen. Goed en bekw-aani 
toezicht is hierbij onontbeeilijk. 

Wel zijn vele der voorgestelde veranderingen gevaarlijk in 
handen van onbekwame lieden, doch toegepast door personen, die 
daartoe bevoegd zijn al heel onschuldig. 

]k lioop aan den wensch van velen voldaan te hebben door niet 
alleen aan te geven, hoe men het meeste voordeel met de imbibitie 
kan behalen, maar ook hoe men dat in de praktijk kan bereiken, 
zonder de capaciteit der molens te benadeelen. 



De Voorzitter opent de disi^ussies en verleent op diens verzoek 
het wooi'd aan den heer 

Noppen Tan Paddenburg. De inleider zegt o[) blz. 252 dat 

lp 1/ C 

^ := 0. wat natuurlijk foutief is en zijn moet -,,-- =oc. De 

topcylinder valt niet naar beneden, zooals inleider zegt, „doordat 
de zijdelingsche druk = O wordt'\ maar wel omdat er nog 
geen ujateriaal cmtdekt is, dat een oneindig groeten druk 
zou kunnen weeistaan. Met gebruik maken van de eigenschap 
dat de topcylinder door zijn gewicht een oneindig groeten 
zijdelingschen druk kan voortbrengen, is voor het construeeren 
van een molen zoïider waarde. Het gewicht van den t «pcylinder 
heeft geen invloed op de persende kracht en moet de arbeid, voor 
het persen benoodigd, door de stoommachine verricht worden en 
is deze arbeid onalhankelijk van de grootte van den tophoek. 

Uellendooro. Noch het gewicht van den toj)cylinder, noch do 
componenten van het parallellogram van krachten, w'aarvan dat 
gewiclit de resultante is, persen of pletten het riet. Is het gewicht 
van <len cylinder rz O, dan toch blijft de persende kracht dezelfde, 
liet gewicht van den topcylinder vermindert de reactie in de topmeta- 
len. In zooverre heeft men rekening te houden met dat gewicht, 
dat minstens de wrijvingsweerstanden moeten worden overwonnen. 

Op blz. 205 spreekt inleider over vergrooting van den arbeid 
dooi' verkleining van de overbrengende beweging. Dit is onmogelijk. 
De overbrengende bewegiïig is slechts een tusschenstation. 

jlkkerman. Enkele opmerkingen naar aanleiding der dynamisclie 
beschouwinaen over molens door den heer Millkii vo^^ Czkhnicki. 
Ofschoon ik eene dergelijke beschouwing als zoodanig hier van wei- 
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nig init aclil. kan ik tcjoli niet nalaten op enkele mijns inziens 
onjuistheden in bovenbedoelde beschouuintj; te wijzen. L)e heer 
von CzKRNiCKi zegt. dat de persende kraclit ten eerste samengesteld 
is uit het gewicht van den topcvlinder, daarvan dus afhankelijk is; 
dat is niet geheid juist. De topcvlinder kan licht zijn. terwijl men 
toch even zwaar i)erst. 

Welke is dus de belangrijke factor, de reactie in de metalen? 
Met tleze plus de ontbondene van het gewicht maakt de reactie, voort- 
vloeiende uit de elasticiteit van de riStmassa, evenwicht. Mijns in- 
ziens zijn dit de eenige grootheden, die de grootte der opening, dus 
de graad van persing be|)alen. Ik ben het dus evenmin eens met 
den heer von Czkhnicki. waar liij zegt ..dat die persende kracht 
ten tweede samengesteld is uit een kracht, die haar ontstaan te 
danken heeft aan den arbeid in de stoomcvlinders verricht". De 
stoommachine brengt in hoof<lzaak of) de walsen een koppel ovei*, 
waarvan de kracht rakende aan de walsen is, maar nooit kan val- 
len in de verbindingslijn der middelpunten, zooals de heer von 
CzRRNicKi zegt: waarvoor de arbeid van de machine dan dient, 
daarover aanstonds. Beschouwen wij twee walsen; of wij de verbin- 
dingflijn der harten verticaal nemen of ei* een hoek mee laten 
maken doet thans weinig ter zake. Het eenige wat wij nu kimn n 

zeggen is, dat de richting van 
de z. g. persende kracht, dus 
samengesteld uit gewicht + 
reactie in de metalen zal gaan 
door hait wals en aanrakings- 
punt met den rietstok, dus R 
zal zijn. Ontbinden wij R in 
H en N dan zien wij dat H zal 
trachten het riet terug te du- 
wen. Noemen w^e f de wrij- 
vings coëfficiënt dan is de wrij- 
ving f N. Nu moet slechts 
f N > H opdat het riet gere- 
geld aangevoerd worde. De 
taak van de stoommachine is 
nu voor die wrijving de arbei<l 
te leveren, eveneens voor de wrijving in de metalen. Bij grooter 
worden van x zal er een moment komen dat f N < H is. waar- 
bij het riet dus niet meer gepakt wordt. Met voorbijgaan van 
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enkele wiskunstige onjuistheden in de verhandeling wijs ik er 
alleen op, dat om een idee te krijgen van de reactie in de topme- 
talen (niet de totale drukking) de elasticiteits-modulus en niet de 
brekingsmodulus in rekening dient te worden gebracht. 

de tiroot. Ik ben het eens niet de theoretische beschouwinoren 
van den heer Akkkuman. De grens, die door inleider aangenomen 
wordt voor de kraclit. die noodig is om de topbouten te doen bre- 
ken, is niet juist genomen, want hij spreekt van brekingsmodulus 
in plaats van elasticiteitsmocMus. Verder dan tot de elasticiteits 
grens mag de spanning niet worden opgevoerd. Wat punt ^^ (blz. 
2(>r)) betreft, dit zal wel een redactiefout zijn: verkleining der over- 
brengende beweging verhoogt het arbeic^s vermogen niet, wel kan 
men den arbeid v n de machine vermeerderen door een grooter 
aantal slagen. 

Belfos. Op blz. i248 zegt inleider „dat het niet mogelijk is om op 
weinig kostbare wijze de verdeeling van imbibitie water en ampas 
beter te doen plaats hebben" Ik zag echter op Kremboong een in 
het geheel niet kostbare betere vermenging, waarbij het water niet 
alleen van boven, doch ook van onderen tegen de ampaslaag aan- 
komt. (Spreker verduidelijkt dit door eene teekening). 

Yau der Linde. Ik wenschte inleider de vraag te stellen over 
eene aangelegenheid, die zeker ook van belang is bij de beoordee- 
ling van de meest economische sapwinning. nl. om bij dezelfde per- 
sing het liet met pen minimum aantal I. P. K. te verwerken. 

De molenmachines te Poerwokerto zijn voorzien van automa- 
tische Riderexpansie, waardoor het aantal omwentelingen der machi- 
nes, dus ook de omtreksnelheid der molenrollen constant wordt 
gehouden. Het gemiddelde van de serie genomen diagrammen ver- 
tegenwoordigt dus het aantal P. K., welke de machines ontwikkelen. 

Ik vond te Poerwokei-te, dat par 1000 pik. vermalen riet, de 
)) machines samen indiceerden 30 I. P. K., met dien verstande dus 
dat voor TiOOO pik. riet noodig waren o X 30, voor (iOOO pik. 
() X 30 enz . dus het aantal benoodigde I. P. K. ongeveer recht 
evenredig was met het verwerkte riet. In de door itdeidcr gepu- 
bliceerde cijfers vind ik, dat het gemiddelde aantal P. K. voorTjomal 
als volgt was : 

Voor 6000 pik. vermalen riet 161 I. P. K. = 27 per 1000 pik. 
» 0500 » » » 478 » = 27.4 » » » 

» 10000 » i> » 105 » = 10.5 r, » » 

zoodat hier het verwerkte riet niet evenrediir is met de bonoo- 
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(ligde I. P. K. Ik vvensdite nu inlei<l(M' to vragen, of' de veigrootiij»^ 
van capaciteit tot 10000 pik. verkregen werd door dezelfde molen- 
snellieid te behouden eu de rietlang te verdikken, dan wel door 
liet tegenovergestelde n. 1. de rietlaag hetzelfde te houden en do 
onitreksnellieid 'der molenï'ollen te verjjrooten en wanneer dan het 
eerste het geval is geweest (dikker rietlaag) dan zou ik uit de 
bovengenoemde cijfers moeten concludeeren, dat het vei-reweg eco- 
nomischer is de molensnelheid constant te houden en de rietlaag 
te verdikken dan het tegenovergestelde. 

Muiier ?oii Czernicki. De medegedeelde diagrammen zijn te gering 
in aantal en loopen te veel uit elkaar om die conclusie te recht- 
vaardigen. 

Van Mnsscbenbrook. Naar mijne overtuiging moet niet even- 
redig meer kracht ontwikkeld worden om meer riet te vermalen, 
en zou ik het ook niet in eene grooter snelheid zoeken, doch in 
een dikker rietlaag. 

Vaii der Linde. Als ik den heer van MusscirENBROKK goed 
begi'epen heb, is het voordeeliger bij vergrooting der molencapaci- 
teit de vooropening te vergrooten en de snelheid der rollen te 
vermeerderen. 

Van Hnsschenbroek. Den 1«" molen zou ik grooter snelheid 
geven, de latere dezelfde snelheid laten behouden, maar wat grooter 
vooropening geven. 

Van der ^Inde. Te Poerwokerto is de molensnelheid gemakkelijk 
te regelen door de verstelling der expansie en ik zou daarvan niet 
graag afwijken, omdat verandering van de vooropening een verstel- 
len van den ampasstooter met zich brengt. 

Van Mnsschenbroek. Al zijn er te weinig diagrammen genomen 
toch vonden wij daarin voldoende aanwijzing, dat naar evenredigheid 
minder P. K. verbruikt werden bij meerdere verwerking. Kchter 
werd het niet geprobeerd met eene grootere snelheid. 

Voorzitter hoopt dat dit een punt van nader onderzoek in de 
a. s. campagne zal uitmaken. 

Deifos. Op Kadhipatea wordt de ampas gekeerd op den carrier. 
Kan de heer de Voo(it ons ook meJedeelen hoe de inrichting daar- 
toe is ? 

de Voogt. Aan het eind van de ampastafal bevindt zich een 
balk met 4 eenigszins gebogen vlakken, welke zijne beweging krijgt 
van den topcilinder. De ampas valt op den balk en wordt dan 
gekeerd. Op lOü riet werd 0,2/^ minder in de ampas verloren. 
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Prinsen Geerligs. Het is jiuuincr, dat de pioef met luiperssap- 
iiiibibitie ook niet f^enumen is met dezelfde lioeveellieid imbibitie- 
water. Nu bleek, diit met ''I^loVa mindei* water dezelfde hoeveelheid sni- 
ker geëxtraheerd werd. er zal dus wel met dez'dfdc hoeveelheid watei* 
meer suiker worden gewonnen, maar het was beteï''als door proeven 
deze uitkomst bewezen wus. De na[)er^sap-imbibitie woi'dt toege- 
past om meer suiker te winnen. nit»t om den triple-eflet te ver- 
lichten dus is het aan te raden in de volgende campagne de proef 
te completeeren. 

Verder is bet volsti'ekt niet logisch, dat warm water beter zou 
imbibeeren dan koud; de pi^oef wees dan ook uit, dat bij de in de 
praktijk voorkomende teniparaturen de extractie d(»zelfde was. 

Het uittreden van waterdruppels uit het uiteinde van riet bij 
de persing is geen bewnjs van grooten druk. daar dit water in de 
doorloopende vaatbundels bevat is en dus reeds bij gei'ingè pei'sing 
naar builen komt 

Muller Ton Czernlcki. Hoe men zich de vermenging van het 
iujbibitie-water met het sap in de ampas ook voorstelt, warmte zal 
dit proces begunstigen. Logiscli was het dan ook te verwachten, 
dat eene imbibitie met warm water betere resultaten zou geven. 
\Vaarora dit echter in de praktijk niet het geval was heb ik 
vermeld. 

Printen Geerligs. Om dit te verkrijgen moet de tempeiatuur 
van het imbibitie-water zeer hoog zijn. 

Swart. Op Pandaiin nam ik proeven met nnperssapimbibitieen 
vond. dat in de ampas 8 — 4% S. bleef, tegen vroegei' O — 1%, De 
hoeveelheid imbibitie was gelijk (iG%). 

de Yoogt. Op Kadhipaten werd het afzoetwater der filterkoeken 
gebruikt en gaf dit, aangewarmd of niet, totaal geen verschil. 

Niemand meer het woord verlangende wordt de discussie ge- 
sloten en dankt de Voorzitter den heerMui.i.ER vo.v Czernicki voor 
de genomen moeite, waarna de heer F. M. Delfos het woord kiijgt tot 
inleiding van: 

X. 

DE M0LENIN8TALLATIES OP JAYA IN GEBRUIK. 

De molenintallatie is, uit een wei'ktuigkundig oogpunt beschouwd, 
wel het belangrijkste onderdeel van degeheele inrichting eener sui- 
kerfabriek. 
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Jiij geen (Ier overige tuestelleu wonit zulk een groote kraclit 
ontwikkeld, en is het mecaanisine zoodanig aan schokken en stooten 
onderhevio:. die dikwijls alle ber-ekeninoen doen falen en breuken 
doen ontstaan, die meestal slechts moeilijk en met opoffering van 
veel geld hersteld kunnen worden. Wat buitendien herhaalden 
molenaverij ons kost door de indirecte schade, die zij ons berokkent, 
zal een ied(M" uwer kunnen getuigen, die wel e:»ns geduren- 
de een gioot deel der eainpa^ine met de molens ..gesukkeld" 
heeft. 

J>ij aanschaffing van nieuwc> installaties, of bij voorgenonit^n 
veranderingen aan bestaantlc toestellen, kan het zijn nut hebben do 
ervaring van anderen te raadplegen, of de vei'ki'egen resultaten van 
bestaande installaties te kunnen vergelijkenen het is uit die over- 
weging, dat ik b3sloot gehoor te geven aan de uitnoodiging van het 
bestuur van" het Syndicaat, om dit onderwerp op het congres in te 
leiden. Op volledigheid zullen deze mededeelingen niet kunnen bogen, 
daarvoor is het onderwerp te veelomvattend; dit opstel is dan ook 
slechts te beschouwen als een begin, dat door bijdragen van anderen 
aangevuld eene wairde zal kunnen krijgen evenredig aan de belang- 
rijkheid van de kwestie. 

In hoofdzaak zullen in het volgende de VcM'schilpunten in con- 
structie worden aangegeven van hier te lande voorkomende typen, 
waarbij zal getracht woorden hier en daar eene verklaring te geven, 
waarom de eene uitvoering de voorkeur geniet of verdient boven 
anderen. 

De moleninstallatie bestaat feitelijk uit drie onderdeelen en w^el: 
10 de stoommachine, waardoor de arbeid ontwikkeld wordt; 
2^ het drijfwerk, gewoonlijk overbrengende beweging genoemd, 

waardoor de arbeid wordt overgebracht, en 
*.V^ de molen, waar de arbeid verbruikt wordt. 

Deze volgorde bij de behandeling in acht nemende, ligt het 
eei'st aan de beurt, de 

Stoommachink. 

In vroegere jaren werd vrij algemeen gebruik gemaakt van 
horizontale «lirectwerkende machines, met condensatie en veelal 
zonder expansie. > 

Sedert de invoering der toestellen voor de verdamping in het 
luchtledig echter, heeft men een nuttig debouché gevonden voor de 
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f(roote hoeveelliedeu afgewerkte stoom, zoodat laiigzauierliand de 
condensor werd afgeschaft; verder werden bij het toenemend ge- 
bruik van hooger gespannen stoom de machines van eene expansie- 
inrichting voorzien, ten einde van de meerdere spanning beter te 
kunnen profiteeren, zoodat langzamerhand het algemeen gebruikelijke 
machinetype is geworden: horizontaal direct werkend met expansie 
en zonder condensatie. 

De enkele in gebruik zijnde balansmachinos kunnen builen 
beschouwing blijven, daar zij wegens te hooge aanschaffingskosten 
en wellicht nog om andere redenen van de markt verdwenen 
zijn. 

De meest voorkomen Ie afmetingen der stoomcilinders voor 
molens vooi 30" X 60" zijn vervat in onderstaande tabel. 



Xo. 



Diam: 
m.M. 



Slag 



m.M. 



Inhoud 
in d.M^ 



3 



o 



500 


1000 


559 


915 


550 


1000 


550 


1100 


559 


1067 



196,3 
224,5 
237,5 
26i.3 
261.8 



Voor eene gemakkelijker vergelijking der verschillende grootten 
zijn in de laatste kolom de cilinderinhouden opgegeven. 

Over deze afmetingen is niet veel te zeggen; zij blijken over 
't algemeen voldoende om bij eene cilindervulling van 40 a 60% 
eene vermaling van 6 a 9000 pikols riet bij een normaal aantal 
omwentelingen mogelijk te maken. Alleen de afmeting volgens No. 1 
voldoet minder goed, wanneer men niet beschikken kan over eene 
stoomspanning van 6 atmosfeeren en wanneer meer dan 6000 pikols 
riet of de ampas daarvan moeten verwerkt worden. 

Het aantal omwentelingen der machine moet zich natuurlijk 
regelen naar de snelheid, die men aan de molenrollen wil geven 
in verband met de verhouding van het drijfwerk 

De cijfers loopen nog al sterk uiteen en varieeren van 30 tot 
00 omwentelingen per minuut. Bij de behandeling van het drijfwerk 
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kointMi wij Tiog nader 0[) de oinwentelingssiiellieid dei* machino 
terug. 

De expaiisie-iririchtingen aan onze rnolenmachines kunnen wij 
onderscheiden in vier soorten: 

10 vaste expansieschuiven, 

2^ uit de hand verstelbare expansieschuiven. 

3> antomatiscli regelende expansieschuiven. 

4^^ z. g. expansieregulateurs. 

De vaste expansieschuif. d. w. z. een zoodanige, die eens voor 
altijd gesteld wordt voor eene bepaalde cilindervulling, is vooi' eene 
molenniachine ondoelmatig, omdat met zulk eene inrichting eene 
verandering van het vermogen der machine, zonder wijziging van 
het aantal omwentelingen, bezw^aarlijk gaat. 

De uit de hand vei'stelbare expansieschuif laat toe den vullingsgraad 
te wijzigen in verband met het vei'langde vermogen. Van dit type 
is de „MRiJER^sclie schuif* de eenvoudigste en het gemakkelijkst in 
de behandeling. 

De 3^ categorie, n. 1. automatisch regelende expansieschuiven. 
worden door enkele macliinefabrikanten bij rnolenmachines toegepast. 
De vullingsgraad bij deze ma«*hines wordt direct geregeld naarmate 
van den arbeid, die ei' van gevorderd wordt en wel door of 
den stand of de beweging der expan-ieschuif afhankelijk te maken 
van de weiking van den régulateur. 

Voor een grooteu regelmaat in den gang bij stoomwerktuigen in 
het algemeen, is deze constructie te prefereeren boven elk ander 
schuiftype; ook het stoomverbruik der machine zal bij eene goed 
uitgevoerde automatisch regelende expansie-inrichting relatief ge- 
ringer wezen, dan bij machines, die daarvan niet voorzien zijn, waarbij 
evenwel niet uit het oog veiloren mag worden, dat het mechanisme 
voor de transmissie der beweging van den régulateur op de schuif 
oone zorgvuldige behandeling en een oordeelkundig onderhoud 
vcreischt, ten einde van de goede werking verzekerd te zijn. In aan- 
merking nemende echter, dat zulk een groote mate van nauwkeurigheid 
in den gang der machine voor onze molens niet noodig is, dat 
verder het verschil in stoomgebruik tusschen machines met auto 
matische en uit de hand verstelbare expansieschuif gering is, althans 
niet in aanmerking komt bij de berekening van het stoomgebruik 
eener goed ingerichte suikerfabriek, waar altijd een deficit aan 
retourstootn zal zijn, dat eindelijk door omstandigheden behan- 
deling en onderhoud nog al eens te wenschen overlaten, waaidoor 
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zulk cene inrichting een bron van eigernis wordt, dan komen wij 
tot de slotsom, dat de voordeelen van automatisch regelende expansie 
voor onze molenmachines vrij wel fictief zijn. Bovendien wordt de 
prijs der machine door deze inrichting ± 5% hooger tegenover 
uit de hand verstelbare expansie. 

De z.g. expansieregulateurs (patent Vojsö, Maack^o. a.)zijn ré- 
gulateurs verbonden met een klep, die den stoomtoevoer naar de 
schuifKast op een willekeurig punt van den zuigerslag plotseling 
kan afsluiten. De werking dezer toestellen, is eenvoudig. Een klep 
wordt door middel van eene verbi'eekbare verbinding zoodanig 
door de machine bewogen, dat zij overeenkomstig de beweging van 
de stoomschuif den stooïntoovoer naar de stoomschuifkast opent 
en sluit. De verbreekbare verbinding tusschen de klep en de ma- 
chine staat onder den invloed van den régulateur. Maakt nu de ma- 
chine meer omwentelingen dan is toegestaan, dan slaat de régula- 
teur uit, waardoor de klep w-ordt losgelaten en onmiddellijk onder 
de werking van een veer afsluit. De stoomzuiger legt dan zijn 
verderen w^eg af door de uitzetting van den stoom, die reeds in 
stoomschuifkast en cilinder w^as toegelaten. Zoodra het aantal 
omwentelingen der machine weder normaal is, komt de verbin- 
ding op nieuw tot stand en de klep kan openen om stoom 
toe te laten. 

Expansieregulateurs voldoen goed; zij regelen de machine uit- 
stekend, doch missen hunne bestemming, wanneer zij w- orden 
geplaatst op machines, die leeds van eene goede, uit de hand ver- 
stelbare expansie-inrichting zijn voorzien. In zulke gevallen kan 
volstaan worden met de aanschaffing van een goeden smoorklep- 
regulateur, die 20 a 25% lager in prijs is. 

De gang der machine behoort te woorden geregeld door den 
régulateur. Het is verkeerd de regeling der machine te doen aflian- 
gen van de meerdere of mindere indolentie van den inlandschen 
machinedrijver. 

Een goede régulateur moet de machine in het gewone bedrijf 
zoodanig in bedwang houden, dat de stoomafsluiter vol openge- 
draaid kan worden zonder dat de machine doorslaat; verder moet 
de régulateur den stoomtoevoer zoodanig regelen, dat de gewone 
w^eerstandsverschillen aan den molen geen duidelijk zichtbaren 
invloed hebben op het aantal omwentelingen. 

De gewone weerstandsverschillen aan den molen zijn niet zoo 
gering, noch bij voor- noch bij napers-molens, als men wellicht zou 
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vermoecleii uit don alf^emeenen gang der installatie. De (liagraii)iiieii, 
afgebeeld in Fig 1 en 2, toonen aan. dat er het eene oogenblik veel 
meer kracht gebruikt wordt dan een volgend. 
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Fig. 1 is een diagram van den stoomcilinder van 550 X A'ÜÜ 
eenei' machine voor het drijven van een voorpersmolen 30*' XOO". 
De machine is voorzien van Meyek'scIic expansie en gesteld op 4üyo 
vulling en maakt 41 omwentelingen per minuut. De ketelspanning 
bedraagt 6 atm. 

Fig. 2 is genomen van den stoomcilinder van 500 X 'l^WO eener 
napersmoleninstallatie met rollen van 31^2' X Ö3". De machine 
is niet voorzien van eene expansie-inrichting en maakt 30 omwen- 
telingen per minuut. De ketelspanning is ook voor deze machine O atm. 
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Beide machines zijn voorzien van een goed werkenden snioor- 
klep-regulateur en loopen met den stoomafsluiter vol open. 

De voorpersmolen vermaalt ongeveer 4750 pikuls riet per etmaal 
en de napersmolen verwerkt de ampas door twee zulke installaties 
geproduceerd en dus afkomstig van ± U500 pikols riet. 

De diagrammen werden verkregen do(»r het schrijfstift van den 
indicateur gedurende 30 omwentelingen der machine tegen den 
papiercilinder aan te houden. Er ontstonden daardoor 30 diagram- 
men, waarvan I de grootste en 11 de kleinste waarde voor den 
gemiddelden druk aangeeft. Het verschil in vermogen tusschen I 
en II is in beide figuren aanmerkelijk en toch was de geheele gang 
van zaken aan de installatie van dien aard. dat men de grootste 
regelmatigheid zou vermoed hebben. 

Het zou ons te ver voeren eene beschrijving te geven van de vele 
soorten goede régulateurs, die in den liandel vooi'komen; alleen 
willen "Wij nog een fout aanroeren, waarin bij de meeste régulateurs 
niet is voorzien. 

Wanneer de te overwiimen weerstand klein geworden is en de 
machine dus weinig arbeid te verrichten heeft, zal door de werking 
van den régulateur de stoomtoevoer bijna gesloten zijvr, indien nu 
op zulk een oogenblik de drijfriem van den régulateur breekt of 
van de schijf valt, dan . komt de régulateur tot stilstand en de 
stoom w-ordt plotseling vol toegelaten; de machine slaat door en er 
is door de hevige schokken groote kans, dat er tanden in de rade- 
ren van het di'ijfwerk uitbreken. 

De régulateur ,, patent Gardner'* heeft dit gebrek niet. De klep 
van dit toestel is zoodanig geconstrueerd, dat zij den stoomdoortocht 
in haar hoogsten, zoowel als in haar Ijagsten stand vermag af te 
sluiten. 

In gewone omstandigheden wordt de klep door eene inrichting, 
die alleen door de spanning van den riem functioneert, verhindei'd 
geheel neer te vallen. De machine kan dus zonder stoornis in gang 
en op haar normaal aantal slagen gebracht worden. De régulateur 
werkt nu zoo op de klep in, dat de bovenopening den stoomtoevoer 
naar de schuifkast regelt. Breekt nu de riem, valt hij van de schijf 
of wordt hij te slap, dan komt het ïnechanisme. waardoor de kle|) 
belet wordt te vallen, buiten werking, de stoomtoevoer naar de 
schuifkast is automatisch afgebroken en de machine stopt. Oin de 
eenvoudige constructie en de zekerheid, die zij geven tegen onge- 
lukken, zijn deze régulateurs aan te bevelen. 
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Tu verband met ons onderwei'p is het onnoodig over andere 
onderdeelen der machine uit te weiden. Aan averijen daaraan staat 
oene molenmachine niet meer of minder bloot dan elk ander stoom- 
werktuig, dat goed behandeld en onderhouden woi'dt. 

Het diujfwerk. 

De ronddraaiende beweging der krukas wordt, met trapsgewijs 
veï minderde snelheid op den molen overgebracht dooreen stel van 
drie assen en vier tandraderen 

De verhouding, waarmede deze vermindering in snelheid plaats 
lieef't, is zeer verschillend. Op onderstaande tabel vinden wij van 
zeven verschillende installaties met rollen van 30" X 00" de ver- 
liouding van het drijfwerk, de afmetingen van den stoomcilinder 
(ïTi het aantal omwentelingen per minuut van de krukas voor l'^/j 
oMiwonteling der molenrollen. waaruit ons blijkt, dat er door de vei- 
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Verhouding 
v/h. drijfwerk 


Afm. stoom- 
cilinder 

diam. slag 


I 
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bij 1 
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pei- min. 
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1 : 23 


550 


, 1100 




40 


() 




1 : 25' 


559 


1067 




45 


7 


1 


1:30fi 


550 


1000 


1 


53'^ 



schillende constructeurs zeer verschillend gedacht wordt over de afme- 
tingen, die de stoomcilinder moet hebben in verband met de ver- 
houding van het drijfweik, want waren de meeningen omtrent deze 
kwestie eensluidend, dan zou, aannemende dat No. 3 eene molen- 
instaUatie is, die wat deze verhoudingen beticft in de praktijk zeei' 
goed voldoet (hetgeen werkelijk het geval is). Xo. 7 waarvan de ma- 
chine bij een zelfde aantal omwentelingen der rollen 18 omwentelin- 
gen per minuut meer maakt, een ideiner stoomcilinder en daardoor 
(VMie lichtere en dus goedkoopere machine behoeven. Eene fabriek 
dus. die tunu^ installatie No. 7 aanschaft, betaalt i(^ts wat overbodig is en 
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waarvan zij, onder zekere omstandigheden, meer nadeel dan voor- 
deel kan hebben; want de mogelijkheid bestaat, dat machine No. 7 
op een gegeven oogenblik veel arbeid ontwikkelt en dat duor de 
groote omwentelingssnelheid de levende kracht van het vlieg- 
wiel zoo gi'oot wordt, dat bij eene plotselinge veiineerdering van 
den weerstand in den molen, b. v. bij het opstoppen der ampas 
tusschen toprol eii am[)asstooter, ernstige brekages te wachten 
zijn. 

Zoo is het in de afgeloopen campagne voorgekomen, dat de 
stalen koppelas van eene installatie als Xo. 7, waarvan de middellijn 
225 m.M. en de lengte 950 m.M. bedi'oeg, belangi'ijk verwrongen 
werd, hetgeen alleen gebeuren kan, wanneer het moment van torsie 
door de middelpunlvliedende kracht van liet vliegwiel zeer groot 
wordt. 

De kussenblokken, waaiin de assen van het drijfwerk rusten, 
zijn somtijds losse blokken met bouten op een gegoten ijzeren fun- 
datieplaat vastgezet, doch maken ook wel met die fundatieplaat 
één geheel uit. 

In het laatste geval bestaat dan die fundatieplaat uit 2 of 4 
stukken van flenzen voorzien en mei bouten aan elkaar bevestigd. 

De kussenblokken worden op de fundatieplaat bevestigd met 
doorgaande bouten, waarvan de kop tegen de onderzijde van de 
plaat steunt of met tapeinden, die met schroefdi'aad in de funda- 
tieplaat worden vastgezet. Deze laatste uitvoering is te prefereeren 
boven de eerstgenoemde, omdat bij het breken van een bout het 
tapeind gemakkelijker is te verwijderen dan een bout, waarvan 
de kop door het metselwerk is ingesloten. Bij eene vooruitslaande 
machine ondergaan de eerste en derde as van het drijfwerk eene 
drukking- naar beneden en wordt de middelste as naar boven p:e- 
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drukt. Breken van bouten van kussenblokken zal dan ook het 
meest te vreezen zijn aan de midden-as en is het zaak deze 
bouten steeds goed te observeeren. 

D3 tandra leren in het drijfwerk zijn, wat de groote wielen be- 
treft, meestal van gietijzer vervaardigd. De beide kleine raderen 
zijn meestal van staal. In den laatsten tijd, bij dengrooten vooruit- 
gang in de techniek van het staalgieten, slaagt men er ook in goede 
tandraderen van gegoten staal te maken en zijn er dan ook reeds 
inoleninstallaties op Java in gebruik met drijfwerken, waarvan alle 
tandraderen van staal vervaardigd zijn. Om de meerdere zekerheid, 
die dit mateiiaal tegen breken aanbiedt, is staal te prefereeren boven 
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gietijzer. De sterkte van gietijzer staat tot nie van staal ongeveer 
als 1 : 5. De kleine raderen zijn altijd in één stuk gegoten, terwijl 
de groole wielen dikwijls in stukken gemaakt woorden, die dan 
door bouten en krimpringen aan elkaar bevestigd worden. Wielen, 
waarvan de radkrans uit segmenten is samengesteld, stooten som- 
tijds, waanneer de verbinding het correspondeerende rad passeert; 
dit wordt veroorzaakt door eene onnauwkeurigheid in den steek 
der tan<len op de verbindingsplaats. Wielen uit één stuk zijn 
in dit ('pzicht te prefereeren, doch bieden grootere moeilijkheden 
bij de montage; ook is bij het breken van een tand of scheuren 
van den radkrans dikwijls verwisseling van het geheele rad nood- 
zakelijk, terwijl men bij de andere constructie volstaan kan met 
verwisseling van een segment. 

De tandraderen in het di'ijfwerk zijn dikwijls geflensd, d. w. z. 
de tanden zijn links en rechts onderling verbonden door een aan- 
gegoten kraag, die tot op de lie ft hunner hoogte reikt. Geflensde 
tanden zijn ontegenzeggelijk sterker dan op zichzelf staande, 
doch hebben het nadeel van zeer lastig bijgewerkt te kunnen 
worden, wanneer er iets aan den tandvorm hapert. Bij gegoten 
stalen raderen is he raadzaam de flens weg te laten, omdat 
dit materiaal bij de afkoeling na het gieten nog al aan vorm- 
veranderingen onderlievig is en bijwerken der tanden dus dikwijls 
noodig kan zijn. Uit een oogpunt van sterkte is de flens trouw^ens 
bij stalen wielen overbodig. 

Raderen met > tanden zijn voor het drijfwerk onzer molens 
uitstekend geschikt. Zij loopen geruischloos en bijna zonder 
wrijving. De vervaardiging dezer raderen is echter een werk, 
dat nog grooter nauwkeurigheid vereischt dan de fabrikatie 
van gew^one tandraderen. Slechts zeer goede, voor dit doel spe- 
ciaal ingerichte werkplaatsen zijn in staat dezen tandvorm met 
succes te maken. Bij slechte uitvoering zijn > tanden, hoe uitste- 
kend zij ook bij gfoed werk voldoen, gevaarlijk. Wanneer de beide bee- 
nen van den hoek, w\iardoor elke tand gevormd wordt, niet gelijktijdig 
op den ovei'eenkomstigen tand van het correspondeerende rad aandra- 
gen, ontstaat er door de schuine richting van den tand ten opzichte 
van de as een druk in axiale richting, die door de kussenblokken zal 
moeten Avorden opgenomen. Deze druk zal. waanneer de tanden nu 
eens links dan eens rech's aandragen, beurtelings in de eene of 
de andere richting werken en aan de as een heen- en weergaande. 
stootende beweging mededeelen, die, al is zij oorspronkelijk gering. 



. t28() 

op den duur gevaar kan opleveren voor de kussenblokken en de 
kragen der assen in het metaal doet inloopen. 

Over de afmetingen, die de tanden der raderen moeten hebben, 
kan geen positief oordeel worden uitgesproken, zoohang wij niet 
meer weten van de grootte der krachten, waaraan zij blootstaan. 
Wij kunnen te rade gaan met de uitkomsten in de praktijk en die 
afmetingen als grondslag aannemen, wanrbij de minste breuken 
plaats hebben, doch het brengt ons niet veel verdei*. Hot komt herhaal- 
delijk voor. dat op de eene fabriek voortdurend tanden in het drijf- 
we!*k uitbreken, terwijl op eene andere onderneming eene instal- 
latie van dezelfde leveranciers jaren lang zonder die averij werkt. 

Aan enkele voorwaarden moet eene transmissie door middel 
vnn tandraderen echter steeds voldoen: 

1^. De tanrlen moeten geruiscldoos. zonder wringen op elkaar 
loopen. 

9P, De beweging der raderen moet gelijkmatig zijn, zond(M' 
schudden of i rillen. 

Wordt hieraan niet voldaan, dan zal het gietijzer op den duur 
van structuur veranderen; hot wordt kristallijn en de sterkte neemt 
aanzienlijk af. 

De verbinding tusschen de laatste as van het di'ijfwerk en den 
molen geschiedt door de koppeling. Wij onderscheiden: 

a. De v schstaart-koppeling. bestaande uit een stuk ijzer, dikwijls 
in het midden rond. somtijds overal van gelijke doorsnede, doch 
immer aan de uiteinden van twee vlakke zijden voorzien. Dit stuk 
wordt ingeschoven tusschen de beide aangegoten nokken van «Ie 
koppelbos, die vastgespied is op de laatste as van het drijfwerk (u 
tusschen een overeenkomstig gietstuk van het toprondsel. 

V.ew zware bout gaande door de nokken en het koppelstuk, 
somtijds ook éénzijdig door de nokken alleen, belet het uitvallen en 
kan bijdragen tot versterking van koppelbos en rondscl. 

Deze constiuctie wordt zoowel in gietijzer als in staal uitgevoerd. 

b. De kies- of klauwkoppeling. Op de laatste as in het drijfwerk is 
een cilindr'isch gietstuk vastgespied, aan het naar den molen ge- 
keerde vlak voorzien van 3 of 4 uitstekende nokken. Het rondsel 
van de toprol is van dezelfde aangietsels voorzien. Op het cilin- 
drische koppelstuk schuiven twee bossen, waai'van de eind vlakken 
zoodanig geconstrueerd zijn. dat de aangegoten nokken juist pas.sen 
in <le open ruimten tusschen de aangietsels van koppelbos en top- 
rondsel. Het koppelstuk is over de geheele lengte vooizien van een 
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vastliggende spil, die het ronddraaien der beide bossen ten opzichte 
van het koppelstuk belet. Het koppelstuk wordt in staal of smeed- 
ijzer uitgevoerd en de koppelbossen in gietijzer. 

c. De moften koppel ing wijkt van de beide vorige constructies af, 
door de afwezigheid van opgespiede gietstukken. Zij bestaat uit een 
vierkante, somtijds in het midden cilindrisch afgewerkte as. waarop 
twee moffen beweegbaar zijn. 

De laatste as in het drijfwerk en de as van de toprol eindigen 
in een vierkant gedeelte van gelijke afmetingen als het overeenkomstige 
stuk van de koppelas. wier lengte eenige centimeters minder bedraagt 
dan de afstand tusschen deze vierkante uiteinden. 

De beide moffen kunnen nu zoover uit elkaar geschoven worden, 
dat zij zich voor de helft op het koppelstuk en voor de helft op 
hot correspondee.' ende vierkante gedeelte van de tegenoverliggende 
as bevinden en worden op hun plaats gehouden door een bout. 
gaande door koppelraof en koppelas. 

Als mater aal wordt voor de moffen gietijzer gebruikt, somtijds 
versterkt door gesmeed ijzeren krimpbanden, en voor de as gesmeed 
ijzer of staal. 

De vischstaartkoppeling is alleen veilig bruikbaar wanneer 
staal als materiaal wordt gebruikt. De geweldige „break downs" als 
gevolg van het zich begeven van koppelingen, zijn algemeen bekend, 
(fietijzer biedt uns voor dit onderdeel geen voldoende zekerheid, 
noch voor de koppelas, noch voor de koppelbos, waarin buitendien 
door het zware opspieën reeds eene groote materiaalspanning heerscht. 

De klauwkoppeling is weinig ver trouwbaar; niet alleen heeft 
deze constructie eveneens het nadeel van eene opgespiede koppelbos 
noodzakelijk te maken, doch er bestaat bovendien groote kans, dat 
niet alle klauwen gelijkmatig aandragen en het kan dus voorkomen, 
dat alle kracht op één klauw neerkomt, die, hiertegen niet bestand 
zijnde, afbreekt, hetgeen gewoonlijk door een ontzettende ravage 
gevolgd wordt. 

Dij de moffenkoppeliug is het opspieën van gietstukken ver- 
meden. Door den vorm bieden de moffen groote weerstand tegen 
de krachten, die er op werken, en bij eventucele reparatie aan den 
molen beho ft slechts de koppelas te worden opgevangen en één 
m»f te worden opgeschoven om de toprol vrij te krijgen. 

Naar aanleiding van het bovenstaande kunnen wij dus de moffen- 
koppeling wel als de beste constructie voor dit onderdeel beschouwen. 

De toprol «loot de beide beneden rollen van den molen Lewcgon 
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door tussc'henkoinst van een stel rondsels, die op de uiteinden van 
de assen der i'oUen bevestigd zijn. Staal is voor deze rondsels het 
aangewezen materiaal. Weliswaar kost een stel rondsels van staal 
± f 1000 duurder dan van gietijzer, doch de langei*e duur en 
de meerdere veiligheid, die zij tegen brekages geven, wegen ruiu)- 
srhoots op tegen de meerdere kosten bij aanschaffing, vooral wanneer 
wij in aanmerking nemen de schade veroorzaakt door het oponthoud 
voor de verwisseling van gebroken rondsels, die wel niet altijd 
direct in iinldens kan worden uits^edrukt. doch niettemin een zeker 
geld verlies vertegenwoordigt. 

I)k molen. 

De rollen van den molen, waartusschcn het riet of de ampas 
qej)let wordt, bestaan uit een as van smee^dijzer of staal, w^aarop de 
mantel van gietijzer onwi'ikbaar bevesti;4d behoort te zijn. 

De kwaliteit van het gietijzer voor de mantels moet zoodanig 
zijn, dat door het gebruik eene ruw'e oppervlakte verkregen wordt; 
1'ollen. die glad afslijten, zyn af te ke iren. Tevens moet het ijzer 
voldoende hardheid hebben om een overmatig afslijten te verhoeden. 

Het losloopen der mantels komt veelvuldig voor en moet be- 
schouwd worden als een gevolg van de onvoldoende wijze, waarop 
de as in den mantel is bavestigd. Het inzetten der assen geschiedt 
volgens verschillende methoden. De as wordt zuiv r passend afge- 
draaid, volgens de boring van het gat in den mantel, terwijl beide van 
spiegleuven worden voorzien, meestal aan elke zijde van den mantel twee 
stuks 90^ van elkaar; na het inschuiven van de as woorden de spieën 
pas gemaakt en na afloop hiervan met een zwaar stuk ijzer inge- 
ramd, zoolang tot de spie niet meer bew^eegt en de klank het einde 
van het werk a'ingveft. 

Dikwijls wordt de as iets grooter gehouden dan de boring in 
den mantel en daarna door hydranlischen druk ingeperst; het ovei- 
tullig.i Uiateriaal van de as stroopt dan bij het indrukken af en de 
as zit vast en juist passend in den mantel 

Eene veel betere, doch duurdere wijze van bevestiging is deze. 
De as woi'dt niet cilindrisch, doch eenigszins taps afgewerkt en 
daarna in de eveneens tapsche boring va^ den mantel pasgeniaakt, 
do'/h zoodanig, dat zij tot opeen paar centimeters na op de vereisehte 
maat kan worden ingebracht. De mantel woi'dt nu gelijkmatig ver- 
warmd, het gat wordt door de uitzetting iets wijder en de as kan 
op de juiste maat ge[)laatst worden. 
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Bij afkoeling herneemt de nnantel zijn oorspronkelijken vorm 
en krimpt dus op de as vast, waarna de spieën worden "ngedreven. 

Daze wijze van b9vestiging is boter, omdat de verliitting van den 
mantel door toepassing van heet imbibiticwater geen losvverken ten 
gevolge zal hebben. De temperatuursverliooging door de warmte 
van het imbibitiewater is niet voldoende om den krimp, waarmode 
de mantel om de as zit, op te heffen. 

Ter plaatse waar de as aan weerszijden uit den mantel te 
voorschijn komt, worden gewoonlijk ringen om de as gekrompen, 
die tegelijkertijd tegen de mantel aanliggen en den naadtusschen de 
as en mantel beschermen. 

Het doel dezer krimpiingen kan nooit zijn het loswerken der 
spieën te beletten, zooals veelal gedacht wordt. Immers, wanneer 
een spie neiging vertoont om uit te werken, dan is zij reeds los en 
zou de krimpring niet kunnen bijdragen om dit euvel te verhelpen. 
Voorleer moeten wij de krimpringen beschouwen als een middel om 
den naad en de koppen der spieën te beschermen tegen de corro- 
sieve werking van het rietsap, dat zou kunnen binnendringen in de 
haarfijne openingen, die zelfs bij het beste werk zullen blijven bestaan. 

Op de plaats der krimpringen wordt de as gewoonlijk van een 
in^iedraiiide kamer voorzien w'aarin twee halveringen van gietijzer 
worden geplaatst, die door de eigcidijke krimpring worden vast- 
gehouden. 13ij het breken van assen buiten den mantel bemerken 
wij, dat de breuk nagenoeg altijd begint in een der haaksch in- 
gedraaide hoeken van de kamer, w^aarin zich de halve ringen be- 
vinden en-nioeten wij dit „haaksch indraaien" beschouwen als de 
aan leidende oorzaak van het breken (zie fig. 3). 

In het algemeen moeten bij metaal constructies de scherpe 
overgangen van dien aard vermeden worden, omdat elke inspringende 
hoek kan beschouwd worden als het begin van een breuk. 

De kamer voor de halve ringen dient dus van afgeronde hoeken 
te worden voorzien (zie fig 4). 

Scheuren van mantels ontstaan meestal in den scherpen hoek van 
een der spieën (zie fig. 5). In de eerste plaats in hier het minste mate- 
riaal voorhanden en bevindt zich daar de gevaarlijke doorsnee, die dan 
nog verzwakt wordt door den scherpen hoek. .-Xfronden der hoeken 
zal ook hier bij<lragen tot het behoud van den mantel (zie fig. 0). 

Het losloopen van den mantel kan oorzaak zijn van het breken 
der as in het midden. Wanneer de spieën loswerken drjagt de 
mantel niet moor bij tot verstijving van de as, die dan nietinstaU 
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is voldoemle weerstand te bieden tegen de dnorbiiiging, waaraan 
zij is blootgesteld en dus ergens binnen den mantel moet breken. 
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afslijten, en \vel de topi'ol. die aan beide zijden aan de schurende 
werking van het riet is blootgesteld, het meest van allen. 



fïa. 61 




Vooi' de goede werking van den molen verdient het aanbeve- 
ling het verschil in diameter dei' rollen zooveel mogelijk te beperken 
en als middel daartoe jaarlijks de rollen onderling van plaats te 
verwisselen, zoodat de rol. die het minst gesleten is. steeds als toprol 
w^ordt gebruikt. Hiervoor is liet noodig, dat de mantel van afneetn- 
bare flenzen is voorzien. De onderlinge verw-isseling der rollen 
ueschiedt zonder veel bezwaar, wanneer de molen toep^erust is met 
eene motTenkoppeling. 

Alle assen behoeven in dit geval sleclits van eene vierkante ver- 
lenging te zijn voorzien en elke rol is als toprol te gebruiken, 
zonder dat de rondsels behoeven verwisseld te worden. Dat de ashal- 
zen ook onderling gelijk dienen te zijn spreekt van zelf. 

Het warmloupen der assen is een lastige kwaal, waaraan vele 
onzer molens chronisch lijden. Waaischijnlijk moet dit worden to(^- 
geschreven aan te kleine afmetingen der asha'zen, waardoor de druk 
per □ C.M. zóó groot wordt, dat de smeermiddelen geen g legenlieid 
hebben in de ruimte tus.schen as en metaal door te dringen. De 
assen der toprollen hebben meer last van warmloopen. dan die der 
onderi'ollen, omdat de druk op eerstgenoemde as zooveel grooter is. 
(zie aanhangsel). 
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hl neveiistaaiidc tabül zijnde afruetinf^cMi der aslialzen van be- 
staande molen-installaties opgenomen en boteekent: 
d = diameter asbals in c.M. 
1 = lengte » » » 
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P = totale druk op de aslials in K.ft. 
p = de druk per cM'. iti K.G. 



No. d. 1. l\ 



1 


:jo,o 


30,0 


50000 


4(),3 


2 


30,5 


35,5 


50000 


40,1 


3 


30.0 


38.0 


50000 


43,0 


4 


32.0 


38,0 


50000 


41,1 


5 


;3-i,o 


158.0 


500(X) 


39.0 





iW,0 

1 


45,0 


50000 

1 


37,0 



Wy zien hieruit, dat de druk per c.M"-. nog al uiteenloopt 
en de hoogste waarde met de laagste een verscliil geeft van 9,3 K.G. 
per C.M*-, bij gelijke totale belasting. 

Als hulpmiddel tegen het warmloopen woi'dt gewoonlijk een 
straal koud water op het metaal of de as gezet. Voor de 
zindelijkheid is dit middel niet zeer bevorderlijk en verdient het 
aanbeveling de metalen zoo te construeeren, dat zij van een mantel 
voor watercirculatie voorzien zijn. Het koelwater kan dan door doel- 
matig aangebrachte pijpjes worden aan- en afgevoerd, zonder aan 
de zindelijkheid te schaden; bovendien zullen metalen en assen in 
een beteren toestand blijven, wanneer de smeermiddelen niet door 
het water woi'den weggespoeld, zooals bij de afkoeling door dii'ecte 
besproeiing het geval is. 

De ujetalen der ashalzen worden gedragen door de standaards, 
die met de sapplaat het franie van den molen vormen. 

De constructie der standaards is in de laatste jaren aanmerke- 
lijk gewijzigd, vergeleken bij de vroeger gebruikte modellen. 

In fig 8 en 9 zijn twee verouderde typen van standaards af- 
pebeeld. De constructie volgens fig. 8 munt uit door gi'oote 
steikte, omdat de standaard één aaneengesloten geheel vormt, 
zonder passtukken of zijkappen en daardoor grooten weerstand 
biedt tegen eventueelen horizontalen druk van de toprolas. Van 
bleken dezei* standaards wordt dan ook \veinig vernomen. In de behan- 
deling zijn zij echter buitengewoon lastig, daar' voor het uitnemen van 
een der rollen alle i'ondsels vei'wijderd en de rollen moeten worden 
opgevangen, om den standaard te kunnen wegschuiven. 
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Het tijdverlies bij repai'atie is (laatdoor zeer groot eii door het 
dikwijls losmaken van pennaiieiite verbindingen, zooals de rondsels 
(»}) de assen en de standaard op de sapplaat. wordt de onwrikbare 
en juiste stelling dezei' deelen niet bevordcrii 

Dit is dan ook wel liet hoofdmotief, waarom deze constructie 
werd opgegeven. Alleen op oude fabrieken ziet men ze nog in ge- 
bruik als een oveiblijfsel uit vrocgeren tijd. 

De standaard volgens fig. 9 was tot eirea een lütal jaren ge- 
leden het algemeen voorkomend type. Door groote sterkte munt 
deze constructie niet uit. 

Ten gevo'ge van het telkens losnemen der passlukken A, ten 
(»inde de ondeirollen te kunnen uitligten, sluiten deze op den duur 
niet zuiver meer aan. waardoor het bovendeel van den standaard 
niet meer gesteund is tegen horizontalen druk van de topi'olas en 
breken öp de gevaarlijke doorsnede bij C D niet kan uitblijven. 
J)e reparatie geschiedt dan door het aanbrengen van ijzeren of sta- 
len pantser|)Iaten r-echts en links van den standaaid en daaraan 
door* tapbouten bevestigd. 

De standaards voor zijdelings inschuivende rollen, waarvan fig. 
10 e;Mi goed type voorstelt, worden tegenwoordig in onderscheidene 
voinion vervaardigd. 

Van breuken in de lichtuig C D (Hg. 9) hoort men bij (litty|»e 
zelden of nooit, omdat ten eerste bij deze constructie meer materiaal 
op die doorsnede kan blijven staan en tweedens. omdat de zijkap K 
veel beter en gemakkelijker pas te maken en te houden is dan de 
.Mukken A bij het andeie type. Eventueele horizontale druk van 
de toprolas wordt door de kap K op het fundament overgebrachl. 

Jliekages in de richting PQ. YZ of RS (fig. i!) komen 
enkele malen voor, doch in die gevallen is wellicht de opsluiting 
aan den voet van den standaard bij G en H gebrekkig geweest. 
De opsluiting behoort te geschieden door zuiver passende kluft- 
spieèn, die tusschen den voet van den standaard en de aangegoten 
nokken op de sa[)plaat worden ingeslagen. Een bundel van stukjes 
plaatijztM', zooals men voor dit doel nog al eens ziet gebruiken, 
kan n(ioit dezelfde diensten bewijzen als een passende spie. 

l>e zijbt)uten bij fig. 10 wH)rden in den standaai'd bevestigd 
met eene platte spie, door standaai'd en bout gaande. 

De bout heeft overal gelijken diameter, dus zal het zwakste 
|>unt ter plaat.se van het spiegat liggen en de bout bij overbelas- 
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ting aldaar afbreken. Het verwijderen van het achterblijvende ge- 
deelte kan dan wel eens zeer lastig zijn. 

Bij den standaard volgens fig. 11 zijn de zijbouten voorzien 
van een kop, die in eene uitsparing van het gietwerk grijpt. Het 
gevaar van breken zal bij gelijke afmeting en gelijke belasting 
geringer zijn bij de constructie, voorgesteld in tig. 11, dan bij die 
volgens fig. 10. 

I^ij een standaard met doorloopende zijbouten wordt de horizontale 
druk der benedenrollen geheel door deze bouten opgenomen vu 
is dus het materiaal van den standaard niet blootgesteld aan de 
werking van krachten in die richting. Om deze reden zijn standaai^ls, 
volgens dit principe geconstrueerd, steiker en «lus te prefereei'on 
boven de typen volgens fig. 10 en 11. 

In fig. \2 is een standaard afgebeeld met '2 doorloopende zij- 
bouten en 4 topbouten. Fig. 13 stelt een standaard voor met 4 door- 
loopende zij bouten en 2 bouten voor den topcilinder. 

De voorkeur, die somtijds aan het eene type boven het au'lere 
gegeven wordt, zal, wat het aantal zijbouten betreft, wel een kwestie 
van smaak zijn. 

Ten opzichte van de wijze, waarop de stelling der onder lollen 
plaats vindt, merken wij een verschil op tusschen deze heide 
standaards. 

Rij fig. 12 zijn de zijkappen vast en worden door de bouten 
zoodanig tegen den standaard aangetrokken, dat zij daarmede als 't 
ware óén ge!ie.*[ uitmikon. Do stelling der onderrollen geschiedt dan 
door een drukbout. loopende in een koperen moer, die in dezijkap 
bevestigd is. 

Bij fig. 13 daarentegen zijn de zijkappen niet vast tegen den 
standaard aangetrokken, doch dienen als steunvlak \oor het metaal 
der onderrollen. De stelling hiervan geschiedt dan door middel van 
de A zijbouten waarmede de kap bevestigd is. 

.Vfgezien nog van de moeilijkheid om de kap door 4 bouten ge- 
lijkmatig aan te zetten, welk bezwaaa' trouwens bij gebruik van 2 
zijbouten vervalt, verdient de constructie volgens fig. 12 toch 
nog de voorkeur boven fig. 13, omdat de vaste kappen een meei- 
soliede geheel voi'men met den standaard dan de verstelbare. 

Een andere wijze van stellen der benedenrollen is die do «r 
middel van een wig. De zijkappen worden bij deze constructie 
evenals bij fig. 12 vast tegen den standaard aangetrokken. In do 
ruimte tiisschen metaal en zijkap is een wig beweegbaar duoi* 
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inidilel van twee bouten, die boven de kap u tsteken. Da wig steunt 
met liiiar eone vluk tegen de zij kap en met haar schuinen kant tegen 
het ovoreenkomstig afgewerkte achtervlak van het metaal. Door de 
wig c)[) te trekken wordt de rol binnenvvaarts gedrukt. Het breken der 
houten, waarmede de wig wordt opgetrokken schijnt veelvuldig voor 
te komen . 

Ik) standaards worden op de sapplaat hovesti^^d door bouten, 
op dezelfde wijze als dit geschiedt bij d3 kussenblokken in het 
drijfwerk. Hetgeen daar gezegd is over bouten of tapeinden geldt 
ook hier. 

Het is af te keuren, om de b )uten, waarmede de standaards op 
de sapplaat worden verbonden, tevens te gebruiken als anker'bouten 
voor de bevestiging van de sapplaat op de fundeering. Bij werking 
in de fundeering. waardoor een bout kan los raken, zou in zulk een 
geval tevens de standaard los op de sapplaat staan 

De sapplaat wordt gewoonlijk geconstrueerd a's 2 -' — ' — vor- 
mige balken, op wier boven vlak de standaards worden bevestigd en die 
onderling verbonden zijn door eene hellende plaat, waarlangs het 
riet sap naar de sapgoot geleid wordt. 

Het geheel vormt één gietstuk. 

In gewone omstandigheden, d. w. z. wanneer er niets aan de 
fundeering liapert en de onderkanten der-» — >- -vormige balken over- 
al aandragen op het metselwerk, is deze constructie sterk genoeg, 
omdat de plaat alleen weer^tind b3li08ft te bieden Jian verticale 
drukkingen. Kene geringe weiking van de fundeering of een plaat- 
selijk minder goed aandragen wordt gemeenlijk door het breken 
van de plaat gevolgd. 

Kene zeer sterke constructie van sapplaat is in omleraanzicht 
en 2 dooi'sneden afgebeeld in fig 14. In de eerste plaats zijn de 
balken, waarop de standaards hun plaats vinden, Q vormigenaan 
hunne uiteinden onderling door evenzoo gevormde stukken verbonden, 
(Ml ten tweede is de plaat am de onderzijde door aangegoten ruggen 
aiiumerkelijk verstei'kt, hetgeen veel tot de vei'stij ving van liet geheel 
bijdriiagt. 

Het riet of de ampas wordt ni tien molen van het !**« naiu' 
het 'i*** rollen paar gideid door de ampasstooter|)laat. 

Hot ligt niet in onze bedoeling hier eone he-chrijving te geven 
van de verschillen«le construc.ties. waarnaar deze plaat gebogen 
wor»lt. noch om «Ie vele reeils bestaande theorieën omtrent dit punt 
te vermeerderen. Wij meenen te kunnen volstaan met de verwijzing 
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naar hetgeen over dit onderwerp in de laatste jaren gepubliceerd 
werd. *) 

De breedte van den arnpas^tooter is afhankelijk van de grootte 
van den tophock. Hoe kleiner tophoek, hoe meer de middelpunten 
van de assen der onderrullen elkaar zullen naderen en dus hoe 
korter de weg zal zijn. die de ampas van het l^^^ naar het 2*^® rollen- 
paar zal behoeven af te leggen. De ampas beweegt zich op den 
ampasstooter voort door: 

1^ stuwing bij den invoer; 

2^ wrijving van het ruwe oppervlak van detoprol op de ampas; 

3^ trekkracht bij den uitlaat; 

Konden wij nu invoer en uitlaat zoo dicht bij elkaar leggen, 
dat de ampas wanneer zij buiten den invloed der stuwing kwam, 
reeds door de trekkracht aan den uitlaat verder bewogen werd, dan 
zouden wij den ampasstooter geheel kunnen missen. Uit practische 
gronden is deze ideale toestand bij onze 3 rollenmolens niet be- 
i^eikbaar en zijn wij wel verplicht, willen wij den ampasstooter 
smal maken, den molen den kleinst mogelijken tophoek te geven. 

Bij het kleiner maken van den tophoek wordt echter, bij overi- 
gens gelijke omstandigheden van hoeveelheid te verv/erken grondstof 
en opening tusschen de i'ollen, de druk op de toprol grooter, 
zoodat bij een kleinen tophoek de kans van breken van een toprolas 
grooter is dan bij een grooten tophoek. 

Op de pletting zelf heeft de grootte van den tophoek geen in- 
vloed, hoewel het tegenovergestelde dikwijls beweerd wordt. 

Een en ander is nader uiteengezet in een aanhaTigsel. gevoegd 
bij dit opstel. 

De ampasstooterplaat wordt gedragen door een zwaren ijzeren 
of stalen balk, die met de uiteinden rust in openingen voor dat 
doel in den standaard uitgespaard. De vereischte hoogtestelling wordt 
dan verkregen door het plaatsen van houten of ijzeren vulstikken 
onder den balk. 

De uitvoering volgens fig. 15, waar de hoogtestelling verkregen 
wordt door middel van een bout B en een koperen moer m, gesteund 
door een aangietsel van den standaard, geeft in de behandeling meer 
last dan gemak, omdat de bout na verloop van tijd door de wer- 
king van het sap muurvast gaat zitten en het zeer lastig is haar in 
de beperkte ruimte tusschen de rollen te bewegen. 



*) D» Lnndbouwer Jan. 18S9. 

Circulal'es Wh Seoretariaat der Soer. Yer. t. Sulkerfabr, 189I| Ko. S9 ea 89. 
irohlet 1896} bladzijde 913 en TolffODde« 
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De horizontale stelling van den ampasstooter wordt meestal 
verkregen door houten of ijzeren wigvormige stukken links en rechts 
tusséhen balk en standaard in te slaan. Bij verstellen van den am- 
passtooter in de campagne, geeft Ijet uithalen dezei* wiggen 
dikwijls aanleiding tot oponth(;ud en liebhen sommige consti'ucteurs 
daarom getracht deze kwestie anders op te lossen. 

In fig. 10 is het einde van den balk gevorkt en voorzien van 
twee bouten, die met gasdraad in de beide beenen van den voik 
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bevesligil zijn. De lengte dei' bouten is gelijk aan de breedte van 
het gat in den standaai-d. In liet midden is de bout zeskant gemaakt 
om er een sleutel oj) te kunnen plaatsen. WoidiMi nu de bouten ge- 
draaid dan zal de balk zich, afiiankelijk van de richting van 
daaaiing. naar lechts of links bewegen en nauwkeurig gesteld kun- 
nen worden. 

Wanneer de houten door het gebruik afslijten en dus kortei* 
worden, dan is met deze inriehtingeen vastzett(Mi van den balk niet 
meer mogelijk en moet uien zijn toevlucht wedei' tot de oude 
manier van opkeggen nemen. 



^208 



De constructie volgens lig. 17 is in dit opzicht veel beter. De 
stelbouten zijn hier in het midden doorgesreden en elk van een 
vierkanten kop voorzien; zij kunnen dus onafhankelijk van elkaar 
worden vastgezet. 

Eene andere wijze van stelling van den ampasstooter is voor- 
gesteld door fig. 18. De balk is hier niet de uiteinden door zvvaie 
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ria.-^-l. 'iiHngeii sclmi'nioreiid ver- 

ndeii aan de metalen 
n (Ie beiiedenrol, waar- 
^en liet mes van don am- 
isstuotei- aanlijnt. 

Eenmaal door de inoe- 
n in gesteld zijnde, zal di^ 
lik altijd de beweging van 
: rol moeten volgen, het- 
en gemakkelijk is bij wij- 
ziging van de opening tiis- 
srhi-n de cullen. 

De bevestiging van de plaat op den balk geschiedt op 
verscliillcnde wijzen. Fig. 19, 20 en 21 geven een drietal 
veel gebruikte constructies aan. 

Dikwijls wüidt de voorkeur gegeven aan fig. 20 bo- 
ven elke andere conslrui^tie, omdat hierbij de balk onge- 
schonden blijf') en daardoor sterker is. In piincipe isditook 
volkomen juist; de doorboringen voor de bouten B zullen 
den balk plaatselijk verzwakken, 

If reuken van ampasstooteibaiken van die constiuctit' 
inoeli'ii eobter meestal aan andere oorzaken geweten woor- 
den dan aan onvoldoende afmetingen en het is in derge- 
lijke gevallen raadzamer die oorzaken op te sporen, dan een 
balk van zwaardere afmetingen aan te schaffen, waardoor 
misschien breken of doorbuigen van dit deel voorkomen, 
doch de veiligheid der installatie niet verhoogd wordt. 
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Het is wellicht niet overboilig nog met eeii enkel woord melding 
te maken ViUi enkele eigenaardigheden, die zich kunnen vooi'doen 
hij de verandering en de (undecring van moleninstallaties. 

D.' vei'sc-hiUend(.' f'undatiephiten van macliine, drijfwerk en 
molen wordcMi op de gejnet<elde fundeering vastgelegd door anker- 
bonten. De bevestiging dez(M" bouten in het metselwerk geschiedt 
door (vne platte si)ie, dan wel door de bout aan de onderzijde vanden 
srhi'oefdraad met een moer te voorzien. De .spie ol* de Tnoer vindt 
dan steun tegen eene gietijzeren ankerplaat, die in eene voor dit dind 
uitgespaarde luimte in het metselwerk geplaatst woi'dt. 

Wordt de bout door eene spie opgesloten, dan is het om 
i)veral gelijke sterkte te krijgen noodig. dat zij ter plaatse van het 
spiegat dikker is dan daarboven fzie fig. "22). Het is nu voorge- 
komen, dat de gaten in dt» ('undatieplat^n wel groot genoeg waren 
om het bovenste gr^ledte, d )eh te klein om de verdikking dei' 
bouten donr te laten. De bouten moesten dus eerst geplaatst 
wortlen. waarmi de fun<latiej)laat er overheen geschoven kun 
worden. 

Voor eLMK» eerste montage is dit nu niet zulk een groot 
ongerief', doch uanneer later eens een bout breekt, dan zou men 
gemjodzaakt zijn alleen daaivoor een gj'oot deel dei* installatie 
te deinonteeren. 

Het is dus zaak de gaten in de fundatieplaten zóó grootte ma- 
ken, dat de verdikkingen <ler ankeibouten kunnen passeeren, of zoo 
hiertegen bezwaren mochten beslaan, bouten te kiezen, die aan de 
onderzijde dooi' eene moei' worden opgesloten en dus overal even dik 
kunnen zijn 

Het is veelal de gewoonte om de fundeering onder den molen 
te metselen als vier haaks op elkaar staande muren en de vierkante 
opening tot aan den bovenkant der fundeering te laten doorloopen. 

Het metselwerk, dat hier dikwijls niet sterk kan zijn door de 
velt^ uits[)aiingen voor topbouten (?n ankerbouten van de sapi)laat, 
krijgt mecM' steun als men de o|)ening door een gewelf afsluit en 
dan daarboven opinetselt. De muren hebben dan niet zooveel 
kans om uit te breken, zooals wel eens is voorgekomen. 

TtMi slotte mijn d.ink aan allen, die door het geven van in- 
lichtingMi er toe heblxMi bijgedragen mij mijne taak te vergemak- 
kelijken. 
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RESUMÉ. 

1. Vaste (ixpansie is voor iDoleiiniiu-hiiies on<lo(»lniatitr. 
tJ. De uit do hand vorstribare (\\[»a!is'K'sehnif' patent Mkijtr is 
vooi* eene iTioleninacliine to prc^fon^ereu. 

3. Automatisch repelende expiinsie is niet aan te 1)evelen. 

4. Kxpansierefrnlatenis zijn alleen doeltreffend ])ij irjachines, die 
geen andeie expansie- nrieliting hezitten. 

T). De panjr der machine l)ehoort geheel 1(* worden geregeld door 

een régulateur, 
n. De régulateur i)atent (TArnxKU verdient aanheveling. 
7. Bij de verschillende constructeurs heerscht geene overeenste?ii- 

ming over de afmetingen dei* stoommachine in verl ar.d n]ei 

de verhouding van het drijfwerk. 

5. Het bevestigen der kussenbhtkken van het drijfwcM'k door 
middel van tapeinden is beter dan dooi* bouten. 

9. Bij vooruitslaande rr)achine hebben de kussenblokken van de 
midden as een opwaai tschen druk te weerstaan. 

10. in het belang der veiligheid zijn gegoten stalen laderen in 
het drijfweik te pi'efeeien l)oven gietijzeren. 

11. Tandraderen uit ('én stuk zijn moeilijker te monteeren. 

12. Tandraderen uit segmenten moeten op de verbindingen met 
zorg beweikt zijn om stooten te vooikomen. 

13. Het ..flenzen'' der tanden draagt bij tot de sterkte, doch is 
een beletsel voor het afwerken dei* tanden. 

'14. Hij raderen van gietstaal is het „flenzen" overbodig. 

15. > tanden zijn zeer goed. doch de vervaardiging er\an behoort 
alleen aan daarvoor ingeriidit(> werkplaatsen t(» woiden opge- 
dragen. 

1(). Onjuist afg(»weikt(0' tanden kunnen oj) den duur g(*vaarlijk 
worden . 

17. Het d]'ijfw(Mk njoet gcM'uischloos loopen. 

18. De raderen mogen niet tiillen 

19. (iietijzer is ongeschikt als mateiiaal v<jor ko])pelassen. 

20. De moffen-koppeling verdient de voorkeur boven andere con- 
structies. 

21. Molenn ndsels behooren steeds van staal te worden vervaaidigd. 

22. De mantels der molenrollen behooren, op de meest zorgvuldige 
wijze, onwiikbaar op de as te wortlen bevestigd. 

23. De spiegaten in den mantel moeten van afgeionde hoeken 
voorzien zijn. 
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24. De krimpringen dienen uitsluitend om de verbinding tusschen 
as en mantel tegen de inwerking van het sap te beschermen. 

25. De ingedraaide kamer voor het plaatsen der lialve ringen moet 
van afgeronden hoeken voorzien zijn. 

2(5. Onderling verwisselbare molenr(»llen kunnen (»(»ne gelijkmatige 
afslijting mogelijk maken. 

27. Het warmloopen van molenmetalen wordt waarschijnlijk ver- 
oorzaakt door te klein oppervh'k. 

28. Afkoeling door watercirculatie om het iiietiial is aan te be- 
velen boven directe besi)rotiing. 

29. De voet van den standaard behooit behoorlijk te wonlen op- 
gesloten tusschen de nokken op de ^lipJ laat. 

!H). Standaards met doorloopende zijb(>uten zijn .^^terkei- dan (\U\ 
waarvan de zijbouten in den standaard bevestigd zijn. 

ii\. Vaste zijkappen met een drukbout voor de ondern»llen zijn 
te prefereeren boven vei'stelbare zijkappen. 

32. De bevestigingsbouten van den standaard op de sypplaat mo- 
gen niet tevens als ankerbouten dienen. 

138. De sapplaat kan alleen breken wanneei' er iets aan de fun- 
deering hapert. 

34. Een kleine tophoek maakt een smallen ampasstooter mogelijk. 

35. Hoe kleiner de tophoek. hoe grcotei' de druk op de toprol. 
3t). De grootte van den tophoek oefent geen invloed uit op de 

perskracht. 

37. De hoogtestelling van den ampasstooter door ujiddel vnn een 
bout geeft geen gemak in de behandeling. 

38. Bij horizontale verstelling door middel van bouten moeten deze 
naar links en naar rechts onalliankelijk van elkaar beweeg- 
baar zijn. 

39. Bij breken of dooi-buigen van ampasstooterbalken verdient het 
aanbeveling de aanleiding daartoe niet direct in te geringe 
afmetingen te zoeken. 

10. De ankerbouten moeten, zonder verwijdering der fundatiepla- 
ten, uitneombaar zijn. 

41. Voor de stevigheid van het melselwejk verdient het aanbe- 
veling, de ruimte onder de sapplaat met een gewelf af te 
sluiten, waardoor de muren onderling gesteund wolden. 
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AANHANGSEL 

In f'ig. 7 zijn de dfie rollen van een molen voorgesteld door 
de cirkels wier middenpunten in A. H en C liggen. De toprol C 
wordt door de beide benedenrollen A en B geraakt in D en E. 

Het invoeren van een vast lichaam bij D en E zal aldaar eene 
spanning te voorschijn roei>en. die de rollen in de richting V B of 
A C van elkander zal trachten te verwijderen. 

Voorop gesteld, dat de punten A. B en C ten opzichte van 
elkander onbewegelijk zijn en dat het eigengewicht der rollen ver- 
waarloosd wordt, dan is de grootte dier spanning alleen afhankelijk 
van de hoeveelheid en den aard van het ingevoerde licliaam. De 
pletting in D en E is dus onafhankelijk van den tophoek A C B. 

Nernen wij aan, dat de spanningen in D en E gelijk groot zijn, dan 
ligt de resultante, die de opwaartsche druk op de toprol aangeeft, in de 
vertikaal. 

Stel de grootte der spanningen in D en E =r DC = CE "= p 
als componenten, dan • wordt de opwaartsche druk op de toprol 
voorgesteld door de resultante FC = Po. 

Zij verder <ACB de tophoek van den molen = T, dan is Po 

=z 2 p Cos 1/2 T. 

De Waarde van Po zal dus toenemen met het kleiner worden van T. 

Hoe kleiner de tophoek, hoe grooter dus de druk op de toprol. 

Het zou dus rationeel zijn, wanneer de toprolas dikker ge- 
maakt werd dan de assen der benedenrollen. Uit practische gronden 
ma.ikt men echter alle assen even dik en moet hierin de reden ge- 
zocht worden, waarom zooveel topassen en zoo zelden onderassen 
breken 

De spanning in het punt D opgewekt, zal met even groote 
kracht in de richting DC als in DA werken. Wij hebben dus AD :=. p. 

Deze kracht kunnen wij ontbinden hi de componenten GD z=: 
Ph in horizontale richting, die den druk op de zijbouten voor- 
stelt, en DH =: Pb in vertikale richting, dio de grootte aangeeft 
van de kracht, waarmede het metaal op den standaard wordt aan- 
gedrukt. 

Voor den druk op de zijbouten krijgen wij dus Ph = p Sin ^/.j 
T en voor de kracht, waarmede het metaal op den standaard woi'dt 
aangedrukt: Pb = p cos 1/2 T 1= 1/0 Po. waaruit volgt, dat de 
druk op de zij bouten toeneemt bij het grooter worden en afneemt 
bij het kleiner worden van den to[)hoek. 
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De lieeM* de Groot vraagt Ijft wnord on zegt: 

Na al hetgeen door den heei' Dki kos over inoleninstallaties 
is gezegd, blijft er op zuiver tecliniseh gebied niet veel meer over; 
U)('\\ meen ik enkele oj)merkingen niet acbteiwege te moeten laten 
vu zal ik die bepalen, tot die van geheel (Nuir-ti'uclieven aard. 

Bij de helrandeling der tand raderen der overbivnging zegt de heer 
Delfos dat die uit een stuk sterker zijn, dan wielen uit meer stuk- 
ken bestaande, doch zij leveren meer bezwaar bij het monteeren ^' 
op; dit be/waar, dat zeker bestaat voor alle zware voorwerpen, die 
op assen moeten woiden bevestigd, kan zeer verminderd worden 
door het gebruik van z.g. kielbusseu; het wiel wordt dan ta])s uit- 
gedraaid en de kielbus, die tussrhen wiel eii as komt te zitten, 
woi'dt ook aan de buitenzijde tapseli. Men hehoelt nu slechts het 
wiel over den zooveel kleineien diameter van de as te schuiven en 
later bij het aandrijven van de kielbus komt het wiel van zelf 
op zijn plaats, tegelijk hiermede heeft men de absolute zeker- 
heid, dat het hai^t van de as en het liart van het wiel geheel 
samenvallen. 

Waar wielen uit meer stukken worden gemaakt, moeten alle 
stukken, zooals de heer Delko.s zegt, zuiver pas zijn en kan men hier bij- 
voegen, dat alle boutgaten moeten geruimd en de bouten daarin 
gepast moeten worden, hetgeen bij de vellingveibindingen zeer be- 
zwaarlijk te verkrijgen is. 

Üngeflensde wielen zijn zekei* l)eter' dan die met i'anden; een 
eei'ste vereischte toch voor hetgoedloo}ien van het geheele raderweik 
is. dat de tanden zuiver oj) elkaar loopen en dit is alleen door het 
z.g. opsteek werken te verkrijgen, hetgeen niet te doen is als er 
randen zijn; loopen de tanden goed en is tevens de tandvorm goeil 
(voor overbrengingen moet men epicycloidale tanden hebben) dan 
heeft men meer zekerheid tegen breken, dan bij wielen die randen 
hebben, doch waarvan men met geen zekerheid kan zeggen, dat de 
tanden goed dragen. Ook uit een oogpunt van slijiage bij het ge- 
bi'uik van stalen rondsels zijn landen zeer af te raden, daar als het 
rondsel die lieeft, wat (M)k \eel voorkomt, de hardere tanden van de 
rondsels. die slecht zijn bijgeweï'kt. spoedig de zachtere tanden van 
de wielen zullen doen slijten. Alleen bij de rondsels van den molen 
kan het gebruik van randen er me ie dooi\ daar men hier rondsels 
van gelijken diameter heeft en dus de tanden ujeer kans hebben ge- 
lijk te zijn en om dan door de landen de rondsels te versterken is 
goed; men vergete niet dat de molenrondsels wat sterkte aangaat 
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liet meest voor hun verantwoording krijgen, circa 4 maal zooveel 
als het laatste overbrengings-rondsel. 

Bij de bespreking van het vastmaken der rollen op hare assen 
op conische manier, kan ik er nog bijvoegen, dat vóór het indrijven 
der spieën de eerste ruwe snede behoort te worden afgedraaid, die 
een dikte heeft van ib tot 20 m.M. bij eene aantrekking van den 
draaibeitel van 2 m.M.; zit de rol goed gekrompen vast, dan vertoonen 
zich geen verdraaingen van rol ten opzichte van as; in het andere 
geval zou men de rol er hydraulisch weer moeten afp(rsen. Ten 
slotte w-il ik nog even opmerken, dat waar de heer Delkos op pag. 
300 beweert, dat men bouten moet kiezen met draad van ondei'en. 
om ze van boven te kunnen insteken, hij zich geloof ik vergist, 
daar men die draad ook evenals de bovendniad, op de bout en niet 
in de bout zal mo> ten snijden voor de sterkte, wil men ten njinste 
de bouten niet onnoodig zwaar maken door ze over de geheele 
lengte gelijk van dikte te houden. 

Noppen Tan Paddenbarg. Mijne meening is, dat de kamwielen 
en rondsels machinaal gevormd moeten worden en dat de wielen, 
als zij gegoten zijn, niet meer bijgewerkt mogen worden. 

de Groot. Machinaal vormen zonder bijwerking is nog iets 
onmogelijks. Men moet de tanden nog steeds met het steekijzer 
nazien, vooral indien van elders stalen rondsels worden betiokken. 

Obertop. Dat kielbussen een middel zijn om het kamwuel te 
c(H)treeren zal ik den heer de Gi dot niet tegenspreken, maar in de 
praktijk is gebleken, dat bij aanw^ending van minerale olie loswer- 
king plaats heeft en spieën zijn dan gemakkelijker. 

de Groot. De kielbussen worden door een specialen ring met 
tapbouten vastgezet. 

Obertop. Dien waarborg heb ik nooit gezien. Dan wenschte ik 
den heer Dh.fos te vragen waarom hij >• tanden prefereert? 

Delfos. Omdat, als zij goed geconstiueerd zijn, de wrijving ge- 
ring is en ze geen leven maken. 

Obertop. Kchter is de momenteehï drukvlakte kleiner, dus 
moeten zij van zwaardei' constructie zijn. 

de Groot. In het resumé punt 10 zegt de heer DtLFOS. dat in 
het belang dei* veiligheid gegoten stalen radei'en" in het drijfwerk 
te prefereeren zijn boven gietijzeren. Dit is toch niet in het belang 
van het rustige en geruischlooze loopen. 

Delfos. Dan heb ik liever w-at leven in de fabi'iek dan dat 
tanden breken. 
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Voorzitter. Weet een van de aanwezigen ons ook in te licliten 
oi' liet ball hearing êysteem voor toepassing op nriolcncilinders vat- 
baar wordt geacht. 

Noppen Tan Faddenburg. Reeds jaren geleden is men hegonnen 
met te trachten die op stoomschepen aan te wenden bij het thrust-blok, 
In de laatste 5 jaren heb ik echter hierover niets meer gehoord. 

de Groot. Alleen bij staande assen zijn ze veel in gebniik. b. v. 
bij Amerikaansche windmolens. 

Voorzitter. Tegenwoordig ook bij spoorwagens. 

de Groot. Dat heb ik nooit gezien. 

Van Denn. Zijn er gevallen bekend van breken van stalen 
nmdsels en hoe lang kunnen ze wel duren ? 

de Groot. Vroeger, bij het gebruik van gegoten ijzeren rondsels, 
fewamen brekages betrekkefijk weinig voor, zoodat de kaïis bij 
stalen rondsels bijna uitgesloten is. 

Delfos. Op üinoyo is toch een tand van een stalen rondsel 
uitgebroken, maar missch'en was daar van af den beginne een 
scheurtje in. 

Noppen fan Paddenbnrg. Is het gebruik van stalen rondsels wel 
aan te bevelen als nog geen stalen kamwielen gebezigd worden ? 
De slijtage van staal op ijzer zal zooyeel meer zijn en komt 
nu alle kracht op het kam wiel. Men kan toch beter een waar- 
loos rondsel dan kamvviel liebben. 

Delfos. Spreker moet niet vergeten, dat bij het breken van een 
rondsel er gewoonlijk ergere brekages het gevolg van zijn en is 
het zaak om dit te voorkomen en geen quaestie van geld. dat 
men in de w^aarlooze deelen steekt. 

Noppen van Paddenburg. Dan brengt U het gevaar over o\) 
het kamwiel. 

de Groot. De rondsels loopen wel 5 maal harder dan de kamwielen. 

Mnller ion Czernicki. Naar aanleiding van het op blz. 274 vooi*- 
komende n.1.: .,de gang der machine behoort te worden gere^^eld 
dooi* den regirlateur", wensch ik op te merken, dat dit m. i. dient te 
ireschieden. niet door een gevoeli2:en régulateur of eerï n^achine- 
drijver, maar dooreen geregelden riettoevoer. Meteen zeer gevoeligen 
régulateur, die ' bij de minste vermeerdering van weerstand 
den gang van de machhie vermindert, zal men nimmer de maxi- 
nuim hoeveelheid riet vermnlen. 

Delfos. Zeker is dit van heel veel belang en moet de toevoer 
zoo regelmatig mogelijk zijn. Geeft men nu echter zoo'n machine 



• • 



:»7 

een slerliten lefjjnlateui'; dan zal bij (U> Tninste verandering in 

(Hen toevoor do machine doorslaan on aan bi'ekagés blootstaan. 

-.Muller ion Czernieki. Maar als men weet. dater ":een i^evooligc^, 

CD CJ 

regulatenr is zal voc'l meer attentie aan den geregoUien riettoevoor 
gewijd worden. 

Delfos. Dus u z«iudt een doorslaande macliihe prefereeren ten 
einde den waehthebbenden ger^mploijoerde te waarschuwen. 

MuUer Ton Czernieki. Ja dat zou ik |)referoeren, niet om den 
wachthebbende te waarschuwen, maar als een duidelijk hoorbaar* 
bewijs van onvoldoend toezicht. 

Delfos. Dan staat u volgens mijn idee een hoogst gevaarlijk 
beginsel vooi*. 

Saller von Czernieki. In het aanhangsel op blz. ;J03 zegt u: „Stel 
de grootte der spanningen etc." waarmede ik volkomen instem tot 
dat u zegt: ..Moe kleiner de tophoek. hoe grooter dus de druk op 
de toprol'. Dit laatste is (<^uist. want de druk, die op de toprol 
wonlt uiti^eoelend. is niet de kracht 1\) maai* W Po is de kracht, 
die op de topbouten werkt en is de resultante van de beide druk- 
kingen P, die op de toprol werkzaam zijn. Substitueeren wij di» 
waai(I(» van P uit uwe vergelijking Po zn 2 V cos ^/^ T 

dan 1= P = \ 

cos 1/9 1 

m. a w. hoe kleiner de tophoek, hoe kleiner de druk op de toprol. 

Delfos. De druk komt toch eerst op de toprol en door deze op 
de t pbouten 

(Ie Oroot. Stel u voor. dat de toprol heelemaal niet aanwezig 
is. zooals bij een '2 cilinder-molen <lan is er ook geen toj^hoek ! 

Maller von Czeraicki. Indien er geen toprol aanwezig is. hebben 
wij ook geen 3 cilinder molen. 

Dij een 2 cilinder molen wo den de krachten op een geheel 
andere wijze ontbonden en kunnen wij deze niet gelijkstellen met 
die vair een 3 cilinder molen. 

Areiidseii lleiu. Wel mag het warmloo[)en der assen nog een 
punt van aandacht zijn voor hoeren constructeurs. Wat is deomler- 
vinding di'^'naangaande opgedaan met wit metaal? 

Noppi^n lati L^addeuburg. Tegenwoordig wordt dit bij de meeste 
machines toegepast, doch het is sJecht vertrouwbaar. Op d(» 
..Kort(Miaor" was o[) de eerste reis alle wit metaal weggeloopen. 
Sloi-hts rrn fabriek schijnt goede i'esultat(Mi met lu^ mengsc^l 
te hobbiMi. 
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Arendsen Hein. Als het algemeen gebruikt wordt, zooals U '/.cll 
zegt, (Inn is liet dus maar de quaestie om de goede soort te kiezen. 

8tok. Op Tjipiring wordt wit metaal voor de topciliii<lers mft 
succes gebruikt. 

Arendsen Hein. Welk soort isdai? 

Mieland. Bearing brand. 

Tbn Mnssehenbrofk. Ik gebruikte met succes Dicksons vlokgra- 
pbiet tegen warmloopen. 

Arendsen Heiii. Van andere zijde vernam ik, dat de oliegaten 
door gebruik van grapbiet verstoppen. 

Van Hasschenbroek. Men zorge slecbts de gaatjes open te houden. 

Niemand verder* bet woord vragende sluit de Voorzitter de dis- 
cussie en zegt den heer DKLKosdank voor zijn belangrijken arbeid. 

{AjtplüVS). 

De Voorzitter 7 egt : 

Alvorens uiteen te gaan, M. H.. verzoek ik nog voor eenige 
oogenblikken uwe aandacht. In de eerste plaats om u. Mijnheei* de 
Resident, bij het scheiden de verzekering te herbalen van onze 
waardeering vooi' de belangstelling in ons streven, die u zoo ruim- 
schoots getoond heeft door getu ge te willen zijn van onze gedachten- 
wisselingen, eene belangstelling, welke de waarde van ons samenzijn 
verhoogt. 

Voorts, M H., mogen wij bij het verlaten dezer plaats niet ver- 
geten, dat. zoo het doel van onze bijeenkomst bereikt is, wij daar- 
voor dank te weten hebben aan de heeren, die de wilwillendheid 
hebben gehad zich te belasten met de inleiding der gewenschte 
onderwerpen. Het is mij eene ware voldoening u, M. H. inleiders, 
de gevoelens van erkentelijkheid der vergadering te mogen over- 
brengen en daarbij te constatcLM^en, dat het congres wederom heeft 
mogen bijdragen om in de denkbeeMen omtrent eene rationeele uit- 
oefening van ons bedrijf meer vastheid te brengen. 

In het vertrouwen, dat dit congres aan uwe verwachtingen heeft 
beantwoord, roej) ik u, M. II.. ten slotte tegelijk met het vaarwel 
een tot wedeizien toe. liet bestuui* van het Syndicaat heeft voorloo- 
])ig besloten in het volgend jaar te Samarang op nieuw een con- 
gres te houden. Onder voorbehoud daarop nader terug te komen, 
roepen wij daarvoor bij voorbaat uwe medewerking in. (Applaus). 



